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Bedienungsanleitung
Teppan Yaki Platte

Kichenzubehor



Danke, dass Sie sich flir den Kauf eines unserer Produkte entschieden haben. Ihr Gerat
genigt hohen Anspriichen und seine Bedienung ist einfach. Nehmen Sie sich trotzdem
Zeit, diese Bedienungsanleitung zu lesen. So werden Sie mit lhrem Gerét vertraut und
kénnen es optimal und stdrungsfrei benutzen.

Beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise.

Anderungen

Text, Bild und Daten entsprechen dem tech_nischen Stand des Gerétes zur Zeit der
Drucklegung dieser Bedienungsanleitung. Anderungen im Sinne der Weiterentwicklung
bleiben vorbehalten.

Gultigkeitsbereich

Diese Bedienungsanleitung gilt fur:

Zubehoérset

1037885

Ausfuhrungsabweichungen sind im Text erwahnt.

© V-ZUG AG, CH-6302 Zug, 2018
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1 Sicherheitshinweise

1.1 Verwendete Symbole

& Kennzeichnet alle fiir die Sicherheit
wichtigen Anweisungen.
Nichtbeachtung kann zu Verletzun-
gen, Schaden am Geréat oder an der
Einrichtung flihren!

! . . . .
~=\~ Informationen und Hinweise, die zu
“E " beachten sind.

Informationen zur Bedienungsanlei-
tung

» Markiert Arbeitsschritte, die Sie der Rei-
he nach ausflihren mussen.
— Beschreibt die Reaktion des Gerates
auf lhren Arbeitsschritt.
= Markiert eine Aufzahlung.
1.2 Aligemeine
Sicherheitshinweise

L

= Geréat erst nach dem Lesen
der Bedienungsanleitung in
Betrieb nehmen.

AN

= Diese Gerate kénnen von Kin-
dern ab 8 Jahren und dar-
Uber und von Personen mit
reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des si-
cheren Gebrauchs des Gera-
tes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Ge-

fahren verstanden haben. Kin-
der dirfen nicht mit dem Ge-
rat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung durfen
nicht durch Kinder ohne Be-
aufsichtigung durchgeflhrt
werden.

1.3  Geratespezifische
Sicherheitshinweise

AN

= Zugangliche Teile kdnnen bei
Benutzung heiss werden. Kin-
der, die junger, als 8 Jahren
sind, durfen das Geréat nicht
bedienen, es sei denn, sie
werden standig beobachtet.

= WARNUNG: Wahrend des
Gebrauchs werden das Gerat
und seine berUhrbaren Teile
heiss. Vorsicht ist geboten,
um das BerUhren der erhitzen
Oberflache zu vermeiden.

= Gegenstande aus Metall, wie
z. B. Messer, Gabeln, Loffel,
Deckel oder Aluminiumfolie,
sollten nicht auf dem Koch-
feld abgelegt werden, da sie
heiss werden kdonnen.

= WARNUNG: Kochprozess
stets beaufsichtigen. Klrzere
Kochprozesse mussen wah-
rend der gesamten Zeit be-
aufsichtigt werden.



1 Sicherheitshinweise

= WARNUNG: Unbeaufsichtig-

1.4

tes Kochen auf dem Kochfeld
mit Fett oder Ol kann geféhr-
lich sein und zu Branden fih-
ren. NIEMALS versuchen ein
Feuer mit Wasser zu I6schen,
sondern das Gerat ausschal-
ten und dann die Flammen
vorsichtig zum Beispiel mit ei-
nem Deckel oder einer Lésch-
decke abdecken.
WARNUNG: Aufgrund Brand-
gefahr niemals Gegenstande
auf dem Kochfeld lagern.

Gebrauchshinweise

Bestimmungsgemésse Verwendung

ACHTUNG: Dieses Gerét ist nur fur
Kochzwecke vorgesehen. Es darf nicht
fir andere Zwecke, zum Beispiel zur
Raumheizung, verwendet werden. Le-
bensmittel werden direkt auf der Bratfla-
che zubereitet, verwenden Sie kein
Kochgeschirr.

Der Rahmen der Teppan Yaki Platte
darf nur auf Induktionskochfeldern ver-
wendet werden. Auf Strahlheizkdrper-,
Elektro- und Gaskochfeldern kann die
Verwendung des Rahmens zu Bescha-
digungen am Rahmen und zu Branden
fUhren.

Das Gerét ist fur die Zubereitung von
Speisen im Haushalt vorgesehen. Bei
zweckentfremdetem Betrieb oder
falscher Behandlung kann keine Haf-
tung fir eventuelle Schaden Ubernom-
men werden.

Reparaturen, Veranderungen oder Ma-
nipulationen am oder im Gerat, insbe-
sondere an Strom fihrenden Teilen,
durfen nur durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifi-
zierte Person ausgefihrt werden. Un-
sachgeméasse Reparaturen kdnnen zu

schweren Unféllen, Schdden am Gerat
und an der Einrichtung sowie zu Be-
triebsstdérungen fihren. Beachten Sie
bei einer Betriebsstérung am Gerat
oder im Falle eines Reparaturauftrages
die Hinweise im Kapitel «Service & Sup-
port». Wenden Sie sich bei Bedarf an
unseren Kundendienst.

Es dirfen nur Original-Ersatzteile ver-
wendet werden.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung
sorgfaltig auf, damit Sie jederzeit nach-
schlagen kénnen. Geben Sie diese, wie
auch die Installationsanleitung, zusam-
men mit dem Gerét weiter, falls Sie die-
ses verkaufen oder Dritten Uberlassen.
Das Gerét entspricht den anerkannten
Regeln der Technik und den einschlagi-
gen Sicherheitsvorschriften. Um Scha-
den und Unfélle zu vermeiden, ist ein
sachgemasser Umgang mit dem Gerat
Voraussetzung. Bitte beachten Sie die
Hinweise in dieser Bedienungsanlei-
tung.

Die Teppan Yaki Platte nur bis zur Brat-
temperatur aufheizen und nicht Uberhit-
zen. Die aufgeheizte Oberflache bleibt
auch nach dem Ausschalten noch lan-
gere Zeit heiss und kuhlt nur langsam
auf Raumtemperatur ab.

Vorsicht, Brandgefahr!

Die Bratzonen werden sehr heiss. Keine
Gegensténde auf der Teppan Yaki Plat-
te abstellen.

Der Rahmen der Teppan Yaki Platte
darf nur auf Induktionskochfeldern ver-
wendet werden. Auf Strahlheizkdrper-,
Elektro- und Gaskochfeldern kann die
Verwendung des Rahmens zu Beschéa-
digungen am Rahmen und zu Branden
fuhren.

Vorsicht, Verbrennungsgefahr!

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich
leicht. Versuchen Sie niemals, brennen-
des Ol oder Fett mit Wasser zu I6schen.
Explosionsgefahr! Ersticken Sie Brande
mit einer Feuerldschdecke und halten
Sie Turen und Fenster geschlossen.



1 Sicherheitshinweise

Teppan Yaki Platte nur mit Topflappen,
Schutzhandschuhen oder an den Holz-
griffen anfassen.

Vorsicht, Verletzungsgefahr!

Halten Sie Haustiere vom Gerét fern.

Vorsicht, Lebensgefahr!

Verpackungsteile, z. B. Folien und Sty-
ropor, kénnen fir Kinder und Tiere ge-
fahrlich sein. Erstickungsgefahr! Verpa-
ckungsteile von Kindern und Tieren fern
halten.

Gerateschaden vermeiden

Die Teppan Yaki Platte ist ein Ge-
brauchsgegenstand: Gebrauchsspuren
wie Kratzer oder Verfarbungen der
Oberflache sind normal. Bei intensivem
Gebrauch sind die Gebrauchsspuren
dementsprechend ausgepragter, das
Gerét funktioniert weiterhin einwandfrei
und berechtigt nicht zu einer Reklamati-
on. Die Sicherheit ist jederzeit gewahr-
leistet.



2 Erste Inbetriebnahme

Bevor die Teppan Yaki Platte das erste Mal benutzt wird, bitte Folgendes ausflhren:
» Teppan Yaki Platte reinigen (siehe Seite 8).

3 lhre Teppan Yaki Platte
3.1  Aufbau

1 Teppan Yaki Platte
2 Rahmen der Teppan Yaki Platte

3.2 Mitgeliefertes Zubehér
= 2 Wender

4  Bedienung

Die Bedienung der Teppan Yaki Platte ist in der separaten Bedienungsanleitung des Ge-
rates beschrieben.
Brandgefahr und Gerateschaden durch Uberhitzung!
Die Teppan Yaki Platte nur bis zur Brattemperatur aufheizen und nicht Uberhitzen.
Verbrennungsgefahr!
Die Teppan Yaki Platte nur mit Topflappen, Schutzhandschuhen oder an den Holz-
griffen anfassen.

4.1  Ubersicht Leistungsstufen

Garverfahren Leistungsstufe Praktische Anwendung
Sanftes Braten 5-6 Gemlse, Frichte
Schonendes Braten 7 Fisch, Meeresfriichte, Bratwiirste, Tofu,

Grillkéase, Rosti, Omelette, Eierspeisen, ge-
bratener Reis bzw. Nudeln

Braten 8 Gefllgel, Burger
Scharfes Braten 9 Fleisch (Steak, Geschnetzeltes, Hack-
fleisch)



5 Pflege und Wartung

5 Pflege und Wartung

Das Gerat vorzugsweise erst im kalten Zustand reinigen.
Verbrennungsgefahr!

Das Gerét nach jedem Gebrauch reinigen, so wird das Einbrennen von Speiseresten ver-
mieden. Eingetrocknete und eingebrannte Lebensmittel bendtigen einen hdheren Auf-
wand zum Reinigen.

Durch unsachgemasse Behandlung bei der Reinigung kénnen Dekor oder Oberflache
beschadigt werden.

5.1  Teppan Yaki Platte reinigen

Reinigen Sie die Teppan Yaki Platte nicht im Geschirrspliler!
Dies kann zu Verfarbungen und Korrosion des Materials fuhren.

» Zum Reinigen von alltaglichen Verschmutzungen nur weiches Tuch oder Schwamm
mit Wasser und einem fir Metalloberflachen geeigneten und nicht scheuernden Reini-
gungsmittel verwenden. Die Herstellerhinweise der Reinigungsmittel beachten.

» Eingetrocknete Verschmutzungen lassen sich leichter entfernen, wenn die Teppan Ya-
ki Platte vor dem Reinigen wéahrend einigen Stunden in Spllwasser eingelegt wird. Die
Verschmutzungen werden auf diese Art aufgeweicht.

» Bei hartnackigen Verschmutzungen, z.B. Fettspritzern, die kalte Teppan Yaki Platte mit
fettidsendem Sprayreiniger oder Crémereiniger nach Herstellerangaben reinigen.

» Kalkflecken und blauliche Anlauffarben im abgeklhlten Zustand mit geringen Mengen
kalkl6sender Mittel z. B. mit Essig oder Zitronensaft entfernen. Anschliessend mit ei-
nem feuchten Tuch nachreinigen.

N
~

,@: Bei Uberhitzung kann sich die Oberflache der Teppan Yaki Platte verfarben.

E Dies beeintrachtigt jedoch die Funktion der Teppan Yaki Platte in keiner Weise. Die
Sicherheit bei der Bedienung ist ebenfalls gewahrleistet.

5.2 Rahmen der Teppan Yaki Platte reinigen
& Reinigen Sie den Rahmen der Teppan Yaki Platte nicht im Geschirrspller!

» Holzgriffe nach jedem Gebrauch mit einem angefeuchteten Tuch ohne Seife reinigen.
» Metallrahmen wie Teppan Yaki Platte reinigen (siehe Seite 8).



6 Zubehor

6 Zubehor

Bei Bestellungen bitte Produktfamilie des Gerates und genaue Bezeichnung des Zube-
hors oder Ersatzteils angeben.

Wender Rahmen der Teppan Yaki Platte

7 Technische Daten

Zubehorset 1037885
2,2 x 28 x 43,4 cm

Abmessung der
Platte

Abmessung des
Rahmens

2,8 x 28 x 53,8 cm

8 Entsorgung
8.1  Verpackung

Kinder durfen auf keinen Fall mit Verpackungsmaterial spielen, da Verletzungs-
bzw. Erstickungsgefahr besteht. Verpackungsmaterial sicher lagern oder auf um-
weltfreundliche Weise entsorgen.

8.2 Entsorgung

Das Alt-Zubehor ist kein wertloser Abfall. Durch sachgerechte Entsorgung werden die
Rohstoffe der Wiederverwertung zugefihrt.

= Die Entsorgung muss gemass den drtlichen Bestimmungen zur Abfallbeseitigung er-
folgen. Bitte wenden Sie sich an die zustandigen Behorden Ihrer Gemeindeverwaltung,
an den lokalen Recyclinghof flr Haushaltsmill oder an den Handler, bei dem Sie das
Gerat erworben haben, um weitere Informationen Uber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung des Produktes zu erhalten.
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9 Service & Support

9 Service & Support

Ihr Reparaturauftrag

Unter www.vzug.com —Service —Service-Nummer finden Sie die Telefonnummer lhres
nachsten V-ZUG-Service-Centers.

Technische Fragen, Zubehér, Garantieverldangerung

Gerne hilft Innen V-ZUG bei allgemeinen administrativen und technischen Anfragen,
nimmt Ihre Bestellungen flr Zubehdr und Ersatzteile entgegen oder informiert Sie Uber
die fortschrittlichen Servicevertrage.
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http://www.vzug.com

1057925-R01

V-ZUG AG, Industriestrasse 66, CH-6302 Zug
info@vzug.com, www.vzug.com
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