“ADJUSTING THE COFFEE MILL

The coffee mill is preset in the factory and should not require
adjusting. However, if after making the first few coffees you find
that delivery is either too fast or too slow (a drop at a time),
this can be corrected by adjusting the grinding adjustment dial.

Important! The grinding adjustment dial must only
be turned when the coffee mill is in operation.

For slower delivery and creamier coffee, turn one click anti-
clockwise (finer pre-ground coffee).

For faster delivery (not a drop at a time), turn one click clockwise
(coarser pre-ground coffee).

“ EINSTELLEN DES MAHLWERKS

Das Mahlwerk wurde werksseitig eingestellt und muss daher
in der Regel nicht eingestellt werden. Falls lhnen die Ausgabe
nach der Zubereitung der ersten Portionen jedoch zu schnell
oder zu langsam (tropfenweise) erscheint, kdnnen Sie dies
korrigieren, indem Sie den Mahlgrad iiber den Einstellknopf des
Mahlwerks nachstellen.

Wichtig! Der Einstellknopf des Mahlwerks darf nur
gedreht werden, wahrend das Mahlwerk in Betrieb ist.
Wenn Sie eine langsamere Ausgabe und eine schénere Crema
machten, drehen Sie den Einstellknopf gegen den Uhrzeigersinn
(feiner vorgemahlener Kaffee).
Wenn Sie eine schnellere Ausgabe (nicht tropfenweise) wiin-
schen, drehen Sie den Einstellknopf im Uhrzeigersinn (grober
vorgemahlener Kaffee).

“ REGLAGE DU MOULIN A CAFE

Le moulin a café a été préréglé en usine et ne devrait pas né-
cessiter de réglage supplémentaire. Toutefois, si vous trouvez

que le café sécoule trop rapidement ou trop lentement (p. ex. au
goutte a goutte), vous avez la possibilité de remédier a cet état
de fait en ajustant la molette de réglage de la mouture.

Important! La molette de réglage de la mouture ne
doit étre actionnée que lorsque le moulin est en fonctionne-
ment.

Pour que le café coule plus lentement et soit plus crémeux,
tournez la molette d’un cran dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre (café moulu plus fin).

Pour que le café coule plus vite (et non au goutte a goutte),
tournez la molette d'un cran dans le sens des aiguilles d'une
montre (café moulu plus gros).

REGOLAZIONE DEL MACINACAFFE

II' macinacaffé non deve essere regolato, perché & gia stato
preimpostato in fabbrica; tuttavia se 'erogazione dovesse risul-
tare troppo veloce o troppo lenta (a gocce), & necessario effet-
tuare una correzione con la manopola di regolazione del grado
di macinatura.

Attenzione! La manopola di regolazione deve essere
ruotata solo mentre il macinacaffe & in funzione.

Per ottenere un'erogazione del caffe pit lenta e migliorare
I'aspetto della crema, girare di uno scatto in senso antiorario
(=caffe macinato pil fine).

Per ottenere un'erogazione del caffé piti veloce (non a gocce),
girare di uno scatto in senso orario (=caffé macinato pili grosso).

DE KOFFIEMAALGRAAD AFSTELLEN

De koffiemaalgraad is in de fabriek vooraf ingesteld en hoeft
niet opnieuw afgesteld te worden. Vindt u echter na het maken
van de eerste paar koppen koffie dat de afgifte te snel of te traag
(druppelsgewijs) verloopt, dan kan dit worden gecorrigeerd
door de stelknop voor de maalgraad te verstellen.

Belangrijk! De stelknop voor de maalgraad mag al-
leen worden verdraaid wanneer de koffiemolen in werking is.
Voor tragere afgifte en romiger koffie draait u de stelknop één
klik linksom (fijnere voorgemalen koffie).

Voor snellere afgifte (niet druppelsgewijs) draait u de stelknop
één klik rechtsom (grovere voorgemalen koffie).

m PETYNUPOBKA KOOEMONKK

KO(I)EMOJ'IKa perynupyetca 3aBOAOM-WU3roTOBUTENIEM W, KaK
npasuio, 3T Ha(TpOI?IKI/I He Tp€6y}0T n3meHeHna. 0pHako
€CJIn nocne HeCKoJIbKKX NepPBbIX Yallek KO(])E BaMm MOKaxeTca,



UYTO HAMWUTOK HanuBaetca CINLLKOM 6bICTp0 mun anwkom
MeJlIeHHO (I10 Kanne), 3T0 MOXHO UCNpPaBUTb C MOMOLLbIO
perynaTopa cteneHu nomona.

BaxxHo! Perynatop cTeneHn nomosa MOXHO BpaLyaTb
TONbKO BO BpeMs paboTbl kopeMonk.
[InA cHXeHnA CKopoCTM HanuBa v nonyyenus bonee ryctoi
KOHCMCTEHLMM KOe MOBEpHYTb Perynatop Ha OAWH Luar
MpOTUB YacoBOi CTpeniky (Gonee TOHKMIA nomon).
[Ina yBennueHua ckopocTu HanmBa (6bIcTpee, yem no kanne)
MOBePHYTb PErynATOp Ha OAUH LUAr N0 YacoBOi CTpeike (6onee
rpy6bIi nomon).

m PETYIOBAHHA KABOMOJIKK

HanawyBaHHA KaBOMONKN pobuTb 3aBOA-BUPOOHUK, TOMY
i perynioBaHHA 3a3Buuaii He notpibHe. Ane AKwWo nicna
JeKiNbKoX MepLuMX YalloK KaBM BaM 3[A€TbCA, LWO Haniil
HaNNBAETbCA 3aHaATo LWBMAKO abo 3aHapTo MoBiNbHO (Mo
KpamnuHi), ue MOXHAa BUMPaBUTM 33 [OMOMOTOK PYuKM
perynsatopa.

Baxcnueo! Pyuky peryndatopa cif noepratin nwe
nif yac poboTi KABOMONKMU.
Ll{o6 ynoBinbHUTI NOTIK Hanoto i 3pobuTk 6inblu Kasy GinbLu
rycTol, MOBEpHITb PyuKy Ha OANH KPOK MPOTU FOANHHUKOBOI
CTinKu (6inbLu TOHKNMIA nomen).
LL{o6 npuckopuTy NOTiK (He No KpannwHi), NOBEpHITb PyuKy Ha
OfIVIH KPOK M0 roAMHHMKOBIi cTpinui (6inbLu rpy6buit nomen).

KAHVE DEGIRMENiNi AYARLAMA

Kahve degirmeni fabrikada dnceden ayarlanmig olup baska
herhangi bir ayarlama gerektirmez. Ancak ilk birkag kahvenizi
yaptiktan sonra kahve aktarnminin fazla hizli veya yavas (her
seferinde tek damla) oldugunu gériirseniz, bu durumu dgiitiicii
ayarlama kadranini ayarlayarak diizeltebilirsiniz.

Onemli! Ogiitiicii ayarlama kadrani yalnizca kahve
degirmeni calisirken cevrilmelidir.
Kahvenin daha yavas ve krema kivaminda gelmesi icin saat
yoniiniin tersine bir tik cevirin (daha ince dgiitiilmis kahve).
Daha hizli gelmesi icin ise (tek seferinde tek damladan fazla)
saat yoniine bir tik cevirin (daha kalin dgiitiilmils kahve).
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