4

Kullanma kilavuzu
Combair-Steam SL

Kombine buharl firin



Urlinlerimizden birinde karar kildiginiz icin tesekkiir ederiz. Bu cihaz yiiksek standartlara
uygundur ve kullanimi kolaydir. Yine de bu kullanim kilavuzunu okumak igin zaman ayirin.
Bu sayede cihazinizi tanir ve onu en iyi sekilde ve sorunsuzca kullanabilirsiniz.

Latfen gtivenlik uyarilarini dikkate alin.
Degisiklikler
Metinler, resimler ve veriler cihazin kullanim kilavuzunun basim zamanindaki gincel

teknik durumunu yansitmaktadir. Gelistirme kapsaminda degisiklik yapma hakki sakli
tutulmaktadir.

Gecerlilik kapsami

Model numarasi tip etiketindeki ilk basamaklarla ifade edilir. Bu kullanim kilavuzu
asagidakiler icin gegerlidir:

Model tanimi Model numarasi Tip Olgii sistemi
Combair-Steam SL 60 23012 CSSLZ60c 60-600
Combair-Steam SL 60 23012 CSSLZ60g 60-600
Combair-Steam SL 60 23013 CSSLZ60Yg 60-600

Model degisiklikleri metinde belirtilmistir.
Renkli kullanma kilavuzunu internette www.vzug.com adresinden indirebilirsiniz.

© V-ZUG Ltd, CH-6302 Zug, 2019
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1 Guvenlik uyarilari

1.1 Kullanilan simgeler

& Guvenlik agisindan énemli tim
talimatlar belirtir.
Dikkate alinmamasi yaralanmalara,
cihaz veya donanim hasarlarina yol
acabilir!

~~ Dikkate alinmasi gereken bilgiler ve
" uyarilar.

E Cihaz imhasina iliskin bilgiler
|

l!L!]—I Kullanim kilavuzuna iliskin bilgiler

» Sirayla yapmaniz gereken islemler.
— Cihazin yaptiginiz isleme verecegi
tepkiyi belirtir.
= Madde imli liste 6gesini belirtir.

1.2  Genel guvenlik uyarilari

L

= Cihazi, kullanma kilavuzunu
okuduktan sonra calistirin.

AN

= Bu cihazlar, 8 yas ve Usti
cocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel 6zrl olan veya
bilgi ve/veya deneyim

eksikligi olan kisiler tarafindan

gdzetim altinda tutulmalari
veya cihazin guvenli kullanimi
konusunda bilgilendirildikleri

ve bundan kaynaklanabilecek

tehlikeleri anlamis olmalari
halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasi

yasaktir. Temizlik ve bakim

islemlerinin gézetim altinda
olmayan c¢ocuklar tarafindan
yapilmasi yasaktir.

Cihazda sebeke baglant
kablosu ve fis veya tam
ayirmaya yonelik gerilim
kategorisi lll kosullari uyarinca
her kutup igin kontak agzi
olan ve cihazi sebekeden
aylrmaya yarayan baska
araclar yoksa sabit olarak
doseli elekitrik tesisatina
yapisal dluzenlemeler uyarinca
bir ayirma duzenegi
takilmalidir.

Cihazin sebeke baglant
kablosunun hasar gérmesi
halinde olusabilecek
tehlikeleri dnlemek amaciyla
uretici veya musteri hizmetleri
veya benzeri nitelikte bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

1.3 Cihaza 6zgu glvenlik
uyarilari

AN

» ONEMLI GUVENLIK

UYARILARI, DIKKATLICE
OKUYUN VE DAHA SONRA
DA KULLANMAK UZERE
SAKLAYIN.

IKAZ: Kullanim sirasinda
cihaz ve dokunulabilir
parcalari isinir. Isitici



1 Guvenlik uyarilar

elemanlara dokunmamak i¢in
dikkat edin. 8 yasindan kiguk
cocuklar, surekli gozetim
altinda tutulmadiklar surece
cihazdan uzak tutulmahdir.
IKAZ: Erisilebilir parcalar
kullanim sirasinda isinabilir.
KucUk cocuklari cihazdan
uzak tutun.

Bu cihaz, evde kullanim ve
dikkan, buro ve diger ticari
alanlarin mutfaginda
calisanlar tarafindan kullanim;
tarim alanlarinda kullanim;
otel, motel ve diger dinlenme
alanlarinda ve pansiyonlarda
musterileri tarafindan kullanim
gibi benzer kullanim
amaclariyla Uretilmistir.

Sicak tutma ¢ekmecesi ve
icindekiler 1sinir.

Firin kapaginin camini
temizlerken yuzeyinin
gizilmesine neden olabilecek
asindirici, yipratict temizlik
maddesi veya keskin metal
kazima aleti kullanmayin.
Cama zarar verebilir.

Pirolitik kendi kendine temizlik
ozelligi bulunan cihazlarda:
Asirl kir ve tum aksesuarlar
(6rn. sofra takimi, firn
tepsileri, uzatmalar, 1zgaralar)
pirolitik kendi kendine temizlik
oncesinde ¢ikariimak
zorundadir.

Sadece bu firin icin tavsiye
edilen pisirme sensorunu
kullanin.

Asla buharli temizlik aletleri
kullanmayin.

IKAZ: Olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek igin
lambayi degistirmeden 6nce
cihazin kapall ve sebekeyle
baglantisi kesilmis
oldugundan emin olun.

Asiri iIsinmanin énlenmesi igin
cihazin bir dekor kapinin
arkasina kurulmamasi gerekir.
Bu cihaz araclarda, gemi
veya ucaklarda ya da 6rnegin
korozif veya patlayici atmosfer
(toz, buhar veya gaz) veya
yogusmall hava nemi gibi
kosullarin mevcut oldugu
alanlarda kullanim igin uygun
degildir.

UYARI: Tenekeye konmus
konserve veya siselenmis
gidalari veya sivilari asla
kapall kap icerisinde
Isitmayin. Bu kaplar asiri
basin¢tan dolay! patlayabilir.
Surgulu parcgalarin dogru
kullanimi hakkindaki
aciklamalar 'Aksesuarlar’
bolimuUnde verilmistir.



1 Glvenlik uyarilari

1.4

Kullanim acgiklamalari

ik calistirmadan énce

Cihaz ayri olarak verilen kurulum
talimatina gére kurulmali ve elektrik
sebekesine baglanmalidir. Gerekli
calismalar yetkili bir tesisatciya/
elektrikciye yaptirin.

Kullanim amacina uygun kullanim

Cihaz, evde yemek hazirlanmak Uzere
ongoérulmastir. Pisirme bdélmesinde
kesinlikle flambe edilmemeli veya ¢cok
fazla kati yag kullanilarak
pisiriimemelidir! Kullanim amacina
uygun olmayan kullanimda veya yanlis
isleme alinmasi halinde ortaya ¢ikacak
hasarlar icin sorumluluk Gstleniimez.
Cihazi asla hayvan, tekstil Grinl veya
kagit vb. kurutmak icin kullanmayin!

Bir mekani isitmak icin kullanmayin.
Cihaz sadece 5 °C ile 35 °C arasindaki
cevre sicakliklarinda takilmali ve
calistinimaldir. Donma tehlikesi
oldugunda pompalarda kalan su
donabilir ve cihaza hasar verebilir.
Cihaz Uzerinde veya icinde, ¢zellikle de
elektrik ileten parcalarda yapilacak
onarimlar, degisiklikler veya islemler,
sadece Uretici, musteri hizmetleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan
yapllabilir. Kurallara uygun olarak
yapilmayan onarimlar agir kazalara,
cihaz ve tesisat hasarlarina ve fonksiyon
bozukluklarina yol acabilir. Cihazla ilgili
fonksiyon bozuklugu veya onarim
durumunda «Servis ve destek»
bolimuindeki aciklamalari dikkate alin.
Gerektiginde musteri hizmetlerimize
basvurun.

Sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimahdir.

Her zaman basvurmak Utzere kullanma
kilavuzunu 6zenle saklayin.

Cihaz, kabul gérmus teknik kurallara ve
gecerli guvenlik direktiflerine uygundur.
Olasi hasarlar ve kazalari 6nlemek igin
cihazin kurallara uygun olarak
kullaniimasi sarttir. Litfen bu kullanma
kilavuzundaki uyarilari dikkate alin.

Kullanim ile ilgili

Cocuk kilidi segceneginden yararlanin.
Cihazda gérunur hasarlar varsa cihazi
calistirmayin ve musteri hizmetlerimize
basvurun.

Fonksiyon bozuklugu tespit ettiginiz
anda cihazi elektrik sebekesinden
ayirin.

Cihazin kapagini kapatmadan 6énce
pisirme boélmesinde yabanci madde
veya evcil hayvan olmadigindan emin
olun.

Pisirme bdlmesine ve sicak tutma
cekmecesine, cihazin istem disi
calistirimasi halinde tehlike
yaratabilecek nesneler koymayin. Gida
maddelerini ve sicaga duyarli veya orn.
deterjan, firin spreyi vs. gibi yanici
malzemeleri pisirme bdlmesinde veya
sicak tutma ¢ekmecesinde muhafaza
etmeyin.

Izgarall cihazlarda: Izgara yaparken
cihaz kapagini kapali tutun. Isi
nedeniyle kullanim ve gdsterge
elemanlari veya Ust taraftaki dolaplar
hasar gorebilir.

Dikkat, yanma tehlikesi!

Cihaz, calisirken ¢ok i1sinir. Cihaz kapadi
da isinir.

Cihaz kapagini agarken pisirme
bolmesinden buhar ve/veya sicak hava
cikabilir.

Isinan cihaz kapatildiktan sonra uzun bir
sire sicak kalmaya devam eder ve
yavasca oda sicakligina sogur. Temizlik
calismalarina baslamadan 6nce cihazin
sogumasini bekleyin.
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Asiri isinan kati yaglar ve sivi yaglar
kolayca alev alabilir. Et pisirmek Uzere
pisirme bdlmesinde yag i1sitmak
tehlikelidir ve yapilmamalidir. Yanmis
sivi yaglari veya kati yaglari suyla
séndlirmeye calismayin. Patlama
tehlikesi! Yanginlarin Gzerine yangin
sondurlcu battaniye atin ve kapilari ve
camlari kapali tutun.

Isitilmis gida maddeleri Uzerine icki
(konyak, viski, yuksek dereceli icki
cesitleri vs.) doktlmemelidir. Patlama
tehlikesi!

Bitki, ekmek, mantar vs. kuruturken
cihazi gbzetimsiz birakmayin. Asiri
kurumasi halinde yangin tehlikesi
olusabilir.

Cihaz veya pisirme bolmesindeki olasi
bir yangina ait duman fark ederseniz
cihaz kapagini kapali tutun ve elektrik
beslemesini kesin.

Pisirme bdlmesindeki aksesuarlar isinir.
Koruyucu eldiven veya tutacak kullanin.

Dikkat, yaralanma tehlikesi!

Hic kimsenin parmaklarinin kapak
mentesesi icine girmemesine dikkat
edin. Aksi halde cihaz kapaginin
kapatiimasi veya acilmasi halinde
yaralanma tehlikesi s6z konusudur.
Ozellikle de etrafta gocuk varsa gok
dikkatli olun.

Cihaz kapagini sadece kademesine
oturmus bir sekilde acgik birakin. Cihaz
kapagi acikken tokezleme ve sikisma
tehlikesi s6z konusudur! Cihaz
kapagina oturmayin veya yaslanmayin
ve Uzerine esya koymak icin
kullanmayin.

Ocaklarda: Kiicuk ¢cocuklara karsi
korumak icin cocuk emniyeti takilabilir.

Bunu magazalardan temin edebilirsiniz.

Dikkat, hayati tehlike!

Bogulma tehlikesi! Orn. folyo ve strafor
gibi ambalajlama malzemelerini
cocuklardan uzak tutun. Ambalajlama
malzemeleri gcocuklar icin tehlikeli
olabilir.

Cihaz hasarlarinin 6nlenmesi

Cihaz kapagini vurarak kapatmayin.
Alttan i1sitmasi gérinen cihazlarda:
Dogrudan alttan isitmanin Gzerine
herhangi bir sey koymayin.

Alttan isitmasi (isitict eleman)
goriinmeyen cihazlarda aliminyum
koruyucu ara eleman kullaniimamalidir.
Pisirme bdlmesi icerisinde
paslanabilecek malzeme kullanmayin.
Firin tepsisi Uzerinde bicak veya kesme
diglisi kullanilmasi gérunur hasarlara yol
agar.

Korozyon olugsumunu énlemek igin
cihaz kapagini, pisirme bdlmesi
soguyana kadar kademesine oturmus
bir sekilde agik birakin.

Temizlerken cihazin i¢ine su
girmemesine dikkat edin. Nemli bir bez
kullanin. Cihaza asla i¢ten veya distan
su plskirtmeyin. iceri sizan su
hasarlara yol agabilir.



2 llkisletime alma

Yeni kurulan cihazi ilk kez kullanmadan énce litfen asagidakileri uygulayin:
» Ambalaj ve nakliye malzemelerini ve varsa mavi koruyucu folyolari pisirme
bolmesinden ¢ikarin.
» Pisirme bdlmesini ve aksesuarlari temizleyin.
» Acma digmesine basin.
— Cihaz aglilr.

Varyant 1 *
* Yazilim versiyonuna bagh

— Ekranda ardi ardina dil, saat ve sicaklik birimi gibi ¢calisma modu icin gerekli olan
cesitli kullanicr ayarlari gorinttlenir.
» Ayarlari yapin ve onaylayin.
» Su tankina temiz ve soguk icme suyu doldurun ve tanki 6ngdértlen bdlme icine
yerlestirin.

i@: Cihazin calistinlabilmesi icin dil ve saatin ayarlanmasi zorunludur.

Versiyon 2 *
* Yazilim versiyonuna bagh

» Saat ayari (bkz. sayfa 42).
» Gerekiyorsa su sertligini kullanicr ayarlari altinda ayarlayin (bkz. sayfa 42).
» Su tankina temiz soguk su doldurun ve 6ngérilen bélme igine yerlestirin.

ik isletime alma islemini tamamlayin

» Pisirme bolmesi bos haldeyken (1zgara teli, tepsiler vs. yokken) 180 °C'de yakil.
30 dakika isitin.

A
~

Z@:’ Koku ve duman olusabileceginden dolayi bu stre icinde odayi iyi havalandirin.

~=* Bu kullanim kilavuzunda verilen tim bilgiler selsiyus derece cinsindendir.
“Y " «Fahrenheit derece» (bkz. sayfa 43) kullanici ayarinda ilgili déniistirmeler
gecerlidir.



3 Cihaz tanimi

3 Cihaz tanimi

3.1 Yapi
PR 1 Kumanda ve gosterge elemanlari
0 © 2 Havalandirma deligi
31 — 3 Kapak kolu
4  Cihaz kapagi
5

Sicak tutma ¢ekmecesi *
4— / / * modele bagli

3.2  Kullanim ve gdésterge elemanlari
1 2 3

Galigma modlan

Buhar

]

1 Ekran 4  Eylem tuslar

2 Dijital gosterge (sure/zamanlayici/saat) 5  Ayar digmesi/cihazi a¢
3 Menu digmeleri

Sensor digmeleri genel gérinim

Ekstra fonksiyonlar
Pisirme bdlmesi aydinlatmasi
Kapatma

= Calisma modlari
& GourmetGuide
\la EasyCook

oy Kullanici ayarlar
Y Favoriler

% Su tanki

+..

-O:

C)
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3 Cihaz tanimi

3.3 Pisirme bélmesi

Koruyucu kaplama veya aliminyum folyodan dolayi cihaz zarar gérebilir.
Pisirme bdlmesinin tabanina koruyucu kaplama veya aliiminyum folyo koymayin.

O —y 9
10
11
12
ol
i
13
5 1
1 Cihaz kapadi 8 Firin havalandirmasi
2 Kapak contasi 9 Su tanki bdlmesi
3 Iklim senséri 10 Ustten 1sitma
4 Pisirme bdélmesi aydinlatmasi 11 Buhar girisi
5  Tirtilli somun 12 Uzeri yazil raflar
6  Sicak hava fani 13 Pisirme sensdrU icin soket
7  Sicaklik sensori

Ay

’:@:’ Alttan isitma firin tabaninin altindadir.

3.4 Aksesuar

Yanlis kullanim zarar verebilir!
Aksesuarlarin icinde bigakla veya ruletle kesme yapmayin.

Firin tepsisi DualEmail

} « Or. tart, ekmek ve kurabiye icin pisirme kalibi

= |zgara teliyle baglantili toplama kabi
Pisirme sirasinda kismen ortlldiginde deforme olabilir. Bu normal
bir olaydir. Tepsi sogudugunda yeniden eski bicimini alir.

. ile & ve A% calisma modlari icin uygun degildir.

» Bunun yerine paslanmaz c¢elik tepsi kullanin.

= Sicaklik 150°C altinda ayarlandiginda [&] ve [ calisma modlari
icin uygun degildir. Sik kullanimda yUzeyin optigi degisebilir.
Ancak bunun iglevsellige etkisi yoktur.

11



3 Cihaz tanimi

{/E\ » Firin tepsisi «egikliginin» 1 pisirme bdlmesinde arka tarafi
N gostermesine dikkat edin.

% » Yalniz normal kullanim konumunda kullanin - ters kullanmayin.

Paslanmaz celik tepsi

= Izgara teli ve delikli firn tepsisi ile baglantili toplama kabi

Or. aperatifler ve kurabiye icin pisirme kalibi

Pisirme sirasinda kismen 6rtlildiginde deforme olabilir. Bu normal
bir olaydir. Tepsi sogudugunda yeniden eski bigimini alir.

Sicaklik 150°C Uzerinde ayarlandiginda [&] ve [ calisma modlari
icin pek uygun degildir.

= ve [&] calisma modlari icin uygun degildir.

% » Yalniz normal kullanim konumunda kullanin - ters kullanmayin.

Delikli firin tepsisi

Taze veya derin dondurulmus sebze, et ve balik pisirmek igin
Krem karamel, cam sterilizasyon kaplari vs. icin althk
Meyvelerin, yemislerin vs. kurutulmasi igin

Firin kaplari ve kek kaliplari icin althk

Et, derin dondurulmus pizza vs. igin altlik

» Yan cubuklarin 1 pisirme bdlmesinde arka tarafi géstermesine
dikkat edin. Bu sayede yiyecekler glvenle firindan ¢ikarilabilir.

Yiyeceklerin sogutulmasi

Pisirme sensoéru

)

Gida maddelerinin sicakhiginin élglimesi

N

Z@:’ ic 1slya iliskin 6nerilen degerler ayrica «EasyCook» altinda tanimlanmustir.

230 °C Uzeri sicakliklar icin uygun degildir. Pisirme sensorl ve firin tavani arasinda
en az 5 cm'lik mesafe bulunmalidir.

Ozel aksesuarlar
& Cihazin teslimat kapsaminda olmayan aksesuarlarini izgara telinin tizerine koyun.

» Ozel aksesuarlar www.vzug.com adresinde bulabilirsiniz
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4 Calisma modlar

3.5 Tabak isitma

» Cihaz kapaliysa: Once ayar diigmesine basin.

Izgara telini 1. rafa yerlestirin ve tabaklari tzerine koyun.
=+... sensér digmesine dokunun.

= segin.

istediginiz siireyi ayarlayin.

j@i En az 1 saatlik bir sire segin.

vVvyVvyy

» Gerektiginde bitisi ayarlayin.
> P «Tabak Isitma» segerek agin.
— Ayarlanan sire dolduktan sonra «Tabak isitma» otomatik olarak kapanir.

4  Calisma modlari

41 Calisma modlarina genel bakis
Asagida tim calisma modlari ve hizli isitma tanimlanmistir.

o «EasyCook» ve «Oneriler ve plif noktalari» (bkz. sayfa 39) altindaki agiklamalari
"2 dikkate alin.

4.2  Buharla pisirme

Sicaklik araligi 30-100 °C
Onerilen deger 100 °C
Raf 1ila4

Pisirme bdlmesi ayni anda buhar ve sicak havayla isitilir. Yiyecekler buharla isitilir ya da
pisirilir.
Uygulama
Sebze, piring, tahil rdnleri, bakliyat, yumurtali yemekler pisirmek igin
= Et, kimes hayvanlari ve balik bugulama
= Meyvelerin, yemislerin kurutulmasi igin
Yogurt yapmak igin
Kaynatma

~~* Ayni anda birden fazla rafta pisirme yapilabilir.

~

> Delikli firin tepsisinin altina paslanmaz c¢elik tepsiyi koyun.
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4 Calisma modlari
4.3 Ustten/alttan 1sitma

=

Sicaklik araligi 30-230 °C
Onerilen deger 200 °C
Raf 2

Isitma alttaki ve Ustteki isitma elemani tarafindan saglanir.

Uygulama

= Bir rafta firnlama ve pisirme icin klasik calisma modu
= Kek, kurabiye, ekmek ve kizartma

Roned Citir bir sonug elde etmek icin koyu renkli emaye tepsi veya siyah sac kek kalibi
g kullanin.

4.4 Sicak hava

Sicaklik araligi 30-230 °C
Onerilen deger 180 °C
Raf 2veyal+3

Pisirme bdlmesi igindeki hava pisirme bdlmesinin arka duvarinin arkasindaki isitma
elemani tarafindan isitilir ve esit olarak bélme icinde dolastirilir.
Uygulama

Ozellikle birden fazla rafta ayni zamanda kiiglik hamur isleri pisirmek icin uygundur
Kek, ekmek ve kizartma

o Sicakligi = modunda olandan yakl. 20 °C daha disiik ayarlayin, ¢iinkii bundaki
Y sl transferi daha verimlidir.

4.5 Buharlama ile sicak hava

@<‘>

Sicaklik araligi 80-230 °C
Onerilen deger 180 °C

Raf 2veyal+3

Pisirme bdlmesi icindeki hava pisirme bdlmesinin arka duvarinin arkasindaki isitma
elemani tarafindan isitilir ve esit olarak bdlme iginde dolastirilir. Yogusan buhar sayesinde
enerji, sicak havaya oranla daha verimli olarak yiyeceklere aktarilir, bu sayede pisirme
sureci hizlandirlir.

100 °C Uzerindeki buhar gériinmez.

Uygulama

= Yufka, mayal hamur isi, ekmek, 6rguli ¢coérek
= Firnnda glveg, graten
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= Et
Derin dondurulmus ve hazir Urtnler

~= Ozellikle firinda patates veya Cin béregi gibi derin dondurulmus triinlerin yagsiz
g pisirilmesi icin uygundur.

Buharlama modu ¢alisma modu sirasinda agilip kapatilabilir.
» Calisma modunu basglatin.
» Buhar beslemesini kapatmak i¢in ¢alisma modu ayarlarinda <& «Buharlamayi kapat»
secenegini secin.
— & sembolil séner.
» Buhar beslemesini tekrar acmak icin €» «Buharlamayi
ag» secenegdini secin.
— & sembolil yanar.

46 Tazeleme

&

Sicaklik aralig 80-200 °C
Onerilen deger 120 °C
Raf 1ila4

Pisirme bdlmesi buhar ve sicak havayla isitilir. Yiyecekler korunarak isitiir ve kurumazlar.

Uygulama
Onceden pisirilmis yemeklerin ve hazir riinlerin isitiimasi
Ay

?@i Ayni anda birden fazla rafta tazeleme yapilabilir.

4.7 PizzaPlus

Sicaklik araligi 30-230 °C
Onerilen deger 200 °C
Raf 2

Isitma, sicak hava ve alttan isitma ile saglanir. Yiyeceklerin tabani daha yogun pisirilir.

Uygulama

Pizza
= Tart ve kis

S Cok crtir bir sonug elde etmek icin koyu renkli emaye tepsi veya siyah sac kek
g kalibi veya pisirme kagidi kullanin.
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4.8 lzgara

ad

Sicaklik araligi 4 kademe
Onerilen deger Kademe 3
Raf 3 veya 4

Isitma 1zgara isitma elemani tarafindan saglanir.

Uygulama

= Yassl 1zgaraliklar, 6rn. biftek, pirzola, tavuk parcalari, balik ve sucuk
= Graten
Tost
» |zgaraliklar dogrudan i1zgara teli tGzerine koyun.
» Finn tepsisinin icini aliminyum folyo kaplayin ve 1zgara telinin altina koyun.

i@: Optimum bir sonug icin finni 3 dakika énceden isitin, ondan sonra yiyecegi koyun.

4.9 lIzgara konveksiyon

Sicaklik araligi 30-250 °C
Onerilen deger 200 °C
Raf 2 veya 3

Isitma 1zgara i1sitma elemani tarafindan saglanir. Pisirme bdlmesi icindeki hava, sicak
hava fani tarafindan esit olarak bolme icinde dolastirilir.

Uygulama

butln pili¢ i¢in uygundur

kabaran yiyecekler
» |zgaraliklari porselen veya cam kap icine veya dogrudan izgara teli Gzerine koyun.
» Finn tepsisinin igini aliminyum folyo kaplayin ve izgara telinin altina koyun.

4.10 Ustten/alttan i1sitma nemli

Sicaklik araligi 30-230 °C
Onerilen deger 200 °C
Raf 2

Isitma alttaki ve Ustteki isitma elemani tarafindan saglanir. Olusan buhar minimum
dizeyde pisirme boélmesinden atilir. Pisirilenlerin nemi korunur.

Uygulama

= Bir rafta ekmek, 6rguli ¢orek, kizartma ve graten
= Yumusak pisirme
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4.11 Nemli sicak hava
@30

Sicaklik aralidi 30-230 °C
Onerilen deger 180 °C
Raf 2veyal+3

Pisirme bdlmesi icindeki hava pisirme bdlmesinin arka duvarinin arkasindaki isitma
elemani tarafindan isitilir ve esit olarak bélme icinde dolastirilir. Olusan buhar minimum
dlzeyde pisirme boélmesinden atilir. Pisirilenlerin nemi korunur.

Uygulama

. iki rafta ayni zamanda ki¢ik hamur igleri
Iki rafta ayni zamanda mayali hamur isi ve ekmek
Graten ve firinda glvec

o Sicakligi = modunda olandan yakl. 20 °C daha disiik ayarlayin, ¢iinkii bundaki
Y sl transferi daha verimlidir.

412  Alttan isitma

[

Sicaklik aralidi 6 kademe
Onerilen deger Kademe 3
Raf 2 (veya 1)

Isitma alttaki 1sitma elemani tarafindan saglanir.

Uygulama

= Tart tabanlari icin son pisirme
= Kaynatma

N

:@: Citir bir sonug elde etmek icin koyu renkli emaye tepsi veya siyah sac kek kalibi
g kullanin.

413 Hizl i1sitma

Hizl isitmada §2° pisirme bolmesi sicak hava ve alttan isitmayla isitilir, bu da 6n isitma
stiresini kisaltir. Hizli 1sitma asagidaki calisma modlarinda kullanilabilir: & ve (@),
» istenen calisma modunu secin ve ayarlari yapin.
» Calisma modunu baslatmak igin P> segin.
» Calisma modunun $#° ayarlarindan «Hizli isitmayi calistir» 1 segin.
— ¥ (zerinde v/ sembolil yanar.
Bir sinyal sesi duyuldugunda:
— Yiyecek iceri surulebilir.
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5 Kullanim

5 Kullanim

Cesitli ana mendlerin veya islevlerin secilmesi, ilgili sensér digmesine dokunularak
gerceklesir. Secilen sensor digmeleri ve fonksiyonlar beyaz yanar; diger secilebilir
fonksiyonlar turuncu yanar.

Cesitli menulerdeki diger secilemeyen veya degistirilemeyen ayarlar ve islevler gri
renktedir.

Asagidaki ana mendler veya islevler ile su sensér digmeleri mevcuttur:

Ekstra fonksiyonlar
Pisirme bdlmesi aydinlatmasi
Kapatma

= Calisma modlari
® GourmetGuide
@ EasyCook

& Kullanici ayarlari
(Y Favoriler

o Su tanki

+..

:0:

@)

Ayar diigmesinin fonksiyonu

Basma = Cihazin agiimasi
= Bir ayarin, alt meninln segilmesi / agiimasi vs.
= Bir mesajin onaylanmasi / kapatiimasi
= Bir kullanici ayarinin etkinlestiriimesi / devre disi birakiimasi

Doéndidrme = Alt mendler igerisinde navigasyon
= Bir degerin, kullanici ayarinin degistiriimesi / ayarlanmasi

5.1 Su tankinin doldurulmasi
& Demineralize (filtrelenmis) veya aritiimis su kullanmayin.

» Cihazin kapatimis olmasi halinde: Once ayar diigmesine basin.
» 2% sensor diigmesine dokunun.
— Eger etkin ise su tanki 6ne ¢ikarilir.
» Doldurmak icin su tankini cikarin.
» Su tankina temiz soguk su doldurun ve kapagini kapatin.
» Dolu su tankini 6ngérilen bdlme igine yerlestirin.

Su ilave etme

Su tankinin icerigi normalde bir pisirme islemine yeter.
Eger ekranda «Lutfen su ilave edin» gérlinlyorsa:
— Eger etkin ise su tanki 6ne cikarilir.
— Yeterli su olmadigi icin devam eden ¢alisma modu veya uygulama sonlandirilir.
» Su tankini doldurun, tekrar yerine yerlestirin
— Uygulama devam eder
Eger ekranda «Lutfen su doldurun» yazisi gériniyorsa:
— Su tanki 6ne ¢ikariimaz.
— Devam eden galisma modu veya uygulama etkin kalmaya devam eder.
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5 Kullanim

» Mesajl kapatmak icin v secin.
Eger su ilave edilmesi gerekiyorsa:
» Calisma sonunda tasmamasi igin su tankini maksimum 0,5 | suyla doldurun.

5.2 Calisma modunu se¢me ve baslatma

» Cihazin kapatiimis olmasi halinde: Once ayar diigmesine basin.

» Eger cihaz baska bir meniide bulunuyorsa: & sensor digmesine dokunun.
— Ekranda c¢alisma modlari segimi géruntulenir.

» Calisma modunu segcin.
— Ekranda calisma modunun ayarlari gértntulenir; sicakligin Gzerinde onerilen bir

deger yer alir.

» ihtiyaca gore sire, bitis, sicaklik veya sicaklik kademesi degerlerini ve hedef sicaklig

ayarlayin ve onaylayin.

Tip and go
Calisma modu icin gerekli tim ayarlar gerceklestirildikten sonra ekranda 20 saniye

boyunca bir sttun akisi gergeklesir. Bu sure icerisinde bagska ayar yapilmaz ise calisma
modu otomatik olarak baslatilir. Bir ayar degistirilirse Tip and go yeniden baslar.

R Tip and go sUresini kullanici ayarlarinda uyarlayabilir (bkz. sayfa 43) veya Tip and
"B go’yu devre digi birakabilirsiniz.

» Calisma modunu derhal, yani Tip and go olmadan baslatmak icin » segin.
— Ayarlanmigsa ekranda ve dijital gostergede kalan sire gosterilir.

’@’ Secilen calisma modu, baslatildiktan sonra bir daha degistirilemez.

~=\~ Kolsuz cihazlarda: Calisma sirasinda ve ¢alisma sonuna kadar kol disarida kalir.
"B Ancak cihaz yeterince sodutuldugunda iceri strlir.

Ekran genel gérinimu

(@] sicak hava 1 Calisma modu ayarlari
i 2 Ayar digmesinin o anki pozisyonu / secilen
Sicakhgin ayarlanmasi ayar
58 180 1h20 12:40 3 Tip and go
ADES NS Wl i 4 Sembollii calisma modu
5 Ayarlanan degerler / 6nerilen degerler
6 Ayar sembolleri

5.3  Ayarlari kontrol etme ve degistirme
» istenilen ayar icin sembolii segin.
» Degeri degistirmek icin: Ayar digmesini saga veya sola gevirin.
» Ayar digmesine basarak ayari onaylayin.
— Ekranda calisma modu ayarlari gértntilenir.
— llgili semboliin Gzerinde degistirilen deger gérilebilir.

?@i Bitis zamani ancak isletimin ilk 60 saniyesi icerisinde degistirilebilir.
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5.4  Sureyi ayarlama

Ayarlanan sire doldugu anda secilmis ¢alisma modu otomatik olarak bitirilir.
» [stenen calisma modunu secin.
» Calisma modunun ayarlarinda 1= segin.
» [stenen slireyi — maks. 9 sa. 59 dak. - ayarlayin ve onaylayin.
— Calisma modundaki ayarlar igerisinde slire, onun yaninda bundan hareketle
hesaplanan calisma bitisi yer alir.
— Calisma bitisi / stre doldu (bkz. sayfa 23)

5.5 Baslama geciktirmesi / bitis ayari

Bir calisma modu secilmis haldeyken sure ve ek olarak bitis zamani ayarlanmis ise
baslama geciktirmesi etkindir.
Cihaz otomatik olarak acilir ve istenen zamanda yeniden kapanir.
Pisirme sensori kullanildiginda tahmini bir stire ayarlanmalidir. Referans degerleri
«EasyCook» icerisinde bulabilirsiniz. Cihaz gecikmeli olarak calismaya baglar ve
ayarlanan hedef sicakliga ulasildiginda kapanir. Bu, tahmini slireye bagl olarak,
ayarlanan bitis zamanindan biraz daha erken veya gec olabilir.

Ay

’:@:’ Kolay bozulabilecek gida maddelerini sogutulmamis halde birakmayin.

Baslama geciktirmesini ayarlamadan énce

Yiyecekleri firina yerlestirin.
istenen calisma modunu secin.
Sicakligr ayarlayin.

Sdreyi ayarlayin.

v

vYyy

Baslama geciktirmesini ayarlama

» Calisma modunun ayarlarinda =1 segin.
— Anlik, stire yardimiyla bitis gosterilir.
» [stenen bitisi ayarlayin ve onaylayin.
— Ekranda calisma bagslatiincaya kadar kalan stre gosterilir.
— 3 dakika sonra ekran silinir, sensér digmesi & beyaz yanar. Ayar digmesine
basilarak ekran istenildigi anda tekrar acilabilir.
— Otomatik calisma baslangici éncesinde cihaz 3 dakikaya kadar kapali kalir.
» Ayarlari kontrol etme ve degistirme (bkz. sayfa 19).

Ornek

» Calisma modunu [@] ve180 °C segin.
» Saat 8 icin 1 sa. 15 dak. calisma slresi ayarlayin.
» Bitis zamanini saat 11.30 olarak ayarlayin.
— Cihaz saat 10.15’te otomatik olarak agilir ve saat 11.30’da yeniden kapanir.
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5.6 lcisi

Yalniz cihazla birlikte verilen pisirme sensérini kullanin.
Pisirme sensoriini bulagsik makinesine koymayin ve fisini daima temiz tutun.

Pisirme sensorinin yardimiyla yiyecegin icerisindeki sicaklik ol¢ulir (yani i¢

1s1). Pisirilmekte olan yiyecek istenilen hedef sicakliga ulastigi anda (pisirilen yiyecegin
sonunda ulasmasi gereken ic isi) calisma otomatik olarak sona erer. ic 1si, calisma
sonlandiriimadan da dl¢ulebilir.

R ic 1sinin dogru élclimesi igin pisirme sensoriiniin yiyecedin icine mimkiin oldugu
Y kadar ortali ve komple olarak sokulmasi gerekir.
Optimum hedef sicaklik, et parcasina ve pisirme derecesine baghdir.
«EasyCook» icerisindeki hedef sicaklik bilgilerine uyun.

Ayarlama

» [stenen calisma modunu secin ve sicaklidi ayarlayin.
» Calisma modunun ayarlarinda /A°C segin.

» istenen hedef sicakligi ayarlayin ve onaylayin.

» Calismayi baslatmak icin » secin.

i@: Calisma yalniz pisirme sensorU takili oldugunda baslatilabilir.

» Ayarlari kontrol etme ve degistirme (bkz. sayfa 19).
— Pisirme sirasinda glncel ic 1si ekranin Ust kisminda g&sterilir.
— Avarlanan hedef sicaklik, /U tist kisminda gdsterilir.
— Hedef sicakliga ulasildiktan sonra calisma otomatik olarak sonlandirilir, bkz. ayni
zamanda calisma bitisi (bkz. sayfa 23).

~=\~ Cihaz kapatildiktan sonra etin pisirme bélmesi i¢cinde birakiimasi halinde artik
" Isidan dolayi i¢ 1sI artmaya devam eder.

i¢ 1sinin yalnizca élglilmesi

Sadece i¢ I1sI dlcllecek ve hedef sicakliga erisildikten sonra calisma otomatik
kapatiimayacaksa asagidaki gibi bir yol izleyin:
» Istenen calisma modunu, Islyl ve istenirse slireyi ayarlayin.
» Pisirme sensorund takin.
» Calisma modunu baslatin.
— Pisirme sirasinda glncel i¢ 1si ekranin st kisminda g&sterilir.

5.7 Calisma modu iptali / erkenden sonlandirma

» Ayarlarda calisma modunu M secin veya O sensor diigmesine dokunun.
— Bir sinyal sesi duyulur.
— Ayarlanan ¢alisma modu iptal edilir.

Ekranda: «& Artik 1si» ve 6rn.: {@) sicak hava iptal edildi».

Pisirme sensord takiliysa i 1s1 gértntilenir. *

* Yazihm versiyonuna bagli

» Eger yeni bir calisma modu baslatilacaksa: & sensor diigmesine dokunun.
» Cihaz kapatilacaksa: O sensér diigmesine dokunun.
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5.8 Calisma modunu degistirme

Henuz bir ¢alisma modu galismiyorsa:
» Mevcut calisma modunun ayarlarinda © segin.
— Calisma modlari menlsl gorintilenir.
Eger bir calisma modu calisiyorsa:
> M secin veya O sensor digmesine dokunun.
— Ayarlanan calisma modu iptal edilir.
» [& sensor diigmesine dokunun ve yeni calisma modu segin.

5.9 Zamanlayici

Zamanlayici bir yumurta pisirme saati gibi calisir. Her zaman ve diger fonksiyonlardan
bagimsiz olarak kullanilabilir.

Zamanlayiciy ayarlama ve basglatma

» +.. sensor diigmesine dokunun.
» 0 secin.

— Ekranda 6nerilen deger «10 dak.» gérintilenir.
» Ayar digmesini gevirin ve istenen sireyi ayarlayin.

— Ekranda slre ve zamanlayicinin bitisi gértntulenir.
Ayarlama su sekilde gerceklesir:
= 10 dakikaya kadar 10 saniyelik adimlarla, 6rn. = 9 dak. 50 san.
= 10 dakikadan sonra bir dakikalik adimlarla, 6rn. = 1 san. 12 dak.
= 10 saatten sonra bir saatlik adimlarla, érn. = 18 saat
Maksimum zamanlayici siresi 99 saattir.
» Ayar digmesine basarak onaylayin.

— Zamanlayici baglatilir.

— Herhangi bir calisma modu ayarlanmis sure ile galismiyorsa zamanlayicinin kalan
suresi dijital gbstergede gorintilenir.

— +.. sensor digmesi beyaz yanar.

— Cihaz zamanlayici ayarlanmadan 6nce bir baska mentde bulunmussa 6rn. calisma
modlari: MenU veya igerisindeki segili alt ment géruntulenir; 6rn. devam eden bir
¢alisma modu.

— Cihaz baska bir menliide bulunmamissa: Ekran siyah olur.

Kontrol etme ve degistirme

» +.. sensor diigmesine dokunun.
» 0 secin.
— Ekranda kalan slre gorintilenir.
» Ayar digmesini gevirerek slreyi kisaltin veya uzatin.
» Kisaltmayi / uzatmayi onaylayin.

Zamanlayici siiresi doldu
Ayarlanan sire bittiginde:
— bir sinyal sesi duyulur.
— ekranda «Zamanlayici slresi doldu» géruntdlenir.
» Mesajl kapatmak icin v segin.
Zamanlayicinin erkenden kapatiimasi
» +.. sensor diigmesine dokunun.
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» 0 secin.
— Ekranda kalan slre gorintilenir.
» Ayar digmesini dondlrerek zamanlayiclyl 0'a ayarlayin ve onaylayin.
Veya zamanlayici tek etkin islev ise:
» O sensor diagmesine dokunun.
Veya cihaz kapatilacaksa:
» O sensor diigmesine 2x dokunun.

5.10 Calisma sonu

Ayarlanan slrenin sona ermesinden sonra veya pisirme sensorl kullaniminda ayarlanan
hedef sicakliga ulasiimasinda:
— secili calisma modu otomatik olarak sonlandirilir.
— bir sinyal sesi duyulur.
— ekranda secilmek Uzere U¢ secenek goruntulenir:
« yeni bir calisma modu secmek icin & secin
= c¢alisma modunu uzatmak igin 1= i se¢in
« cihazi kapatmak icin O secin.
— Etkilesim olmaksizin cihaz 3 dakika sonra otomatik kapanir.

’:@:’ Cihazin kapanis stresini bireysel uyarlayabilirsiniz (bkz. sayfa 41).

— 1s1 80 °C lizerinde oldugdu slirece ekranda «& Artik 1si» gorintiilenir.
— Pisirme sensdrl takiliysa ic 1si goruntdlenir. *

-~ Yiyecekler artik 1siyla bir stire daha sicak tutulabilir. Sicaklik 80° C altina
" distigiinde tim gostergeler séner. Pisirme sensorii su anda halen takiliysa
gOstergeler ancak pisirme sensérd gikarildiktan sonra silinir. *
Sogutma fani calismaya devam edebilir.

* Yazilim versiyonuna bagli

~=\ Kolsuz cihazlarda gOstergeler ve sensor diigmeleri ancak kol iceri strtldiginde
B soner. «& Artik 1s1», artik 1sinin 80 °C altina diismesi durumunda da gérintilenir.

TUm buharli ¢alisma modlarinin sonunda buhar rediiksiyonu olabilir. Buhar rediksiyonu
sirasinda yakl. 1 dakika boyunca firindan ortama kontrolli bir buhar ¢ikisi olur. Bu
yoldan, cihaz kapagi acildiginda yogun buhar c¢ikisindan kacinilir; ancak her zaman
acilabilir.
Pisirilenlerin ¢ikariimasi

Yanma tehlikesi!

Cihaz kapagini agcarken pisirme bdélmesinden sicak hava ya da sicak buhar

cikabilir.
Aksesuarlar sicaktir. Koruyucu eldiven veya tutacak kullanin.

v

Hazir olan yiyecekleri firndan cikarin.

Firin igindeki yogunlasan buhari ve gida maddesi bilesenlerini — her buharli pisirme

isleminden sonra — tamamen temizleyin.

» Korozyon ve koku olusumunu 6nlemek icin su kalintilarini ve kirleri yumusak bir bezle
silin.

» Pisirme bdlmesi soguyup kuruyuncaya kadar cihaz kapagini aralik pozisyonda birakin.

v
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5 Kullanim

5.11  Cihazin kapatiimasi

» O sensor diigmesine dokunun.

Bir sinyal sesi duyulur.

Devam eden calisma modu veya uygulama sonlandirilir; calistirimissa zamanlayicl,
firn aydinlatmasi veya tabak isitma halen etkin kalmaya devam eder.

Ekranda «&\ Artik 1s1» gorintilenir.

Pisirme sensori takiliysa ic i1si gértntilenir. *

* Yazilim versiyonuna bagli

— Buharl tim calisma modlari sonrasinda ekranda: «Cihaz bosaltiliyor. Litfen su
tankini cikarmayin.»
» O sensor diigmesine yeniden dokunun.
— Tum senso6r dugmeleri séner.
— Tum fonksiyonlar sonlandirilir ve kapatilr.
Veya ¢alismanin sonunda:
» Ekranda O secgenegdini secin.
— Bir sinyal sesi duyulur.
— Devam eden calisma modu veya uygulama sonlandirilir; calistirimissa zamanlayici,
firn aydinlatmasi veya tabak i1sitma halen etkin kalmaya devam eder.
— Ekranda: «/&\ Artik 1s1».
— Pisirme sensdrl takiliysa ic 1si goruntdlenir. *

* Yazilim versiyonuna bagh

» O sensor diigmesine dokunun.
— TUm senso6r dugmeleri sdner.
— Tdm fonksiyonlar sonlandirilir ve kapatilir.

R Herhangi bir sensér digmesi yanmiyor ve ekran karanlksa cihaz kapaldir.
“& " Sogutma fani calismaya devam edebilir.

5.12  Su tankinin bosaltiimasi

Yanma tehlikesi!

Su tanki icerisindeki su sicak olabilir. Ekranda: «Su tankini ¢cikarmayins»
gbrindugunde artan su sicakhdi ¢ok yiksektir. Su tankini ¢cikarmayin!
Guvenlik nedeniyle artan su ancak belli bir sicakhgin altina distikten sonra
pompalanir.

Artan su, cihaz kapatildiktan sonra su tankina geri pompalanir.
Ekranda: «Su pompalanarak bosaltiliyor». Suyun geri pompalanmasindan sonra:
» 2% sensor diigmesine dokunun.
— Eger etkin ise su tanki 6ne gikarllir.
» Su tankini ¢ikarin, bosaltin ve kurutun.
» Su tankini yeniden yerine yerlestirin.

’:@:’ Herhangi bir calisma modu istendigi zaman yeniden baslatilabilir.
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6 GourmetGuide

& GourmetGuide, yemekleri hazirlamanizi miimkiin oldugu kadar kolaylastiran birgok
programi kapsar. Asagidaki programlar acilabilir:

B Tarifler & Vacuisine *
‘A PisirmeOtomatigi )% Wellness *
¥ Profesyonel Pisirme H: Hijyen *

A Yumusak pisirme A Sicak tutma *

& TazelemeOtomatigi

* Yazilim versiyonuna bagh

6.1 Yemek kitabi

Bir yemek kitabinda cihaza uygun tarifler yer alir. Bular cihaza daha dnce
programlanmistir ve baslatma sonrasinda otomatik calisir.

Cihazin iginde cihaz blnyesinde etkinlestiriimis olan bir yemek kitabi bulunur.
Cihazinizin gerekli calisma modlarina sahip olmasi halinde ilave yemek kitaplari siparis
edebilir (Ucretli) ve ardindan cihazda etkinlestirebilirsiniz.

Cihaziniz igin asagidaki yemek kitaplari temin edilebilir:

- Lgi Cok yonli pisirme

- LsiBuyiileyici buharlama

Yemek kitabinin etkinlestirilmesi
Bir yemek kitabi satin aldidiniz zaman cihazda yemek kitabini etkinlestirmek icgin size bir
sifre verilir. Etkinlestirme sonrasinda tarifler cihazda g&sterilir.
» Cihaz kapaliysa: Once ayar diigmesine basin.
» & sensor digmesine dokunun.
» Bl secin.
» Etkinlestiriimesi istenilen tarifleri secin.
— Ekranda: «Yemek kitabini etkinlestirmek istiyor musunuz?»
«Evet» secin.
» Gorlntllenen klavye ile sifreyi girin ve V ile onaylayin.
— Yemek kitabi artik etkindir.

Tariflerin basglatiimasi

v

= On isitmali olmayan tariflerde pisirilecek yemegi soguk haldeki pisirme bélmesi
" icine yerlestirin.

» Cihazin kapatimis olmasi halinde: Once ayar diigmesine basin.

Su tankina temiz ve soguk igme suyu doldurun ve tanki 6ngorilen bdlme icine
yerlestirin.

® sensor diigmesine dokunun.

Bl secin.

istenen yemek kitabini veya B «Kendi tariflerim» secenedini secin.

Tariflerin secim ekranina erismek icin, & segcin.

Tariflerin secilmesi.

— Ekranda tariflerin ayarlari géruntdlenir.

» [stenmesi halinde bitisi veya baslama geciktirmesini ayarlayin.

v

vVvyVvyyvyy
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= Yemek kitaplarindaki tariflerde baslama geciktirmesi, sadece pisirme bélmesinin
"Y' 6n 1sitmaya tabi tutulmasi gerekmedidinde ve yiyecegdin arada bir érn. karistirimasi
veya dondurilmesi gerekmediginde mumkunddr.

» Tarifi baglatmak igin P secin.
— Tarif baslatilir.
— Ekranda o anda devam eden tarif adimi, adimin kalan sUresi ve tarifin toplam siresi
gosterilir.
— Dijital gostergede anlik tarif adiminin biten kalan stresi gdsterilir.

Tarif stireci devam ederken

Tarifin calismasi sirasinda cihaz kapaginin, 8rnegin pisiriimekte olan yiyecegdi ¢cevirmek
veya lzerine sos dokmek icin, acilmasi gerekebilir,. Bu durumda calisma durur ve
ekranda yapilmasi gerekenleri gdsteren bir talimat gértntulenir.
Tarifi devam ettirmek icin asagidaki yolu izleyin:
» Cihaz kapagini acgin.
» [slemi yapin, érnegin pisirilmekte olan yiyecedi cevirin.
» Cihaz kapagini kapatin ve ekranda v/ secin.
— Tarifin calismasi devam .eder.

Tarifin iptal edilmesi

» Tarifin ayarlarinda M secin.

— Ekranda: «Guncel tarif iptal edilsin mi?»
» Tarifi iptal etmek igin, «Evet» segin.

— Tarif iptal edilir.

6.2 Kendi tariflerim

Azami 24 adet olmak Uzere, kendi Ozel tariflerinizi yaratabilir ve kaydedebilirsiniz. Bir tarif,
istenen calisma modlarindan (Profesyonel Pisirme dahil), mola ve bekleme slrelerinden
olusan, baslatmadan sonra otomatik olarak birbirini izleyen birden ¢ok adimdan
olusabilir. Mevcut tarifleri de degistirebilir ve kaydedebilirsiniz.

Kendi tariflerinizi olusturma

» Cihazin kapatimis olmasi halinde: Once ayar diigmesine basin.

® sensor diigmesine dokunun.

Bl secin.

£ secin.

Yeni bir tarif olusturmak igin + secin.

— Ekranda Profesyonel Pisirme de dahil olmak tzere ¢alisma modlarinin segimi
goruntdlenir.

» [stenen calisma modunu segin.

» 1. adim icin hedef sicaklik, slre, sicaklik ve sicaklik kademesi ayarlayin.

vVvyyypy

S Sicakhgin ayarlanmis olmasi halinde, pisirme bolmesi bu sicakliga erisinceye kadar
"2 bu adim devam eder.

» Ayarlarl onaylamak icin v/ secin.
» Yeni bir adim eklemek icin + segin.
» 2. adima iliskin olarak bir ¢alisma modu, mola veya bekleme suresi ayarlayin.
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N

:@: «Durdurma» §— ara adiminda isitma devam eder ve firnin sicakligi sabit kalir. 11
2 «Mola» ara adiminda 1sitma devam etmez ve sicaklik duser.

Bir durdurma veya mola adimi sonrasinda bir n i1sitma ayarlanabilir.

» Ayarlan kaydetmek igin v/ secin.
— Ayarlanmis olan adimlarin genel gérinimu ekranda gorinttlenir.
» Bu sekilde diger adimlari ayarlayin. Bir tarif azami 9 adimdan meydana gelebilir.
» Tarifi kaydetmek icin & segin.
— Mevcut bellek yerlerinin genel gérinimu ekranda gorintdlenir.,
» istenen (bos) bellek yerini secin ve onaylayin.
» Tarifin adini gérintiilenen klavyeyi kullanarak girin ve v ile onaylayin.
— Tarif artik kaydedilmistir.
— Ekranda: «Tarifi uygulamak istiyor musunuz?». Tarifi uygulamak istemiyorsaniz
tariflerin ana mentsune ulasirsiniz.

Bir adimin suresi

Bir adimin stiresi, hedef sicaklik, slre, sicaklik veya sicaklik kademesi icin degerlerin
ayarlanip ayarlanmamis olmasina bagldir. Ornegin siire ve 1si gibi birden fazla deger
ayarlanmissa adim sdresi icin sadece bir tanesi esas alinir.

Asagidaki tablo, azalan siralamayla oncelikleri gdsterir:

Ayar
1 Hedef sicaklik
2 Sure
3 Sicaklik / sicaklik kademesi

Tarif girisinin/tarif degisikliginin iptali
» Ayarlanmis olan adimlarin genel gériniminde Ap) secin.
— Ekranda: «Tarif girisini gergekten iptal etmek istiyor musunuz?»
» Tarif girisini iptal etmek icin «Evet» secin.
— Kendi Tariflerim mentsu ekranda garintilenir veya yemek kitabindaki bir tarifin
degistiriimis olmasi halinde yemek kitabinin mendsit ekranda gorintdlenir.

Adimin erkenden sonlandiriimasi

Sadece B «Kendi tariflerim» icin mimkindur. Ornegdin o anki adim timiiyle

tamamlanmadan &nce tarif streci esnasinda, pisirilecek trldndn veya firinin bir sonraki

tarif adimi icin hazir oldugunu tespit ederseniz adimi zamanindan 6nce
sonlandirabilirsiniz.

» Calisma modu ayarlarinda hedef sicaklik, sire, sicaklik veya sicaklik kademesi
sembolinl segin. Adim siresi igin 6nceliklere uyun, 6rnegin «Bir adimin siresi»
kapsaminda tanimlandigi gibi.

» Gosterilen degeri 0 olarak ayarlayin veya anlik dlcilen dederden daha dusik degere
gelinceye kadar azaltin.

» Ayar digmesine basarak onaylayin.

— Adim sonlandirilir.
— Eger son adim gerceklestiyse tarif de sonlandirilir.
— Eger son adim gergeklesmediyse bir sonraki adim baslatilir.
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Tarif degistirme
Yemek Kitabi'ndaki veya Kendi Tariflerim'deki her tarif kopyalanabilir ve degistirilebilir.
> istenen yemek kitabini veya 5% secin.
» £ secin.
» Tariflerin secilmesi.
— Tarif adimlarinin genel gériinimi ekranda goérantilenir.

Adim degistir
» Degistirilecek adimi segcin.
» Avarlari yapin ve v ile onaylayin.

Adim ekle

» + secin.
» Avarlari yapin ve v ile onaylayin.

Adim sil

» U secin.

— Tarif adimlarinin genel gértinimi ekranda goérantilenir.
» Adim segin.

— Ekranda: «Bu adimi silmek istiyor musunuz?»
» Adimi silmek igin «Evet» segin.

— Adim silinir.

Degistirilen tarifin kaydedilmesi

> & secin.

» Bellek yerini secin, tarif adini girin ve V ile onaylayin.
— Degistirilen tarif artik kaydedilmisgtir.

:@: Kullanilan bir bellek yerinin tzerine yazilabilir.
"B Yemek Kitabi'ndaki tarifler degistirildiginde Yemek Kitabi'na degil, E¥% «Kendi
tariflerim» altinda kaydedilir. Orijinal tarif ilgili Yemek Kitabi'nda ilk haliyle kalir.

Kendi Tarifim'in silinmesi
L% «Kendi tariflerim» kismindaki tariflerin her biri silinebilir.
» % «Kendi tariflerim» secenegini segin.
> 1 secin.
» Silinecek tarifi secin.
— Ekranda: «Bu tarifi silmek istiyor musunuz?».
» Tarifi silmek igin «Evet» secin.
— Tarif silinir.

6.3 Vacuisine *

* Yazilim versiyonuna bagli

& Vacuisine ile et, balik, sebze ve meyve Sous-vide olarak hazirlanabilir. Vakum ambalajli
gidalar koruyucu programda buharla pisirilir. Pisirme sensoérd ile i¢ 1s1 denetlenebilir.
Burada i¢ 1s1, ayarlanan pisirme bdlmesi isisidir. Bu sayede gidalarin ayni pisirme
derecesine sahip olmasi saglanir.
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Sicaklik araligi 30-95 °C
Onerilen deger 60 °C
Raf 1ila4

Tavsiye edilen azami pisirme slUresi 48 saat

Pisirme bdélmesi ayni anda buhar ve sicak havayla isitilir. Yiyecekler buharla isitilir ya da
pisirilir.
En iyi sonug icin dneriler
Sadece taze gidalar kullanin. Bu ézellikle et ve balik igin gegerlidir. Onceden uzun
sire depolanmis gidalarda daha fazla bakteri bulunur ve bunlar Vacuisine i¢in uygun
degildir.
Et kalitesi: Hem yagsiz et parcgalari (6r. fileto) hem de bagd dokusu fazla olan kiyilmis et
parcalari (6r. yahni, iskembe) Vacuisine ile optimal sekilde hazirlanabilir.

Gidalarin hazirlanmasi

Gidalari vakumlayin, vakumlama ¢ekmecesinin kullanim kilavuzuna, web sitesine veya
tarif brosurtine bakin.

= Etin i¢ isisini pisirme sensorl ile takip etmek isterseniz, pisirme sensoérl batirma
noktasinin (vakumlama posetinde) bir sizdirmazlik pedi (bkz. sayfa 53) ile
kapatiimasi gerekmektedir. Bdylece poset icindeki vakum korunur.

» Sizdirmazlk pedini vakumlu yiyecegdin
temiz ve kuru posetine yapistirin.

> Pisirme sensorinl sizdirmazlik pedi
ve posetten ete batirin. OIgUm probu,
et parcasinin en kalin noktasinin
ortasinda bulunmasi gerekir.

Vacuisine secme ve baslatma
» Delikli firin tepsisini stirlin ve vakumlanmis yiyecedi Ustline yerlestirin.

~=\* Buharin gidalara esit sekilde ulasmasi icin posetlerin Ust Uste degil yan yana
"B durmasina dikkat edin.

Ay
i@: Doldurulan su kabi bunun igin 6ngdérilen bélmede olmalidir.

~=~ Arzulanan pisirme siresi 10 saatten fazla ise, paslanmaz celik tepsiyi delikli firin
"Y' tepsisinin altina surin.

Her hallkarda pisirme sensdriint cihaza takin.

Cihazin kapatilmis olmasi halinde: Once ayar digmesine basin.
® sensor diigmesine dokunun.

& secin.

istenen ayarlar yapin.

vVvyVvyyvyy
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» 10-48 saat pisirme siresi arzu edildigi taktirde, pisirme siresini sadece timer (bkz.
sayfa 22) vasitasiyla kontrol edin. Vacuisine uygulamasi bu durumda manuel olarak
iptal edilene kadar calismaya devam eder. Timer ile pisirme sUresi denetlenebilir.

» Vacuisine'i baglatmak igin P> secin.

~= Vacuisine uygulamasina yonelik olarak pisirme sensérii sadece i¢ i1sI denetimi igin

"2 kullanilabilmektedir. i 1sinin ayarlanmasi mimkiin degildir. Pisirme senséril
denetim i¢in takilmissa et pargasinin i¢ 1sisinin pisirme bdlmesi isisina ulastigi
sinyal verilir.

Pisirme sensoéri kullanilarak i¢ 1sinin denetlenmesi

» [c 1sI pisirme bodlmesi 1sisiyla yaklasik olarak ayni oldugunda:
bir sinyal sesi duyulur.
ekranda «Yiyecek i¢ 1slya ulastl.» bilgisi verilir.
et pismistir ve hazirdir. Calisma modu iptal edilmez.
et bir saate kadar cihazin icinde birakilabilir.
» Secilen ayar stresi (timer degil!) yanhslikla cok kisa ayarlandiginda ve i¢ isiya
ulagilmadan doldugunda:
— calisma modu iptal edilmez.
— bir sinyal sesi duyulur.
— ekranda «Yiyecek i¢ i1siya henliz ulasmadi, ¢calisma modu surdurUlecek.» bilgisi
verilir.

6.4 PisirmeOtomatigi

‘A PisirmeOtomatigi, farkli gida maddesi gruplari icin olan uygulamalardan olusur.
Yiyecegin blyUklGgi ve bigimi algilanir, stire ve pisirme bolmesi iklimi otomatik olarak
uyarlanir. ‘A PisirmeOtomatigi asadidaki gida ve yemekler icin uygundur:

&> Taze aperatif corekler A Pizza, derin dondurulmus (TK) *
&% Aperatif atistirmaliklar, derin & Tart
dondurulmus (TK) *
= Graten M Ekmek
@ Sufle & Orgilu gorek
& Finnda patates €@ icli pide
%3 Onceden kizartiimis derin 9 Kek
dondurulmus (TK) drtnler *
Oy Et kapama =  Muffin / tepsi keki
A Taze pizza

* Yazilm versiyonuna bagli

Kizarma derecesi o
Secilen gida maddesi gruplarinda kizarma derecesi :::: «az kizarmis», it «orta kizarmig»
veya i «cok kizarmis» ayariyla ayarlanabilir.

~=~ Derin dondurulmus Urnler icin kullanildiginda kizarma derecesi yerine ambalaj
" Uzerinde belirtilen yaklasik siire giriimelidir. Derin dondurulmus rinler farkli
sekilde islem goérmdistir.
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Sire

En uygun slre, baslatmadan sonra sensorler araciligiyla saptanir. Efektif stire yakl. 10—
15 dakika sonra gosterilir.

~=* En uygun siirenin saptanabilmesi icin pisirme bélmesi baslatmadan énce

“g " sogutulmus ve kuru olmalidir.

Slre hesaplanirken cihaz kapagi aciimamalidir.

On i1sitma

«Tart» gida grubunda baslatmadan sonra 6énce ayr bir 6n 1sitma yapilir. Yiyecegi 6n
Isitma sonlandirildiktan sonra koyun.

PisirmeOtomatigi se¢me ve baslatma

N

i@: Doldurulan su kabi bunun icin 6ngérilen bélmede olmalidir.

/

Ay e . o .. - -
~ Baslama geciktirmesi sadece 6n i1sitmasiz uygulamalarda mumkundur ve
sogutulmamasi veya kabarmamasi gereken yiyecekler igin uygundur.

Cihazin kapatiimis olmasi halinde: Once ayar digmesine basin.
& sensor diigmesine dokunun.
A secin.
istenen uygulamayi secin.
Kizarma derecesi veya derin dondurulmus Urlnlerde uygun ambalaj bilgisini segin.
— Ekranda PisirmeOtomatigi ayarlari gortntilenir.
Gerekmesi halinde bitisi veya baslama geciktirmesini ayarlayin.
» PisirmeOtomatigi modunu baslatmak igin » segin.
— Uygulamaya bagli olarak 6nce pisirme bdlmesi dnceden isitilir.
— Bir sinyal sesi duyulur ve ekranda su ifade belirir: «Yiyecekleri iceri striin. v/
secerek devam edin.».
> Yiyecedi ilgili rafa surin.
» Mesaji onaylamak icin v secin.
— Ekranda <= hesaplaniyor.» belirir.
— Ekranda ve dijital géstergede kalan stre gdsterilir.

vVvyvYyVvYyy

v

~= sire hesaplanirken cihaz kapagi acilmamalidir. Optimum slre ve sicaklik aksi
Y takdirde dogru hesaplanamaz.

6.5 Profesyonel Pisirme

¥ Profesyonel Pisirme modunda soduk pisirme bdlmesi bir buhar asamasi (yakl.

10 dakika) ve otomatik olarak takip eden bir sicak hava asamasi ile isitiir. Mayal hamur
ve milfdy isleri bu sayede kabarir ve glzel, parlak bir kabuk olusur. «Kabartma»
uygulamasliyla hamurun tamami veya kaliplanmis hamur parcalari optimum sicak ve
nemde kabartilabilir.

¥ Profesyonel Pisirme uygulama alanlar:

() Ekmek
& Orgill corek
Q9 Milféy hamuru

AN

Kabartma
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~~ Buhar asamasl sirasinda cihaz kapagi acilmamalidir. iceri sojuk havanin
Y girmesinden dolayl buhar asamasi uzar ve ekmek fazla buharlanabilir. Bu da
seklinin daha az kabarik olmasina neden olur.

Oneriler

Ekmek, kliglk ekmek veya diger mayall hamur islerini sekillendirdikten sonra
yakl. 15 dakika dinlendirin. Ardindan hamuru, Uzerine pisirme kagidi konmus
paslanmaz celik tepsi lzerine koyarak soguk pisirme bdlmesi igcine verin ve pisirin.
= Ayarlanabilir sicaklik, ilgili sicak hava asamasina denktir. Buhar asamasinin sicakhgi
verilmigtir.
= Gulzel, kitir bir kabuk icin: hamur isi ne kadar kiuculkse sicaklik o kadar ylksek
olmahdir. Kiglk ekmek icin en uygun sicaklik ayari cogunlukla tek bir ekmek igin
olandan daha yuksektir.
& «Orglilii ¢érek» uygulamasinda hamurun Uizerine yumurta siriilmesi énerilir.

Profesyonel Pisirme secme ve baglatma

» Yiyecekleri igeri surun.

Cihaz kapaliysa: Once ayar diigmesine basin.

® sensor diigmesine dokunun.

¥ secin.

Istenen uygulamay! secin.

— Ekranda calisma modu ayarlari gortintilenir.

» Sicaklik slre ve gerektiginde bitis veya baslama geciktirmesini ayarlayin ve onaylayin.
» # Profesyonel Pisirme modunu baslatmak icin » segcin.

vVvyyvyy
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’:@:’ Doldurulan su kabi bunun icin 6ngdérilen bélmede olmalidir.

6.6 Yumusak pisirme
Calisma sekli

A Yumusak pisirme ile kaliteli et pargalari besin degerleri korunarak pisirilir. Calisma
sonu, etin agirhgindan ve kalinligindan bagimsiz olarak kesin bir sekilde segilebilir.
Sicaklik otomatik olarak ayarlanir.

Pisirme siiresi A< «Sote

yumusak pisirme» icin 2V ile 4 saat veya A° «Buharla

yumusak pisirme» icin 1'% ile 2% saat arasinda ayarlanabilir.

En iyi sonug icin dneriler
= Yumusak pisirme dncesinde eti buzdolabindan 2—1 saat dnce c¢ikarin.
Etin agirhigr:
- Sote yumusak pisirme: 500-2000 g
— Buharla yumusak pisirme: 500-1500 g
= Etinic isisi: 90 °C'ye kadar
= Etkalinhdr: enaz 4 cm
Kalite: Yagsiz, kaliteli et

32



6 GourmetGuide

«Buharla yumusak pisirme» ve «Sote yumusak pisirme» i¢cin yumusak pisirme
tablosu

Et parcasi Pisirme derecesi Onerilen deger Hedef i1s1 °C
Buharla sote
Dana bonfile az pismis 54 58
orta pismis 58 62
Dana antrkot, dana kontrfile orta pismis 59 63
Sigir bonfile az pismis 49 53
orta pismis 53 57
Sigir bonfile, rozbif az pismis 49 53
orta pismis 53 57
Sigir antrikot orta pismis 59 63
Jambon antrikot, jambon kontrfile orta pismis 61 65
Kuzu paca az pismis 59 63
orta pismis 63 67
Serbest et secimi - 60 70

«Sote yumusak pisirme»
» Eti baharatlayin veya marine edin.

e Bitki, hardal vs. iceren marinatlari pisirmeden énce temizleyin. Bu bilesenler
"Y' kolayca yanarlar.

» Eti pisirmeden hemen dnce tuzlayin.
» Eti cepegevre maks. 5 dakika kizartin.
» Ardindan eti cam veya porselen kap i¢ine koyun.

Rd Eger eti yumusak pisirme sonrasinda kizartmak isterseniz dnerilen hedef sicakhgi
"2 yakl. 3-4 °C disurin.

» Pisirme sensérund, ucu etin en kalin kisminin merkezinde olacak sekilde ete batirin.

S ic 1sinin dogru dlclimesi icin pisirme sensdriiniin yiyecedin icine mimkiin oldugu
& kadar ortall ve komple olarak sokulmasi gerekir. Etin icindeki sicaklik, pisirme
sonundaki performans icin 6énemlidir.

> Izgara telini rafa 2 yerlestirin ve kabi Uzerine koyun.
» Pisirme sensorindn figini sokete takin.
» 1® «Sote yumusak pisirme» baslatin (bkz. sayfa 34).

«Buharla yumusak pisirme»

1® «Buharla yumusak pisirme» modunda etler buharla yumusak bir sekilde pisirilir.
Buharin daha iyi enerji aktarimi sayesinde daha kisa bir pisirme slresi ve boylece bir
enerji tasarrufu saglanir. Buhar nedeniyle kondens olustugunda pisirme slreci
sonrasinda pisirme bdlmesinde «Sote yumusak pisirme» moduna oranla daha fazla artik
su kalir.

» Pisirme sensérund, ucu etin en kalin kisminin merkezinde olacak sekilde ete batirin.

P ic 1sinin dogru dlclilmesi icin pisirme sensériiniin yiyecedin icine mimkiin oldugdu
Y kadar ortal ve komple olarak sokulmasi gerekir. Etin icindeki sicaklik, pisirme
sonundaki performans igin 6énemlidir.
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6 GourmetGuide

» Paslanmaz celik tepsiyi 1. rafa ve delikli firin tepsisini 2 rafina yerlestirin.

~— Delikli firin tepsisi kondens suyunun desarj olmasini sadlar ve bdylece etin asiri
" pisirilmesini 6nler.
Oneri: Eti biraz daha aromatize etmek isterseniz, eti taze baharatlar veya
samandan olusan bir yatagin icine yerlestirin.

Pisirme sensordniin fisini prize takin.

2® «Buharla yumusak pisirme» modunu baglatin (bkz. sayfa 34).

Yumusak pisirme sonrasinda etin her tarafini toplamda 4-6 dakika kizartin.
Kizartma sonrasinda bUtln et pargalarini aliminyum folyoya sarin ve kapali olarak 5
dakika bekletin.

» Eti kesin ve hemen servis yapin.

vVvyyvyy

- Bt optik nedenlerden dolayr ancak yumusak pisirmeden sonra kizartildigindan
“Y " hedef sicaklik icin &nerilen degerler «Sote yumusak pisirme» moduna gére 4 °C
daha dustktir.

Yumusak pisirmeyi seg¢in ve baslatin

~= Et ne kadar uzun pisirilirse o kadar yumusak ve sulu olur. Bu 6zellikle kaln et
Y parcalarn icin gegcerlidir.
Baslatildiktan sonra hedef sicaklik degistirilemez.

Cihaz kapaliysa: Once ayar diigmesine basin.

® sensor diigmesine dokunun.

A secin.

istenen yumusak pisirme ydntemini secin.

istediginiz hayvan tirinl segin.

istediginiz et tirini secin.
Ay

7@: > [stenen hayvan veya et tirliniin seceneklerin arasinda olmamasi halinde &=
- «Serbest et se¢imi» segin.

vVVvyYvYyVvYVvyy

> Pisirme sicakligini segin (&= «Serbest et segimi» icin mimkin degil).

— Ekranda calisma modu ayarlari gortintilenir.

— Hedef sicakligin Uzerinde 6nerilen bir deger yer alir.
» Istenilirse dnerilen degeri uyarlayin ve istenirse baslatma gecikmesi ayarlayin.
> Yumusak pisirmeyi baslatmak igin P> segin.

Z@C Pisirme sensdrl takili olmalidir.

— Yumusak pisirme baslar.
— Ekranda ayarlanan hedef sicaklik, i¢ isi ve kalan slre yer almaktadir.
— Dijital gbstergede kalan slre gosterilir.

S Calisma sirasinda cihaz kapagi kapali olmalidir. Cihaz kapagi yumusak pisirme
Y esnasinda acilirsa calisma kesilir ve kisa siire sonra iptal edilir.

Yanlighkla durdurma

» Yumusak pisirme sirasinda O sensor digmesine dokunulursa calisma durdurulur.
— Ekranda: «A iptal edilsin mi?».

» Yumusak pisirmeyi devam ettirmek igin «Hayir» segin.
— Calisma surdrdldr.
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6 GourmetGuide

Yumusak pisirmenin iptal edilmesi / erkenden kapatma

» Yumusak pisirme ayarlarinda ll veya O sensor dugmesini secin.
— Ekranda: «A iptal edilsin mi?».

> «Evet» secin.
— Calisma iptal edilir.

» Cihaz kapatmak icin O sensér digmesine dokunun.

N

:@: Yanlslikla «Evet» sectiyseniz veya et parcasini yine de sonuna kadar pisirmek

" isterseniz, [E sensor digmesine dokunmak ve bir calisma modu secmek
zorundasiniz. «Yumusak pisirme» daha dnce hafifce pisirilmis et icin uygun
degildir.

6.7 TazelemeOtomatigi

Calisma sekli

& TazelemeOtomatigi ile gidalar, calisma modu, sicaklik veya siire ayari yapilmadan
isitilabilir. Yiyecegin miktar ve bicimi algilanir ve tazeleme slresi ve pisirme bdlmesi iklimi
yiyece@e gore ayri ve otomatik olarak ayarlanir.

Nem derecesi

TazelemeOtomatigi programinda 8% «Nemli tazeleme» ve & «Kitir tazeleme» secilebilir.

Nem derecesi Uygulama
00 Kurumamasi gereken gidalar érn. sebze, et, hamur isleri
® Tazeleme sonrasinda kitir olmasi gereken gidalar orn. pizza,
tartlar, aperatif corekler

Tazeleme siresi

Sensorler yiyeceklerin isindigini algilar.

En sik kullanilan uygulamalardaki tahmini streler:
» 6% «Nemli tazeleme»: 10-14 dakika

« & «Kitir tazeleme»: 14—18 dakika

TazelemeOtomatigi segcme ve baslatma

~=~ En uygun surenin saptanabilmesi igin pisirme bolmesi baslatmadan dnce sogumus
- ve kuru olmalidir.

Calisma sirasinda cihaz kapagi acilmamalidir.
?@:’ Doldurulan su kabi bunun igin éngérilen bdlmede olmalidir.
» Yiyecekleri isiya dayanikli bir kap icine koyun, 1zgara teli izerine yerlestirin ve soguk
finn icine koyun. B
Cihazin kapatiimis olmasi halinde: Once ayar digmesine basin.
W sensor diigmesine dokunun.
& segin. _
Tazeleme derecesi 6% «Nemli» veya & «Kitir» segin.
Gerekmesi halinde bitisi veya baslama geciktirmesini ayarlayin.

N
~ -

=) Baslama geciktirmesi hesabi i¢in tahmini bir ortalama tazeleme suresi kullanilir. Bu
"Y' nedenle tazeleme daha erken ya da daha gec bitebilir.

vVvyYVvYyyvyy
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6 GourmetGuide

» Basglatmak icin » segin.
— Calisma baglatilir.
— Ekranda: <= hesaplaniyor» goruldr.
— Ardindan ekranda kalan slre gorintilenir.

Ay
i@: Tazeleme bitisi sonrasinda ¢alisma uzatilamaz.

6.8 Wellness *

* Yazilim versiyonuna bagh

)% «Wellness» ile asadidaki yardimei araclar kisisel refah igin hazirlanabilir:
= Havlular

= Sicak sargl

= Masaj icin sicak taslar

= Kiraz ¢ekirdedi kesesi / Uzim gekirdegdi kesesi

Dikkat, sicak!

Vicudun bagka bir yerine koymadan 6nce isitiimis nesnelerin sicakhidini elinizle
kontrol edin.

Havlular

Uygulamay! baslatmadan énce:

» Havlulari islatin ve suyunu sikin.

» Havlulari delikli firin tepsisine yerlestirin veya:

» Havlulari istenen boyutta rulo haline getirin ve delikli firin tepsisine yerlestirin.

Sicak sargi

Uygulamay! baslatmadan énce:
» Hazirlanan havlulari mimkin oldugunca genis ylzeyli olarak delikli firin tepsisine

yayin.
Sicak taslar

Uygulamay! baslatmadan énce:
» Temiz, dlizgln taslari uygun tepsi icine koyun ve dogrudan pisirme bdlmesi tabanina
yerlestirin.

Kiraz cekirdegi kesesi / Giziim cekirdegi kesesi

Uygulamay! baslatmadan énce:

» Kiraz veya Uzim cekirdegi keselerini uygun tepsi icine koyun ve dogrudan pisirme
b6lmesi tabanina yerlestirin.

6.9 Hijyen*

* Yazilim versiyonuna bagh

{H: «Hijyen» ile kaplar sterilize edilebilir. Asagidaki uygulamalar kullanilabilir:

= «Biberon sterilizasyonu» ile suda kaynatmaya gerek kalmaz.

= «Recel kavanozu hazirligi» ile bos kavanozlarin sicak suyla durulanmasina gerek
kalmaz.

= «Recel konserve» ile recgellerin dayaniklihgr artirilir.
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7 EasyCook

Biberonlar

Uygulamay baslatmadan dnce:

» Biberonlar temizleyin.

» Biberonlarin parcalarini ¢ikarin ve tim parcalari delikli firin tepsisine koyun.

Uygulama bittikten sonra:

» Biberonlari temiz bir mutfak havlusunun (zerine bas ustl yerlestirin ve tamamen
kurumaya birakin.

6.10 Sicak tutma *
* Yazilim versiyonuna bagli
A Sicak tutma» sayesinde hazir yiyecekler kisa siireli sicak tutulabilir.

S Pisirme bdlmesi zaten sicaksa «Sicak tutma» islevini baslatmadan 6nce cihaz
"Y' kapag acikken 3-4 dakika sogumaya birakin, bu sayede yemekler sicak
tutulurken fazladan pigsmezler.
Yiyecekler ne kadar uzun sUre sicak tutulursa kivamlari daha sonra o kadar
degisebilir.

7 EasyCook

Y7 EasyCook yardimiyla istenilen gidalar kolay ve rahat sekilde hazirlanabilir. Gida grubu
ve gida secildikten sonra cihaz ilgili uygun calisma modlarini veya GourmetGuide
uygulamalarini, ayarlar ve aksesuarlar dahil olmak zere Onerir.

~=- Size kullanim kilavuzu ile birlikte verilen ayni adli brosUr, ayni ayar yardimcilarini
Y kagit formunda igerir.
Sicaklik veya sicaklik kademeleri ve slre igin verilen degerler kilavuz degerlerdir.
Yiyeceklerin tlrl ve blylkltgu ile kisisel tercihlere bagl olarak bunlar farkli olabilir.

7.1  Gida gruplarina genel bakis

Gidalar cesitli gruplar olarak 6zetlenmistir, bir gida birden fazla grupta yer alabilir.
Asagidaki gida gruplar secilebilir:

/  Sebze <> Balik ve deniz Grinleri
& Yemisler ve meyveler A Tart ve pizza

& Bitkiler & Unlu mamuller

T Mantarlar (3 Giveg ve graten

=’ Bakliyat & Garnitirler

& Tani Tatllar

CD Patatesler & S0t Granleri

= Et © Yumurta

<% Kiimes hayvanlari @D Kestane

7.2 Gida maddesini secin ve baslatin

! . . . I . . .
R Baslama geciktirmesi sadece 6n isitmasiz uygulamalarda mamkundir ve
sogutulmamasi veya kabarmamasi gereken yiyecekler icin uygundur.

» Cihazin kapatimis olmasi halinde: Once ayar diigmesine basin.
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8 Favoriler

» Y7 sensor diigmesine dokunun.
— @Gida gruplarinin genel gérinimu ekranda gorintilenir.

» Gida grubunu segin.
» [stenen gida maddesini secin.
» Gerekirse: Gida maddesinin seklini secin (tek parca, parcalar halinde vs.).
» Gerekirse: Hazirlama seklini (pisirme, firnlama vs.) secin.
= Ekranda asagidakiler hakkinda cesitli bilgiler yer alir:
- Sicaklik
- Sure

- On 1sitma gerekli/gerekli degil

— gerekli aksesuarlar

- Raf

- olasi 6neriler
» V segqin.
» Ekranda calisma modu 6zeti gorintilenir.
» Calismayi baslatmak igin » secin.

N
~ -

i@: Ayarlanan degerleri sinirh kapsamda degistirebilirsiniz.

8 Favoriler

En fazla 24 calisma modu, GourmetGuide ve EasyCook uygulamasi, 6ngérilen ayarlar
ile birlikte favoriler olarak kaydedilebilir.

8.1  Favorileri olusturma

» Calisma modu, GourmetGuide veya EasyCook uygulamasi segin.
» Ayarlari yapin.

» QO sensor diigmesine dokunun.

— Favoriler menusu aclilir.

Bellek yerini secin ve onaylayin.

Goruntilenen klavye ile favori isimlerini girin ve onaylayin.

— Favori kaydedilir.

vy

8.2  Favorilerin secilmesi ve baglatiimasi

» QO sensor diigmesine dokunun.
» Istenen favoriyi secin ve «Evet» secin.
» Favoriyi baglatmak igin » segin.

— Favori baglatilir.

8.3  Favorileri degistir

» [stenen favorileri secin.

Ayarlarn istediginiz gibi uyarlayin.

Q sensér diigmesine dokunun.

Bellek yerini secin veya Uzerine yazilacak favoriyi segin.

Duruma gore favori adi girin veya Uzerine yazma islemini onaylayin.
— Degistirilen favori kaydedilir.

| 4
| 4
>
| 4
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9 Oneriler ve pUf noktalari

8.4  Favorilerin silinmesi

» Eger cihaz baska bir meniide bulunuyorsa: @ sensér diigmesine dokunun.
> T secin.
Silinecek favoriyi secin.
— Ekranda: «Bu favoriyi silmek istiyor musunuz?».
» Favoriyi silmek i¢in «Evet» secin.
— Favori silinir.

v

9  Oneriler ve piif noktalari

9.1 Pisirme sonucu tatmin edici degil...

... hamur isleri ve kizartma icin

Sonug Cozim
Hamur isi veya kizartma » Sicakligi bir sonraki seferde daha dislige ayarlayin
disaridan guizel gértntyor ve slreyi uzatin.

ama. Ancak i¢i hamur kalmig
veya pismemis.

Kek kabarmiyor. » Ayarlarl «<EasyCook» ile karsilastirin.

» Sicakligi bir sonraki seferde daha distge ayarlayin
ve slreyi uzatin.

» Hamuru yeterince uzun karistirin ve hazirladiktan
sonra bekletmeden pisirin.

» Bisklvi yaparken yumurta sarisini/akini daha uzun
bir stre cirparak kopurtin, dikkatlice hamura
karistirin ve hazirladiktan sonra bekletmeden

pisirin.
» Kabartma tozunun ne kadar konacagina dikkat
edin.
Sonug Coézim
= Hamur isinin kizarmasinda » Sicakligi bir sonraki seferde daha distge ayarlayin
renk farklig var. ve sUreyi uyarlayin.

» @ &, & ve @ icin secilen raflarin «EasyCook» ile
uyusup uyusmadigini kontrol edin.

» Kek kaliplarini veya ¢ok kabaran hamur iglerini
pisirme bolmesinin arka duvarinin hemen 6niine
koymayin.

= Hamur isi firn tepsisi Gzerinde » Ayarlari «EasyCook» ile karsilastirin.
baska tepsi Uzerinde
oldugundan daha acik renkli
gorandar.

~ Kizanklik farki olmasi normaldir. Sicakligi daha diisiik ayarlarsaniz kizarklik daha
“&" homojen olur.
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Kullanici ayarlar

tazelenmis yiyeceklerde

Sonug Cozum

Tazelenen yemek kurudu. » Sicaklidi bir sonraki seferde daha distgde ayarlayin
ve sUreyi kisaltin.
» 6% «Nemli TazelemeOtomatigi» programini kullanin.

Tazelenen yemek Uzerinde » Sicaklidi bir sonraki seferde daha ylksegde ayarlayin
veya etrafinda gok fazla ve slreyi uzatin.
yogusma oldu. > & «Kitir TazelemeOtomatigi» programini kullanin.

9.2 Genel oneriler

Birden fazla yemek enerji tasarrufu yapilarak ayni zamanda pisirilebilir, 6érn. piring veya
bakliyat ile pisme suresi ayni olan sebzeler.

Orn. piring veya bulgur gibi tahil ve érn. mercimek gibi bakliyat, dogrudan uygun
miktarda sivi ile uygun servis kabi icinde pisiriimelidir.

Servis kabini dogrudan delikli firin tepsisi veya izgara teli (izerine koyun.

9.3  Enerji tasarrufu

>
>
>

ve 28 modlari [@) ve & modlarindan daha az enerjiye gereksinim duyarlar.

Cihaz kapagini sik sik acmaktan kaginin.

Isigi yalniz gerektiginde acin.

Gratenlerde artik 1slyl kullanma: 30 dakika ve Uzerinde bir strede cihazi, calisma
bitisinden 5-10 dakika 6nce kapatin.

MUimkuin oldugunca kisa dn isitma yapin.

Pisirme bdlmesinde, yalniz pisirme veya firinlama sonucunu etkileyecedi zaman 6n
Isitma yapin.

~= En dusuk elektrik tiketim degerini, kullanici ayar «Saati gizle» secerek elde

-

axmpjesfug 2

" edebilirsiniz. EcoStandby moduna ragmen giivenlik islevleri etkin kalir.

Kullanici ayarlari

Kullanici ayarlarina genel bakis

Dil G Asistan fonksiyonlar
Ekran § Sicaklik

Tarih #%  Cocuk kilidi

Saat GJ  Cihaz bilgileri
Bildirimler A Demo modu

Cihazda kire¢ giderme b Baglantiyr kontrol edin
Su sertligi ko  Fabrika ayarlan

Ses seviyesi

10.2  Kullanici ayarlarinin uyarlanmasi

| 4
|
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10 Kullanici ayarlarn

= Ekranda kullanici ayarlari ana mendsu £ Kullanic ayarlar
goruntdlenir:

Lisan ayarlama

Il B|] O] QO

» [stenilen kullanici ayarini veya alt mentyi secin.
» [stenilen ayari diizenleyin ve ayar diigmesine basarak onaylayin.
— Ekranda ya kullanici ayarlarinin ana menusu ya da ilgili alt ment géruntilenir.
» Bir alt mentden ayrilmak ve kullanici ayarlarinin ana menusiine ulasmak icin © secin.
» Kullanict ayarlarindan ¢ikmak icin baska bir sensor digmesine veya O sensor
diigmesine dokunun.
Ny

2@3 Bir elektrik kesintisinden sonra kullanici ayarlari degismez.

10.3 Dil
Gostergedeki dil degistirilebilir. Cesitli diller secilebilir.

104 Ekran

Parlaklik
Ekran parlaklik ayari degistirilebilir.

Arka plan resimleri
Arka plan resimleri gérintisi acilip kapatilabilir. Arka plan resimleri etkin oldugunda
menlye bagl olarak arka plan resimleri gorinttlenir.

Baslangic ekrani *
* Yazilim versiyonuna bagli

Bu kullanici ayariyla, cihaz baslatildiginda ekranda goéruntilenecek olan menUyU
belirleyebilirsiniz. Asagidaki menuler secilebilir:

= Calisma modlari (fabrikada ayarlanmistir)

= GourmetGuide

= EasyCook

= Favoriler

Cihaz kapanma siresi

Bir calisma modunun etkin olmamasina ragmen cihaz acgik ise kullanici etkilesimi
olmayan belirli bir slire sonra otomatik olarak kapanir. Ornek: bir calisma modunun
bitisinden sonra.

Cihaz kapanma stresi 3 ve 30 dakika arasi ayarlanabilir; fabrikada 15 dakika olarak
ayarlanmistir.

10.5 Tarih

Tarih sorgulanabilir ve degistirilebilir.
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10 Kullanici ayarlari

10.6 Saat

Asagidaki saat islevleri kullanilabilir
+ @ Saat
+ 12/54 Saat formati
Saat gostergesi
» @ Sebeke senkronizasyonu

Saat bigimi
Saat, Avrupa 24 saat veya Amerika 12 saat formatinda (a. m./p. m.) goérintilenebilir.

Saat gOstergesi

«Saati goster» (fabrika tarafli ayarlanmig) ayarinda saat gostergesi saat 00:00 ile saat
06:00 (24 saat formati) arasinda veya 12:00 a. m. ile 06:00 a. m. (12 saat formati)
disuk parlaklikla gdsterilir.

Cihaz kapall haldeyken, gostergeler «Saati gizle» ayarindaysa yanmazlar.

~=\~ En dusiik elektrik tiiketim degeri kullanici ayan «Saati gizle» secilerek saglanabilir.
“H " EcoStandby moduna radmen giivenlik islevleri etkin kalir.

Sebeke senkronizasyonu

Sebeke senkronizasyonu cihazin saatini elekirik sebekesinin frekansiyla esitler. Elektrik
sebekesi frekansinin diizensiz olmasi, saatin yanlis calismasina neden olabilir. Sebeke
senkronizasyonu kapatildiginda cihaz igindeki zamanlayici kullanilir.

10.7 Bildirimler

Sinyal sesleri ve bilgi mesajlari kapatilabilir veya baskilanabilir. Onemli sinyal sesleri (ér.
zamanlayici, ¢calisma modu sonu ve cihazi kapat) kapatilamaz veya bastirilamaz.

10.8 Cihazda kire¢ giderme

Bu fonksiyonla cihazda kire¢ giderme islemi yapilabilir veya bir sonraki kire¢ giderme
islemine kadar kalan ¢alisma stresi sorgulanabilir.
Bkz. Kireg temizligi (bkz. sayfa 46).

10.9  Su sertligi

Cihaz, kireg temizligi icin dogru zamani otomatik olarak gdsteren bir sisteme sahiptir.
Kullanici ayarlar altinda uygun su sertligi araligi ayarlandiginda sistem, suyu yumusak
(kire¢ aritma sistemi sayesinde de olabilir) ve orta sertlikte olan evler icin optimize
edilebilir.

Su sertligi icin ¢ ayar araligi bulunmaktadir;

Aralik Su sertligi [°fH] Su sertligi [°dH] Su sertligi [°eH]
sert 36 ila 50 21 ila 28 26 ila 35
orta 16 ila 35 9ila 20 12 ila 25
yumusak 1ila15 1ila8 1ila 11

10.10 Ses seviyesi
Sinyal sesi iki farkli dlizeyde ayarlanabilir veya tamamen kapatilabilir.

| . . - . .
X Ayari «kapali» olarak ayarlanmis olsa bile, bir ariza oldugunda sesli sinyal calar.

Cihaz kapatilirken ayar «kapali» olarak ayarlanmis olsa bile, kisa bir sesli sinyal
calar (guvenlik 6zelligi).

42



10 Kullanici ayarlarn

10.11  Asistan fonksiyonlar

Isik

«Otomatik» ayarinda firin aydinlatmasi agilr:

= Or. bir otomatik programda veya slre ayarli bir calisma modunda, bir pisirme isleminin
bitisinden 3 dakika énce,

= calisma modu zamanindan énce sonlandirilirsa, yani iptal edilirse (ll veya O sensér
digmesi Uizerinden),

= cihaz kapagdi acildiginda.

\ s

:@: Isik, istendigi zaman Qs sensor digmesine basilarak acilip kapatilabilir.
Isik kapatiimazsa elektrik tasarrufu amaciyla en ge¢ 5 dakika icerisinde séner.

Kapak kolu otomatigi

Sadece kolsuz cihazlar igin gegerlidir.

Kapak kolu otomatigi agik oldugunda (fabrika tarafli ayarlanmistir) kapak kolu otomatik
olarak disari sdrulir, 6rn. bir calisma modu ayarinda veya mod sona erdiginde. Ardindan
tekrar iceri surtldr.

Kapi kolu otomatigi kapall oldugunda kapi kolu daima disarida durur.

Hizli isitma
«Otomatik» ayarinda hizl isitma modu her zaman otomatik olarak birlikte devreye girer.

Su tanki

«Otomatik» ayarinda su tanki, bos oldugunda otomatik olarak disari ¢ikarilir.

Tip and go

iy «Tip and go» bir zaman araligini tanimlar, bu zaman araligina gore bir calisma modu
bitiminde/bir program otomatik acilir, sayet tim gerekli ayarlar mevcut veya
gerceklestiriimis ise. Ayarlar yapildiginda sayag yeniden baslatilir.

iy «Tip and go» acilip kapatilabilir.

Bir wiw «Tip and go» etkinken 10 saniye ile 1 dakika arasinda deger ayarlanabilir,
fabrikada 20 saniye olarak ayar yapimistir.

10.12 Sicaklik

Sicaklik birimi
Sicaklik «°C» ve «°F» cinsinden géruntilenebilir.

= °C: Santigrat derece
= °F Fahrenheit derece

Yumusak pisirme igin énerilen deger

Onerilen deger, yumusak pisirme sirasinda otomatik olarak ayarlanan hedef sicakliktir.
Bu, kullanicr ayari ile 4 °C kadar artirilabilir veya azaltilabilir; ayar tim et parcalari igin
gecerlidir.

Ornek: «Sote yumusak pisirme» modunda ve énerilen 2 °C degerinin artinlmasiyla bir
«orta pismis» sigir bonfile otomatik olarak 57 °C yerine 59 °C hedef sicaklik ile pisirilir.

10.13  Cocuk kilidi

Cocuk kilidi, bir programin yanlhslikla gocuklar tarafindan baslatimasini énlemek igindir.
Cocuk kilidi devredeyken cihaz ancak kod girilerek kullanilabilir. Kilit agma esnasinda
kod tam ters sirada gosterilir.
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’:@:’ Cocuk kilidi, her durumda cihazin kapatiimasindan 3 dakika sonra etkinlesir.

10.14  Cihaz bilgileri

W «Cihaz bilgileri» altinda bulunanlar:
= Cihazinizin drin ve seri numarasi (SN)
= Cihazinizin yazili versiyonu ve mevcut kullanilan sinyal sesleri ve arka plan resimleri
(modele bagl)
isletim tirleri:
— Simdiye kadar uygulanan kire¢ temizligi sayisi
— Son kire¢ temizliginin tarih ve saati
— Simdiye kadar buharli isletim suresi

10.15 Demo modu

Demo modunda cihazin neredeyse tim islevleri kullanilabilir ancak cihaz ile pisirme
yapmak mumkuin degildir. Urtin gésterimlerinde ve tanitimlarinda guvenli kullanim garanti
edilir.

Demo modunun acilip kapatilmasi gtvenlik kodu ile mimkundur.

10.16  Baglantiyi kontrol edin *
* Yazihm versiyonuna bagli

Bu fonksiyon, cihazin gerekli baglanti gliciine sahip olup olmadigini kontrol etmek igin
test enstitlileri tarafindan kullanilir,

10.17  Fabrika ayarlari

Kullanici ayarlarindan biri veya daha fazlasi degistiriimisse, bunlar yeniden fabrika
ayarlarina geri getirilebilir.

11 Koruyucu bakim ve bakim

Sicak ylzeylerden dolayl yanma tehlikesi!

Cihazi ve aksesuarlari temizlikten dnce sogumaya birakin.

Ekranda su yanip séndigu slrece su tanki bdlmesi igine elinizi sokmayin: «Su
tankini gtkarmayin.»

Yanlis kullanim cihaza zarar verebilir!

Asindirici veya asitli temizlik maddesi, keskin veya cizen metal kaziyici, metal
iceren temizlik aleti, stinger vs. kullanmayin. Bu tdr drtnler Ust ylzeyi cizer. Cizilen
cam yUzeyler patlayabilir.

Cihazi asla buharli temizleyici ile temizlemeyin.

11.1  Dis temizlik

» Kirleri veya deterjan artiklarini derhal temizleyin.

» Yizeyleri durulama suyuyla nemlendiriimis yumusak bezle - metal ylzeylerde taslama
yoninde - temizleyin.

» Yumusak bir bezle kurulayn.
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11.2  Pisirme bélmesinin temizlenmesi

Yanhs kullanim cihaza zarar verebilir!
Sicaklik sensorini ve rezistanslarl bukmeyin.

» Yogunlasan buhari ve gida maddesi bilesenlerini her buharli pisirme isleminden sonra
tamamen temizleyin.

» Kondens ve gida maddesi bilesenlerini pisirme sirasinda toplamak icin delikli firin
tepsisi veya 1zgara teli altina paslanmaz celik tepsi koyun.

» Kirleri pisirme bolmesi henliz el dedebilecek kadar sicakken nemli bezle temizleyin.
Durulama suyuyla nemlendiriimis yumusak bez kullanin ve ardindan yumusak bezle
kurulayin.

» Kurumus kirler, cihaz temizlenmeden 6nce <] calisma modunda ve 80 °C sicaklikta
yakl. 30 dakika calistirildiktan sonra daha kolay temizlenebilir. Kirler bu sekilde
yumusatilir.

» Orn. pilic gibi zorlu kirlerde pisirme bdlmesini yag ¢coziicli sprey veya krem deterjan ile
Uretici bilgilerine uygun olarak temizleyin.

11.3  Cihaz kapaginin temizlenmesi

» Cihaz kapagini durulama suyuyla nemlendirilmis yumusak bezle temizleyin.
» Kolsuz cihazlarda kol deliklerine durulama suyu kagcmamasina dikkat edin.
» Yumusak bir bezle kurulayin.

Cihaz kapaginin sékilmesi

Hareketli parcalardan dolayi yaralanma tehlikesi!

Hic kimsenin parmaklarinin kapak mentesesi icine girmemesine dikkat edin. Cihaz
kapagi agirdir. Cihaz kapagini sokerken ve yerine takarken her iki elinizle
yanlardan siki tutun.

» Cihaz kapagini tamamen agin.
» Her iki mentesede 1 mandallari 2 en 6ne dogru acin.

» Cihaz kapagini dayanaga kadar kapatin (yakl. 30°).

» Cihaz kapagini egik olarak yukari dogru ¢ekip c¢ikarin.
Cihaz kapaginin yerine yerlestiriimesi

» Her iki menteseyi 1 6nden aciklik 3 igine surdn.

» Cihaz kapagini tamamen agin ve mandallar 2 arkaya
dogru kapatin.
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11.4 Kapak contasinin temizlenmesi

» Kapak contasini yumusak, suyla nemlendirilmis bezle temizleyin, deterjan kullanmayin.
» Yumusak bir bezle kurulayin.

11.5 Kapak contasinin degistirilmesi

Guvenlik nedenlerinden dolayl kapak contasinin teknik servisimiz tarafindan degistiriimesi
gerekir.

11.6  Halojen ampuliin degistiriimesi

Gulvenlik nedenlerinden dolay! halojen ampuliin teknik servisimiz tarafindan degistiriimesi
gerekir.

11.7  Aksesuarlarin ve raf telinin temizlenmesi

Yanhs kullanim zarar verebilir!
Pisirme senséruni ve su tankini bulasik makinesinde
ylkamayin.

= Paslanmaz celik tepsi, delikli firin tepsisi, 1zgara teli ve raf teli bulasik makinesinde
yikanabilir.

= Su tanki igindeki su artiklari piyasada bulunan kire¢ ¢oziculerle (deterjansiz)
temizlenebilir.

» Pisirme sensoérinl durulama suyuyla nemlendiriimis yumusak bezle temizleyin.

» Su tankinin valfi damlatiyorsa bunun kirecini temizleyin.

Raf telinin ¢ikariimasi

» Tirtill somunlari 1 6nden raf telinden ﬁ, /ﬁ
saat yonine zit olarak ¢ozun. \/
» Raf telini 2 hafiften yanlamasina §\

civatadan disari ¢cekin ve éne dogru

disari alin. 1 E;; 8
, Ik S
\X )

Raf telinin yerlestirilmesi

» Raf telini firnin arka duvarindaki delikler icine yerlestirin ve civata Uzerine gecirin. Tirtill
somunu sonuna dayanana kadar saat yoninde civata lzerine vidalayin.

11.8  Kire¢ temizligi

Calisma sekli

Her buhar Uretildiginde, yerel su sertligine (yani suyun kire¢ oranina) bagl olarak buhar
Ureteci iginde kireg ¢gokelir.

Cihaz igindeki bir sistem kire¢ temizliginin ne zaman gerektigini otomatik olarak algilar ve
buna isaret eder.

- [E sensoér dugmesine dokunma ve pisirme isleminin bitisi sonrasinda ekranda su
gorunar:
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Cihazda kire¢ temizligi yapmak istiyor musunuz?
Bu isleme eslik etmelisiniz.

! . . P . I . . . P .
o Kireg temizliginin gosterge belirdikten hemen sonra yapiimasini éneririz. Cihazin
Y kireci uzun siire temizlenmezse cihazin islevleri ya da cihaz zarar gérebilir. Kireg

temizleme igsleminin tamami yakl. 45 dakika surer.

Kire¢ temizleme arahgi

Kirec temizleme aralidi yerel su sertligine ve kullanim sikligina baglidir. Haftada 4x 30
dakika buharh pisirme yapildidinda, su sertligine bagli olarak asagidaki gibi kire¢ temizligi
yapilmalidir:

Su sertligi Kirec temizligi zamani yakl.
Sert 5 ay sonra
Orta 8 ay sonra
Yumusak 12 ay sonra

Kalan calisma siresini sorgulama

Bir sonraki kire¢ temizligine kadar kalan buharli calisma siresi, kullanici ayarlarinda
«Kire¢ temizligi» altinda sorgulanabilir.

Kirec ¢oziicl
Durgol Swiss buharl firin

Yanlis kire¢ ¢oziicli kullanilmasindan dolayi cihaz zarar gérebilir!

Kireg temizligi igin yalniz «Durgol Swiss buharli firin» Grindnd kullanin. Kire¢
¢Ozlcl gUclu asit icerir. Her turlU sigcrayan damlalari derhal suyla temizleyin. Uretici
acliklamalarini dikkate alin.

i@:’ Tedarik edilebilecegi yerler «Aksesuarlar ve yedek pargalar» bolimunde verilmistir.

«Durgol Swiss buharli firin» bu cihaz icin 6zel olarak Uretilmistir.

Geleneksel kire¢ ¢cozlcller uygun degdildir clinki bunlar kdplren katki
maddeleri icerirler veya yeterince etkili olamazlar.

EgJer baska bir kire¢ ¢dzicu kullanilirsa

= i¢c bélmede kopurebilir

= buharlastiriclyr yeterince kirecten arindiramaz

= asirl hallerde cihaza zarar verebilir

Kirec temizleme islemini baslatma

Kire¢ temizliginden 6nce cihaz sogumus olmalidir.

Aksesuarlari, kaplari veya diger nesneleri firnin iginden gikarin. Cihazin
yakinlarinda kalin: Kire¢ temizligi sirasinda kire¢ ¢oézicunin doldurulmus ve su
tankinin bosaltilmis olmasi gerekir. Kire¢ temizligi sirasinda cihaz kapagini kapali
tutmalisiniz.
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Ekranda «Cihazda kireg temizligi yapmak istiyor musunuz? Bu isleme eslik etmelisiniz.»
mesajl belirdiginde:

> «Evet» secin.

» Ekranda: «Cihaz kire¢ temizligi icin hazirlaniyor.»

~=~ Bir sesli sinyal verilir ve ekranda«<AArtik Is| cok ylksek» belirirse cihaz yeterli
Y derecede sogutulmamistir ve kirec temizligi baslatilamaz.

» Cihazi sogumaya birakin.

» lgili mesaj ekranda belirdiginde: 0,5 | kire¢ ¢dziiclyl seyreltmeden su tankina
doldurun, tanki iceri sirlin ve P segin.
— Kire¢ temizligi baslatilir.
— Ekranda: «Cihazda kireg temizligi yapiliyor.»

’:@:’ Guvenlik nedeniyle islem baslatildiktan sonra iptal etmek mimkin dedgildir.

Durulama sivisini degistirme

» llgili mesaj ekranda belirdiginde: Su tankini gikarin, durulama sivisini bosaltin ve 1 1 1lik
su doldurun.

» Su tankini yeniden yerine yerlestirin.
— Durulama islemi otomatik olarak baslar.
— Ekranda: «Cihaz durulaniyor.»

» [slemi gerektigi siklikla tekrarlayin.

?@:’ Son durulama isleminde su isitilir, bu nedenle cihaz kapagi bugulanabilir.

Kire¢ temizligini sonlandirma
» llgili mesaj belirdiginde: Su tankini ¢ikarin, bosaltin ve kurutun.
» Eger finn tabaninda sivi birikmisse, bunu yumusak bir bezle silin.
» Mesajl onaylamak icin v secin.
— Ekranda: «Cihazin kireci basariyla temizlendi.»
» Mesajl onaylamak icin v secin.
— Cihaz yeniden ¢alismaya hazirdir.

:@: Kirec temizliginin ardindan [&], ], &# veya [ modlari kullanilirsa, su tanki icindeki
"2 su pisirme sonunda bulanik olabilir. Bu, pisirme &zelliklerini olumsuz yénde
etkilemez ve yiyeceklerin kalitesi Gizerinde bir etkisi yoktur.

12  Arizalan kendi kendinize giderme

12.1  Asagidaki durumlarda ne yapilmali ...

Bu bélimde, anlatilan isleyise gére kolayca giderebilecegdiniz arizalar listelenmistir. Baska
bir ariza veriliyorsa veya ariza giderilemiyorsa servisi arayiniz.

! . . I . . .
~=\~ Servisi aramadan 6nce liitfen ariza mesajini komple not edin.

= Fxx/Exxx bkz. kullanma kilavuzu
SNXXXXX XXXXXX.
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... alet calismiyor

Olasi neden

Giderme

= Ev tesisatinin sigortasi atmistir.

» Sigortayl degistirin.
» Sigorta otomatini yeniden acin.

= Sigorta yeniden atiyor.

» Servisi arayin.

Elektrik beslemesinde kesinti.

» Akim beslemesini kontrol edin.

Demo modu acik.

Demo modu sadece guvenlik kodu ile acilabilir.
» Servisi arayin.

= Cihaz arizaldir.

» Servisi arayin.

.. yalniz 1sik calismiyorsa

Olasi neden

Giderme

= Halojen ampul bozuktur.

» Servisi arayin.

... pisirme suresi olagandisi uzun gériiniyorsa

Olasi neden

Coziim

= Cihaz yalnizca tek fazli
baglanmis.

» Cihaz iki fazli baglayin.

... 1zgara yaparken asiri duman c¢ikiyorsa

Olasi neden

Coézim

= Yiyecekler isitma elemanlarina
cok yakindir.

» Secilen rafin «<EasyCook» ile uyusup uyusmadigini
kontrol edin.

= Izgara kademesi ¢ok
yuksektir.

» |zgara kademesini disurdn.

.. Bugulama modunda buhar tretilmiyorsa

Olasi neden

Giderme

= Pisirme bdlmesi sicakhgi
100 °C'den fazladir.

Giderilmesi gerekmez:
100 °C Ulzerinde buhar gérinmez.

... ic 1s1 gOsterilmiyorsa

Olasi neden

Coziim

= Pisirme senso6rl dogru
takilmamustir.

» Pisirme senso6rinin yuvaya dogru takilip
takilmadigini kontrol edin.

» Pisirme sensoriniin pisirilecek yiyecege dogru
takilip takilmadigini kontrol edin: Ucu en kalin
noktanin ortasinda bulunmalidir.

= Secilen otomatik programda
pisirme sensoru kullanilamaz;
/€ sembolii gri yanar.

» Pisirme sensorl yine de kullanilacaksa: = calisma
modlarinin menustne gegin ve uygun ¢alisma
modunu ayarlayin.

= Pisirme sensorl veya yuva
bozuk.

» Servisi arayin.
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... kumanda tinitesi bugulandiginda

Olasi neden Giderme
= Buharl programlarda disari Kisa sureli bugulanma normaldir.
¢ikan buhar. » Cihaz kapadini kapatirken, kapinin her yerden

tamamen kapandigindan emin olun.
> Asiri ve kalicl bugulanma varsa servis ¢agirin.

... calisma sirasinda sesler duyuluyorsa

Olasi neden Cozim

= Cihazin calismasi sirasinda Bu sesler normaldir.
calisma sesleri duyulabilir
(salter ve pompalama sesleri).

... Saat calismiyorsa

Olasi neden Cozim

= Elekirik sebekesi frekansi » Sebeke senkronizasyonunu kapatin.
dlzensizdir
Sebeke senkronizasyonu » Servisi arayin.

kapaliysa cihaz icindeki
zamanlayicl hassas degildir

ekranda ...
FX/EXX bkz. kullanim kilavuzu
SN XXX XXXXXX

Olasi neden Giderme

= Cesitli durumlar bir ariza > Aniza gostergesini O sensor diigmesine basarak
mesajl verilmesine neden onaylayin.
olmus olabilir. » Akim beslemesini yakl. 1 dakika kadar kesin.

» Akim beslemesini yeniden agin.

» Ariza yeniden ortaya ¢ikarsa ariza mesajinin
tamamini ve SN numarasini (bkz. tip etiketi) not
edin.

» Akim beslemesini kesin.

> Servisi arayin.

ekranda ...

UX/EXX bkz. kullanim kilavuzu
SN XXX XXXXXX

Olasi neden Giderme

Akim beslemesinde [> Ariza gostergesini O tusuna basarak onaylayin.

ariza. » Akim beslemesini yakl. 1 dakika kadar kesin.

» Akim beslemesini yeniden agin.

» Ariza yeniden ortaya cikarsa ariza mesajinin tamamini ve SN
numarasini (bkz. tip etiketi) not edin.

» Akim beslemesini kesin.

> Servisi arayin.

50



12 Arizalan kendi kendinize giderme

ekranda ...
AN Artik 1si
Su tankini ¢cikarmayin.

Olasi neden Giderme

= Buhar Uretecindeki su sicakhdi |[» Sogumasini bekleyin (bu 30 dakika kadar
cok ylUksektir. surebilir).

dUstlkten sonra pompalanir.
Cihaz buna ragmen kullanilabilir.

Guvenlik nedeniyle su ancak belli bir sicakligin altina

ekranda ...
Kire¢ temizligi basarisiz
Cihazin kireci temizlenmedi.

SN numarasini (bkz. tip levhasi) not edin.
» Servisi arayin.

Olasi neden Giderme
Uygun olmayan kireg ¢dziicii  [» Ongdriilen kireg ¢oziicli ile kire¢ temizleme islemini
kullaniimistir. tekrarlayin.

= Kireg temizligi dogru sekilde |» Eger bir kacg kez kire¢ temizligi yaptiktan sonra
yapllmadi. gdsterge sénmuyorsa ariza mesajinin tamamini ve

ekranda ...
LUtfen su doldurun
etkin ise su tanki 6ne cikarilir, fakat hentz dolu.

Olasi neden Giderme

= Buharlastirici doldurma hatasi |» Su tankini tekrar yerine yerlestirin, pompalari
bekleyin

» Ariza yeniden ortaya g¢ikarsa ariza mesajinin
tamamini ve SN numarasini (bkz. tip etiketi) not
edin.

» Servisi arayin.

12.2 Bir elektrik kesintisinden sonra

N

i@: Kullanicr ayarlari korunur.

Calisma modu sirasinda kisa siireli elektrik kesintisi

— Cihazin glncel ¢alisma modu iptal edilir.

— Cihaz agildiktan sonra ekranda: «Elektrik kesintisi. Calisma modu iptal edildi».
» Mesajl onaylamak icin v secin.

— Ekranda calisma modlari menisi gérintilenir.

Kirec temizligi sirasinda kisa sureli elektrik kesintisi

— Kireg temizligi durdurulur.

— Cihaz agildiktan sonra ekranda: «Elektrik kesintisi. Kireg temizligi strdirilecek.»
» Mesaji onaylamak icin v secin.

— Kire¢ temizligi sardurdldr.
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Uzun sureli elektrik kesintisi
Varyant 1 *
* Yazilim versiyonuna bagh

Uzun sdreli bir elektrik kesintisinden sonra ilk devreye alma gerceklestirilir. Cihazin tekrar
calistirllabilmesi igin dil ve saatin yeniden ayarlanmasi gerekir; baska ayar gerekli
degildir.

— Kirec¢ temizligi yapiimamissa: Kirec temizligi strdartldr.
Varyant 2 *
* Yazilim versiyonuna bagli

Uzun sdireli bir elektrik kesintisinden sonra ilk devreye alma gergeklestirilir. Cihazin tekrar
calistirilabilmesi igin yalnizca saatin yeniden ayarlanmasi gerekir; baska ayar gerekli
degildir.
— Cihaz agildiktan sonra ekranda: «Elektrik kesintisi. Saati ayarlayin.»
» Mesaji onaylamak icin v secin.
— Ekranda kullanici ayarlarinin «Saat» menlsi gorintilenir.
> secin, saati ayarlayin ve onaylayin.
— Ekranda tekrar «Saat» menlsi gorantilenir.
» O secin.
— Ekranda: «Devreye alma islemini devam ettirmek istiyor musunuz?»
» Eger bagka kullanici ayarlari degistirilecekse «Evet» secin.
— Ekranda kullanici ayarlarinin ilgili menusi goérintilenir.
» Eger baska kullanici ayarlari degistiriimeyecekse «Hayir» segin.
— Cihaz yeniden calismaya hazirdr.
— Kireg temizligi yapilmamissa: Kire¢ temizligi strdurtlir.

13  Aksesuar ve yedek parcalar

Burada anilan aksesuar ve yedek parcalar, cihazin teslimat kapsamina ek olarak siparis
edilebilir. Siparis, garanti durumlari haricinde Ucretlidir. Siparis verirken lutfen cihazin Grin
ailesini ve ilgili aksesuarin veya yedek parganin tam tanimini belirtin.

13.1  Aksesuar
Paslanmaz celik tepsi

Delikli firin tepsisi
Izgara tel
Finn tepsisi DualEmail

Pisirme sensori

EasyCook brosuri




14 Teknik veriler

Tarifler

13.2  Ozel aksesuarlar
Bilgi icin: WWwWWw.vzug.com
13.3  Yedek parcalar

Raf teli sol/sagd

Tirtilh somun

Su tanki kapagi

Su tanki

Pisirme sensdérll Vacuisine igin sizdirmazlik pedi

Kire¢ ¢dziict Durgol Swiss Buharli firin

i@:’ Kirecten arindirma maddesi piyasadan da temin edilebilir.

14 Teknik veriler

Dis boyutlar ; |
> bkz. kurulum talimati -
Elektrik baglantisi Q

» Bkz. tip plakasi 1

14.1  Test kuruluslari i¢in bilgiler

EN 50304/EN 60350 uyarinca enerji verimliligi sinifi ve modlarinda tespit edilir.
Cihaz kapagdi ve conta arasina termik elemanlarin yerlestiriimesi sizintiya ve dolayisiyla
hatall 6lcimlere neden olabilir.
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14 Teknik veriler

EN 50304/EN 60350 anlamindaki faydal hacim raf telleri sokilmus haldeyken tespit

edilir.

Olclim kaydi IEC 60335 uyarinca «Kullanici ayarlari/baglanti kontrolii» fonksiyonu

kullanilarak belirlenir.

Genel uyari
Maksimum ytkleme miktar 3 kg

14.2  Sicaklik 8lciimil

Pisirme bdlmesi icindeki sicaklik uluslararasi gecerli bir standarda gére, pisirme bélmesi
bos iken olclllir. Kendi basiniza yapacaginiz dlglimler kesin olmayabilir ve sicaklik

hassasiyetinin test edilmesi igin uygun dedgildir.

14.3  Uriin veri sayfasi
AB y6netmeligi no.: 66/2014 uyarinca

Marka - V-ZUG Ltd
Cihazin turd - Buharli firin
Model tanimi - CSSL
Cihazin kutlesi kg 40
Pisirme bdlmesi sayisi - 1

Firin basina i1si kaynagi - Akim
Firin basina hacim | 55
Konvansiyonel modda enerji tiketimi ) kWh/cevrim 0,7
Sicak hava/konvansiyonel modda enerji tiketimi 2) kWh/cevrim 0,67
Firin basina enerji verimlilik endeksi 2) - 85,8
uygulanan o6lgim/hesaplama metodu - IEC 60350

1) Finn basina standart yiklemenin isitiimasinda
2) Firn basina standart yiklemenin isitiimasinda

3) C‘)\(;Cnm metotlari: bkz. AB Yonetmelik No. 66/2014, Ek Il, Bol. 1

Yemek pisirirken enerjiden tasarruf etmek

ve 8 modlar [@ ve & modlarindan daha az enerjiye gereksinim duyarlar.

» Cihaz kapagini sik sik agmaktan kaginin.

» Gratenlerde artik sty kullanma: 30 dakika ve Uzerinde bir strede cihazi, calisma

bitisinden 5-10 dakika 6nce kapatin.
» MUmkin oldugunca kisa 6n isitma yapin.

» Pisirme bdlmesinde, yalniz pisirme veya firnlama sonucunu etkileyecegdi zaman 6n

Isitma yapin.

14.4 EcoStandby

Cihaz, gereksiz elektrik tiketiminden kaginmak igin «EcoStandby» tasarruf otomatigi ile

donatiimistir.

= En dustk elektrik tiketim degeri kullanici ayari «Saati gizle» secilerek saglanabilir.
" EcoStandby moduna ragmen giivenlik islevleri etkin kalir.
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15 Bertaraf

145 «Open source» lisans kaynaginin gésterilmesi

Cihazinizda Open Source yazilimi Newlib bulunmaktadir. Bu ise ekli Open-Source yazilim
lisansi metin belgesinin 4.1 (4.1.1-4.1.8; 4.1.9; 4.1.10; 4.1.14-4.1.16) bdlimu geregince
lisans sartlarina tabidir.

15 Bertaraf
15.1  Ambalaj

Cocuklar hicbir surette ambalaj malzemesi ile oynamamalidir, ¢clinkii yaralanma ve
bogulma tehlikesi s6z konusudur. Ambalaj malzemesini glivenli sekilde saklayin
veya cevreye zarar vermeyecek sekilde bertaraf edin.

15.2  Guvenlik

Cihazi bagkalar tarafindan kullanilamaz konuma getirin ki, usuliine uygun olmayan

kullanim sonucu kazalar (6rn. oynayan ¢ocuklar sonucu) 6nlensin:

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirin. Bu islem sabit olarak monte edilmis cihazlarda
ruhsatl bir elektrikci tarafindan yapiimalidir. Ardindan sebeke kablosunu keserek
cihazdan ayirin.

15.3 Bertaraf

mmm “Uzeri cizilmis ¢cOp tenekesi" simgesi, eski elektrikli ve elektronik cihazlarin ayri
ayri bertaraf edilmesini gerektirir (WEEE). Bu tir cihazlar, tehlikeli ve ¢cevreye zararli
maddeler icerebilir.

= Bu cihazlar, ayrica belirtiimis ve elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déntsimu igin
6ngoértlmus toplama noktalarina verilerek bertaraf edilmelidir ve ayriimamis ev ¢éplne
atlmamalidir. Bu sayede, kaynaklarin ve ¢evrenin korunmasina katkida bulunmus
olursunuz.
Daha fazla bilgi i¢in yerel resmi kurumlara basvurun.
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18 Servis ve destek

=2 «Arizalarin giderilmesi» bdliminde, cihaz calisirken olusabilecek 6nemsiz arizalari
@\ nasil gidereceginize ydnelik ipuclar verilmistir. Servis teknisyenine basvurmadan
once bu adimlar uygulamay! deneyebilir ve bdylece maliyet tasarrufu
saglayabilirsiniz.

V-ZUG garanti bilgilerini www.vzug.com —Servis

—Garanti bilgileri altinda bulabilirsiniz. Lutfen bu bilgileri dikkatlice okuyun.

Litfen cihazinizin kaydini zaman kaybetmeden www.vzug.com —Servis

—Garanti kaydi boélimunden gergeklestirin. Boylece cihazin garanti siresi iginde
olusabilecek bir ariza durumunda en iyi destegi alacaginizdan emin olabilirsiniz. Kayit
islemi icin seri numarasina (SN) ve cihaz tanimina ihtiyaciniz olacaktir. Bu bilgileri
cihazinizin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Cihaz bilgilerim:

SN: Cihaz:

V-ZUG ile iletisime gegmeden 6nce lUtfen bu cihaz bilgilerini her zaman hazir bulundurun.
Tesekkdir ederiz.

» Cihaz kapagini agin.

— Tip etiketi, sol yan duvarda yer almaktadir.

Servis basvurusu

www.vzug.com—Servis—>Servis numarasi bolimunde size en yakin V-ZUG servis
merkezinin telefon numarasini bulabilirsiniz.

Teknik sorular, aksesuarlar, garanti uzatma

V-ZUG, cihazin teknik 6zellikleri ve genel kullanimi ile ilgili sorularinizin yanitlanmasi,
aksesuar ve yedek parca siparislerinizin alinmasi veya daha kapsamli servis sdzlesmeleri
ile ilgili bilgi sunulmasi konularinda size memnuniyetle yardimci olacaktir.
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Kisa kilavuz

Burada kullanim ile ilgili en énemli bilgileri 6zet halinde bulabilirsiniz.

Aktif menu Menu digmeleri

= calisma modian

\ Eylem tuslar
Merkezi kumanda elemani
olarak ayar diigmesi

» Cihazin acilmasi ile segme ve
onaylama ic¢in basin

» Sicaklik ve slrenin ayarlanmasi veya
mendde gezinmek i¢in dénddrin

Men ve eylem tuslari

Men tuslari, hazirlama opsiyonlari ve kullanici ayarlar secenekleri icerir. Bunlar ilgili
digmeye dokunularak secilebilir. Aktif ment ekranda goérintdlenir. Ayar digmesi ile
menide uygulama ve navigasyon etkinlestirilebilir, diger alt menuler acilabilir.
Fonksiyon tuslari size, aydinlatma % veya cihazin kapatiimasi O gibi bagimsiz
fonksiyonlara dogrudan erisim saglar.
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Bu cihaz T.C. Cevre ve Orman Bakanldinin EEE Yénetmeligine uygundur.
Bu cihazin teknik émri en az 10 yildir.

ithalatcl Firma: HACK MUSTERI DESTEK
Hack Endustriyel Temsilcilik Ltd. Sti. 444 24 93

Mersis No: 0310052364800013

Tekstilkent Koza Plaza

A Blok Kat: 11 No: 40

34235 Esenler - Istanbul

Telefon: 0212 438 20 22

Faks: 0212 438 22 26

www.hack.com.tr

Uretici firma:

J23011365-R08

V-ZUG Ltd, Industriestrasse 66, CH-6302 Zug ‘ vV
info@vzug.com, www.vzug.com ZUG
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