


Tack for att du valt att kdpa en av vara produkter. Din ugn uppfyller héga krav
och ar |att att anvanda. Ta dig &nda tid att lAsa denna bruksanvisning. Da blir
du fértrogen med din ugn och kan anvanda den optimalt och stérningsfritt.
Observera sakerhetsanvisningarna.

Andringar

Text, bild och data motsvarar aktuell teknisk niva fér ugnen vid tryckningen
av denna bruksanvisning. Vi férbehaller oss ratten att géra andringar i syfte
att vidareutveckla.

Giltighetsomrade

Modellnumret motsvarar de forsta 3 siffrorna pa typskylten. Denna
bruksanvisning galler f6r modellerna:

Typ Modell nr. | Matsystem
CSTXSL60 59A 60-450

Avvikelser fran utférandet namns i texten.
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Sakerhetsanvisningar
Symboler som anvands
Indikerar alla anvisningar som ér viktiga for sdkerheten.

Underlatelse att folja dessa kan leda till personskador, skador pa
ugnen eller pa inredningen!

~

N . . .
:@1 Information och anvisningar som ska observeras.

Information om avfallshantering.

] Information som héor till bruksanvisningen.

>

Markerar arbetssteg som maste utféras i ordningsfdljd.
Beskriver ugnens reaktion péa ditt arbetssteg.

Markerar en upprakning.



1 Séakerhetsanvisningar

1.2 Allméanna sakerhetsanvisningar

L]

e |Las bruksanvisningen innan ugnen tas i drift!

/N

e Denna ugn ar inte avsedd for anvandning av
personer (inklusive barn) med begransad
fysisk, sensorisk eller psykisk formaga eller
bristande erfarenhet och/eller bristande
kunskap, savida de inte 6vervakas av en
person som ansvarar for deras sakerhet eller
ger anvisningar om hur ugnen ska anvandas.

* Hall uppsikt pa barn sa att de inte leker med
ugnen.

* Om anslutningskabeln till denna ugn skadas
maste den bytas ut av tillverkaren eller
dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person for att undvika risker.




1 Séakerhetsanvisningar

1.3

Specifika sakerhetsanvisningar for ugnen

/N

VARNING: Under anvandning blir ugnen och
dess vidrorbara delar heta. Var forsiktig och
undvik att berora varmeelementen.

Barn under 8 ar ska hallas pa avstand savida
de inte ar under standig uppsiki.

Denna ugn kan anvandas av barn over 8 ar
samt av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller psykisk formaga eller brist pa
erfarenhet och/eller kunskap, om de halls
under uppsikt eller har undervisats | saker
anvandning av ugnen och har forstatt riskerna
som uppstar nar ugnen anvands. Barn far inte
leka med ugnen. Rengdring och underhall far
inte genomfdras av barn savida de inte halls
under uppsiki.

 VARNING: Tillgangliga delar kan bli heta vid

anvandning. Hall sma barn pa avstand.

e Anvand inte slipande rengoringsmedel eller

skarpa metallskrapor for rengoring av glaset i
ugnsluckan, eftersom ytan kan bli repad.
Detta kan forstora glaset.

En varmelada blir het, liksom dess innehall.



1 Séakerhetsanvisningar

P& ugnar med pyrolytisk sjalvrengdring ska
kraftig nedsmutsning samt tillbehor avlagsnas
fore den pyrolytiska sjalvrengoringen.

Anvand endast den matlagningstermometer
som rekommenderas for denna bakugn.

Anvand aldrig en angrengdringsmaskin.

VARNING: Se till att ugnen ar avstangd och
sladden utdragen innan du byter ut lampan,
sa att du undviker eventuell elektrisk stot.

VARNING: Det kan vara farligt och leda till
brander om spisen lamnas utan uppsikt nar
mat tillagas med fett eller olja pa hallen.
FOorsok ALDRIG att slacka eld med vatten,
utan stang av spisen och tack sedan forsiktigt
dver lagorna med till exempel ett lock eller en
brandfilt.

VARNING: Forvara aldrig foremal pa hallen pa
grund av brandfaran.



1 Séakerhetsanvisningar

1.4 Bruksanvisning

Foére den férsta idrifttagningen

e Ugnen far endast installeras och anslutas till elnétet i enlighet med de
separata installationsanvisningarna. Lat en utbildad installator/elektriker
utféra de nddvandiga arbetena.

Andamalsenlig anvandning

e Ugnen ar avsedd for tillredning av mat i hemmet. Det far inte under nagra
omstandigheter flamberas eller bakas med mycket fett i ugnen! Vi patar
oss inget ansvar for eventuella skador som uppstar p.g.a. ej andamalsenlig
drift eller felaktig behandling.

e Anvand aldrig ugnen for att torka djur, textilier och papper!

e Anvand den inte for att varma upp ett rum.

* Ugnen ska endast installeras och anvandas d&r omgivningstemperaturen
ligger mellan 5°C och 35°C. Vid risk for frost kan restvatten i pumparna
frysa och skada dessa.

* Reparationer, forandringar eller manipulation av eller i ugnen, sarskilt de
stromférande delarna, far endast utféras av tillverkaren, dennes kundtjanst
eller en person med liknande kvalifikationer. Felaktiga reparationer kan
leda till allvarliga olyckor, skador pa ugnen och inredningen samt till drift-
stdérningar. Vid driftstdrning av ugnen eller vid ett reparationsuppdrag ska
anvisningarna i kapitlet Reparation-Service foljas. Vand dig vid behov till var
kundtjanst.

* Endast originalreservdelar far anvandas.

» Behall bruksanvisningen och férvara den sa att du nar som helst kan
konsultera den.

e Ugnen motsvarar vedertagna tekniska regler och relevanta sakerhetsfére-
skrifter. Korrekt anvandning av ugnen ar en forutsattning for undvikande av
skador och olycksfall. Folj anvisningarna i denna bruksanvisning.

10



1 Séakerhetsanvisningar

For bruk

Anvand mojligheten till barnsakring.

Om det finns synliga skador pa ugnen ska du inte ta den i drift och vénda
dig till var kundtjanst.

Sa fort en funktionsstorning upptéacks ska ugnens stickkontakt dras ut.
Forsékra dig om att det inte &r nagra husdjur eller frammande féremal i
ugnen innan ugnsluckan stangs.

Forvara inte nagra foremal i ugnen och varmeladan som kan utgora en fara
om ugnen slas pa oavsiktligt. Forvara inte livsmedel i ugnen, ej heller
temperaturkansliga eller brandfarliga material, t.ex. rengéringsmedel,
ugnsspray 0.S.v.

Vid ugnar med grill ska ugnsluckan vara stangd vid grilining. Annars kan
det pa grund av varmen uppsta skador pa mandéver- och displayelement
eller pa ovanforvarande kdksskap.

Varning, risk for brannskador!

Ugnen blir mycket varm vid anvandning. Aven ugnsluckan varms upp.
Nar ugnsluckan 6ppnas kan det komma anga ur ugnen.

Den uppvarmda ugnen forblir varm lange efter det att den stangts av och
svalnar endast sakta till rumstemperatur. Vanta tills ugnen har svalnat
innan du t.ex. rengor den.

Fett och olja som Overhettas sjalvantander latt. Att varma upp olja i ugnen
for stekning av kott ar farligt och ska undvikas. Forsdk aldrig att slacka
brinnande olja eller fett med vatten. Explosionsrisk! Slack brander med en
brandfilt och hall dérrar och fénster stangda.

Spritdrycker (konjak, whisky, brannvin o.s.v.) far inte héllas 6ver
uppvarmda livsmedel. Explosionsrisk!

Lamna inte ugnen utan uppsikt nér du torkar orter, bréd, svamp 0.s.v.
Brandrisk foreligger vid for kraftig torkning.

Om du upptacker rok till f6ljd av att sjalva ugnen eller nagot i ugnen verkar
brinna, ska ugnsluckan hallas stangd och stromforsorjningen brytas.

Tillbehor blir varma i ugnen. Anvand skyddshandskar eller grytlappar.

11



1 Séakerhetsanvisningar

Varning, risk for personskador!

» Se till sd att ingen haller i luckans gangjarn med fingrarna. Annars finns det
risk fér personskador nar ugnsluckan flyttas. Var sarskilt forsiktig nar det
finns barn i narheten.

« Lamnas ugnsluckan &ppen ska den endast std pa glant. Ar ugnsluckan
helt 6ppen foreligger snubbel- och klamrisk! Du ska inte satta dig pa
ugnsluckan eller ta stéd mot den och inte heller anvanda den som
avstallningsyta.

» P& spisar kan ett spisskydd monteras som skydd for smabarn. Detta kan
kopas i fackhandeln.

Varning, livsfara!
* Forpackningsdelar, t.ex. folie och polystyren, kan vara farliga for barn.
Kvavningsrisk! Hall férpackningsdelar utom rackhall fér barn.

Undvik skador pa ugnen
* Sla inte igen ugnsluckan.

 Stéll inte foremal direkt pa undervarmen.

e P4 ugnar utan synlig undervarme (varmeelement) far aluminium-skydad-
sinlagg inte anvandas.

¢ Anvand inga foremal som kan rosta i ugnen.

e Att skdra med knivar eller skérhjul i originalplaten orsakar synliga skador.

e Lat ugnsluckan sta pa glant tills ugnen har svalnat for att undvika
rostbildning.

* Se till att inget vatten trdnger in i ugnen vid rengéring. Anvand en latt fuktad
trasa. Spola aldrig av ugnen med vatten invandigt eller utvandigt. Vatten
som tranger in orsakar skador.

e Lat inte gjutjarnsspisplattorna vara paslagna pa hog effekt under langre tid
utan gryta/stekjarn. D4 slits plattorna ut.

12



2 Avfallshantering

Férpackning

e Fdrpackningsmaterialet (kartong, plastfiim PE och polystyren EPS) ar
markt och ska om majligt ateranvandas och bortskaffas pa ett miljévanligt
Satt.

Avinstallation

e Koppla ur ugnen fran elnatet. Om ugnen ar fast installerad ska detta utféras
av en utbildad elektriker!

Sakerhet
e For att undvika olycksfall pa grund av ej andamalsenlig anvéndning,
speciellt av lekande barn, ska ugnen goéras obrukbar.

e Dra ut stickkontakten ur uttaget eller 1at en elektriker demontera
anslutningen. Kapa darefter ugnens anslutningskabel.

Avfallshantering

e Den gamla ugnen ar inte vardeldst avfall. Med korrekt avfallshantering kan
ravarorna ateranvandas.

* Pa ugnens typskylt ar symbolen E avbildad. Den visar att det inte &r
tillatet att slanga ugnen med det normala hushéllsavfallet.

» Bortskaffandet maste ske i enlighet med de lokala bestammelserna for
avfallshantering. Vand dig till de ansvariga lokala myndigheterna, den
lokala atervinningen for hushallsavfall eller till det stélle dar du kopt ugnen
for att fa ytterligare information om behandling, atervinning och
ateranvandning av produkten.

13



3 Beskrivning av ugnen

3.1  Uppbyggnad

s S B s—

ocooo O 00O

-

Mandver- och displayelement
Handtag pé luckan

Ugnslucka

Skyddslucka framfér vattenbehallaren

A WON =
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3 Beskrivning av ugnen

3.2 Mandver- och displayelement

2onr Varmluft

425

e @ n B 3O

n@ "9\" °C o
Textdisplay
Varmluft Program
Recept
Digitaldisplayer
Temperatur
Symboler driftsatt
Anga

& Regenerering

[@]  Professionell bakning

~

Q O} (@)

Tid

Instélld tid
Avstangningstid
Timer

Varmluft
Varmluft, fuktig

Varmluft + angning

15



3 Beskrivning av ugnen

Symboler

°C Ugnstemperatur e Driftstid

/L Karntemperatur -1 Avstangningstid

a) Timer @) Klocka

Knappar

& Luckdppnare <%~ Instaliningsknapp

:,Q: Belysning a) Timer

°C Ugns-/ @) Klocka
karntemperatur Driftstid

Avstangningstid
& Driftsatt O A

16



3 Beskrivning av ugnen

3.3 Ugn

B WN =

o O

Risk for skador pa ugnen pa grund av skyddsinsats eller

& aluminiumfolie.

Lagg inte skyddsinsatser eller aluminiumfolie pa ugnsbottnen.

Ventilationsspringa

L 7 ’
_— 9
\\ o / 10
-4 \
3 ‘ 11
% 12
\@Qﬂ OOOOWW i, J
\—
B s 13
1
B ]
Ugnslucka 8 Fack for vattenbehallare
Tatning av lucka 9 Ugnstemperaturgivare
Réfflad mutter 10 Angmunstycke
Belysning 11 Stickuttag fér matlagningster-
mometer
Klimatgivare 12 Falsar
Ugnsventilation 13 Varmluftflakt

17



3 Beskrivning av ugnen

3.4 Tillbehor

Skador pa grund av felaktig behandling!
Skar inte med knivar eller skarhjul i tillbehoren.

Originalplat med TopClean

» Bakform for pajskal och smakakor

e Uppsamlingskérl nar gallret anvands

¢ Om den endast tacks delvis vid bakningen kan den
deformeras. Detta ar helt normalt. Nar den svalnar
atergdr den till den ursprungliga formen.

* Inte lampad for driftsatt [&], [&], [@] och [&].

T » For in originalplaten i ugnen med den sneda
~———~ .
/ — kanten 1 bakat.
1
» Anvand endast det normala anvandningslaget - inte
omvant.
Rostfri plat

e Bakform for aptitretare och brod

¢ Uppsamlingskarl nér gallret och den perforerade
lAngpannan anvands

¢ Om den endast tacks delvis vid bakningen kan den
deformeras. Detta ar helt normalt. Nar den svalnar
atergar den till den ursprungliga formen.

» Anvand endast det normala anvandningslaget - inte
omvant.

¢ Fals for stekfat och bakformar
e Fals for kétt, djupfryst pizza o.s.v.

e Foriniugnen med tvarstaget 1 bakat. Pa sa satt kan
det som tillagats dras ut ut ugnen pa ett sdkert satt.

18



3 Beskrivning av ugnen

JIIIMRY, — + Avsvaining av bakver

& L}

Perforerad langpanna

¢ Tillagning av farska eller djupfrysta gronsaker, kott
och fisk

¢ Fals for pajformar, steriliseringsglas o.s.v.

e Avsaftning av bér, frukter o.s.v.

Matlagningstermometer

Q e Méatning av temperaturer i livsmedel i omradet fran
— 30 °C till 99 °C.
v/ Foreslagna varden for karntemperaturer beskrivs i de separata

/@\ Instdllningstipsen.

19



3 Beskrivning av ugnen

Vattenbehallare med lock

Anviénd inte demineraliserat (filtrerat) eller destillerat vatten

>

% » Fyll endast med farskt, kallt dricksvatten.
\/

{

Specialtillbeho6r

Stall tillbehor som inte ingar i leveransen pa gallret.

=

¢ Specialtilibehor hittar du hér: www.vzug.com



4 Anvandning

Med hjalp av knappar

Driftsatt, ugns- och karntemperatur, installd tid, tidpunkt for avstangning samt
olika andra funktioner kan véljas genom att trycka en eller flera ganger pa
motsvarande knapp.

* Symbolen fér den valda funktionen lyser eller blinkar.
¢ Pa den motsvarande digitaldisplayen blinkar ett forslag.
* Du &ndrar instéliningen genom att vrida pa instéliningsknappen ~%%~.

» Genom att trycka pa instéllningsknappen %~ bekréftar du instéllningen,
eller sa Gvertar ugnen installningen automatisk efter 10 sekunder.

* Yiterligare instaliningar eller &ndringar kan gdras nér som helst.
e Trycker du pa knappen O stdngs ugnen av.

Anvandning via textdisplayen

Instéliningsknappen %%\ anvénds - nar ugnen &r avstangd - for att aktivera
textdisplayen, for att bladdra mellan de olika valmaéjligheterna och for att
bekréfta.

» Genom att trycka pé instaliningsknappen %K~ aktiveras textdisplayen.
» Genom att vrida pa instéllningsknappen %%~ kan du bladdra i urvalet.
» Genom att trycka pé instéliningsknappen %%~ igen bekraftas valet.

e Genom att trycka pa knappen O slacker du textdisplayen.

21



4 Anvandning

L/ Genom att vélja "ater” och trycka pa instéliningsknappen »~°*~ kan
/@\ du nar som helst ga tillbaka till n&rmast dverordnade niva.
Symbolen [i ] hanvisar till information.

P
Vilj »xoch tryck OK
»~ Regenereringsautomatik

Valj »~xoch tryck OK
»~ Bakautomatik

Valj »xoch tryck OK
»~ Gourmetangning

Valj »~xoch tryck OK
»~ Mjukgrillning

Vilj »~xoch tryck OK
» Recept

Valj »~xoch tryck OK
»~ Egna recept

Vilj »xoch tryck OK
»~Varmhallning

Vilj »xoch tryck OK
»~ Anvandarinstallningar

Vilj »~och tryck OK
»~ Avkalka ugnen

Vilj »~och tryck OK
»~ Hygien

Valj »~xoch tryck OK
¥ ater

22



4 Anvandning

4.1 Forsta idrifttagning

Innan den nyinstallerade ugnen anvands for forsta gangen ska foljande
goras:

» Avlagsna forpacknings- och transportmaterial ur ugnen.
» Vrid pa instaliningsknappen %%~ och stall in klockan om blinkar
pa displayen.

L/ Genom att trycka pa installningsknappen »~°*~\ kan du véxla fran

V< timmar till minuter.
Timmar respektive minuter kan stallas in genom att vrida pa knappen.
Genom att trycka pa instaliningsknappen »~°%~ bekréaftas
installningen.

» Rengdr ugnen och tillhérande delar.

» Anpassa vid behov vattenhardheten i anvandarinstallningarna.

» Fyll vattenbehallaren med farskt, kallt dricksvatten och skjut in den i det av-
sedda facket.

» Varm upp den tomma ugnen (utan galler, platar 0.s.v.) med driftsatt @ till
210 °C i ca 30 minuter.

AL/ Eftersom detta kan leda till lukt- och rokutveckling ska rummet

/@\ ventileras ordentligt under tiden.

23



4 Anvandning

4.2 Pafylining av vattenbehallaren

Anvand inte demineraliserat (filtrerat) eller destillerat vatten.
Anvand inte den 6ppna skyddsluckan framfor vattenbehallaren
som avstallningsyta.

» Tryck pa knappen & .
- Vattenbehéllarens skyddslucka 6ppnas.
» Fyll vattenbehallaren med farskt, kallt dricksvatten och sétt pa locket.
» Skjut in vattenbehéllaren i det avsedda facket.
» Stang skyddsluckan manuellt.

* Vid driftsatten [&b], [&], [@] och [&%] samt "Regenereringsautomatik”,
"Bakautomatik”, "Gourmetangning”, "Recept” och "Egna recept” maste
den fyllda vattenbehéllaren vara i det avsedda facket.

* Vid driftsétten [@] och [&%] samt "Mérstekning” kan behallaren vara kvar i
facket utan att detta paverkar resultatet.

Pafyllning av vatten
Innehallet i vattenbehallaren racker normalt for att anvanda ugnen en gang.

Om vatten maste fyllas pa:

» Tryck pé knappen & .
- Vattenbehallarens skyddslucka 6ppnas.
A/ Med instéllningen "automatiskt med meddelanden” éppnas skydds-
/@\ luckan framfor vattenbehallaren automatiskt.
Du kan alltid 6ppna vattenbehallarens skyddslucka genom att trycka
pa knappen &.
» Fyll vattenbehallaren med hogst 0,5 | vatten, sa att vattnet inte rinner dver
vid aterpumpningen.

24



4 Anvandning

4.3 Val av driftsatt
» Tryck s& manga ganger pa knappen ¢! att det dnskade driftsattet visas pa
textdisplayen.

- Pa digitaldisplayen blinkar den féreslagna temperaturen.
- Symbolen for driftsattet och °C blinkar.

Driftsatt
k:;;:Z:iB Driftsatt

1x Anga
2x Regenerering
3x [@] |Professionell bakning
4x Varmluft
5x &o Varmluft, fuktig
Bx & Varmluft + angning

4.4 Val av ugnstemperatur

» Vrid pé instéllningsknappen %%~ och stéll in 6nskad temperatur.
» Bekrafta genom att trycka pa instéliningsknappen °%~..
— Ugnen startar.

\@/ Vid driftsétten [&], och hors en enkel ljudsignal nar den

< installda ugnstemperaturen har uppnétts.

25



4 Anvandning

4.5 Kontroll och andring av ugnstemperaturen

» Tryck pa knappen °C
- Pa textdisplayen star det:

- P& digitaldisplayen blinkar den installda
ugnstemperaturen.

- Symbolen °C blinkar.

Ugnstemperatur

» Andra ugnstemperaturen genom att vrida pa installningsknappen ~%%~.

4.6 Andring av driftsatt
Det instéllda driftsattet kan inte &ndras under drift.

» Tryck pa knappen Q).
— Det instéllda driftsattet avslutas.
» Valj nytt driftsatt genom att trycka pa knappen .
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4 Anvandning

4.7 Avstangning

» Tryck pa knappen O .

— En kort ljudsignal hors.

- Symbolen for driftsattet och °C slacks.

- Vid alla driftsatt med anga kan det vid slutet férekomma en
angreduktion. Under angreduktionen portioneras anga fran ugnen till
omgivningen under ca 1 minut. P& sa satt undviks en intensiv strom av
anga ur ugnen nar ugnsluckan dppnas.

Séa lange ugnstemperaturen ar éver 80 °C

- star i displayen: ;
Restvarme

v/ Ugnen ar avstdngd nér inga symboler lyser langre och textdisplayen

/@\ ar mork.
Kylflakten kan fortséatta att ga.

Témning av ugnen

Risk fér brannskador!

& Nar ugnsluckan 6ppnas kan det komma het anga eller varm luft ur
ugnen.
Tillbehoren ar heta. Anvand skyddshandskar eller grytlappar.

» Ta ut den fardiga maten ur ugnen.

» Lagg bakverk pa ett galler och Iat svalna.

» Efter varje anvandning med anga ska kondensat och livsmedelsdelar av-
lagsnas helt ur ugnen.

» Lat ugnsluckan sta péa glant tills ugnen har svalnat fér att undvika rost-
bildning.
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4 Anvandning

4.8 Tomning av vattenbehallaren
Skallningsrisk!
Vattnet i vattenbehallaren kan vara varmt.

Nar ugnen har stangts av pumpas restvattnet tillbaka i vattenbehallaren.

Pa displayen star det: OV SuTEs Ui

» Nar vattnet har pumpats tillbaka ska vattenbehallaren avlagsnas, tdommas
och torkas.
Ny 2 Ai 2 e

- /i Om det pa displayen star: [ Avlagsna inte vattenbehallaren

- ~

ar restvattnets temperatur for hog.

Av sakerhetsskal pumpas restvattnet inte ut férran det har sjunkit
under en bestdmd temperatur.

Det &r nar som helst mdjligt att starta ett driftsatt igen.
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5 Anvandarinstallningar

Instéllningarna kan anpassas.

» Aktivera displayen genom att trycka pa in-
stallningsknappen ,°K~..

- Pa displayen star det:

» Vrid péa instéliningsknappen
- tills det pa displayen star:

» Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen ,9K\..

- Pa displayen star det:

Genom att vrida pa instéllningsknappen %%~

visas de moéjligheter som finns.

» Valjinstalining och bekrafta genom att trycka

pa installningsknappen ~°*~..

» Tryck pa knappen O for att lamna in-
stallningarna.

Moéjliga installningar
Valj »~och tryck OK
»~ Regenereringsautomatik
1
N
Valj »~och tryck OK
»~Anvandarinstallningar
I
Valj »xoch tryck OK
»~Avkalka ugnen
1

Valj » och tryck OK
»~Regenereringsautomatik

Valj »~ och tryck OK
»~Anvandarinstéallningar

Anvéandarinstallningar
Sprak

\@/ Instéliningarna finns kvar efter strémavbrott.



5 Anvéandarinstallningar

Valj »~och tryck pa OK AN

»~Anvandarinstallningar |

Anvéandarinstallningar

~Sprak — Valj sprak

I
Anvandarinstéllningar __av”
»Barnsakring pa

I
Anvandarinstéllningar ___ Visas™
»Tidsindikering visas inte

I -

C h
Anvandarinstallningar —_ é%g
»~Ljudsignal | av
Anvéndarinsté“ningar automatiskt tillsammans
»Belysning med luckan *

endast med knapp
Anvéandarinstallningar hart
o — medel
Vattenhardhet .

f mjukt
Anvéandarinstallningar __°Cr
»~Temperaturenhet °F

I
Anvandarinstallningar __ EmEmmOO"
»Kontrast Valj kontrast

I
Anvéandarinstéaliningar ___ 24t*
»Tidsformat 12t

I
Anvéandarinstallningar _av
»~Natsynkronisering pa *

I
Anvandarinstéllningar — terstill

»Fabriksinstallningar
|
Anvéandarinstallningar
»~ Luckstyrning
|
Anvéandarinstallningar
»~ ater

endast med knapp
automatiskt med
meddelande *

* Fabriksinstalining



5 Anvéandarinstallningar

5.1 Sprak

Displayens sprak kan &ndras. Det finns olika sprak att valja mellan.
AL/ Med foljande knappkombination aterstélls spraket till

/@\' fabriksinstallningarna:

» Tryck samtidigt pa knappen O och
instéliningsknappen %K~ tills

- det pa displayen star: ez

»~ English

5.2 Barnsékring

Barnsékringen ska forhindra att ugnen satts pa oavsiktligt.

Om man trycker pa knappen &%, & eller
%\ nér barnsakringen &r aktiv

— hérs en dubbel ljudsignal.

- star i displayen:

- och tryckningen pa knappen har ingen
effekt.

Barnsékring aktiv
[ Avaktivering: Se bruksanvisning

Anvédndning med aktiv barnsékring

» Hall knappen O intryckt och tryck pa knapp b, & eller OK~..
- Barnsakringen asidosatts.
- Fortsatt anvandning sker pa vanligt satt.

— 10 minuter efter det att ugnen stangts av aktiveras barnsakringen igen
automatiskt.

v/ Knapparna 0 0 och @ kan anvéndas direkt, oberoende av

/@\ barnsékringen.
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5 Anvéandarinstallningar

5.3

Tidsindikering

Med installningen «visas inte» ar displayen moérk nar ugnen ar avstangd. Nar
ugnen ar paslagen syns klockan.

NI
N

~
- ~

54

Det lagsta vérdet for stromforbrukning kan uppnas genom val av
anvandarinstallning «Tidsindikering» «visas inte». Sdkerhets-
funktionerna ar fortsatt aktiva trots standby-energisparautomatiken.

Ljudsignal

Ljudsignalen kan stallas in pa tva olika ljudstyrkor eller stangas av.

e hdg |maximal ljudstyrka
e lag |minskad ljudstyrka
* av Ljudsignalen ar avstangd

N

~ ~
/@\

5.5

Vid en stérning hors ljudsignalen &ven nér installningen &r installd pa
«av».

Nar ugnen stangs av hdrs en kort ljudsignal &ven néar installningen ar
installd pa «av» (sékerhetsfunktion).

Belysning

Vid installningen «automatisk med lucka» tdnds och slacks belysningen nar
ugnsluckan 6ppnas respektive stangs.

N
~

-
e ~

32

Genom att trycka pa knappen O kan man nar som helst

tdnda eller slacka belysningen.

Om man inte slacker belysningen genom att trycka pa knappen
0 slacks den automatiskt 30 minuter efter det att ugnen har slutat
anvandas.



5 Anvéandarinstallningar

5.6 Vattenhardhet

Ugnen har ett system som automatiskt visar den ratta tidpunkten for
avkalkning. Detta system kan optimeras for hushall med mjukt vatten (dven

med hjélp av en avhardningsanlaggning) och medelhart vatten, genom att det
passande omradet for vattenhardhet stalls in i anvandarinstéllningarna.

Det finns tre instéllningsomraden for vattenhardheten:

Omrade Vattenhardhet [°fH] | Vattenhardhet [°dH] | Vattenhardhet [°eH]
e hart 36 till 50 21 till 28 26 till 35

e medel 16 till 35 9 till 20 12 till 25

e mjukt 1 till 15 1 till 8 1 till 11
5.7 Temperaturenhet

Man kan vélja mellan «°C» och «°F» for temperaturenheten.
. OC
e °F

Grader Celsius
Grader Fahrenheit

5.8 Kontrast

Med denna funktion kan displayens lasbarhet anpassas till det satt ugnen ar
monterad pa.

5.9 Tidsformat

Med installningen «24 h» ar europeiskt tidsformat aktivt, med «12 h» anvands
amerikanskt tidsformat (a.m./p.m.).
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5 Anvéandarinstallningar

5.10 Natsynkronisering

Natsynkroniseringen justerar ugnens klocka utifrdn natfrekvensen.
Vid oregelbunden natfrekvens kan detta leda till att klockan gér fel.
Om natsynkroniseringen ar avstangd anvands en taktgivare i ugnen.

5.11 Luckstyrning

Ar vattenbehéllaren tom under drift med anga dppnas vattenbehéllarens
skyddslucka automatiskt vid installiningen "automatiskt med meddelanden”.
Mo Med installningen "Luckstyrning” kan man vélja mellan manuell eller
/@\ automatisk éppning av luckan.

Du kan alltid 6ppna vattenbehdllarens skyddslucka genom att trycka

pa knappen &S.

5.12 Fabriksinstéllningar

Om en eller flera anvandarinstalliningar har &dndrats kan de aterstallas till
fabriksinstallningen.
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6 Klockfunktioner

Foljande klockfunktioner stér till forfogande:
e Tid
e Timer
e |nstalld tid - tidsstyrd avstdngning av ugnen
e Uppskjuten start - tidsstyrd paslagning och avstangning av ugnen
L/ Nar ugnen ar avstangd minskas ljusstyrkan pa tidsindikeringen pa
/@\ natten mellan kl. 24 och kl. 6.
= Om tidsformatet «12 t» har valts minskas inte ljusstyrkan.

6.1 Instédllning och andring av klockan

v/ Klockan kan inte &ndras om ugnen &r i drift eller instélld pa

/@\ uppskjuten start.

> Tryct< Be khappen @ Klockslag: Instéllning av timmar
- Pa textdisplayen star det: @ Minuter: tryck OK

- P& digitaldisplayen blinkar timmarna.
- Symbolen @) bilinkar.

» Vrid pa instéliningsknappen %~ och stall
in timmarna.

» Tryck pa knappen @) eller tryck pa

inatallni 0K
installningsknappen ™. Klockslag: Installning av minuter
- P& textdisplayen star det: [ Bekréfta: tryck OK

- Pa digitaldisplayen blinkar minuterna.
- Symbolen @) blinkar.

» Vrid pa installningsknappen %%~ och stéll
in minuterna.

» Bekréfta installningarna genom att trycka pa instaliningsknappen ~°%~..
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6 Klockfunktioner

6.2 Timer

Timern fungerar som en aggklocka. Den kan alltid anvandas oberoende av
alla andra funktioner.

Instéllning

» Tryck pa& knappen 0.
- Pa textdisplayen star det:
- Pa digitaldisplayen blinkar
- Symbolen £} blinkar.

» Vrid pé& instéllningsknappen %%~ och stll
in den dnskade tiden.

Timer: Installning av min./sek.

Instaliningen sker
¢ i 10-sekunderssteg upp till 10 minuter, t.ex. =9 min. 50 sek.
e i minutsteg fran 10 minuter, t.ex. =1tim. 12 min.

Den maximala timertiden ar 9 tim. 59 min.
|

:@i Genom att trycka 1x p& knappen £ kan tiden &terstallas till

~

Start

» Starta timern genom att trycka pa instéliningsknappen »~°%~.
- Den utlépande kvarvarande tiden visas péa displayen.
- Symbolen L) lyser.
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6 Klockfunktioner

Instélld tid slut
Nar den instéallda tiden ar slut

— hors 5 korta ljudsignaler som upprepas i
1 minut .
. Timer
- star i displayen: slut
— blinkar symbolen £}

» Stang av ljudsignalen genom att trycka pa knappen L.

Kontrollera och dndra

» Tryck pa& knappen [).
- Pa textdisplayen star det: [ 0'00: Tryck igen
- P& digitaldisplayen blinkar den utlépande
kvarvarande tiden.

- Symbolen £} blinkar.

» Andra timertiden genom att vrida pé& installningsknappen ~%¥~.

Avsténgning i fortid

» Tryck 2x pa knappen [). Timer: Installning av min./sek.

- Pa textdisplayen star det:
- P& digitaldisplayen blinkar
— Symbolen A blinkar.

» Bekréafta genom att trycka pé instéliningsknappen ¥~

Timer: Instéllning av min./sek.
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6 Klockfunktioner

6.3 Installd tid

Om den installda tiden har 16pt ut stangs det valda driftsattet av automatiskt.

Instéllning

» Valj 6nskat driftsatt och ugnstemperatur.
» Forvarm ugnen om det behovs.
» Stéll in det som ska tillagas i ugnen.

> Tryck pa knappen . Installd tid tim./min.
- Pa textdisplayen star det: [ Avstangningstid: Tryck igen
- Pa digitaldisplayen blinkar
- Symbolen =1 blinkar.

» Vrid péa instéliningsknappen 9K~ och stéll
in tiden — maximalt 9 tim. 59 min.

» Bekréafta genom att trycka pa installningsknappen 9K\
- Den utlépande kvarvarande tiden visas pa digitaldisplayen.
- Symbolen =21 lyser.

Kontrollera och andra
» Tryck pa knappen @).
- Pa displayen blinkar den utldpande kvarvarande tiden.
- Symbolen =1 blinkar.
» Andra den installda tiden genom att vrida pa instéllningsknappen »~°%~..

Avstéangning i fortid
» Tryck pa knappen ().
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6 Klockfunktioner

Instélld tid slut
Nar den instéllda tiden ar slut

- stangs det valda driftsattet av automatiskt

- hors en lang avbruten ljudsignal i 1 minut

- star det pa textdisplayen:

- st‘ér ugﬁstemperaturen pa den ena il tidl sl
digitaldisplayen [@ Fortsatt: V| tid

- blinkar pa den andra digitaldisplayen

- blinkar symbolen 1=

- behélls instéliningarna i 3 minuter

Foérlangning av installd tid

» Valj den nya tiden inom 3 minuter genom att vrida pa
installningsknappen ~%%~..

Avsténgning
» Tryck pa knappen Q).
- Instéllningarna raderas.
- Pa displayen star restvdarmen.
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6 Klockfunktioner

6.4 Uppskjuten start

Uppskjuten start ar aktiv nar driftstid och aven tidpunkt foér avstangning har
stallts in vid valt driftsatt.
Ugnen slas automatiskt pa och av igen vid den dnskade tidpunkten.
Om matlagningstermometern anvands maste en uppskattad tid stallas in. Du
hittar referensvérden i de separata Instillningstipsen. Ugnen slas pa med en
tidsfordrojning och nar den installda karntemperaturen har uppnatts stangs
den av. Beroende pa den uppskattade tiden kan detta ske nagot tidigare eller
senare an den installda tidpunkten fér avstangning.
L/ Om ugnen méste forvarmas for «Bakautomatik», «Gourmetangning»,
[/~ «Recept» eller <Egna recept» ar uppskjuten start inte maojlig.

Lat inte sadana livsmedel som latt blir férstérda sta okylda.

» Stall in det som ska tillagas i ugnen.
» Valj 6nskat driftsatt och ugnstemperatur.
» Bekrafta inte genom att trycka pé instéllningsknappen %K\

Instéllning av driftstid

> Tryck pa knappen (D . Installd tid tim./min.
- Pa textdisplayen star det: [@ Avstangningstid: Tryck igen
- Pa digitaldisplayen blinkar
— Symbolen =1 plinkar.

» Vrid pa instéliningsknappen K<, och stéll
in tiden — maximalt 9 tim. 59 min.

» Bekrafta inte genom att trycka pé instéllningsknappen %K~ .
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6 Klockfunktioner

Instéllning av tidpunkt fér avstédngning

» Tryck pa knappen @) igen. Avstangningstid
- Pa textdisplayen star det: [@ Tid: Tryck igen
- Pa digitaldisplayen blinkar t.ex. -
avstangningstid utan fordrdjning.
- Symbolen —2!blinkar.

» Vrid péa instéliningsknappen 9K, och stéll
in avstangningstiden.

AL/ Avstangningstiden kan férdréjas med maximalt 23 tim. 59 min.
‘/@\' Om tidsformatet «12 h» har valts ar férdrojningen maximalt
11 tim. 59 min.

» Bekrafta genom att trycka pé instéliningsknappen ¥~
- Pa displayen star det vad klockan ar.
- Symbolen =l lyser.
— Det valda driftsattet ar avstangt fram till den automatiska starten.

Exempel

» Valj driftsatt [&] och 180 °C.

» Stall in en driftstid pa 1 tim. und 15 min. klockan 8.
» Stéll in avstadngningstiden till klockan 11.30.

- Ugnen slas automatisk pa klockan 10.15 och stangs av igen
klockan 11.30.

Kontrollera och dndra
» Tryck 1x pa knappen @).

— Den installda tiden syns i 3 sekunder.
» Tryck 2x pa knappen @).

— Avstangningstiden blinkar och kan andras.
|

\@/ Installd tid, driftsatt och ugnstemperatur kan inte &ndras.

~
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6 Klockfunktioner

Avsténgning i fortid
» Tryck pa knappen ().

Installd tid slut
Nar den installda tiden ar slut

— stangs det valda driftsattet av automatiskt

- hérs en lang avbruten ljudsignal i 1 minut

- star det pa textdisplayen:

- stér ughstemperaturen pa den ena Installd tid slut
digitaldisplayen [0 Fortsatt: VAlj tid

— blinkar pé den andra digitaldisplayen

- blinkar symbolen -1

- behalls instéllningarna i 3 minuter

Forlangning av installd tid

» Valj den nya tiden inom 3 minuter genom att vrida pa
installningsknappen ~%%..

Avsténgning
» Tryck pa knappen Q).
- Instéliningarna raderas.
- Pa displayen star restvarmen.
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7 Driftsatt

Nedan beskrivs alla driftsatt.

» Stall formar pa gallret.
» For in originalplaten i ugnen med den sneda kanten bakat.

» Valj det dnskade driftsattet genom att trycka pa knappen &% en eller flera
ganger.
L/ Observera informationen i TIPS OCH TRICK och i de separata INSTALL-

/@\ NINGSTIPSEN.

Temperaturomrade 30-100 °C
Foreslaget varde 100 °C
Fals 1till 4

Ugnen varms upp med anga och varmluft samtidigt. Det som ska tillagas
varms upp respektive tillagas med anga.

Anvéndning
 Tillagning av gronsaker, ris, spannmalsprodukter, baljfrukter, &ggrétter

e Pochering av koétt, fagel och fisk

* Avsaftning av frukter och bar

¢ Tillverkning av yoghurt

* Sterilisering

v Tillagning pa flera falsar samtidigt &r majlig.

—“{7)< » Skjut in den rostfria platen under den perforerade langpannan.
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7 Driftsatt

7.2 Regenerering

w

Temperaturomrade 100-150 °C
Foreslaget varde 120 °C
Fals 1 till 4

Ugnen varms upp med anga och varmluft. Det som ska tillagas varms upp
pa ett skonsamt satt och torkar inte ut.

Anvéndning
* Uppvarmning av férlagad mat och fardiglagade produkter

\@/ Regenerering pa flera falsar samtidigt ar méjlig.

~

7.3 Professionell bakning

(@

Temperaturomrade 100-230 °C
Foreslaget varde 210 °C
Fals 2eller1+3

Forst ager en angfas rum (jasning av bakverket, fuktning av ytan). Darefter
foljer automatiskt en varmluftsfas.

Anvéndning
¢ Brdd, bakverk med jast, smérdegsbakverk (farska eller djupfrysta) pa 1
eller 2 falsar
M Bakverk av deg med jast eller smordeg behdver inte penslas. Med
/@\ professionell bakning far man en vacker, glansande skorpa.
= » Skjut in det som ska bakas i kall ugn.
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7 Driftsatt

7.4 Varmluft
Temperaturomrade 30-230 °C
Foreslaget varde 180 °C
Fals 2eller1+3

Luften i ugnen varms upp av ett virmeelement bakom ugnens bakre vagg
och cirkuleras jamnt.

Anvéndning
» Kakor, smakakor, brod och stekar pa 1 eller 2 falsar

7.5 Varmluft, fuktig

)
Temperaturomrade 30-230 °C
Foreslaget varde 180 °C

Fals 2eller1+3

Luften i ugnen varms upp av ett virmeelement bakom ugnens bakre vagg
och cirkuleras jamnt. S& lite som mojligt av den dnga som uppstar leds bort
fran ugnen. Fukten i det som tillagas bibehalls.

Anvéndning
e Graténg, ugnsbakade ratter, bréd och bakverk med jast pa 1 eller 2 falsar
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7 Driftsatt

7.6 Varmluft + angning

&

Temperaturomrade 30-230 °C
Foreslaget varde 180 °C
Fals 2eller1+3

Luften i ugnen varms upp av ett varmeelement bakom ugnens bakre vagg
och cirkuleras jamnt. Tillforseln av anga forbattrar energidverforingen till det
som tillagas.

Anga 6ver 100 °C kan inte ses.

Anvéndning

e Smordegsbakverk och bakverk med jast, brod
e Ugnsbakade ratter

o Kott

e Djupfrysta och fardiglagade produkter

v Sarskilt lampad for fettsnal tillagning av djupfrysta produkter som t.ex.
~“\{7/< pommes frites eller varrullar.
= » Sla pé eller av angtillférseln genom att trycka pa knappen &b .

~ Nar angtiliiérseln &r aktiverad lyser symbolen [3].
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8 Matlagningstermometer

Anvénd endast den matlagningstermometer som levererats
& tillsammans med ugnen.
Rengor inte matlagningstermometern i diskmaskin och hall alltid
stickkontakten ren.

Placering av matlagningstermometern

» Stick in matlagningstermometern 1 i kot-
tet s att spetsen befinner sig i mitten av
den tjockaste delen.

For korrekt métning maste » N ey
matlagningstermometern 1 vara sa téckt N
som mojligt av det som ska tillredas. \

< kottet eventuellt ska snoras.
Matlagningstermometern far inte bertra nagra ben och inte vara
instucken i fettvavnad.
P4 fagel ska matlagningstermometern placeras péa insidan av laret.

\@/ Palitliga méatningar ar endast mojliga i fasta, kompakta bitar, d.v.s. att

Jacket 3 for matlagningstermometern sitter pa den hogra vaggen i ugnen.
Stickkontakten och jacket ar stromldsa.

» Oppna locket och satt in stickkontakten 2 i jacket 3.
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8 Matlagningstermometer

8.1 Karntemperatur

v/ Kéarntemperaturen kan endast stallas in nar matlagningstermometern

/@\ ar isatt.
- Karntemperaturen ar beroende av kéttbiten och stekningsgraden.
Observera uppgifterna om karntemperatur i de separata
instillningstipsen.

Instéllning
» Valj dnskat driftsatt och ugnstemperatur.
» Tryck 1x pa knappen °C.
- P& displayen blinkar
- Symbolen A blinkar.
» Still in kdrntemperaturen genom att vrida pa instéllningsknappen »°¥~.
» Bekrafta genom att trycka pé instéllningsknappen ¢~
— Under stekningen visas den aktuella karntemperaturen.

Sa lange karntemperaturen ar under 30 °C

- star det pa displayen.

Kontrollera och édndra
» Tryck 2x pa knappen °C.
- Pa displayen blinkar den installda karntemperaturen.
- Symbolen A blinkar.
» Andra kdrntemperaturen genom att vrida pé& installningsknappen ~°*~..
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8 Matlagningstermometer

Stekningen slut

Nar den instéllda karntemperaturen har
uppnatts

— stdngs ugnen av automatiskt

— hérs en ljudsignal i 1 minut

- star det pa textdisplayen:

- star den aktuella kdrntemperaturen pa

digitaldisplayen, t.ex.
— blinkar symbolen A

» Tryck pa knappen O for att stanga av.

Karntemperatur uppnadd

S/ Om kottet lamnas i ugnen sedan den sténgts av, fortsatter
/@\ karntemperaturen att stiga pa grund av restvarmen.

Endast méatning av karntemperaturen

» Valj onskat driftsatt och ugnstemperatur.

» Tryck 1x p& knappen °C.
- Pa displayen blinkar
- Symbolen A blinkar.

» Bekréafta genom att trycka pé instéliningsknappen ~°¥~.
— Under stekningen visas den aktuella karntemperaturen.

Sa lange karntemperaturen ar under 30 °C

- star det pa displayen.
AL/ Driftséttet méaste stangas av manuellt.
/@\ » Tryck pa knappen O eller stall in driftstid.
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9 Morstekning
9.1 Funktion

Med «Mdrstekning» tillreds kottbitar av hog kvalitet pa ett skonsamt satt.
Slutet for tillagningen kan véljas exakt, oberoende av kéttets vikt och tjocklek.
Ugnstemperaturen regleras automatiski.

Man kan vélja mellan programmen «Md&rstekning stekt kott» och
«Mérstekning med anga». Tillagningen med «Mdrstekning stekt kott» sker
med ett konventionellt driftsatt. «<Morstekning med anga» fungerar med drift-
sattet "anga". Genom att dngan star for battre energiéverféring maojliggoérs en
kortare tillagningstid och darmed en energibesparing.

Anvisningar for att uppna ett optimalt resultat

o Kottjocklek: minst 4 cm

* Kvalitet: magert kétt av h6g kvalitet med lite bindvavnad

o |aktta kdttets vikt (se kapitel 9.2 och 9.3)

e Ta ut kottet ur kylskdpet minst 30 minuter fore tillagningen.

9.2 Mérstekning stekt kott

Kéttets vikt ska ligga mellan 500 och 2 000 g. Kéttet brynes fore tillagningen.
Tillagningstiden kan véljas mellan 2,5 och 4,5 timmar.

Forbereda kottet

» Krydda eller marinera kottet.

AL/ Avlagsna marinader med &rter, senap 0.s.v. fére stekningen. Dessa
/@\ ingredienser brénns latt vid.

» Salta kottet omedelbart fore stekningen.
» Bryn snabbt kottet runt om. Lat inte stektiden Overskrida 5 minuter.
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9 Mérstekning

9.3 Morstekning med anga

Kottets vikt ska ligga mellan 500 och 1 500 g. Tillagningstiden kan valjas
mellan 1,5 och 2,5 timmar. Av utseendeskal ska kottet forst efter tillagningen
brynas skonsamt under 4-6 minuter. For basta resultat bor kottet sté ca 5
minuter efter bryningen innan det serveras. Pa sa sétt blir kottet morare.
Eftersom kottet brynes efter tillagningen vid «Morstekning med anga» ligger
de fdreslagna vardena for karntemperatur 4 °C lagre an vid «Mdrstekning
stekt kott».

Programmet «Morstekning med anga» har utvecklats for kottstycken med en
kérntemperatur pa upp till 64 °C.

Eftersom kondens uppstar av angan finns det mer restvatten i formen efter
tillagningsprocessen an vid «Morstekning stekt kott».

9.4 Placera matlagningstermometern

» Lagg kottet i en glas- eller porslinsform.
» Stick in matlagningstermometern i kottet sa att spetsen befinner sig i mitten
av den tjockaste delen.
L/ For korrekt matning méaste matlagningstermometern vara sé téackt
/@\ som mojligt av det som ska tillredas.
- Den temperatur som uppméts av matlagningstermometern ar
avgOrande for kottets optimala stekningsgrad.

» Skjut in gallret péa fals 2 och stall formen pa det.
» Satt in matlagningstermometerns stickkontakt i jacket.
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9

Morstekning

9.5 Val av mérstekning

\

/. Kottet blir mérare och saftigare ju langre stektid som véljs. Detta galler

/@\ sarskilt for tjockare kottbitar.

| 2
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- Observera uppgifterna om karntemperatur i de separata
Instdllningstipsen.

Efter starten kan vardena inte langre andras.

Val och start illustreras med exemplen «Moérstekning stekt kott»
«Lammstek»:

Aktivera textdisplayen genom att trycka pa

installningsknappen ~%%~..

- P& textdisplayen star det: Valj »~ och tryck OK
»~Regenereringsautomatik

Vrid pé installningsknappen %%~ tills

- det pa textdisplayen star: Vélj » och tryck OK

»~ Morstekning
Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~..

- P4 textdisplayen star det: Mérstekning

»~ Morstekning stekt kott
Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~..

- P& textdisplayen star det: LSSl

 Kalvfilé
Vrid pa instaliningsknappen %~ tills den
onskade kottbiten visas pa textdisplayen.
Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~..
- Pa textdisplayen star det t.ex.: ‘Iﬁg?;tgk

Om sa behovs, vrid pa instéllningsknappen
9K tills den 6nskade stekningsgraden
visas pa textdisplayen.



9 Mérstekning

» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~..

- P& textdisplayen star det t.ex.:
- Pa den ena digitaldisplayen star den
féreslagna karntemperaturen.
- Pa den andra digitaldisplayen star det
for en driftstid pa 32 timmar.

~ Symbolerna [&], A och I-] lyser.

Lammstek
»starta

Andring av kidrntemperaturen
» Tryck pa knappen °C.
- P& displayen blinkar den foreslagna karntemperaturen.
— Symbolen /L blinkar.
» Vrid péa instéliningsknappen 9K\, och &ndra karntemperaturen.

Andring av installd tid
» Tryck pa knappen @) .
- P& displayen blinkar den forinstallda driftstiden.
— Symbolen [-=] blinkar.
» Vrid pa instaliningsknappen »~°%~ och &ndra installd tid.
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9 Mérstekning

Start av morstekning
» Bekrafta genom att trycka pa instéllningsknappen ¥~
— Moérstekningen startar.
- Pa den ena digitaldisplayen star den aktuella karntemperaturen.
- P4 den andra digitaldisplayen star den |dpande driftstiden.
~ Symbolerna [&], A och =1 lyser.

Oavsiktligt avbrott

Om man trycker pa knappen () stoppas
forloppet.

. . ° . Lammstek
-P xtdispl n r .ex.:
a textdisplayen star det t.e ~ fortaatt

» Fortsatt forloppet genom att trycka pa instéllningsknappen ~%%~..

Avstéangning i fortid
» Tryck 2x pa knappen O.
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10 Regenereringsautomatik

Regenereringsautomatiken k&nner igen mangden och formen pa det som
ska tillagas. Regenereringstiden och ugnsklimatet anpassas individuellt och
automatiskt till det som ska tillagas. Med regenereringsautomatik-
programmen fuktig och knaprig kan livsmedel regenereras utan installning av
driftsétt, temperatur och tid.

10.1 Fuktighetsgrad

Med regenereringsautomatiken kan man valja mellan «Regenerering, fuktig»

och «Regenerering, knaprig».

* «Regenerering, fuktig» for livsmedel som inte ska torka ut, som grénsaker,
kott, pasta o.s.v.

* «Regenerering, knaprig» fér livsmedel som ska vara knapriga efter
regenereringen, som pizza, paj, aptitretare o.s.v.

10.2 Regenereringstid

Sensorer kénner av nar livsmedlet ar varmt.
Den ungefarliga tiden vid de vanligaste anvandningsséatten ar
* «Regenerering, fuktig» 8—12 minuter

¢ «Regenerering, knaprig» 10-14 minuter
AL/ For att den optimala tiden ska kunna beraknas ska ugnen vara kall

/@\ fére start.
For korrekt bestdmning av regenereringstiden far ugnsluckan inte
Oppnas under drift.

F&lj anvisningarna i de separata Installningstipsen.
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10 Regenereringsautomatik

Anvéndning av regenereringsautomatik
Exempel «Regenerering, knaprig»

Pt
g I OK

Valj »~ och tryck OK [ 7>
»~Regenereringsautomatik l
| |

|

. ' . oK
Regenereringsautomatik AR

»xRegenerering knaprig \
|
|

Regenerering knaprig

»starta
1

/°IK\
Regenerering knaprig
[0 Tid 10—14 minuter

Slut

10.3 Val och start av regenereringsautomatik

Hur du forbereder, véljer och startar visas med hjélp av exemplet
«Regenerering, knaprig».
M/ For att den optimala tiden ska kunna beraknas ska ugnen vara kall

/@\ fore start.
Vid regenereringsautomatikprogrammen maste den fyllda
vattenbehallaren vara i det avsedda facket.
For korrekt bestamning av regenereringstiden far ugnsluckan inte
Oppnas under drift.

» Placera livsmedlen i ett varmebestandigt fat,
stall det pa gallret och skjut in i den kalla ug-
nen.

» Aktivera displayen genom att trycka pa in-
stallningsknappen ~%%~..

- P& displayen star det: LR EE e Ol

»~Regenereringsautomatik
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10 Regenereringsautomatik

» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~.

_ Pa displayen star det: Regenereringsautomatik

»~Regenerering fuktig
» Vrid pd installningsknappen %%~ tills

— det pa displayen star: Regenereringsautomatik
' »~Regenerering knaprig

» Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen »~°%~..

- Pa displayen star det: Regenerering knaprig

»starta
» Bekrafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%~..
- Pa displayen star det:
— Ugnen startar med motsvarande
installningar.
— Regenereringstiden beraknas.

Regenereringsautomatik
[[dTid 10—14 minuter

Avstéangning i fortid
» Tryck 2x pa knappen O.
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11 Bakautomatik

Bakautomatiken bestar av program for 14 olika livsmedelsgrupper (A1-A14).
Bakautomatiken k&nner igen mangden, formen och konsistensen pa det som
ska tillagas. Tiden och ugnsklimatet anpassas individuellt och automatiskt till
det som ska tillagas. Bakautomatiken lampar sig for valfria recept.

11.1 Bryningsgrad

Bryningsgraden kan anpassas med instéllningen «latt bryning», «medelb-
ryning» eller «kraftig bryning».

11.2 Stek-/baktid

Den optimala och exakta tiden faststélls med sensorer efter starten. Den
effektiva tiden visas efter ca 5-10 minuter.
AL/ For att kunna faststalla den optimala tiden maste ugnen vara kall fore

/@\ starten.
For korrekt bestamning av tiden far ugnsluckan - sa lange
blinkar pa displayen - inte 6ppnas.

Valj ungefarlig tid i stallet for bryningsgrad fér djupfrysta produkter,
eftersom dessa ar férbehandlade pa olika satt.

Folj anvisningarna i de separata Instillningstipsen.
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11 Bakautomatik

Recept med férvarmning
Exempel «A14 Tarta»
/°|K\

Valj»~ och tryck OK
»~Regenereringsautomatik

| OK

Vilj~~ och tryck OK |7
»~Bakautomatik
!
Bakautomatik
A14 Tarta

OK

A14 Tarta
»~medelbryning
1

/°IK\.

A14 Tarta
«»Starta férvarmning
1

/°IK\.

A14 Tarta
[0 Ugnen férvarmer
I
Skjut in det som ska tillagas
[i Fortsatt med OK
f°IK\

A14 Tarta
medelbryning

Slut
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11 Bakautomatik

11.3 Val och start av bakautomatik

Hur du forbereder, véljer och startar visas med hjélp av exemplet
«A14 Tarta».
AL/ For att kunna faststalla den optimala tiden maste ugnen vara kall fore
[/~ starten.
Den fyllda vattenbehallaren maste vara i det avsedda facket.
Vid program utan férvarmning ska matratten stallas in i en kall ugn.

» Forbered tartsmeten enligt eget recept.
» Aktivera displayen genom att trycka pa in-
stallningsknappen ¥~

- P& displayen star det: Valj ~ och tryck OK

»~Regenereringsautomatik
» Vrid pa instéliningsknappen %%~ tills

— det pa displayen star: Vélj ™~ och tryck OK

»~Bakautomatik
» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%~..

- Pa displayen star det: BRI

A1 Aptitretare farska
» Vrid pé& instéllningsknappen ,°*~ tills

- det péa displayen star: Bakautomatik

~A14 Tarta
» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~°%~..

- Pa displayen star det: A14 Tarta

»~medelbryning
» Anpassa eventuellt bryningsgraden genom

att vrida pa instaliningsknappen %%~
» Bekrafta genom att trycka pa installnings-

knappen ~%%~..

- Pa displayen star det: A TIETE

»Starta férvarmning
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11 Bakautomatik

» Bekrafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~°%~.
- Pa displayen star det:
- Ugnen férvarms.

- S4 fort ugnstemperaturen har uppnatts
hors en enkel ljudsignal.

- Pa displayen star det:

A14 Tarta
[0 Ugnen férvérmer

Skjut in det som ska tillredas
[ Fortsatt med OK

» Stall en form med tartsmeten som du har forberett enligt ditt eget recept
pa gallret och skjut in pa motsvarande fals.

» Bekrafta genom att trycka pé instéllningsknappen ¥~
— Ugnen startar med motsvarande installningar.
- Pa digitaldisplayen lyser och blinkar.
— Baktiden faststélls.

L/ For korrekt bestamning av tiden far ugnsluckan - sa lange
Z@I blinkar pa digitaldisplayen - inte dppnas.

- Darefter lyser den effektiva tiden péa digitaldisplayen.

Avsténgning i fortid
» Tryck 2x pa knappen O).
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12 Gourmetangning

Sparade recept kan laddas och startas med hjalp av installningsknappen
oK. Ett recept bestar av flera steg som kors automatiskt efter starten.

Recept beskrivs i receptboken. Vid behov kan alla sparade recept andras
sedan de valts.

Recept med foérvarmning
Exempel «G16 Chokladsurprise»

f°|K\
Valj»~ och tryck OK

»~Regenereringsautomatik

| OK

Valj »~och tryck OK A
~~Gourmetangning :
| |
! OK
Gourmetangning A
»~G16 Chokladsurprise
|

G16 Chokladsurprise
»Starta férvarmning
1
KN

1
G16 Chokladsurprise
[0 Ugnen foérvarmer

Skjut in det som ska tillagas
[0 Fortséatt med OK
1

/°IK\.
G16 Chokladsurprise

Slut
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12 Gourmetangning

12.1 Val och start av gourmetangning

Hur du forbereder, véljer och startar visas med hjélp av exemplet

«G16 Chokladsurprise».

L/ Den fyllda vattenbehallaren maste vara i det avsedda facket.

/@\ Vid program utan férvarmning ska matratten stallas in i en kall ugn.

» Forbered Chokladsurprisen enligt
receptboken.

» Aktivera displayen genom att trycka pa in-
stallningsknappen 9X..

- P& displayen star det: Valj ™ och tryck OK

»~Regenereringsautomatik
» Vrid pa instéliningsknappen K< tills

- det pa displayen star: Valj »och tryck OK

»~ Gourmetangning
» Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen 9K\..

- Pa displayen star det: Gourmetangning

»~ G1 Bondsoppa
» Vrid pa instéliningsknappen K< tills

- det pa displayen star: Gourmetangning

»~ G16 Chokladsurprise
» Bekrafta genom att trycka pé installnings-
knappen 9K~,.

- P& displayen star det: 1S (G

»Starta férvarmning
» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen K\..
- P& displayen star det:
— Ugnen férvarms.
- Sa fort ugnstemperaturen har uppnatts

hors en enkel ljudsignal.
o . . Skjut in det som ska tillredas
— Pa displayen star det: [ Fortsatt med OK

G16 Chokladsurprise
[id Ugnen forvarmer

» Stall de sma formarna pa den rostfria platen och skjut in pa fals 1.
» Bekrafta genom att trycka pa installningsknappen ,9K.
— Ugnen startar med motsvarande installningar.
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12 Gourmetangning

Kontrollera och dndra temporéart
Installningarna kan anpassas.

P4 sa satt andras inte de sparade recepten - nasta gang de laddas visas de
i sin ursprungliga form.

Andring av ugnstemperaturen
» Tryck pa knappen °C .
» Vrid pa instéliningsknappen »~°%~ och &ndra ugnstemperaturen.

Andring av instilld tid
» Tryck pa knappen @ .
» Vrid pa instaliningsknappen %~ och &ndra installd tid.

Oavsiktligt avbrott

Om man trycker pa knappen O stoppas
forloppet.

G16 Chokladsurprise

- Pa displayen star det: ~ fortsatt

» Genom att trycka pé instaliningsknappen ¥~ fortsétts férloppet.

Avsténgning i fortid
» Tryck 2x pa knappen Q).
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13 Recept

Sparade recept kan laddas och startas med hjalp av installningsknappen

~O%~.. Ett recept kan besta av flera steg som kors automatiskt efter starten.

Recept beskrivs i receptboken. Vid behov kan alla sparade recept andras

sedan de valts.

Recept med férvarmning
Exempel «R35 Mjuk kaka»

/°|K\
Valj »~ och tryck OK

»~Regenereringsautomatik

|
Valj »~ och tryck OK A
»~Recept

Recept
»~R35 Mjuk kaka
|

OK

R35 Mjuk kaka
»Starta férvarmning
1
K
1
R35 Mjuk kaka
[ Ugnen forvarmer

Skjut in det som ska tillagas
[0 Fortséatt med OK
1

/°IK\
R35 Mjuk kaka

Slut
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13 Recept

13.1 Val och start av recept

Hur du férbereder, véljer och startar visas med hjélp av exemplet "R35 Mjuk
kaka”.

N
» Forbered den mjuka kakan enligt receptbo-

» Aktivera displayen genom att trycka pa in-

| 2

ken.

stallningsknappen 9K, .

- Pa displayen star det:

Vrid pa instéliningsknappen K< tills

- det pa displayen star:

Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen 9K .

- Pa displayen star det:

» Vrid pa instéliningsknappen K< tills
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- det pa displayen star:

Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen 9K\, .

- Pa displayen star det:

Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen 9K\, .

- Pa displayen star det:

- Ugnen férvarms.

- S4 fort ugnstemperaturen har uppnatts
hdrs en enkel ljudsignal.

- Pa displayen star det:

_ Vid driftsatten , , @ och maste den fyllda
< vattenbehallaren vara i det avsedda facket.
Vid program utan férvarmning ska matratten stallas in i en kall ugn.

Valj » och tryck OK
»~Regenereringsautomatik

Valj»~och tryck OK
~xRecept

Recept
~R1 Aptitretare

Recept
»~R35 Mjuk kaka

R35 Mjuk kaka
»Starta férvarmning

R35 Mjuk kaka
[ Ugnen férvarmer

Skjut in det som ska tillredas
[i Fortsatt med OK



13 Recept

» Skjut in gallret pa fals 2.

» Stall formen med den mjuka kakan pa gall-
ret.

» Bekrafta genom att trycka pé installnings-
knappen 9K .
- P& textdisplayen star det:
— Ugnen startar med motsvarande

installningar.

R35 Mjuk kaka

Kontrollera och dndra temporart
Installningarna kan anpassas.
P4 sa satt &ndras de sparade recepten temporart — ndsta gang de laddas

visas de i sin ursprungliga form. Efter starten kan endast det aktuella steget
andras.

Andring av ugnstemperaturen
» Tryck pa knappen °C .
» Vrid pa instéliningsknappen »~°%~ och &ndra ugnstemperaturen.

Andring av installd tid
» Tryck pa knappen @ .
» Vrid pa instéliningsknappen »~°%~ och &ndra installd tid.

Oavsiktligt avbrott

Om man trycker pa knappen O stoppas
forloppet.

R35 Mjuk kaka

- Pa displayen star det: ~ fortsatt

» Fortsatt forloppet genom att trycka pé instéliningsknappen %K\

Avsténgning i fortid
» Tryck 2x pa knappen O).
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14 Egna recept

Du kan spara 10 valfria recept enligt egna idéer. Ett recept kan besté av flera
steg med valfria driftsatt och installda tider, som automatiskt kors efter
starten. Sparade recept kan laddas och startas med hjalp av installnings-
knappen °K~..

14.1 Att skapa egna recept
Om du anvander matlagningstermometern, observera fdljande:

» Mata in uppskattad driftstid.
- Programsteget varar tills den installda karntemperaturen har uppnatts.

Instéllning av recept
AL/ Om du anvander matlagningstermometern maste den ha satts i innan
/@\ receptinstéliningen gors.

» Aktivera displayen genom att trycka pa in-
stallningsknappen ~%%~..

- P& displayen star det: R e (7 OIS

»~Regenereringsautomatik
» Vrid pa instéliningsknappen % tills

- det pa displayen star: Valj » och tryck OK

»~Egna recept
» Bekrafta genom att trycka pa installnings-

knappen ~°%\..
» Vrid pa installningsknappen ¥~ tills det

forsta tomma receptet visas pa displayen.

- P& displayen star det t.ex.: ST LT

»~Recept 1 (tom)
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14 Egna recept

» Bekrafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%\..
- Pa displayen star det:

» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%\..
- Pa displayen star det:

» Stéll in dnskat driftsatt, ugnstemperatur,
karntemperatur och driftstid for steg 1.

» Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~°%~..

» Vrid pé& instéllningsknappen %%~ och vélj

steg 2.

» Stall in dnskat driftsatt, ugnstemperatur,
karntemperatur och driftstid for steg 2.

» Stall in ytterligare steg pa samma satt.

» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%\..

» Bekréafta genom att pa nytt trycka pa in-
stallningsknappen ~%%~..
- Pa displayen star det:

Recept 1 (tom)
»~ andra

Recept 1 (tom)
~ Steg 1

Recept 1 (tom)
»spara

Nu kan du spara, andra, kopiera eller direkt starta receptet utan att spara det.

» Vrid pa instaliningsknappen »~°%~ tills den énskade proceduren visas pa

displayen.

» Bekrafta genom att trycka pé instéllningsknappen ¢~
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14 Egna recept

Kopiering av recept
Alla sparade recept — bade ur receptboken med R-nummer samt egna
recept — kan kopieras och andras.

» Valj det recept som du vill kopiera genom att
trycka och vrida pa instéllningsknappen
AN

» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%~..

» Vrid pa instaliningsknappen %%~ tills

- det pa displayen stér t. ex.: R1 Aptitretare

»~kopiera
» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen »~%%~..
» Vrid pé& instéllningsknappen ¥~ tills den
onskade (tomma) minnesplatsen visas pa
displayen.
» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~..
— Receptet har sparats.

N . . X .
\@/ En minnesplats som redan ar upptagen kan skrivas over.

~
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14 Egna recept

Radering av recept
Alla recept i omradet «Egna recept» kan raderas.
» Valj det recept du vill radera genom att try-

cka och vrida pé installningsknappen »~°*~..
» Vrid pa instéliningsknappen %~ tills

- det pa displayen star t. ex.: Eff:géé
» Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen »~°%~..
— Receptet har raderats.
- P& displayen star standardnamnet Recept 1 (tom)
igen, t.ex.: » andra
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15 Varmhallning

«Varmhallning» kan véljas och startas med hjalp av instaliningsknappen

2%~ . Med dess hjalp kan fardiga matrétter hallas varma.

A/ Om ugnen redan ar varm, ska man lata den svalna av i 3 till 4 minuter

“\{1/< med 6ppen ugnslucka innan «Varmhallning» startas, sa att maten inte
blir 6verstekt under varmhaliningen.

Sla pa
» Aktivera displayen genom att trycka pa in-

stallningsknappen K\
Valj ¥ och tryck OK

- Pa displayen star det: »~Regenereringsautomatik
» Vrid pa instaliningsknappen %%~ tills

- det pa displayen stér: Vélj ™~ och tryck OK

»~Varmhallning
» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%\..

- Pa displayen star det: Varmhalining

~starta
» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%~..

AL/ Valj en driftstid pa mindre an 12 timme sa att matratterna behaller
/@\ den dnskade tillagningsgraden.
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16 Tips och trick
16.1 Anga

» Skjut in den rostfria platen under den perforerade langpannan eller gallret
for att fAnga upp livsmedelsdelar och kondensat.

» Flera matratter kan tillagas samtidigt for att spara energi, t.ex. ris eller
baljfrukter tillsammans med gronsaker med samma tillagningstid.

» Tillaga spannmal, t.ex. ris eller hirs och baljfrukter, t.ex. linser, direkt med
passande vatskemangd i lampligt serveringsfat.

» Stall serveringsfatet direkt pa den rostfria platen eller gallret.

16.2 Regenerering

Resultat

Atgard

e Regenererad ratt ar
uttorkad.

» Stall in ugnstemperaturen lagre nésta gang
och férkorta tiden.

» Anvand «Regenereringsautomatik, fuktig».

¢ For mycket kondensat pa
eller kring den
regenererade ratten.

» HOj ugnstemperaturen nasta gang och for-
lang tiden.

» Anvand «Regenereringsautomatik, knap-
rig».
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16 Tips och trick

16.3 Professionell bakning

» Brod, sméafranska eller andra bakverk med jast ska jasa ca 10 minuter ef-
ter det att de formats.

» Lagg sedan degen pa den rostfria platen som tackts med bakplatspapper,
skjut in platen i den kalla ugnen och baka med @

¢ Med professionell bakning far man en vacker, glansande skorpa. Pensla
inte bakverk av jast- eller smdérdeg med aggula eller gradde.

e For att f4 en vacker, knaprig skorpa géaller féljande: ju mindre bakverk,
desto hégre temperaturinstallning under varmluftfasen. Den optimala
temperaturinstaliningen for smafranska ar oftast hogre an for enstaka brdd.

* Den féreslagna temperaturen motsvarar temperaturen under varmiuft-
fasen. Temperaturen under angfasen ar programmerad.

e Ugnsluckan far inte 6ppnas under angfasen. Nar det strommar in kall luft
forlangs angfasen och brédet kan fa for mycket anga. Detta leder till en
plattare form.

16.4 Varmluft + angning

Genom den kondenserande angan fungerar energidverforingen till det som
ska tillagas effektivare an vid bakning med varmluft. P4 sa satt gar tillagnings-
processen fortare. Den egna fukten i det som tillagas bibehalls och kansliga
stéllen branns inte vid lika snabbt.

Detta driftsatt [ampar sig sarskilt for matratter med knaprig yta som t.ex.
gratang, bréaserad stek, djupfrysta fardiglagade produkter som varrullar,
potatisprodukter 0.s.v.

» Sténg av angtillférseln genom att trycka pa knappen ¢ .
~ Symbolen [&] slacks.
P Sétt pa angtillférseln genom att trycka pé knappen 5.

~ Symbolen lyser.
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16 Tips och trick

16.5 Bakverk och stekar

Resultat

Atgard

¢ Bakverk eller stek ser bra
ut utanpa. Mitten ar
emellertid degig eller inte
genomstekt.

» Stall in ugnstemperaturen lagre nasta gang
och férlang tiden.

16.6 Kakor

Resultat

Atgard

e Kakor faller ihop.

» Jamfdr installningarna med de separata
instéllningstipsen.

» Stall in ugnstemperaturen lagre nasta gang
och forlang tiden.

» Se till att bearbeta degen tillrdckligt lange
och baka den sa fort den ar klar.

» Vispa aggulan/aggvitan skummig langre
nar det galler biskvideg, lyft forsiktigt under
smeten och baka genast nér den ar Klar.

» Observera uppgifterna om
bakpulvermangd.
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16 Tips och trick

16.7 Skillnad i graddning

Resultat Atgard

e Bakverk uppvisar skillnad |» Stall in ugnstemperaturen lagre nasta gang
i graddning. och anpassa tiden.

» Vid [@], [&)], [&%] och [, kontrollera om
de valda falsarna dverensstammer med de
separata Instillningstipsen.

» Stall inte bakformar eller hoga bakverk di-
rekt framfor ugnens bakvagg.

e Bakverk blir ljusare pa » Jamfor instéliningarna med de separata In-
den ena platen an pa den stéllningstipsen.
andra.

AL/ Skillnad i graddning ar normalt. Graddningen blir mera regelbunden
/@\ nar du staller in ugnstemperaturen lagre.

16.8 Hygien

Sparade program kan laddas och startas med hjalp av
installningsknappen ~%%\..

Foljande program star till forfogande:

e «Sterilisera nappflaskor» ersatter kokning i vatten.

e «FOrberedelse av syltburkars ersatter forbehandling av tomma glasburkar
genom att spola dem med hett vatten.

* «Konservera sylt» forbéttrar syltens hallbarhet.
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16 Tips och trick

16.9 Spara energi
Driftsattet kréver mindre energi an driftsattet .

» Undvik att 6ppna ugnsluckan ofta.

» Tand belysningen endast vid behov.

» Utnyttja restvarmen: Fran en tid pa 30 minuter kan ugnen
stdngas av 5-10 minuter innan bakningen ar klar — med undantag for
sufflé, biskvi, petit-chou och smoérdegsbakverk.

» Forvarm sa kort tid som majligt.

» Forvarm ugnen endast nar bakresultatet ar beroende av det.

L/ Det lagsta vardet for stromforbrukning uppnar du genom att vélja

/@\ anvandarinstalliningen "Tidsindikering” “visas inte”. Sakerhetsfunk-
- tionerna ar fortsatt aktiva trots standby-energisparautomatiken.
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17 Skotsel och underhall

Risk for brannskador pa grund av heta ytor!
Lat ugnen och tillbehéren svalna innan du rengér dem.

Ta inte i facket for vattenbehallaren
sa lange det pa displayen star: [iJ Avlagsna inte vattenbehallaren

Risk for skador pa ugnen pa grund av felaktig behandling!
Anvand inte skurmedel eller sura rengéringsmedel, skarpa eller
repande metallskrapor, stalull, skursvampar o.s.v. Dessa
produkter repar ytorna. Repade glasytor kan spricka.

Rengor aldrig ugnen med en angrengdringsmaskin.

17.1 Utvandig rengoring

» Avlagsna genast smuts eller rester av rengéringsmedel.

» Rengdr ytorna med en mjuk trasa fuktad med skoéljvatten — pa metallytor i
slipriktningen. Eftertorka med en mjuk trasa.

17.2 Rengoring av luckans tatning

» Rengor luckans tatning med en mjuk trasa fuktad med vatten, anvand inte
rengoringsmedel. Eftertorka med en mjuk trasa.

17.3 Byte av luckans tatning

Av sakerhetstekniska skéal maste luckans tatning bytas av var kundtjanst.
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17 Skotsel och underhall

17.4 Rengoring av ugnsluckan

» Rengdr ugnsluckan med en mjuk trasa fuktad med skoljvatten. Eftertorka
med en mjuk trasa.

Avlagsna ugnsluckan
Risk for personskador pa grund av rérliga delar!

& Se till sa att ingen haller i luckans gangjarn med fingrarna. Anvand
bada hdnderna och hall fast i ugnsluckans sidor nar den avlagsnas
och sitts i. Ugnsluckan ér tung.

» Oppna ugnsluckan helt.

» Fall fram byglarna 2 helt vid bada
gangjarnen 1.

» Stang ugnsluckan alldeles till anslaget
(ca 30°).
» Dra ut ugnsluckan snett uppat.

Isattning av ugnslucka
» For in bada gangjarnen 1 framifran in i 6ppningen 3.
» Oppna ugnsluckan helt och I&s byglarna 2 bakat.
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17 Skotsel och underhall

17.5 Rengoring av tillbehor och falsgaller

Risk for sakskador pa grund av felaktig behandling!
Rengo6r inte matlagningstermometern och vattenbehallaren i
diskmaskin.

» Den rostfria platen, den perforerade langpannan, gallret och falsgallren kan
rengdras i diskmaskin.

 Qriginalplaten kan rengdras i diskmaskin, men det minskar verkan av
TopClean-behandlingen (som hindrar det som tillagas fran att fastna).

e Vattenrester i vattenbehallaren kan avldgsnas med sadana
avkalkningsmedel som é&r tillgdngliga i handeln.

» Rengodr matlagningstermometern med en mjuk trasa fuktad med skdljvat-
ten.

» Om vattenbehallarens ventil droppar ska den avkalkas.

Att ta ut falsgallret

» Lossa den réfflade muttern 1 framtill / \
° [\ /\
pa falsgallret motsols. —
» Dra bort falsgallret 2 nagot i sidled RSy é
frdn skruven och ta ut det framat. ] i Yy
——
b
2
o ~))

Att séatta in falsgaliret

» Forin falsgallret i Oppningarna i ugnens bakvédgg och lagg det pa skruven.
Vrid den rafflade muttern medsols till anslaget pa skruven.
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17 Skotsel och underhall

17.6 Rengoring av ugnen

Risk for skador pa ugnen pa grund av felaktig behandling!
Boj inte temperaturgivaren.

» Efter varje anvdndning med anga ska kondensat och livsmedelsdelar av-
lagsnas helt.

» Fukttorka sa vitt mojligt bort smuts ur ugnen innan den svalnat helt. Anvand
en mjuk trasa fuktad med skéljvatten och eftertorka med en mjuk trasa.

» Intorkad smuts &r lattare att avlidgsna om ugnen kdrs i ca 30 minuter med
driftsatt och en temperatur pa 80 °C foére rengdringen. Pa detta satt
mjukas smutsen upp.

S Allt eftersom ugnen anvénds far den med tiden en gyllenaktig fargton
/@\ invandigt, vilket ar en vanlig utveckling for rostfritt stal. Detta paverkar
inte stek- och bakegenskaperna och medfor inte heller ndgon

férsamring av ugnen.
Blaaktiga missfargningar och kondensatrester kan avidgsnas med ett
rengéringsmedel som ar |att surt, eller med citronsyra.

17.7 Byte av glédlampan

Av sakerhetstekniska skal maste glodlampan bytas av var kundtjanst.
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18 Avkalkning

Varje gang anga genereras avlagras det kalk i &nggeneratorn, beroende pa
den lokala vattenhardheten (d.v.s. vattnets kalkhalt).

Ett system i ugnen kénner automatiskt av nar det ar nédvandigt att genomféra
avkalkning.

- P& displayen star det: Angmunstycke igenkalkat
avkalka!

N

Mo Virekommenderar att avkalkningen genomfors sa fort detta visas pa
/@\ displayen.
Om ugnen inte avkalkas under en langre tid kan ugnen eller dess
funktioner skadas.
Hela avkalkningen pagéar i ca 45 minuter.

Avkalkningsintervall

Avkalkningsintervallen ar beroende av vattenhardheten och hur ofta ugnen
anvands. Med 4x 30 minuters anga i veckan maste, beroende pa
vattenhardheten, avkalkning goras pa féljande satt:

Vattenhardhet | Avkalka efter ca
Hart 5 méanader
Medel 8 manader
Mijukt 12 manader
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18 Avkalkning

18.1 Avlasning av aterstaende driftstid

Den driftstid for &ngning som aterstar till ndsta avkalkning kan avlasas.

» Aktivera displayen genom att trycka pa in-
stallningsknappen °K~..
- P& displayen star det: Valj »~ och tryck OK .
»~Regenereringsautomatik
» Vrid pa instéliningsknappen tills
- det pa displayen star: Valj m och tryck OK
»~Avkalka ugnen

» Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen 9K .

- Pa displayen star det: Avkalka ugnen
»Avkalkning

» Vrid péa instéliningsknappen tills

- det pa displayen stéar: Avkalka ugnen
Tid till avkalkning xxt
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18 Avkalkning

Avkalkningsmedel Durgol Swiss Steamer
Risk for skador pa ugnen pa grund av felaktigt avkalkningsmedel!
& Anvénd uteslutande «Durgol Swiss Steamer» f6r avkalkning.
Avkalkningsmedlet innehaller extremt effektiv syra. Avldgsna
genast eventuella stdnk med vatten. Folj tillverkarens anvisningar.

«Durgol Swiss Steamer» har utvecklats speciellt f6r denna

ugn.
|
> @/ Leverantdor namns i Tillbehor och reservdelar.

~

swiss @
steamer

Vanliga avkalkningsmedel lampar sig inte eftersom de
innehaller skumbildande tillsatser eller kan ha otillracklig
verkan.

Om ett annat avkalkningsmedel anvands kan det

eskumma Over i ugnen
e avkalka angmunstycket otillrdckligt
i extrema fall skada ugnen
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18 Avkalkning

Forberedelse av avkalkning

Fore avkalkningen maste ugnen vara avstangd och avsvalnad.
& Avlagsna tillbehor, fat eller andra féremal ur ugnen.

Under avkalkningen maste ugnsluckan hallas stangd.

» Aktivera displayen genom att trycka pa in-
stallningsknappen °K~..

- P& displayen star det: Valj »~ och tryck OK .
»~Regenereringsautomatik

» Vrid pa instéliningsknappen tills
- det pa displayen star: Valj m och tryck OK
»~Avkalka ugnen
» Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen °%~..
- Pa displayen star det: Avkalka ugnen
»Avkalkning
v~ Om det hors en ljudsignal och den ovanndmnda indikeringen inte

/@\ visas &r ugnen inte tillrackligt sval.
- Avkalkningen kan inte startas.

» Bekréafta genom att trycka pa installnings-
knappen °%~\..

- P& displayen star det: Avkalkning
» starta

» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ,°%\..

- P4 displayen star det: Fyll pa 0,5 | avkalkningsmedel

och tryck OK
» Hall allt specialavkalkningsmedel i vat-
tenbehallaren utan att spada ut det.
» Skjut in vattenbehallaren i det avsedda fa-
cket.
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18 Avkalkning

Genomférande av avkalkningsfasen

Ny

~r\_ Efter starten &r det av sékerhetsskal inte mgjligt att avbryta
/@\ forfarandet.

» Bekréfta instaliningarna genom att trycka pa installningsknappen ~°%~.
- Avkalkningsfasen startar.

- P4 displayen star det i ca 30 minuter: 'Ii\_\_/ka|kning
or

Genomférande av spolningsfasen

Nar det pa displayen star: Tém vattenbehallaren

» ska vattenbehallaren avldgsnas och spolas Y Palvatten

ur.
» Fyll vattenbehallaren med 1 | varmt vatten.
» Skjut in vattenbehéllaren igen.

- Spolningsfasen startar automatiskt.

- Pa displayen star det: Avkalkning
Ugnen spolar
Sé fort det pa displayen star: Toém vattenbehallaren
> ska vattenbehallaren avidgsnas och spolas 'Yl Pa1lvatten

ur.

v Beroende pa hur smutsig den utpumpade vatskan ar genomfors ett
/@\ optimalt antal spolningar.
Vid den sista spolningen varms vattnet upp och darfér kan luckan bli
immig.
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18 Avkalkning

Avslutning av avkalkningen
Nar det pa displayen star:

» ska vattenbehallaren avlagsnas, tommas
och torkas.
» Om det har samlat sig vatska pa ugnsbott-

nen ska den avladgsnas med en mjuk trasa.

Tom vattenbehallare
Avkalkning slut

S/ Om driftsatt , , @l eller anvands efter avkalkningen kan
/@\ vattnet i vattenbehallaren vara grumligt nar tillagningen ar slut. Detta
paverkar varken tillagningsegenskaperna eller kvaliteten pa det som

tillagas.
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19 Atgéirda stérningar pa egen hand

Nedan fdljer en lista med stérningar som du sjélv enkelt kan atgarda. Om en
annan stérning visas eller det inte gar att atgérda stérningen ska du ringa till
service.

Innan du ringer till service:
» Notera PN-numret (se typskylt i Tekniska

data) och hela stérningsmeddelandet, t.ex.: FX/EXX se bruksanvisning

FN XXX XXXXXX

19.1 Vad ska jag gora nar...

... ugnen inte fungerar och alla displayer & moérka

Majlig orsak Atgard
¢ Det har gétt en sékring i |» Byt sakringen.
huset. » Sla pa automatsakringen igen.
e Sakringen gar flera » Ring service.
ganger.
e Avbrott | » Kontrollera stromférsériningen.
stromforsdriningen.

... endast belysningen inte fungerar

Majlig orsak Atgard

¢ Gldédlampan ar defekt. » Ring service.
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19 Atgéarda storningar pa egen hand

... det hors ljud under driften

Mojlig orsak

Atgard

¢ Det kan forekomma ljud
under hela driften
(kopplings- och
pumpljud).

Dessa ljud ar normala.

... det inte alstras nagon anga vid angning

Mojlig orsak

Atgard

e Ugnstemperaturen ar
hogre an 100 °C.

» Lat ugnen svalna fére angningen.

Angtillférseln startar forst nar ugnstem-

peraturen ar under 100 °C.

... kontrollpanelen blir immig

Méjlig orsak

Atgard

» Anga som trénger ut vid
driftsatt med anga.

Kortvarig imma ar normalt.
» Kontrollera att luckan ar helt tat dverallt nar
du stanger den.

» Ring service vid kraftig och kontinuerlig
imbildning.

... klockan gar fel

Mojlig orsak

Atgard

¢ Oregelbunden
natfrekvens.

» Stang av natsynkroniseringen.

Om natsynkroniseringen ar

avstangd:

¢ Deninterna taktgivaren ar
inexakt.

» Ring service.
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19 Atgéarda storningar pa egen hand

... det pa displayen star

Restvarme
[i1 Avlagsna inte vattenbehallaren

Mojlig orsak

Atgard

e Vattentemperaturen i
anggeneratorn ar for hog.

» Invanta avsvalning (detta kan ta upp till
30 minuter).

Vattnet pumpas av sakerhetsskal inte ut férrén
det har sjunkit under en bestdmd temperatur.
Ugnen kan anvandas anda.

... det pa displayen star

Ugnen sparrad
Avkalkning kravs

Mojlig orsak

Atgard

* Olampligt avkalknings-
medel har anvants.

» Genomfér ny avkalkning med féreskrivet
avkalkningsmedel.

¢ Avkalkningen utférdes
inte korrekt.

» Om displayen inte slacks efter flera av-
kalkningar ska hela stérningsmeddelandet
och PN-numret (se typskylt) noteras.

» Ring service.
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19 Atgéarda storningar pa egen hand

. det pa displayen star

FX/EXX se bruksanvisning
FN XXX XXXXXX

Mojlig orsak

Atgard

¢ Olika situationer kan leda
till ett
stérningsmeddelande.

» Nollstall stdrningsmeddelandet genom att
trycka pa knappen Q.

» Avbryt stromférsorjningen i ca 1 minut.

» Sla pa strdommen igen.

» Om storningen visas igen ska hela
stérningsmeddelandet och
PN numret (se typskylt) noteras.

» Bryt stromforsdriningen.
» Ring service.

. det pa displayen star

UX/EXX se bruksanvisning

FN XXX XXXXXX
Majlig orsak Atgard
e Storning i » Nollstall stdrningsmeddelandet genom att

stromforsorjningen.

trycka pa knappen Q.
» Avbryt stromférsorjningen i ca 1 minut.
» Sla pa strdommen igen.

» Om storningen visas igen ska hela
stérningsmeddelandet och
PN numret (se typskylt) noteras.

» Bryt stromforsdriningen.
» Ring service.

91




19 Atgéarda storningar pa egen hand

19.2 Efter ett stromavbrott

\ / - . - . . o
j@i Anvandarinstallningarna bibehalls.

~

Stromavbrott under drift
Ugnens aktuella driftsatt avbryts.

- P& textdisplayen star det: ;
) Strémavbrott
- Symbolen =1 blinkar. [ Drift avbruten

Ao Det ar inte mojligt att fortsatta.
Z@I Om ett strémavbrott intraffar under avkalkning fortsatter denna
automatiskt efter det att klockan har stallts in.

» Kvittera indikeringen genom att trycka pa valfri knapp.

Stréomavbrott nér ugnen ar avstangd

Om klockslaget inte langre ar sparat

Strémavbrott

— star det pa textdisplayen: @ Installning av klockslag

- blinkar péa digitaldisplayen
- blinkar symbolen @)

» Stéll in klockan, se ytterligare information i kapitlet Klockfunktioner.

92



20 Tillbehor och reservdelar
Ange ugnens modellnummer och exakt beteckning pa tillbehoret eller

reservdelen vid bestélining.
Tillbehér

Perforerad langpanna h

Galler /TN

med TopClean

Matlagningstermometer

med rakt grepp =Q

Tips om instéliningar F

Receptbok
Specialtillbehor
Information finns pa: WWW.vZug.com
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20 Tillbehdér och reservdelar

Reservdelar

Falsgaller
vanster/hoger

Ré&fflad mutter @
Lock till vattenbehallare %
Vattenbehallare

Avkalkningsmedel
Durgol Swiss Steamer

NI . . . o
\@/ Information om avkalkningsmedel finns pa www.vzug.com.

~
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21 Tekniska data

Utvandiga matt
» Se installationsanvisningarna

Elanslutning
» Se typskylt 1

Anvisning for testlaboratorier

Energieffektivitetsklass enligt EN 50304/EN 60350 bestdms med driftsattet
. Placering av termoelement mellan ugnsluckan och tatningen kan leda
till otatheter och darmed till felméatningar.

Utrékningen av nyttovolymen i enlighet med EN 50304/EN 60350 har gjorts
med demonterade falsgaller.

Allméann upplysning
Maximal laddningskapacitet 3 kg

Métning av ugnstemperatur
Ugnstemperaturen méats i enlighet med en internationell géllande norm i tom

ugn. Egna matningar kan vara oprecisa och lampar sig inte f6r kontroll av hur
exakt temperaturen ar.

Standby-energisparautomatik
Foér att undvika onddig energiforbrukning ar ugnen utrustad med en standby-
energisparautomatik.
AL/ Det lagsta vardet for strdomférbrukning kan uppnas genom val av
A\[l/< anvandarinstélning «Tidsindikering» «visas inte». Sékerhets-

= funktionerna &r fortsatt aktiva trots standby-energisparautomatiken.
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A
Anga. ... ... ... . . 43,73
Anvandarinstéliningar ... ....... 29
Anvandning. ................. 21
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Avinstallation. . ............... 13
Avkalkning .................. 85
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B
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Belysning ............. 30, 32, 88
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Bruksanvisning . ............ .. 10
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D
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Andra . ... 26
Val. ..o 25
E
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Kopiering ..., 70
Radera .................... 71
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Falsar ........ ... ... ... ... 17
Falsgaller ............ ... .. ... 80
Rengbring. .................. 80
Fore den forsta idrifttagningen . ... 10
Foérpackning . ................. 13
Forsta idrifttagning . ............ 23
Forvarmning ... .......... .. ... 77
Fuktighetsgrad . ............... 55
G
Galler ... . 18
Giltighetsomrade. . .............. 2
Glodlampa ... 81
Gourmetangning. .............. 62
Andra . ... 64
Start ... 63
H
Hygien.................... ... 76
|
[drifttagning. .. ......... .. ... .. 10
Installd tid . ................... 38
Instélining av klockan .. ......... 35
Instéliningavtid ............... 35
Instéliningsknapp . ............. 21
K
Karntemperatur. . .............. 48
Endast méatning. .. .......... .. 49
Klockfunktioner. . .............. 35
Knappar ................. 16, 21
Kontrast ................. 30, 33
Kort handledning ............. 100
L
Laddningskapacitet. . . .......... 95
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Ljudsignal . ............... 30, 32
Luckstyrning .. ............ 30, 34



22 Register

M
Manéverelement . ............. 15
Matlagningstermometer. . .. .. 19, 47
Placering................... 47
Rengbéring . ................. 80
Modellnr.. ........... ... ... ... 2
Mérstekning. .. ... oL 50
Andring av installd tid . ........ 53
Andring av karntemperaturen ... 53
Forbereda kottet . ............ 50
Placera matlagningstermometern 51
Start. .. ... 54
Valav ..................... 52
N
Natsynkronisering . ............ 34
(o)
Originalplat . ................. 18
P
Pafyllning avvatten ............ 24
Professionell bakning ....... 44,74
R
Rafflad mutter . ............... 17
Recept...................... 65
Andra. ......... ... ... .. ... 67
Skapaeget ................. 68
Start. .. ... 66
Receptbok. .................. 93
Regenerering. ............. 44,73
Regenereringsautomatik . ....... 55
Start. .. ... 56
Regenereringstid . . . ........... 55
Rengdéring ................... 78
Reparation-Service. . .. ......... 99
Reservdelar.................. 94
Rostfriplat. .................. 18
S
Sakerhet .................... 13
Sakerhetsanvisningar
Alméanna.................... 7

Andamalsenlig anvandning .. 10, 11
Fore den forsta idrifttagningen. .. 10
Specifika forugnen. . .......... 8
Skillnad i gr&ddning. . .......... 76

Skotsel. . ... 78
Sla pa/stéanga av angtillforsel . ... 74
Sparaenergi ........... .. ... 77
Specialtillbehdr . ........... 20, 93
Sprak. . ... 30, 31
Aterstallning av sprék . ........ 31
Standby................ . ... 95
Stickuttag. . . ......... ... L 17
Stromavbrott . ... . L. 92
Symboler.................. 6, 16
T
Tatning av lucka
Byte........... .. 78
Rengdring.................. 78
Tekniskadata ................ 95
Temperaturenhet. ... ....... 30, 33
Testlaboratorier . . ............. 95
Textdisplay ............... 15, 21
Tidsformat. . .............. 30, 33
Tidsindikering . ............ 30, 32
Tillbehér. . ....... ... ... 18, 93
Rengéring........... ... ... 80
Timer. . ... ... 36
Tipsoch trick. . ............... 73
Tips om installningar . .. ........ 93
Témningavugnen............. 27
TYD 2
Typskylt. ... .. oo 95
U
U- och E-meddelanden ... ... ... 91
Ugn
Rengéring.................. 81
Temperaturmatning. . ......... 95
Ugnslucka
Avldgsna................... 79
Ugnstemperatur
Kontrollera/dndra . ........... 26
Val. .o o 25
Underhall.................... 78
Uppbyggnad . ................ 14
Uppskjutenstart .............. 40
Utvandig rengéring ... ......... 78
Utvandigamatt ............... 95
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Varmhélining. . ............... 72
Varmluft. . ... o 45
Varmluft + angning . ........ 46, 74
Varmluft, fuktig ............... 45
Vattenbehdllare . . ............. 20
Pafylining .................. 24
Rengoéring.................. 80
TOMNING .. oo 28
Vattenhardhet . ............ 30, 33

98



23 Reparation-Service

\

/. Kapitlet Atgirda stérningar pa egen hand hjélper dig att sjalv atgérda sma

/@\ driftstérningar.
Du slipper att tillkalla en servicetekniker och de utgifter som da
uppstar.

Nar du tar kontakt med oss pa grund av en driftstorning eller en bestéllining
ska du alltid ange produktionsnumret (PN) och beteckningen pa din ugn.
Skriv dessa uppgifter har och aven pa den serviceetikett som levererats
tillsammans med ugnen. Klistra fast den pa en val synlig plats eller i din
telefonbok.

PN Koksflakt
Dessa uppgifter hittar du pa garantibeviset, originalfakturan och pa typskylten

pa din ugn.

» Oppna ugnsluckan.
- Typskylten sitter till vanster pa sidovaggen.
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Kort handledning

Las sékerhetsanvisningarna i bruksanvisningen forst!

Instéllning av klockan

» Tryck pa knappen @).

» Vrid pa instaliningsknappen %~ och stall in timmarna.
» Tryck pa knappen @) igen.

» Vrid pa installningsknappen %~ och stall in minuterna.

Val av driftsatt
» Tryck s& manga ganger pa knappen ¢ att det dnskade driftsattet visas.
» Stall in ugnstemperatur genom att vrida pa installiningsknappen 2%~

Avstangning av ugnen
» Tryck pa knappen Q).

Instéllning av timer
» Tryck p& knappen [).
» Stall in tiden genom att vrida pa instaliningsknappen ~°%~..

Industriestrasse 66, CH-6301 Zug
vzug@vzug.ch, www.vzug.com J59A.362-1
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