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/A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Cihazi ambalajindan c¢ikardiktan sonra
kontrol ediniz. Nakliye suresince hasar
olmasi durumunda cihazi agmayiniz, Teknik
Destek Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya
cikan hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi
takdirde her turld tazminat hakki
kaybedilecektir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak igin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapali alanlarda kullaniniz.

Ocak kapagd! kullanmayiniz. Asiri 1sinma,
kivilcim olusmasina veya malzemelerin
etrafa sacilmasi gibi kazalara neden olabilir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamigtir.

Bu cihaz 8 yasindan kicUk cocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
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ortaya c¢ikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan buyUk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz
tasinmasi durumunda, induksiyonun calisir
durumdaki pisirme tezgahlarini kullanirken
veya onlara yaklasirken ozellikle dikkat
edilmelidir. Cihazin mevcut yonetmeliklere
uygun oldugundan emin olmak ve olasi
uyumsuzluklardan haberdar olmak igin
doktorunuza veya cihazin ureticisine
danisiniz.

Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
go6zetimsiz sekilde birakilmamaldir. Atesi
asla su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile séndurinuz.

Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme
bolumunUn Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme boliumundn dzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tupleri dogrudan pisirme bolimunin
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.



Yanma tehlikesi!

Pisirme gdzleri ve bunlarin gcevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, cok Isinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamaldir. Cocuklar
uzak tutulmahdir.

Ocak isitiyor, ama gdsterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Muasteri hizmetlerini arayiniz.

Metal cisimler ocak Uzerinde ¢ok hizli
isinir. Ornegdin bicak, catal, kasik ve kapak
gibi metal cisimleri asla ocagin Uzerine
birakmayiniz.

Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra
mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap
olmadidi i¢in pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini dusinmeyiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar ve hasarli elektrik
kablolarinin degistiriimesi, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapiimalhdir. Cihaz
arizaliysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingli veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Anizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Arizalanma tehlikesi!

Bu tezgahta i¢ bolime takili bir fan
bulunmaktadir. Pisirme tezgahinin altinda
bir cekmece bulunmasi halinde icinde
klcuk cisim veya kagit bulundurmayiniz, fan
tarafindan c¢ekilmeleri halinde fani bozabilir
veya sogutma islemini gergeklestirmesine
engel olabilir.

Kabin icindekilerle fanin girisi arasinda en
az 2 cm mesafe birakilmahdir.

Yaralanma tehlikesi!

Benmaride pisirme sirasinda asiri 1Isinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece islya karsl dayanikli
kaplari kullaniniz.

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden
sigrayabilir. Ocak ve tencere tabani her
zaman kuru bir sekilde tutulmalidir.

Hasar sebepleri

Dikkat!
Kaplarin altindaki parizlt ylzeyler pisirme tezgahini gizebilir.

Pisirme bdlimlerine bos kap yerlestirmeyiniz. Hasara yol
acabilir.

Kumanda paneline, gbsterge bdlimlerine veya tezgah
cercevesine sicak kaplarl koymayiniz. Hasara yol acgabilir.

Sert veya sivri ucglu cisimlerin pisirme tezgahina dismesi
hasara yol acabilir.

Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme boélimleri
Uzerine koyulduklarinda erirler. Pisirme tezgahinda koruyucu
kapak kullaniimasi éneriimez.

Genel bakis

Asagidaki tabloda en sik gorllen hasarlari sunuyoruz.

Hasarlar Neden Onlem
Lekeler Doékuilen yiyecekler Tasan yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.
Uygun olmayan temizlik drtnleri Pisirme tezgahlarinin temizligi igin sadece uygun temizlik maddelerini kul-
laniniz.
Cizikler Tuz, seker ve un Pisirme tezgahini tepsi veya mutfak tezgahi olarak kullanmayiniz.

Kaplarin altindaki girinti ve ¢ikintilar ~ Kaplari kontrol ediniz.

cam seramigi cizer.

Renk kayiplari Uygun olmayan temizlik drtnleri Pisirme tezgahlarinin temizligi icin sadece uygun temizlik maddelerini kul-
laniniz.
Kaplarin srtinmesi Sahan ve tavalarin yerlerini degistirirken onlari yukari kaldiriniz.
Kabarikliklar Seker, ylksek seker icerikli maddeler Devrilen yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.




Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, dmrinl doldurmus elektrikli ve elektronik

cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye

(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-gapindaki uygulamalarin
cergevesini belirtmektedir.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

m Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz. Kapaksiz
pisirmek, cok daha fazla enerji gerektirir. Kabin icini kapagdi
kaldirmadan gérebilmek icin cam bir kapak kullani niz.

indiiksiyonlu pisirme

indiiksiyonlu Pisirmenin Avantajlari

indiiksiyonlu pisirme geleneksel 1sitma yénteminde kdkten bir
degisiklik olarak goérilmektedir, 1si dogrudan kapta toplanir. Bu
sebepten dolayi birtakim avantajlar sunar:

m Dogrudan kabi isittid! icin; pisirme ve kizartmalarda blyUk
cabukluk saglar.

m Enerji tasarrufu saglar.

m Daha basit bakim ve temizlik. Tasan yiyecekler hemen
yanmaz.

m Isi kontroll ve emniyet; kontrol kumandasinin kullaniimasiyla
tezgah aninda enerji verir veya enerjiyi keser. Eger kap
indUksiyonlu pisirme bolimu kapatiimadan kaldirilirsa
indUksiyonlu pisirme bolimua gu¢ vermeyi keser.

Kaplar

Ferromanyetik kaplar sadece indiksiyonlu pisirmeye uygun
kaplardir, bunlar:

m emaye celik
m demir dokim
m paslanmaz celikten indiksiyonlu pigirme kaplardir.

Kaplarin uygun olup olmadigini anlamak igin kabin tabaninin
miknatisa yapisip yapismadigina bakiniz.

m DUz tabanli kaplar kullaniniz. Diz tabana sahip olmayan
kaplar daha fazla enerji tiketilmesine neden olur.

m Kabin tabaninin ¢api pisirme bélimundn ¢apiyla uyumlu
olmaldir. Dikkat: imalat¢ilar genelde kaplari n st gapini
belirtirler ve bu da gogu zaman kabin taban ¢apindan daha
buyUktdr.

m Kiguk miktarlari pisirmek icin kiiglik kaplar kullaniniz. Blyuk
ancak az dolu bir kap ¢ok enerji harcar.

m Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Béylece eneriji tasarrufu
saglanir ve sebzelerdeki bitin vitamin ve mineraller
korunmus olur.

m Pisirmeyi strdlrecek en disuk gug¢ seviyesini seciniz. Yiksek
gli¢c seviyelerinde enerji kaybi olur.

indiiksiyon icin tabanin tiimii demir miknatis olmayan baska tiir
kaplar da bulunmaktadir.

Daha kigik capli miknatisli bir
alanda buyutk kaplar kullanihr-
ken, yalnizca miknatisli alan isitil-
digi icin 1s1 dagilimi homojen
olmayabilir.

Tabanina aliminyum alan takil-
mis kaplar miknatish alani azaltir,
bu yiizden verilen gi¢ daha az
olabilir veya kabi tespit etmekte
problemler olabilir, hatta kap hi¢
tespit edilemeyebilir.

lyi pisirme sonugclari elde etmek
icin kabin miknatisli alan ¢apinin
pisirme boélimU boyutuna ayar-
lanmasi tavsiye edilir. Bir pisirme
boliminde kap tespit edilme-
diyse, hemen altindaki ¢cap bol-
mesinden onu kontrol edin.

Uygun olmayan kaplar
Difizor plakalar veya kaplar kullanmayiniz:

m normal ince ¢elik kaplar
m cam kaplar

m toprak kaplar

m bakir kaplar

m aliminyum kaplar

Kabin tabaninin 6zellikleri

Kaplarin taban 6zellikleri pisirmenin homojenligini etkileyehbilir.
Paslanmaz celikten "sandvig¢" kaplar gibi isinin yayilmasina
yardimci olan malzemelerden Uretilmis kaplar isinin yayilmasina
yardimcli olarak zaman ve enerji tasarrufu saglar.



Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme bolimine kap yerlestiriimemisse, kap uygun
malzemeden yapilmamigsa ya da uygun boyuta sahip degilse,
pisirme bolimundn gostergesinde yanar durumda bulunan
pisirme seviyesi gostergesi yanip sénmeye baslayacaktir. Yanip
s6nmemesi icin uygun kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla
gecikilirse pisirme bdlimu otomatik olarak kapanacaktir.

Bos ya da ince tabanli kaplar

Bos kaplari isitmayiniz, ince tabanli kap kullanmayiniz. Pisirme
tezgahi bir i¢ glvenlik sistemi ile donatiimistir, ama bos bir kap
o kadar ¢abuk isinabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye

Cihazi taniyiniz

2. sayfada ocaklarin boyutlari ve performanslarina iliskin daha
fazla bilgi bulabilirsiniz.

Kumanda paneli

girecek zaman bulamayabilir ve kap ¢ok ylksek bir isiya
ulasabilir. Kabin tabani eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar
godrebilir. Bu durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme boélimand
kapatiniz. E§er soguduktan sonra calismiyorsa, teknik destek
servisiyle temasa geginiz.

Kabin taninmasi

Her pisirme bélimudndn kaplari tanimasinin bir alt limiti vardir ve
bu limit, kullanilan kabin malzemesine bagh olarak degisir. Bu
sebepten dolayl kabin gapina en uygun pisirme balumu
kullaniimalidir.
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Kullanim

1 Glg seviyesini seginiz

Kumanda alanlan

O) Ana salter

b} Powerboost fonksiyonu

Kumanda yuzeyleri
Bir sembole basildiginda ilgili fonksiyon devreye girer.

Bilgi: Kumanda yUzeylerini daima kuru tutunuz. Nem galismayi
etkileyebilir.

Pisirme boéliumleri

Gostergeler

o isletim durumu

-9 Pisirme kademeleri

G5 Powerboost fonksiyonu
Hik Kalan isl

Pisirme boélimi

O Tekli pisirme bolumi

Uygun ebatta bir kap kullaniniz.

Sadece indlksiyonlu pisirmeye uygun kaplar kullaniniz, ayrica “Uygun kaplar" bélimine bakiniz.

Kalan i1s1 gostergesi

Pisirme tezgahlarindan hangilerinin hala sicak oldugu her
bolimde kalan 1sI gostergesi ile gdsterilir. Bu isareti gosteren
pisirme bolimine dokunmaktan kagininiz.

Tezgah kapall olsa bile, pisirme bolimi sicak durumda iken h
veya H gostergesi yanik kalacaktr.

Pisirme bolimini kapatmadan kabin alinmasi halinde, ~ veya

H gostergesi ve secili glic seviyesi sirayla goriinecektir.



Pisirme tezgahinin programlanmasi

Bu bélimde bir pisirme béliminin nasil ayarlandigi
gosterilmektedir. Tabloda farkli yemek turleri icin gu¢ seviyeleri
ve pisirme sureleri gosteriimektedir.

Ocagin aciimasi ve kapatiimasi

Ocak, ana salter ile acilir ve kapatilir.

Acilmast: O semboliine dokununuz. Ana salter izerindeki
go6sterge yanar. Ocak calismaya hazirdir.

Kapatiimasi: D semboliine, ana salter {izerinden gdsterge
sénene kadar dokununuz. Tum ocaklar kapanir. Kalan isi
gostergesi, ocaklar yeterince soguyana kadar yanmaya devam
eder.

Bilgiler

m TUum ocaklar 20 saniyeden uzun bir stre kapall kaldiginda
pisirme bolimU otomatik olarak kapanir.

m Kontrol elemanlari, & semboliine dokunuldugunda 0
konumuna getirimiyorsa ocak gostergesi alanindaki (O
gOstergesi yanip séner. Ocak kapali kalr.

Pisirme boélimiinin ayarlanmasi

Tercih ettiginiz glc seviyesini kumandalarla ayarlayiniz.
0 = pisirme bélimU kapali.

Glc seviyesi 1 = minimum gug.

GUg seviyesi 9 = maksimum gucg.

Giic seviyesinin secilmesi

Tercih ettiginiz glc seviyesine gelene kadar kumandayi saga
ceviriniz.

Gosterge ekraninda, secilen gli¢ seviyesi yanar.

Pisirme béliimiiniin kapatiimasi

0 pozisyonuna gelene kadar kolu sola geviriniz. Pisirme bolimu
kapanir ve kalan 1si gostergesi belirir.

Bilgi: indiiksiyonlu pisirme béliimiine kap yerlestiriimemisse
secili gic seviyesi yanip soner. Belli bir stire gectikten sonra
pisirme boélimU kapanacaktir.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda baz érnekler veriimektedir.

Pisirme sireleri gli¢ seviyesinde, yiyeceklerin tlrtne, adirlidina
ve miktarina baglidir. Bundan dolayi farkliliklar géstermektedir.

Pure, krema ve yodun soslar isitiliyorsa, bunlari ara sira pisirme
boliminden aliniz.

Pisirmeyi baslatmak icin pisirme seviyesi 9'u kullaniniz.

Gilc seviyesi Pisirme suresi
Eritme
Cikolata, cikolata kaplamasi 1-2 -
Tereyag, bal, jelatin 1-2 -
Isitma ve sicak tutma
Slizme c¢orba (6rn. mercimek) 1-2 -
Sut** 1-2 -
Suda haglanmis sosis** 3-4 -
Buz ¢c6zme ve Isitma
Derin dondurucudan ¢ikmig ispanak 3-4 15-25 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis gulas 3-4 30-40 dak.
Kisik ateste pisirme, kisik ateste haslama
Patates koftesi* 4-5 20-30 dak.
Balik* 4-5 10-15 dak.
Beyaz soslar, érn. besamel 1-2 3-6 dak.
Cirpilmis soslar, drn. Barnesi sosu, Hollanda sosu 3-4 8-12 dak.

* Kapaksiz pisirme
** Kapaksiz
*** Sk sk geviriniz



Gii¢ seviyesi Pisirme siiresi

Buharda haslama, pisirme, kavurma

Pilav (iki kati suyla) 2-3 15-30 dak.
Sitlag 2-3 30-40 dak.
Soyulmamis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu patates 4-5 15-25 dak.
Makarna 6-7* 6-10 dak.
Glveg, corbalar 3-4 15-60 dak.
Sebzeler 3-4 10-20 dak.
Sebzeler, derin dondurucudan c¢ikanlar 3-4 7-20 dak.
Dudukli tencereyle glvecg 4-5 -

Yahniler

Et rulosu 4-5 50-60 dak.
Yahni 4-5 60-100 dak.
Gulas 3-4 50-60 dak.
Az yagda Pisirme / Kizartma**

Fileto, sade veya galetal 6-7 6-10 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis filetolar 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya galetali™* 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinhginda) 7-8 8-12 dak.
Gogis (2 cm kalinhginda)*** 5-6 10-20 dak.
Gogus, derin dondurucudan gikmig*** 5-6 10-30 dak.
Hamburgerler, et kéfteler (3 cm kalinhiginda)*** 4-5 30-40 dak.
Balik ve sade balik fileto 5-6 8-20 dak.
Balik ve galeta unlu balik fileto 6-7 8-20 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis galetal balik, érn. balik sis 6-7 8-12 dak.

iri karides ve karides 7-8 4-10 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis yemekler, érn., soteler 6-7 6-10 dak.
Krepler 6-7 art arda kizartma
Omlet 4-5 art arda kizartma
Tavada yumurta 5-6 3-6 dak.
Kizartma** (1-2 litre yagda porsiyon basina 150-2009)

Dondurulmus Urinler, érn., patates kizartmasi, tavuk nugget 8-9 Porsiyonlari sira ile kizart-
Dondurulmus kroket 7-8 niz

Et, 6rn., tavuk parcalari 6-7

Galeta unu veya biraya yatinimis balik 6-7

Galeta unlu veya biraya yatirilmis sebzeler, mantarlar, 6rn., yemeklik mantar 6-7

Hamur igleri, 8rnegin lokma tatlisi, dinlendiriimis meyve 4-5

* Kapaksiz pisirme
** Kapaksiz
*** Sik sik geviriniz



Powerboost Fonksiyonu

Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler 9 giic seviyesi
kullanilarak daha hizl isitilabilir.

Kullanim kisitlamalari

Bu fonksiyon, ayni gruptaki diger ocaklar ¢alisir durumda
olmadigi zaman tim ocaklar i¢in kullanilabilir (bkz. Resim)
Ornegin bu fonksiyon Ocak 1 i¢in etkinlestiriimek istendiginde
Ocak 2 kapal olmalidir ve bunun tam tersi. Aksi takdirde ocak
kademeleri gdstergesinde degisimli olarak & harfi ve ocak
kademesi yanip soner. Ardindan ise 6nceden segilmis ocak
kademesi otomatik olarak ayarlanir.
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Otomatik suire sinirlamasi

Pisirme bdlimU uzun slredir ¢calisiyor ve hicbir ayari
sonlandirmiyorsa, otomatik stire sinirlamasi devreye girer.
Pisirme bolimu isinmayi durdurur. Pigirme bolimunin gosterge
ekraninda sirasiyla ~, &, I ve kalan isi gdstergesi H/R yanip

soner.

Devreye alinmasi
1. Tercih ettiginiz gli¢ seviyesini seciniz.

2. Secilmis pisirme bélimine ait & semboliine basiniz. &
gostergesi yanar. Fonksiyon devreye alinmis olacaktir.

Devre disi birakilmasi

& semboliine basiniz. & gdstergesi yanar. Powerboost
fonksiyonu devreden ¢ikariimis olacaktir.

Bilgi: Belirli durumlarda Powerboost fonksiyonu tezgahin ig
kismindaki elektronik bilesenleri korumak icin otomatik olarak
devreden ¢ikabilir.

Kumanda 0 seviyesine getirildigine gdsterge séner. Artik
pisirme boélimU yeniden ayarlanabilir.

Otomatik zaman sinirlamasi, secilen gug¢ seviyesine uygun
olarak devreye girer (1 ila 10 saat arasi).

Sesli sinyalin devre disi birakiimasi

Bir sembole basildiginda, kisa bir sesli sinyal ile onaylanir.
Modele gbre, bu sinyal devre disi birakilabilir.

1. Pisirme bélimlerini 3 giic seviyesine getiriniz.

2.Kumanda panelinin sagina yerlestiriimis kumandanin ait
oldugu pisirme boéliminden baslayarak tim pisirme
boélimlerini arka arkaya aginiz.

Onlemler ve temizlik

Bu bélimde belirtilen tavsiye ve uyarilar pisirme tezgahinin en
iyi sekilde bakimi ve temizligi konusunda yardimci olacaktir.

Pisirme tezgahi

Temizlik

Pisirme tezgahini her pisirmeden sonra temizleyiniz. Bu sekilde
yapismis artiklarin yanmasini dnlersiniz. Yeterince sogumadan
pisirme tezgahini temizlemeyiniz.

Pisirme tezgahlarinin temizligi icin sadece uygun temizlik
maddelerini kullaniniz. Urlin kutusu Uzerinde belirtilen talimatlari
dikkatle okuyunuz.

Asagida belirtilenleri kesinlikle kullanmayiniz:
Seyreltmesiz bulasik makineleri
Bulasik makinesi deterjani
Asindirici maddeler
Firin spreyi veya leke gikarici gibi asindirici Urdnler
Cizen slingerler

3. Sol pisirme bélimiine ait olan & semboliine en az 5 saniye
sUre ile basiniz. Strenin sonunda sesli bir onay sinyali
duyulur.

Sesli sinyal yeniden devreye alinabilir. Bunun i¢in devre disi
birakma ile ayni islemler uygulanir.

Yiksek basingli temizleyiciler veya buharli temizleme
makineleri

Kurumus kirleri temizlemenin en iyi yolu bir cam kaziyici
kullanmaktir. Uretici Onerilerine uyunuz.

Teknik Destek Servisi veya online magazamizdan uygun cam
kazlyici satin alinabilir.

Pisirme tezgahinin cercevesi

Pisirme tezgahinin ¢ergevesinde olusabilecek hasarlara karsi
asagidaki uyarilar dikkate aliniz.

Sadece az sabunlu sicak su kullaniniz.
Asla delici ve zedeleyici drlnler kullanmayiniz
Cam zimparasi kullanmayiniz



Arizalarin giderilmesi

Genelde arizalar kiglk ayrintilardan kaynaklanir. Teknik Destek
Servisi'ni cagirmadan 6nce asagidaki tavsiye ve uyarilari

gbzden gegiriniz.

Goésterge

Hata

Onlem

Hicbiri

Elektrik akimi beslemesi kesildiyse.

Cihazin baglantilarn baglanti semasina
uygun sekilde yapiimadiysa.

Elektronik sistemde bir hata olustuysa.

Elektrik akiminda bir sorun olup olmadigini diger elektrikli cihazlarla
kontrol edebilirsiniz.

Cihazin baglantilarinin baglanti semasina uygun olarak yapilip yapil-
madigini kontrol ediniz.

Eger yukaridaki kontroller sorunu ¢ézmezse Teknik Destek Servisi'ni
arayiniz.

£ yanip soni-

yor

Kumanda paneli 1slak ya da Uzerinde bir
cisim birakilmis.

BolUmU kurutunuz ya da Uzerindeki cismi kaldiriniz.

Er +numara /
o + numara /

Elektronik sistemde bir hata olustuysa.

Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz. 30 saniye kadar bekle-
yip tekrar baglayiniz.*

£ + numara
FO Calismada dahili bir hata olustuysa. Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz. 30 saniye kadar bekle-
yip tekrar baglayiniz.*

FZ Elektronik sistem asiri 1sinip ilgili pisirme Kumanda digmesini 0 konumuna geviriniz. Elektronik sistem yete-
boliminU kapattiysa. rince soguyana kadar bekleyiniz ve pisirme bolimudni tekrar aciniz.*

FY Elektronik sistem asiri isinip biitlin pisirme Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve tekrar agi-
boélimlerini kapattiysa. niz.*

c i Normal galisma sinirlarinin disinda, yanlis  Elektrik enerjisi dagitim sirketi ile temasa geciniz.
sebeke voltajl.

c2/c3 Pisirme bolimdi asirt 1sinip set Ustlint koru- Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve tekrar agi-

mak icin kapandiysa. niz.

* Gosterge yanmaya devam ediyorsa Teknik Destek Servisi'ne haber veriniz.

Kumanda panelinin tGzerine hicbir sicak kap yerlestirmeyiniz.

Cihazin calismasi sirasinda cikan
guralta

indiiksiyonlu isitma teknolojisi 1sinin dogrudan kabin altinda
toplanmasini saglayan elektromanyetik alanlar olusturulmasi
temeline dayanir. Bunlar, kabin yapisina bagli olarak, asagidaki
gibi ¢esitli gUrultt ve titresimler gikarabilir.

Bir transformatoérdekine benzer derin bir ugultu

Bu gurltd yiksek glc seviyesinde pisirme gercgeklestirildiginde
olusur. Bunun sebebi pisirme tezgahindan kaba gegirilen

enerjinin miktaridir. Glg seviyesi dusurildikge bu gurtlti
kesilecek ya da azalacaktir.

Hafif bir 1slik sesi

S6zU gecgen islik sesi kap bos oldugu zaman cikar. Bu ses
kaba su ya da yiyecek konuldugunda kaybolur.

Catirdama

Bu ses Ust Uste konulmus degisik malzemelerden yapilmis
kaplarda duyulur. Ses degisik materyallerin birlesiminden

Teknik Destek Servisi

Teknik Destek Servisimiz cihaz tamiri, aksesuar satisi ya da
yenilenmesi ile Urlnlerimiz ve aradiginiz hizmetler konusundaki
sorularinizi cevaplandirmak amaciyla kullanicilarin
hizmetindedir. Teknik Destek Servisimiz ile ilgili bilgiler ekteki
belgede bulunabilir.

Uriin no ve iiretim no

Teknik Destek servisimizden yararlanmak icin Grinin Grdn
(E-Nr.) ve Uretim numarasi (FD-Nr.) bildirilmelidir. Bu bilgilere
pisirme tezgahinin alt bdlimune yapisik olan 6zellikler
etiketinden ve beraberinde verilen belgelerden ulasilabilir.
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olusan yuzeylerdeki titremelerden kaynaklanmaktadir. Bu ses
kaptan gelmektedir. Yiyeceklerin pisirme miktari ve sekli farklilik
gdsterebilir.

Yiksek bir i1slik sesi

Sesler dzellikle Ust Uste koyulmus degisik malzemelerden
yapillmis kaplar en yiiksek isitma seviyesinde c¢alistirldiginda ve
ayni anda iki pisirme bélimune konuldugunda ¢ikar. Bu
ugultular gii¢ seviyesi dustrildigli an yok olur ya da siddeti
azalir.

Fan sesi

Elektronik sistemin uygun kullanimi igin pisirme tezgahi
kontrollU bir 1sida ¢aligtinimahdir. Bunun igin pisirme tezgahi,
degisik glc seviyelerindeki 1si derecelerindeki degisikliklere
gore harekete gecen fanlarla donatiimistir. Pisirme tezgahi
kapatildiktan sonra e@er Isi hala ¢ok yliksekse fan
kendiliginden devreye girebilir.

Cikan sesler normaldir, indlksiyon teknolojisinin bir
parcasidir ve bir ariza belirtisi degildir.

Yanhs calistirma durumunda garanti slresi iginde olsa dahi
Teknik Destek Servisi personelinin sagladigi destek Ucretsiz
degildir.
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Teknik veriler
302x520x57 mm
220-240 V~ 50/60 Hz 3700 W

Bu cihaz T.C. Cevre ve Orman Bakanhgi'nin EEE Ydnetmeligine uygundur.
Bu cihazin teknik 6mru en az 10 yildir.

ithalatc Firma: HACK MUSTERI DESTEK
Hack Endustriyel Temsilcilik Ltd. Sti. 444 24 93

Mersis No: 0310052364800013

Tekstilkent Koza Plaza

A Blok Kat: 11 No: 40

34235 Esenler - istanbul

Telefon: 0212 438 20 22

Faks: 0212 438 22 26

www.hack.com.tr Cod. 9000945916

Uretici firma:

V-ZUG Lid
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	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Cihazı ambalajından çıkardıktan sonra kontrol ediniz. Nakliye süresince hasar olması durumunda cihazı açmayınız, Teknik Destek Servisi ile bağlantı kurunuz ve ortaya çıkan hasarları yazılı olarak belirtiniz, aksi takdirde her türl...
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Ocak kapağı kullanmayınız. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
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	Yangın tehlikesi!

	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!

	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.
	Yanma tehlikesi!

	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!

	■ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Metal cisimler ocak üzerinde çok hızlı ısınır. Örneğin bıçak, çatal, kaşık ve kapak gibi metal cisimleri asla ocağın üzerine bırakmayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme tezgahını her kullanımdan sonra mutlaka ana şalterden kapatınız. Kap olmadığı için pişirme tezgahının otomatik olarak kapanacağını düşünmeyiniz.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Arızalanma tehlikesi!
	Bu tezgahta iç bölüme takılı bir fan bulunmaktadır. Pişirme tezgahının altında bir çekmece bulunması halinde içinde küçük cisim veya kağıt bulundurmayınız, fan tarafından çekilmeleri halinde fanı bozabilir veya soğutma işlemi...
	Kabın içindekilerle fanın girişi arasında en az 2 cm mesafe bırakılmalıdır.

	Yaralanma tehlikesi!

	■ Benmaride pişirme sırasında aşırı ısınma nedeniyle ocak ve kap çatlayabilir. Benmarideki kap, su doldurulmuş tencerenin tabanına doğrudan temas etmemelidir. Sadece ısıya karşı dayanıklı kapları kullanınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar sebepleri
	Dikkat!
	Genel bakış

	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Enerji tasarrufu için tavsiyeler

	İndüksiyonlu pişirme
	İndüksiyonlu Pişirmenin Avantajları
	Kaplar

	Kapların uygun olup olmadığını anlamak için kabın tabanının mıknatısa yapışıp yapışmadığına bakınız.
	İndüksiyon için tabanın tümü demir mıknatıs olmayan başka tür kaplar da bulunmaktadır.
	Uygun olmayan kaplar
	Kabın tabanının özellikleri

	Kapların taban özellikleri pişirmenin homojenliğini etkileyebilir. Paslanmaz çelikten "sandviç" kaplar gibi ısının yayılmasına yardımcı olan malzemelerden üretilmiş kaplar ısının yayılmasına yardımcı olarak zaman ve enerji tasar...
	Kap olmaması veya ebadının uygun olmaması

	Seçili pişirme bölümüne kap yerleştirilmemişse, kap uygun malzemeden yapılmamışsa ya da uygun boyuta sahip değilse, pişirme bölümünün göstergesinde yanar durumda bulunan pişirme seviyesi göstergesi yanıp sönmeye başlayacaktır. ...
	Boş ya da ince tabanlı kaplar

	Boş kapları ısıtmayınız, ince tabanlı kap kullanmayınız. Pişirme tezgahı bir iç güvenlik sistemi ile donatılmıştır, ama boş bir kap o kadar çabuk ısınabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir ve kap...
	Kabın tanınması

	Her pişirme bölümünün kapları tanımasının bir alt limiti vardır ve bu limit, kullanılan kabın malzemesine bağlı olarak değişir. Bu sebepten dolayı kabın çapına en uygun pişirme bölümü kullanılmalıdır.
	Cihazı tanıyınız

	2. sayfada ocakların boyutları ve performanslarına ilişkin daha fazla bilgi bulabilirsiniz.
	Kumanda paneli
	Kumanda yüzeyleri
	Bilgi

	Pişirme bölümleri
	Kalan ısı göstergesi

	Pişirme bölümünü kapatmadan kabın alınması halinde, œ veya • göstergesi ve seçili güç seviyesi sırayla görünecektir.
	Pişirme tezgahının programlanması

	Bu bölümde bir pişirme bölümünün nasıl ayarlandığı gösterilmektedir. Tabloda farklı yemek türleri için güç seviyeleri ve pişirme süreleri gösterilmektedir.
	Ocağın açılması ve kapatılması
	Bilgiler

	Pişirme bölümünün ayarlanması

	Güç seviyesi 9 = maksimum güç.
	Güç seviyesinin seçilmesi
	Pişirme bölümünün kapatılması

	0 pozisyonuna gelene kadar kolu sola çeviriniz. Pişirme bölümü kapanır ve kalan ısı göstergesi belirir.
	Bilgi
	Pişirme tablosu
	Powerboost Fonksiyonu

	Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler Š güç seviyesi kullanılarak daha hızlı ısıtılabilir.
	Kullanım kısıtlamaları
	Devreye alınması
	1. Tercih ettiğiniz güç seviyesini seçiniz.
	2. Seçilmiş pişirme bölümüne ait › sembolüne basınız. › göstergesi yanar. Fonksiyon devreye alınmış olacaktır.

	Devre dışı bırakılması

	› sembolüne basınız. › göstergesi yanar. Powerboost fonksiyonu devreden çıkarılmış olacaktır.
	Bilgi
	Otomatik süre sınırlaması
	Sesli sinyalin devre dışı bırakılması
	1. Pişirme bölümlerini „ güç seviyesine getiriniz.
	2. Kumanda panelinin sağına yerleştirilmiş kumandanın ait olduğu pişirme bölümünden başlayarak tüm pişirme bölümlerini arka arkaya açınız.

	3. Sol pişirme bölümüne ait olan › sembolüne en az 5 saniye süre ile basınız. Sürenin sonunda sesli bir onay sinyali duyulur.

	Önlemler ve temizlik

	Bu bölümde belirtilen tavsiye ve uyarılar pişirme tezgahının en iyi şekilde bakımı ve temizliği konusunda yardımcı olacaktır.
	Pişirme tezgahı
	Temizlik


	Teknik Destek Servisi veya online mağazamızdan uygun cam kazıyıcı satın alınabilir.
	Pişirme tezgahının çerçevesi
	Arızaların giderilmesi
	Cihazın çalışması sırasında çıkan normal gürültü


	Açıklanan sesler normaldir, indüksiyon teknolojisinin bir parçasıdır ve bir arıza belirtisi değildir.
	Teknik Destek Servisi
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