Bedienungsanleitung
GK46TIMS | GK46TIMXS | GK56TIMS

Induktionskochfeld



Danke, dass Sie sich fur den Kauf eines unserer Produkte entschieden haben.
Ihr Gerat genigt hohen Anspriichen und seine Bedienung ist einfach. Nehmen
Sie sich trotzdem Zeit, diese Bedienungsanleitung zu lesen. So werden Sie mit
Ihrem Gerét vertraut und kdnnen es optimal und stdrungsfrei benutzen.

Beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise.

Anderungen

Text, Bild und Daten entsprechen dem technisoﬂhen Stand des Gerates zur Zeit
der Drucklegung dieser Bedienungsanleitung. Anderungen im Sinne der Wei-
terentwicklung bleiben vorbehalten.

Giltigkeitsbereich

Die Produktfamilie (Modellnummer) entspricht den ersten Stellen auf dem Ty-
penschild. Diese Bedienungsanleitung gilt fr:

Typ Produktfamilie
GK46TIMS/C/U/F 88A, 31014
GK46TIMXSC/F 31002
GK56TIMS/C/F 89A, 31020

Ausflhrungsabweichungen sind im Text erwahnt.

© V-ZUG AG, CH-6301 Zug, 2017
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1 Sicherheitshinweise
1.1 Verwendete Symbole

Kennzeichnet alle fiir die Sicherheit wichtigen Anweisungen.
hd Nichtbeachtung kann zu Verletzungen, Schaden am Gerét oder an der
Einrichtung fuhren!

/@: Informationen und Hinweise, die zu beachten sind.

E Informationen zur Entsorgung

[m] Informationen zur Bedienungsanleitung

» Markiert Arbeitsschritte, die Sie der Reihe nach ausfiihren missen.
— Beschreibt die Reaktion des Gerates auf lhren Arbeitsschritt.
Markiert eine Aufzahlung.

1.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

L

» Gerat erst nach dem Lesen der Bedienungsanleitung in Be-
trieb nehmen.

/N

= Diese Gerate kdnnen von Kindern ab 8 Jahren und dartber
und von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder ohne Beauf-
sichtigung durchgefuhrt werden.




1 Sicherheitshinweise

Falls ein Gerat nicht mit einer Netzanschlussleitung und einem
Stecker oder anderen Mitteln zum Abschalten vom Netz aus-
gerUstet ist, die an jedem Pol eine Kontaktéffnungsweite ent-
sprechend den Bedingungen der Uberspannungskategorie lll
fur volle Trennung aufweist, ist eine Trennvorrichtung in die
festverlegte elektrische Installation nach den Errichtungsbe-
stimmungen einzubauen.

Falls die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

1.3 Geratespezifische Sicherheitshinweise

/N

WARNUNG: Ist die Oberflache gerissen, durchgangige Sché-
digung der Materialdicke, ist das Gerat abzuschalten und vom
Stromnetz zu trennen, um einen maglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

WARNUNG: Wéahrend des Gebrauchs werden das Gerat und
seine berthrbaren Teile heiss. Vorsicht ist geboten, um das
Beruhren von Heizelementen zu vermeiden.

Verwenden Sie niemals ein Dampfreinigungsgerat.

Gegenstande aus Metall, wie z. B. Messer, Gabeln, Loffel, De-
ckel oder Aluminiumfolie, sollten nicht auf dem Kochfeld ab-
gelegt werden, da sie heiss werden kdnnen.

Nach dem Gebrauch ist die Kochplatte durch ihre Regel- und/
oder Steuereinrichtungen auszuschalten und nicht allein durch
die Topferkennung.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu Brénden fiihren. NIE-
MALS versuchen ein Feuer mit Wasser zu I6schen, sondern
das Geréat ausschalten und dann die Flammen vorsichtig zum
Beispiel mit einem Deckel oder einer Loschdecke abdecken.



1 Sicherheitshinweise

= WARNUNG: Aufgrund Brandgefahr niemals Gegenstande auf

dem Kochfeld lagern.

WARNUNG: Kochprozess stets beaufsichtigen. Klrzere Koch-
prozesse mussen wahrend der gesamten Zeit beaufsichtigt
werden.

Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder ei-
nem separaten Fernwirksystem betrieben werden.

1.4 Gebrauchshinweise

Vor der ersten Inbetriebnahme

Das Geréat darf nur gemass separater Installationsanleitung eingebaut und
an das Stromnetz angeschlossen werden. Lassen Sie die notwendigen Ar-
beiten von einem konzessionierten Installateur/Elektriker ausfihren.

Bestimmungsgemaésse Verwendung

Das Gerét ist fUr die Zubereitung von Speisen im Haushalt vorgesehen. Bei
zweckentfremdetem Betrieb oder falscher Behandlung kann keine Haftung
fur eventuelle Schaden Gbernommen werden.

Reparaturen, Veranderungen oder Manipulationen am oder im Gerat, insbe-
sondere an Strom flUhrenden Teilen, dirfen nur durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ausgefihrt werden. Un-
sachgemasse Reparaturen kénnen zu schweren Unféllen, Schaden am Ge-
rat und an der Einrichtung sowie zu Betriebsstérungen fihren. Beachten Sie
bei einer Betriebsstorung am Geréat oder im Falle eines Reparaturauftrages
die Hinweise im Kapitel Reparatur-Service. Wenden Sie sich bei Bedarf an
unseren Kundendienst.

Es durfen nur Original-Ersatzteile verwendet werden.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig auf, damit Sie jederzeit
nachschlagen kdnnen. Geben Sie diese, wie auch die Installationsanleitung,
zusammen mit dem Gerat weiter, falls Sie dieses verkaufen oder Dritten
Uberlassen.

Das Geréat entspricht den anerkannten Regeln der Technik und den ein-
schlagigen Sicherheitsvorschriften. Um Schéaden und Unfalle zu vermeiden,
ist jedoch ein sachgeméasser Umgang mit dem Gerat Voraussetzung. Bitte
beachten Sie die Hinweise in dieser Bedienungsanleitung.

Die aufgeheizte Oberflache bleibt auch nach dem Ausschalten noch langere
Zeit heiss und kihlt nur langsam auf Raumtemperatur ab. Warten Sie gen(U-
gend lange, bevor Sie beispielsweise Reinigungsarbeiten vornehmen.



1 Sicherheitshinweise

Zum Gebrauch

= Versuche haben ergeben, dass fur Trager von Herzschrittmachern unter
normalen Bedingungen keine Risiken bestehen. Wenn Sie als Trager eines
Herzschrittmachers (oder eines Horgerates oder eines anderen Implantates)
volle Gewissheit darliber haben mdchten, dass der Umgang mit dem Gerét
flr Sie problemlos ist, sollten Sie sich von der daflr zustandigen, kompe-
tenten arztlichen Fachstelle eingehend informieren lassen.

Vorsicht Verbrennungsgefahr

» Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich leicht. Versuchen Sie niemals,
brennendes Ol oder Fett mit Wasser zu |6schen. Explosionsgefahr! Ersti-
cken Sie Brande mit einer Feuerldschdecke und halten Sie Tlren und Fens-
ter geschlossen.

Vorsicht Verletzungsgefahr
= Halten Sie Haustiere vom Gerét fern.

Vorsicht Lebensgefahr

= Verpackungsteile, z. B. Folien und Styropor, kénnen fur Kinder gefahrlich
sein. Erstickungsgefahr! Verpackungsteile von Kindern fern halten.

Gerateschaden vermeiden

» Bei Uberhitzung Kochplatte ausschalten und ganz abkihlen lassen. Kein
Geschirr daraufstellen. Keinesfalls mit kaltem Wasser abschrecken.

= Nicht auf das Geréat steigen.

= Kein heisses Kochgeschirr auf den Rahmen stellen um die Silikonfugen
nicht zu beschadigen.

= Vermeiden Sie auf der Oberflache Schneide- oder Rustarbeiten und das
Aufprallen von harten Gegenstanden. Kochgeschirr nicht tUber die Oberfla-
che ziehen.

= Achten Sie darauf, dass keine zuckerhaltigen Speisen oder Séafte auf heisse
Kochzonen gelangen. Die Oberflache kann dadurch beschéadigt werden.
Falls doch zuckerhaltige Speisen oder Safte auf heisse Kochzonen gelan-
gen, diese sofort mit einem Glaskeramik-Reinigungsschaber (im noch heis-
sen Zustand) entfernen.

= Topfe mit reinen Kupfer- bzw. Aluminiumbdden sollten nicht zum kochen
verwendet werden, weil sie schwer zu reinigende Spuren hinterlassen kon-
nen. Werden die Spuren nicht sofort nach dem Kochen mit einem geeigne-
ten Reinigungsmittel entfernt, kdnnen sie bleibend festbrennen und den op-
tischen Eindruck nachhaltig stéren.



1 Sicherheitshinweise

Das Verschieben von Pfannen und Kochgeschirr auf der Glaskeramik verur-
sacht Kratzer. Sie kdnnen dies weitgehend vermeiden, indem Sie Pfannen
und Kochgeschirr beim Platzieren anheben.

Das Kochfeld ist ein Gebrauchsgegenstand: Gebrauchsspuren wie Kratzer
oder sichtbarer Materialabrieb von Pfannen oder Kochgeschirr sind normal.
Bei intensivem Gebrauch sind die Gebrauchsspuren dementsprechend aus-
gepréagter, das Gerat funktioniert weiterhin einwandfrei und berechtigt nicht
zu einer Reklamation. Die Sicherheit ist jederzeit gewahrleistet.

Ein absolut kratzfestes Glas existiert nicht, selbst bei Saphirglas, welches
bei Uhren eingesetzt wird, kénnen Kratzer entstehen. Die verwendete Glas-
keramik entspricht der besten auf dem Markt erhaltlichen Qualitat.



2 Entsorgung

Verpackung

= Das Verpackungsmaterial (Karton, Kunststofffolie PE und Styropor EPS) ist
gekennzeichnet und soll wenn moglich dem Recycling zugefthrt und um-
weltgerecht entsorgt werden.

Deinstallation

= Das Gerat vom Stromnetz trennen. Bei fest installiertem Geréat ist dies durch
einen konzessionierten Elektriker vorzunehmen!

Sicherheit

= Zur Vermeidung von Unfallen durch unsachgemésse Verwendung, im Spezi-
ellen durch spielende Kinder, ist das Gerat unbenutzbar zu machen.

= Stecker aus der Steckdose ziehen bzw. Anschluss von einem Elektriker de-
montieren lassen. Anschliessend das Netzkabel am Gerat abschneiden.

Entsorgung

= Das Altgerat ist kein wertloser Abfall. Durch sachgerechte Entsorgung wer-
den die Rohstoffe der Wiederverwertung zugefihrt.

= Auf dem Typenschild des Geréates ist das Symbol === abgebildet. Es weist
darauf hin, dass eine Entsorgung im normalen Haushaltsabfall nicht zulas-
sig ist.

= Die Entsorgung muss gemass den &rtlichen Bestimmungen zur Abfallbesei-
tigung erfolgen. Bitte wenden Sie sich an die zustandigen Behoérden lhrer
Gemeindeverwaltung, an den lokalen Recyclinghof flir Haushaltsmill oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerét erworben haben, um weitere Infor-
mationen Uber Behandlung, Verwertung und Wiederverwendung des Pro-
duktes zu erhalten.
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Erste Inbetriebnahme

und an das Stromnetz angeschlossen werden. Lassen Sie die notwen-
digen Arbeiten von einem konzessionierten Installateur/Elektriker aus-
fUhren.

Wahrend den ersten Betriebsstunden einer Kochzone kdnnen sich sto-
rende Gerlche entwickeln. Dies ist eine normale Erscheinung bei fa-
brikneuen Geraten. Achten Sie auf gute Raumliftung.

3
m Das Gerat darf nur gemass separater Installationsanleitung eingebaut
NN

Wo befindet sich das Typenschild?

Das Typenschild und das Anschlussschild befinden sich auf der Unterseite
des Kochfeldes.

1 Typenschild mit Fabrikationsnummer (FN)
2 Anschlussschild

Ein zweites Typenschild ist beigelegt und sollte im Einbaumobel unter dem
Kochfeld aufgeklebt werden.

Notieren Sie die Fabrikationsnummer (FN) Ihres Gerates auf der letzten Seite
dieser Bedienungsanleitung.

~~-  Die Fabrikationsnummer wird bendtigt um das Gerét zu identifizieren.
”@\ Nur dann kann der Kundendienst einen einwandfreien Service gewéahr-
leisten.

11



4 lhr Gerat
41 Geratelbersicht

GK46TIMS, GK46TIMSC, GK46TIMSF, GK46TIMSU, GK46TIMXSC,
GK46TIMXSF

= 4 regulierbare Kochzonen

O
O

(6]
O

GK56TIMS, GK56TIMSC, GK56TIMSF
= 4 regulierbare Kochzonen
1 Kochzone @ 280 mm

O
O

O

O
O

12



4 |hr Gerat

4.2 Bedien- und Anzeigeelemente
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Tasten

¢ Gerat EIN/AUS
O: - -P Slider (Einstellen Leistungsstufe)
P PowerPlus

Il Kochpause EIN/AUS und Wiederherstellfunktion

-l Einschaltdauer
Funktion als +Taste im Einschaltdauer/Timermodus
D Timer

Funktion als -Taste im Einschaltdauer/Timermodus

A\

¥  Wischschutz EIN/AUS

Gd

Brickenschaltung
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4 lhr Gerat
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Anzeigen

1 Schmelzfunktion aktiviert
2 Leistungsstufe der Kochzone
3 Einschaltdauer aktiviert
4 Kochzonenzuordnung fur die Einschaltdauer
5 Bruckenfunktion aktiviert
6 Einschaltdauer / Timer
7 Timer aktiviert

8 Wischschutz aktiviert

9 Pause aktiviert / Wiederherstellung gespeicherter Einstellungen moglich
10 Zuordnung Slider zur Kochzone
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4 |hr Gerat

4.3 Funktion von Induktionskochfeldern

Induktionskochfelder unterscheiden sich in ihrer Wirkungsweise wesentlich
von konventionellen Kochfeldern oder Kochplatten. Die unter der Glaskeramik
liegende Induktionsspule erzeugt ein schnell wechselndes Magnetfeld, wel-
ches direkt den magnetisierbaren Boden des Kochgeschirrs erhitzt.

Die Glaskeramik wird nur durch das heisse Kochgeschirr erwérmt. Wird das
Kochgeschirr von der Kochzone entfernt, unterbricht die Leistungszufuhr so-
fort.

Induktionskochfelder sind:

= sehr reaktionsschnell
= fein regulierbar

= leistungsstark

= energieeffizient

= sicher

Ny
~ ~

(>~ Voraussetzungen fur das Arbeiten mit einem Induktionskochfeld ist die
"B Benutzung von Kochgeschirr mit vollflachig/vollstandig magnetisierba-
rem Boden.

4.4 Flexibles Kochen

Beim flexiblen Kochen gibt es keine eingezeichneten Kochzonen.
Topfe mit unterschiedlichem Durchmesser kdnnen auf jeder Zone platziert
werden. Fir die Topferkennung muss jedoch C bedeckt sein.

Y
~

S~ Falls mit einem grossen Topf beide Kreise bedeckt werden, kdnnen
/@\ die beiden Heizbereiche mit der Brickenfunktion zusammen geschal-
tet werden.

Fir ein gleichméassiges Bratergebnis muss die Pfanne zentriert auf C
gestellt werden.

Der Bodendurchmesser der Pfanne sollte nicht grosser sein als der
Durchmesser der Kochzone.

15



4 lhr Gerat

4.5 Topferkennung

Jede Kochzone ist mit einer Topferkennung ausgestattet. Diese erkennt geeig-
netes, induktionstaugliches Kochgeschirr mit magnetisierbarem Boden.

= Wird das Kochgeschirr wahrend des Betriebs entfernt oder ungeeignetes
Kochgeschirr verwendet,

— blinkt die gewahlte Leistungsstufe abwechselnd mit =’ .

= Wird wahrend der Topferkennungsdauer von 10 Minuten kein geeignetes
Kochgeschirr auf die Kochzone gestellt,

— schaltet die Kochzone aus.
- wechselt die Anzeige von ~' auf &J.

— schaltet das Gerat nach 10 Sekunden aus, falls keine andere Kochzone
eingeschaltet ist.

4.6 Kochgeschirr

Geeignetes Kochgeschirr
Nur Kochgeschirr mit einem vollflachig magnetisierbaren Boden ist zum Ko-
chen auf dem Induktionsfeld geeignet.

Dies kann auf folgende Arten lberprift werden:
= Ein Magnet bleibt an jedem Punkt des gesamten Geschirrbodens haften.

= Beim Kochfeld leuchtet die eingestellte Leistungsstufe und nicht £ im Wech-
sel mit der Leistungsstufe.

A

:@: Erhitzen Sie kein ungeeignetes Kochgeschirr mit Hilfsmitteln wie Me-
tallscheiben und Ahnlichem. Dies kann das Kochfeld beschadigen.

Energiesparendes Kochen
Flr eine moglichst effiziente Energieaufnahme und gleichméssige Wéarmever-
teilung Folgendes beachten:

= Boden des Kochgeschirrs muss sauber, trocken und darf nicht rau sein.
= Kochgeschirr zentriert auf die Kochzone stellen.

= Gut schliessende Deckel verwenden.

= Durchmesser des Kochgeschirrs an die Fullmenge anpassen.

16



4 |hr Gerat

Beschichtetes Kochgeschirr

= Beschichtetes Kochgeschirr darf nur Gber Stufe 7 betrieben werden, wenn
der Boden komplett mit Flissigkeit bedeckt ist.

— Die Beschichtung kann ansonsten tberhitzt und beschadigt werden.
= Zum Braten maximal Leistungsstufe 7 verwenden.

Ny
~ ~

i@: Beschichtete Bratpfannen nie mit PowerPlus verwenden.

Gerausche wahrend des Betriebs

Das Kochgeschirr kann wahrend des Betriebs Gerausche erzeugen. Dies ist
kein Anzeichen fir eine Stérung. Die Funktion des Gerates wird in keiner Wei-
se beeintrachtigt.

:@1 Die Gerausche sind abhangig vom verwendeten Kochgeschirr. Bei
starker Gerauschentwicklung kann ein Wechsel des Kochgeschirrs

Besserung bringen.

17



5 Bedienung

5.1 Gerat ein- und ausschalten

Die Bedienung ist fiir alle Gerate sinngemass gleich.
» Gerdt einschalten: Taste O wahrend 1 Sekunde gedrickt halten.
— In allen Anzeigen der Leistungsstufen blinkt O

— Falls keine weitere Eingabe erfolgt, schaltet sich das Gerat nach
10 Sekunden aus Sicherheitsgriinden wieder aus.

» Geréat ausschalten: Taste O antippen.
5.2 Kochzone einstellen

» Slider O+ - *P der gewlnschten Kochzone antippen oder darauf gleiten, um
die Leistungsstufe einzustellen.

5.3 Ubersicht Leistungsstufen

Leistungsstufe Garverfahren praktische Anwendung
606 Schmelzen Butter, Schokolade,
Honig schmelzen bei ca. 40 °C
L Warmhalten Saucen, fertige Speisen bei ca. 65 °C
1 Schmelzen, Butter, Schokolade,
2 vorsichtiges Gelatine, Saucen
Erwarmen
3 Quellen Reis
4 Fortkochen, Gemuse, Kartoffeln, Saucen,
5 Reduzieren, Obst, Fisch
Dinsten
6 Fortkochen, Teigwaren, Suppen, Schmorbraten
Schmoren
7 schonendes Braten | Roésti, Omeletten, paniertes Bratgut,
BratwUrste
8 Braten, Frittieren Fleisch, Pommes frites
9 scharfes Braten Steaks
P schnelles Erhitzen Aufkochen von Wasser

18



5 Bedienung

5.4 Kochzone ausschalten

» Auf Slider Leistungsstufe «0» antippen.

— Falls keine weitere Eingabe erfolgt und die anderen Kochzonen ausge-
schaltet sind, schaltet sich das Gerat nach 10 Sekunden aus.

5.5 Restwarmeanzeige

Solange die Gefahr fir eine Verbrennung besteht, leuchtet nach dem Aus-
schalten in der Anzeige H .

5.6 Warmhaltestufe

Die Warmhaltestufe L hélt fertig gegarte Speisen bei ca. 65 °C warm. Sie be-
findet sich zwischen den Leistungsstufen Ound 1.

5.7 Schmelzfunktion

Mit der Schmelzfunktion kann z. B. Butter, Schokolade oder Honig bei
ca. 40 °C schonend geschmolzen werden.

Schmelzfunktion einschalten

» Auf Slider die Stufe L 2 Sekunden gedriickt halten.
— Das Symbol 6 0 leuchtet.
— Die Leistungsstufe erlischt.

Schmelzfunktion ausschalten
» Mit Slider beliebige Leistungsstufe einstellen.

5.8 Simmerfunktion

Mit der Simmerfunktion kdnnen z. B. Wirste, Knddel oder geflllte Teigwaren
bei ca. 94 °C unter dem Siedepunkt gargezogen werden.

Ny
~ ~

~ry_ Die Genauigkeit der Simmerfunktion hangt stark vom verwendeten
B~ Kochgeschirr ab. So kann es vorkommen, dass das Wasser zu ko-
chen beginnt. In diesem Fall wird empfohlen, die Simmerfunktion ohne
Pfannendeckel zu verwenden.
Bei Standorten auf Gber 1500 m G. M. wird generell empfohlen, die
Simmerfunktion ohne Pfannendeckel zu verwenden.

19



5 Bedienung

Simmerfunktion einschalten
]

» Auf Slider die Stufe L 4 Sekunden gedrlckt halten.
— In der Leistungsstufenanzeige leuchten drei Querbalken =

Simmerfunktion ausschalten
» Mit Slider beliebige Leistungsstufe einstellen.

Nl

\@/ Bei Standort auf Gber 1500 m 0. M. wird empfohlen, die Simmerfunkti-
"B on ohne Pfannendeckel zu verwenden.

5.9 PowerPlus

Alle Kochzonen sind mit der Leistungsverstarkung PowerPlus ausgestattet.

Ist PowerPlus zugeschaltet, arbeitet die gewahlte Kochzone fir eine Dauer von
10 Minuten mit einer extra hohen Leistung. Mit PowerPlus kann z. B. eine gros-
se Menge Wasser schnell erhitzt werden.

PowerPlus einschalten
» Auf Slider+ + P antippen.
— In der Anzeige leuchtet F.

— Nach 10 Minuten wird automatisch auf Leistungsstufe g zurtickge-
schaltet.

>~ Wird das Kochgeschirr entfernt, unterbricht PowerPlus. PowerPlus wird
= fortgesetzt, sobald das Kochgeschirr wieder auf die Kochzone gestellt
wird.

PowerPlus vorzeitig beenden
» Auf Slider gewlnschte Leistungsstufe antippen.

20



5 Bedienung

Powermanagement
GK46TIMS, GK46TIMSC, GK46TIMSF, GK46TIMSU, GK46TIMXSC,
GK46TIMXSF

A B
2¢c 3¢
1c 4¢c

PowerPlus kann nicht gleichzeitig bei beiden Kochzonen einer Gruppe
(A oder B) genutzt werden. Wird PowerPlus bei beiden Kochzonen einer Grup-
pe aktiviert, verringert sich die Leistung der zuerst eingestellten Kochzone.

PowerPlus bei Gruppe A * PowerPlus bei Gruppe B *
Kochzone Kochzone

1 2 3 4

1 F 5 3 F =

2 5 P 4 = ~

*Maximal verflgbare Leistungsstufe bei Kochzonen

Nl
~

@” Falls die Leistungsstufe Uber die oben aufgefihrten Werte erhdht wird,
schaltet PowerPlus aus.
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5 Bedienung

Powermanagement
GK56TIMS, GK56TIMSC, GK56 TIMSF
A B
i 20 i 30
; i 5° i :
: 1¢ H : 4c¢ H

PowerPlus kann nicht gleichzeitig bei beiden Kochzonen einer Gruppe

(A und B) genutzt werden. Wird PowerPlus bei beiden Kochzonen einer Grup-
pe aktiviert, verringert sich die Leistung der zuerst eingestellten Kochzone.
Kochzone 5 kann unabhangig von Gruppe A und B mit PowerPlus betrieben
werden.

PowerPlus bei Gruppe A * PowerPlus bei Gruppe B *
Kochzone Kochzone

1 2 3 4

1 F 5 3 F =

2 5 P 4 = F

*Maximal verfigbare Leistungsstufe bei Kochzonen

Ny
~

S~ Falls die Leistungsstufe Uber die oben aufgefiihrten Werte erhoht wird,
- schaltet PowerPlus aus.

/N
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5 Bedienung

5.10 Bruickenfunktion

Mit der Brickenfunktion kénnen zwei einzelne, hintereinander liegende Koch-
zonen zusammen geschaltet und gemeinsam reguliert werden.

Brickenfunktion einschalten
I'a)
» Taste & der gewlinschten Seite antippen.

'a)
— Der Leuchtpunkt der Taste & leuchtet.
~ ‘ - Falls beim Einschalten der Briickenfunktion bereits eine Kochzone in
/@\ Betrieb ist, werden die Leistungsstufe und die Einschaltdauer dieser
Kochzone fur beide Zonen Ubernommen. Falls bereits beide Kochzo-
nen in Betrieb sind, werden die Einschaltdauern geldscht und in den
Leistungsanzeigen blinkt &J.

Briickenfunktion ausschalten
I'a)
» Taste & antippen.
— Die vorherigen Einstellungen werden fir beide Kochzonen tbernom-
men

— Jede Kochzone kann wieder einzeln reguliert werden.
5.11  Ankochautomatik

Uberwachen Sie__wéhrend der Dauer der Ankochautomatik das Gar-
gut. Gefahr von Uberkochen, Anbrennen und Entziinden!

Alle Kochzonen sind mit einer zuschaltbaren Ankochautomatik ausgestattet.
Mit dieser Funktion heizt eine Kochzone fir eine bestimmte Dauer (siehe Ta-
belle) mit Leistungsstufe 2. Nach dieser Dauer wird automatisch auf die einge-
stellte Leistungsstufe zurlickgeschaltet.

Ny
~ ~

~(=Y~ Die Ankochautomatik muss bei jedem Einschalten einer Kochzone
wieder neu aktiviert werden.

>\~ Bei Auslieferung des Geréates ab Werk ist die Ankochautomatik ausge-
schaltet. Bei Bedarf muss die Benutzereinstellung P3 von 0 auf 1 ge-
andert werden, siehe Kapitel «Benutzereinstellungen».

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8
Ankochdauer in min:s | 0:40 | 1:15|2:00 | 3:00 | 4:15| 7:15| 2:00 | 3:15
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5 Bedienung

Ankochautomatik einschalten

» Auf Slider O+ - * P die gewulnschte Leistungsstufe 3 Sekunden gedrickt hal-
ten.

— Solange die Ankochautomatik aktiv ist, leuchten in der Anzeige ab-
wechselnd A und die Leistungsstufe.

— Nach Ablauf der Ankochdauer wird die Heizleistung wieder auf die ge-
wahlte Leistungsstufe reduziert.

Ankochautomatik vorzeitig ausschalten

» Mit Slider O- * - P eine tiefere Leistungsstufe einstellen.
5.12 Einschaltdauer

Uberwachen Sie wahrend der Einschaltdauer das Gargut. Gefahr von
* 3 Uberkochen, Anbrennen und Entziinden!

Die Einschaltdauer ermoglicht, dass die Kochzone nach einer eingestellten
Dauer (1 min. = 1 h 59 min.) automatisch ausgeschaltet wird.
Einschaltdauer einstellen
» Gewdlnschte Kochzone einstellen.
» Taste |—l antippen.

— In der Anzeige blinkt oo
» Slider der gewlinschten Kochzone antippen.

— Das Symbol [l leuchtet.

» Mit Taste |-l ¥ Einschaltdauer erhéhen oder mit Taste ~ L Einschaltdauer
verringern.

— Der Leuchtpunkt der Kochzonenzuordnung leuchtet.
— Beim ersten Antippen der Taste |-l " leuchtet in der Anzeige .
— Beim ersten Antippen der Taste 0 leuchtet in der Anzeige 30

:@: Die Einschaltdauer kann schnell verandert werden, indem lange auf
"Y' die Taste  Q oder = " gedriickt wird.
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5 Bedienung

Einschaltdauer verandern

» Taste |=l antippen.
— In der Anzeige blinkt oo
» Slider der gewlinschten Kochzone antippen.

— Die verbleibende Einschaltdauer der angewahlten Kochzone wird an-
gezeigt.

— Der Leuchtpunkt der Kochzonenzuordnung leuchtet.
» Mit Taste £ oder |-l * die Einschaltdauer verandern.

Einschaltdauer vorzeitig ausschalten
» Taste |l antippen.
» Slider der gewlnschten Kochzone antippen.
» Tasten L und |-l " gleichzeitig antippen.
— In der Anzeige blinkt oo
— Die Kochzone bleibt weiter in Betrieb.
Einschaltdauer abgelaufen
Nach Ablauf der Einschaltdauer
— schaltet die zugeordnete Kochzone aus.
— ertdont ein Signalton.
— blinken & & und die Leistungsstufe.
» Signalton und Anzeige durch Antippen der Taste Q und |-l ausschalten.
Mehrere Einschaltdauern
Sind bei mehreren Kochzonen Einschaltdauern eingestellt,
— leuchtet die kirzeste Einschaltdauer in der Anzeige.
— leuchtet der entsprechende Leuchtpunkt der Kochzonenzuordnung.

— leuchtet das Symbol [= fiir jede Kochzone mit eingestellter Einschalt-
dauer.
Um eine andere Einschaltdauer anzuzeigen:

» Taste |—l antippen.
» Slider der gewlnschten Kochzone antippen.
— Die Einschaltdauer wird angezeigt und kann verandert werden.
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5 Bedienung

5.13 Timer

Der Timer funktioniert wie eine Eieruhr (1 min. = 9 h 59 min.).
Er kann immer und unabhangig von allen anderen Funktionen genutzt werden.

Timer einstellen

» Gerat einschalten.

» Taste Q antippen.
— Das Symbol 0] leuchtet.
— In der Anzeige blinkt £ £,

» Mit Taste |- * die Timerdauer erhéhen oder mit Taste ~ L die Timerdauer
verringern.
— Beim ersten Antippen der Taste |-l " leuchtet in der Anzeige /.

— Beim ersten Antippen der Taste Q) leuchtet in der Anzeige a0

Ny

:@: Die Timerdauer kann schnell verandert werden, indem lange auf die
" Taste 0 oder =" gedriickt wird.

Timer verédndern
Falls keine Kochzone in Betrieb ist, zuerst Gerat einschalten.

» Taste Q antippen.
— Die verbleibende Timerdauer blinkt.
» Mit Taste " L oder |- * die Timerdauer verandern.
Timer vorzeitig ausschalten
Falls keine Kochzone in Betrieb ist, zuerst Gerat einschalten.
» Taste Q antippen.
» Taste [ und|-l" gleichzeitig antippen.
— In der Anzeige blinkt s
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5 Bedienung

5.14 Kindersicherung

Die Kindersicherung soll ein unbeabsichtigtes Einschalten verhindern.

Kindersicherung einschalten

» Gerat einschalten.
Keine Kochzone darf in Betrieb sein.

» Tasten [l und ¥ gleichzeitig antippen.
— Ein Signalton ertdnt.
» Taste |l erneut antippen.
— Ein Signalton ertdnt.
— Die Kindersicherung ist jetzt eingeschaltet.
— In allen Anzeigen der Leistungsstufe leuchtet 10 Sekunden lang ~.

Bedienung bei aktiver Kindersicherung
» Gerét einschalten.
» Tasten |l und 2¢ gleichzeitig antippen.
— Ein Signalton ertdnt.
— Die Kindersicherung ist Giberwunden. Die weitere Bedienung kann wie
gewohnt erfolgen.
1 Minute nach Ausschalten des Kochfeldes wird die Kindersicherung automa-
tisch wieder aktiviert.
Kindersicherung ausschalten

» Gerat einschalten.
Keine Kochzone darf in Betrieb sein.

» Tasten [l und ¥ gleichzeitig antippen.
— Ein Signalton ertdnt.
» Taste “¥ erneut antippen.
— Ein doppelter Signalton ertont.
— Die Kindersicherung ist jetzt ausgeschaltet.
— In allen Anzeigen der Leistungsstufe blinkt 10 Sekunden lang O,
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5 Bedienung

5.15 Wiederherstellfunktion

Falls das Geréat versehentlich mit der Taste O ausgeschaltet wurde, konnen in-
nerhalb von 6 Sekunden die Einstellungen wiederhergestellt werden.

» Gerat einschalten.
— Der Leuchtpunkt bei Taste H blinkt.
> Taste“antippen.
5.16 Kochpause
Der Betrieb kann nach einer Kochpause mit den vorherigen Einstellungen fort-
gesetzt werden.
> Taste“antippen.
Der Leuchtpunkt der Taste Il leuchtet.
Die Leistungsstufe der eingeschalteten Kochzone andert auf 1 .

Die Einschaltdauer wird angehalten.
Der Timer lauft weiter.

— Alle Tasten ausser O , Il und ¥ sind inaktiv.

\@/ Wird die Kochpause nicht innerhalb von 10 Minuten beendet, schaltet
"Y' das Gerat ganz aus.
» Zum Weiterkochen Taste |l erneut antippen.

— Die Kochzonen werden mit den vorherigen Einstellungen weiterbetrie-
ben.

5.17 Wischschutz

Diese Funktion verhindert ein unbeabsichtigtes Andern der Leistungsstufe,
wenn z. B. mit einem Tuch Uber das Bedienfeld gewischt wird.

» Taste ¥ antippen.
— Der Leuchtpunkt der Taste ¥ leuchtet.

» Durch erneutes Antippen der Taste “¥ oder automatisch nach 30 Sekunden
schaltet der Wischschutz aus.

Nl

:@1 Durch Antippen der Taste O kann das Gerét jederzeit ausgeschaltet
Y werden.
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6

Benutzereinstellungen

Folgende Benutzereinstellungen kdnnen individuell eingestellt und gespeichert

werden:
Benutzereinstellung Einstellwert Werkeinstel-
lung
PO Lautstarke 0 |leise 2
Signalton 1 |mittel
2 |laut
P1 Signalton bei 0 |kein Signalton 2
~ Ende 1 |nach 10 Sek. automatisch
Einschaltdauer/ aus
Timer 2 |nach 1 Min. automatisch aus
P2 Einschaltzeit 0 |Ende nach 5 Min. 1
PowerPlus 1 |Ende nach 10 Min.
2 |Ende nach 15 Min.
P3 | Ankochautomatik 0 |Automatik aus 0
1 |Automatik ein
P4 Vorgabedauer 0 |Vorgabedauer O Min. 3
Einschaltdauer/ [ 1_g [stufenweise einstellbar von
Timer 10-90 Min.
P5* Signalton bei 0 |Signalton aus 1
Tastenbetéatigung 1 |Signalton ein
P6 | Wiederherstellen 0 |Werkeinstellungen

der
Werkeinstellungen

wiederherstellen: Taste ||
2 Sek. gedrickt halten.

* Bei Ende Einschaltdauer, Timer oder Fehlermeldungen ertdnt der Signalton

mit der in PO eingestellten Lautstarke.
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6 Benutzereinstellungen

6.1 Benutzereinstellungen édndern

» Bei ausgeschaltetem Kochfeld Tasten Q und |-l gleichzeitig 3 Sekunden
gedrlickt halten.

— Es ertont ein Signalton.
Die beiden linken Slider gleichzeitig antippen.
Es ertdnt ein Signalton.
— In der Anzeige 3 steht die Benutzereinstellung z. B.
In der Anzeige 2 steht der aktuelle Einstellwert der Benutzereinstellung.

v

P

» Mit Taste |=*| wird die nachsthéhere und mit Taste Q) die nachsttiefere Be-
nutzereinstellung ausgewahlt.

Auf Slider 1 durch Antippen oder Gleiten einen hdheren oder tieferen Ein-
stellwert auswahlen.

v

Eingaben speichern: Taste I 2 Sekunden lang gedriickt halten.
— Ein Signalton ertdnt.
— Der Modus «Benutzereinstellungen» wird beendet.

v

6.2 Benutzereinstellungen vorzeitig ausschalten

» Taste O driicken.
— Veranderte Einstellwerte werden nicht gespeichert.
— Der Modus «Benutzereinstellungen» wird beendet.
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7 Pflege und Wartung

Das Gerat vorzugsweise erst im kalten Zustand reinigen.
Verbrennungsgefahr!

Das Kochfeld nach jedem Gebrauch reinigen, so wird das Einbrennen von
Speiseresten vermieden. Eingetrockneter und eingebrannter Schmutz benotigt
einen héheren Aufwand zum Reinigen.

Durch unsachgemésse Behandlung bei der Reinigung kénnen Dekor oder
Oberflache beschadigt werden.

Ny
~ ~

Keinesfalls die Glaskeramik-Oberflache mit scheuernden Reinigungs-
mitteln, kratzenden Allzweck-Scheuerschwammen, Metallwatte usw.
reinigen. Die Oberflache kann dadurch beschadigt werden. Auf der
Homepage finden Sie Hinweise zu geeigneten Hilfsmitteln fur die Reini-
gung.

» Zum Reinigen von alltaglichen Verschmutzungen nur weiches Tuch oder
Schwamm mit Wasser und einem geeigneten Reinigungsmittel verwenden.
Die Herstellerhinweise der Reinigungsmittel beachten. Die Anwendung von
Reinigungsmitteln mit Schutzwirkung wird empfohlen.

» Starke Schmutzkrusten z. B. von lbergekochter Milch im warmen Zustand
mit einem Glaskeramik-Reinigungsschaber entfernen. Die Herstellerhinweise
des Reinigungsschabers beachten.

» Ubergekochte stark zuckerhaltige Speisen wie Marmelade im heissen Zu-
stand mit einem Glaskeramik-Reinigungsschaber entfernen. Ansonsten
kann die Glaskeramik-Oberflache beschadigt werden.

» Geschmolzener Kunststoff noch im warmen Zustand mit einem Glaskera-
mik-Reinigungsschaber entfernen. Ansonsten kann die Glaskeramik-Oberfla-
che beschadigt werden.

» Kalkflecken im abgekuhlten Zustand mit geringen Mengen kalkldsender Mit-
tel z. B. mit Essig oder Zitronensaft entfernen. Anschliessend mit einem
feuchten Tuch nachreinigen.

- ~
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Was tun, wenn ...

Stérungen selbst beheben

... das Gerat nicht funktioniert und alle Anzeigen dunkel sind?

Mégliche Ursache

Behebung

= Die Sicherung oder der
Sicherungsautomat der
Wohnungs- resp. der
Hausinstallation ist defekt.

» Sicherung ersetzen.

» Sicherungsautomaten wieder
einschalten.

= Die Sicherung oder der Si-
cherungsautomat l6st mehr-
fach aus.

» Service anrufen.

= Unterbruch in der
Stromversorgung.

» Stromversorgung uberprifen.

... in der Anzeige ' abwechselnd

mit der Leistungsstufe blinkt?

Mégliche Ursache

Behebung

= Kochgeschirr ist nicht
induktionstauglich.

» Geeignetes, magnetisierbares
Kochgeschirr verwenden, siehe Kapitel

«Kochgeschirr».

= Kochgeschirr ist fur die
gewahlte Kochzone zu Klein.

Kochgeschirr der Kochzone anpassen.

... in den Anzeigen -~ leuchtet?

Mégliche Ursache

Behebung

= Die Kindersicherung ist
aktiviert.

» Bedienung mit Kindersicherung
beachten, siehe Kapitel «Bedienung».

» Kindersicherung ausschalten.

... ein Dauersignal ertont, in einer

Anzeige ' blinkt und das Gerat abschaltet?

Mégliche Ursache

Behebung

= Eine Taste oder ein Slider
wurde langer als
10 Sekunden berlhrt.

= Gegenstand (Pfanne,
Schissel usw.) wurde auf
dem Bedienfeld abgestellt.

» Ubergelaufenes Kochgut auf

dem Bedienfeld.

» Gegenstand oder Ubergelaufenes
Kochgut entfernen.

» Gerat wie gewohnt wieder in Betrieb
nehmen.
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8 Stérungen selbst beheben

.. in der Anzeige abwechselnd H und & blinkt?

Madgliche Ursache

Behebung

= Die automatische
Sicherheitsabschaltung
wurde ausgeldst.

» Kochzone bei Bedarf wieder einschalten.

Y
~ ~

- Wenn eine Kochzone langere Zeit in Betrieb ist, ohne dass Einstellun-

- ~

gen verandert werden, schaltet das Gerét die Kochzone automatisch

aus. Die Abschaltung erfolgt abhangig von der eingestellten Leistungs-

stufe.

Leistungsstufe

66 L 1 2 3 4

Sicherheitsabschaltung nach h:min | 2:00 | 2:00 | 8:30 | 6:30 | 5:30 | 4:30

Leistungsstufe

Sicherheitsabschaltung nach h:min 3:30 | 3:00 | 2:30 | 2:00 | 1:30

... in der Anzeige H blinkt?

Mégliche Ursache

Behebung

» Der Ubertemperaturschutz
einer Kochzone wurde
ausgelost.

» Kochzone abklhlen lassen.

» Kochvorgang auf einer anderen
Kochzone fortsetzen.

» Kochgeschirr kontrollieren.

.. in der Anzeige L I blinkt?

Mégliche Ursache

Behebung

= Unterbruch in der
Stromversorgung.

» Anzeige durch Antippen einer beliebigen
Taste quittieren.

» Geréat wie gewohnt wieder in Betrieb
nehmen.
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8 Stoérungen selbst beheben

... in der Anzeige £ und & leuchtet?

Madgliche Ursache Behebung
= Ein Gegenstand unterhalb » Gegenstande in der Schublade unterhalb
des Kochfelds behindert die des Kochfeldes entfernen.

Luftansaugung, z. B. Papier. |» Fenler durch Antippen einer beliebigen
Taste quittieren.

» Gerat nach 10 Minuten wie gewohnt
wieder in Betrieb nehmen.

= LUftung defekt. » Fehlernummer notieren

» FN-Nummer des Geréts notieren, siehe
Typenschild.

» Service anrufen.

... in der Anzeige £ r oder £ und eine Zahl leuchtet?

Mégliche Ursache Behebung

= Interner Fehler aufgetreten.  |» Fehlernummer notieren.

» FN-Nummer des Gerétes notieren, siehe
Typenschild.

» Service anrufen.
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9 Technische Daten

9.1  Produktdatenblatt
Gemass EU-Verordnung Nr. 66/2014

Modellnummer GK

88A, 31014, 31002

Typenbezeichnung GK

GK46TIMS/C/U/F, GK46TIMXSC/F

Anzahl Kochzonen

4

Heiztechnologie

Induktions-Kochzone

gesamten Kochfeldes EC

Abmessung der Kochzone | cm 18x20 | 18 x20 | 18 x20 | 18 x 20
Energieverbrauch pro Wh/kg 177,5 183,6 180,1 210,2
Kochzone

Energieverbrauch des Wh/kg 187,9

gesamten Kochfeldes EC

Modellnummer GK 89A, 31020
Typenbezeichnung GK GK56TIMS/C/F

Anzahl Kochzonen 5

Heiztechnologie Induktions-Kochzone
Abmessung der Kochzone | cm |18 x 20|18 x 20| @ 28 |18 x 20(18 x 20
Energieverbrauch pro Wh/kg| 196,2 | 192,8 (208,5| 187,4 | 185,5
Kochzone

Energieverbrauch des Wh/kg 1941
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10 Stichwortverzeichnis

A

AnkochautomatiK .......cccceevveieveivnsiesseseeiene 23
Einschalten .....ccoovcveveceiececicceee 24
Vorzeitig ausschalten..........cccceuee. 24

ANSChIUSSSChIld ..o 11

B

Bedien- und Anzeigeelemente .......cccco..... 13
TaSteN oo 13

Bedien- und Anzeigelemente
ANZEIGEN v 14

Benutzereinstellungen.........cocniininnnn. 29
ANAEIM ..o 30
Vorzeitig ausschalten.........cccoveene 30

Brackenfunktion ........ccceeevveveeiiiieceicceeiee 23
Ausschalten.....cooeceeeeeiceciccece, 23
Einschalten ... 23

D

Deinstallation .......ccccevveiiieiciieceeese e 10

E

Einschaltdauer ... 24
Abgelaufen ... 25
Einstellen.....cccooeveveveienn, e 24
Mehrere Einschaltdauern................. 25
Verandern .....ccceeeeeeeennene. T 25
Vorzeitig ausschalten..........cccceuee. 25

ENtSOrguNg...ccoeceveiieeeceee e 10

Erste Inbetriebnahme........cccovevveveeieieenens 11

F

Fabrikationsnummer (FN) ....ccccooeeviicennns 11

G

Garantieverlangerung.........cceceeeeeeveverievenenns 39

GebrauchshinWeise ......cceveeevcereseesce e 7

Gerat
Ein- und ausschalten ........cccoceevevnee. 18

Gerétespezifische
Sicherheitshinweise .......cccccoveeveeveeiienennn, 6

GUltigkeitsbereiCh ......oceveerveeriseeseeseens 2

K

KindersiCherung .....ooceeveeeeereeieeeceseesns 27
Ausschalten......covveeeeinciiiiiseene 27

36

Bedienung bei aktiver

Kindersicherung .....ccocecvvevevccccnnnen.
Einschalten ...,
KochgesChirT ..o
Beschichtetes Kochgeschirr ...........
Energiesparendes Kochen..............
Geeignetes Kochgeschirr................
Gerausche wahrend des
Betriebs ..o 17
KOChPAUSE ..ot 28
KOCNZONE ..o 18
L
Leistungsstufen ... 20
M
ModellNUMMET ....cieiceeeeeee e 2
N
NOLIZEN .t 38
P
Pflege und Wartung.......ccceeeeveeveenineninnns 31
Powermanagement........ccococeevveieveevencninnens 21
POWEIPIUS.....cvieicrcec e 20
Einschalten............. . 20
Vorzeitig beenden .... ... 20
Produktdatenblatt.........c.ccceoeirciiieininiinns 35
Produktfamilie .......ccceeevrieieceiesce e 2
R
Restwarmeanzeige ......c.ccceeeveevniincinns 19
S
Schmelzfunktion ... 19
Ausschalten.. . 19
Einschalten...... veereneens 19
Service & SUPPOt..cicececceceee e 39
Sicherheit.. ... 10
Sicherheitsabschaltung.......c.ccocecvvveivcennns 33
Sicherheitshinweise
AllgEMEINE ..o 5
Simmerfunktion ... 19
Ausschallen.......coeovveveineincceeins 20
Einschalten
Stérungen selbst beheben.......ccccvveveenanne 32
SYMDOIE ..o 5



10 Stichwortverzeichnis

T
Technische Daten......cccccovevvvevcceciecseenne. 35
Technische Fragen ......ocveenicncnniene, 39
Timer
Einstellen.....cccoiieieeeeeceeeeecee 26
VErandern ....oceeeeveeeeeeeeeeseeeeenens 26
Vorzeitig beenden .... ... 26
TopferkennuNng ...cccveeeveevce e 16
YD ettt 2
U
Ubersicht Leistungsstufen........cccooceeeeae... 18
\'%
Verpackung...oocveeeeeeereeeseee e s 10
w
Wiederherstellfunktion.........cccccceeeeeveeenenene. 28
Wischschutz
Wo befindet sich das Typenschild? .......... 11
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Im Kapitel «Stérungen selbst beheben» erhalten Sie wertvolle Hinweise bei klei-
neren Betriebsstérungen. So ersparen Sie sich die Anforderung eines Service-
technikers und die daraus moglicherweise entstehenden Kosten.

~
-

12 Service & Support

Die V-ZUG-Garantieinformationen finden Sie unter www.vzug.com —Service
—Garantieinformationen. Bitte lesen Sie sie aufmerksam durch.

Registrieren Sie lhr Gerét bitte umgehend online via www.vzug.com —Service
—Garantieerfassung. Sie profitieren so bei einem mdglichen Stdérungsfall bereits wahrend
der Garantiezeit des Gerates von bester Unterstiitzung. Fir die Registrierung bendtigen
Sie die Fabrikationsnummer (FN) und die Geratebezeichnung. Sie finden diese Angaben
auf dem Typenschild lhres Geréates.

Meine Geréteinformationen:

FN: Gerat:

Halten Sie diese Gerateinformationen bitte immer bereit, wenn Sie mit V-ZUG Kontakt auf-
nehmen. Vielen Dank.

Das Typenschild und das Anschlussschild befinden sich auf der Unterseite des Kochfel-
des.

Ihr Reparaturauftrag

Unter www.vzug.com —Service —»Service-Nummer finden Sie die Telefonnummer Ihres
nachsten V-ZUG-Service-Centers.

Technische Fragen, Zubehér, Garantieverldangerung

Gerne hilft lhnen V-ZUG bei allgemeinen administrativen und technischen Anfragen, nimmt
Ihre Bestellungen fur Zubehdr und Ersatzteile entgegen oder informiert Sie Uber die fort-
schrittlichen Servicevertrage.
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Kurzanleitung
Bitte lesen Sie zuerst die Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung!

Gerat einschalten
» Taste O 1 Sekunde gedrlickt halten.

Kochzone einstellen

» Slider der gewlinschten Kochzone antippen oder darauf gleiten, um die Leis-
tungsstufe einzustellen.
Oder

»- - P antippen, um grosse Mengen Wasser schnell zu erhitzen.

Kochzone ausschalten
» Auf Slider O - -P antippen.

Gerat ausschalten
» Taste O antippen.

J88A350-R06

V-ZUG AG, Industriestrasse 66, CH-6301 Zug ‘
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info@vzug.com, www.vzug.com ZUG
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