4

Ayar onerileri
Miwell-Combi XSL

Mikrodalga
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Simgelerin aciklamalari

= Calisma modu

£ Mikrodalga glici Watt
°C Sicaklik

[ |lzgara kademesi

it Istya ulagilana kadar isitin
® Min. Dakika olarak siire

F g« Raf

S 4 Aksesuar

Izgara kademeleri
Asagidaki 1zgara kademeleri mamkunddr:

1 zayif
D) orta Farkl bir ayar yapiimamissa i1zgaraliklar en
yluksek kademede izgara yapllir.
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Calisma modlari

Mikrodalga Sicak hava
= CombiCrunch @] Kom. calisma - sicak hava
lzgara %] Hava sirkilasyonlu 1zgara

ENE
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Kombine calisma - 1zgara Kombine ¢alisma - hava sirkilasyonlu 1zgara

A
«
+

IsitmaOtomatigi

=
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Optimum kullanim

Yemek kitaplarinda mikrodalga gict (Watt) ve sicakliklar, gerekli aksesuarlar ve de raflar bu cihaz igin kismen optimal degildir.
Asagidaki tablolarda en iyi kullanima ve uygun kaplara iliskin bilgiler bulacaksiniz.

> Yiyecekleri daima cam doéner tabagdin ortasina yerlestirin.

Kitir olmasini istediginiz zamanlar disinda, sivi ve buhar ¢ikaran yiyeceklerin tzerini orttn.
Suyu az olan yiyecekleri isitirken Uzerini, kurumamasi igin ortdn.

Sulrenin yarisindan sonra yiyecekleri karistirin veya cevirin.

Esit bir 1sitma igin pisirme sonunda yemekleri pisirme bodlmesinde birakin.
Cihaz kapagini sik sik agmaktan kaginin.
NN

< Cok sayida kiglk porsiyon, tek parca blylk porsiyona gére daha hizli ve daha esit sekilde isitilir.
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Uygun aksesuar

& Kullanim kilavuzundaki giivenlik uyarilar balimini dikkate alin. )
Porselen, seramik ve toprak kaplarin ici suyla dolabilecek bosluklari bulunur. Patlama tehlikesi! Uretici aciklamalarini

dikkate alin.

Diger aksesuarlarla kombine olarak daima déner tabak altidini ve cam déner tabagdi kullanin.

Aksesuar = ™1 (@] Bilgi
CombiCrunch tepsi v - _ -

lzgara teli - v v v teslimat
Kapak - - _ R kapsamindan
Firin tepsisi - - v -




Uygun aksesuar

Aksesuar = ™1 (@] x| Bilgi

Metal parca veya metal v v v v v

dekor bulunmayan porselen

Istya dayanikli cam v v v v v

Mikrodalgaya uygun plastik v - - - - .

Mikrodal ol 7 Uretici
Ikrogaligaya uygun folyo _ - _ _ aciklamalarini

Silikon kaliplar v - v v - dikkate alin

Metal firin kaplar - - v - -

Hazir yemeklerin v - v - -

ambalajlar

Et termometresi - - v - -




Ayarlar

Miktar =l w B Min. <5
Sut * 2 dl = 650 115-2 -
icecek * 2 dl = 800 115-2 -
Tabakta yemek ** 300 g = 800 2 2-3 )
550 g = 800 4-5
Corba * 3-5dl = 800 2-6 -
Lazanya, glveg, graten ** 400-500 g =~ 800 5-6
Makarna **' *** 200-300 g =~ 800 2-3 =:
Piring **! *** 150-300 g = 800 112-3 @
Sebze 250-400 g 800 1 12-3
» Isitma sonrasinda yakl. 2 dakikalik bekleme siresine uyun.
* » Sivilari 1sitmak igin, kaynama gecikmesinden kaginmak amaciyla, kabin i¢ine bir cay kasigi koyun.
> » Sdlrenin yarisinda gevirin.
b » Sivi ekleyin.



Ayarlar

Miktar = w ® Min.
Sosis * - = 150 5-8
Kiyma * 500 g = 150 10-15
Kizartma * 800 g = 150 18-25
Tavuk parcalar * 600 g = 150 12-20
Balik * 400 g = 150 7-10
Ispanak * 300 g = 150 6-8
Yemis 200 g = 150 4-5
Somun ekmek 500 g = 150 6-7
Kicuk ekmek 4 adet beher =~ 150 2-3

50¢g

» Henlz dondururken yassi, mimkin oldugunca kigUk bir kap segin.

» Tamamen c¢ozilmesi icin buz ¢cbzme isleminden sonra yakl. 4 dakika bekleme slresine uyun.

*

» Sdrenin yarisinda gevirin.




Ayarlar

Miktar =l w B Min. <5
Pizza 300-350 g = - 6-8
Hamburger 2-4 adet = - 5-8
Balik kroket 200-300g = - 5-7 ©
Chicken 200-600 g = - 6-12
Nuggets *
Pommes 400 g = - 15-16
Frites
Karisik sebze ** 200-500 g = 800 4-8
Meyve kompostosu 200-400 g =~ 650 4-7
Lazanya 400 g 650 13-17 i

» Derin dondurulmus hazir Urlinlerde Ureticinin tavsiyelerini dikkate alin.
» Bos CombiCrunch tepsisini 3 dakika isitin.
» Sdrenin yarisinda gevirin.

*

*%



Ayarlar

- ° 1>
Miktar = Cloe w B Min.
Sigir rosto 1 kg 165-175 - 60-75
Finnda kofte 1 kg 180-190 - 50-80
Tavuk 1kg (@I 225 350 30-32
gy 2 350 5-7
Tavuk gogis 125-300 g
= - 600 5-6
Balik, biitiin 500-800 g @] 180-190 350 15-20
Balik fileto 400-500 g = - - 3-6
» Balikta saraba et suyu gibi sivilar eklenebilir.
» Et parcasina baglh olarak slrenin yarisinda ¢evirin.
» Et pisirdikten sonra 10-15 dakikallk bekleme siresine uyun.
» Tavuk ve balik pisirdikten sonra yakl. 3 dakikalik bekleme slresine uyun.
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Ayarlar

Miktar =l w B Min. s

Brokoli * 300-500 g = 800 5-8
Karnabahar * 300-500 g S 800 3-8
Havug * 300-400 g = 800 3-8
Domates ** 400 g = 800 2-3
Patlican 400 g = - 6-8
Biber 2-4 adet = - 10-15
Kabak 250 g = - 3-5 @
Patates, dilimli* 250-500 g = - 8-18
Firnda patates ** 1 adet beher 250 g = - 7-8
* » Slrenin yarisinda gevirin.
e » Pisirme oncesinde ¢atal batirin ve sirenin yarisinda ¢evirin.
Patlamis misir

Miktar w B Min. <5
Patlamis misir 100 g 900 2 -

» Uretici aciklamalarini dikkate alin.
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Ayarlar

Miktar = °C i 3 Min. <
Kek 800 g 170-180 evet 50-70 u
Biskdvi - 170-180 - 30-35 @
Linz pastas| - 170-180 - 40-50 u U
Milfdy, dolgulu - 210-220 - 25-30
Muffin 8 adet 200 - 25-35
Milano kurabiyesi - 170 - 15-20 4\
Kurabiye - 170 - 15-20
Bruschetta - 220-230 - 10-15
Sarimsakli ekmek - 220-230 - 10-15
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Ayarlar

Miktar = °C/ee w B Min. <5
Meyveli tart - 190-200 - 40-50
Baharli Tart - 180-190 - 45-55
Taze pizza - 220-230 - 25-35
Fkmek 500 g-1 kg 210-225 - 30-35 —\
Kiglk ekmek, taze 5-7 adet 220-230 - 15-20
finnlanmig 6-10 adet 220-230 - 10-15
Lazanya, glveg, graten * 4 Kisi icin @] 180-200 350 25-30
Sebze gratenleme * - | 3 350 7-12

& * Yalnizca cam veya porselen kalip kullanin, asla metal kalip kullanmayin.
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Notlar
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Gecerlilik kapsami

Bu Urdn ailesi (model no) tip levhasindaki ilk hanelere esittir. Bu kullanma kilavuzu asagidakiler icin gecerlidir:

Tip

Uriin grubu

Olgii sistemi

MWCXSL60

24009

60-450

J24009994-R05

400011044053

V-ZUG Ltd, Industriestrasse 66, CH-6301 Zug
info@vzug.com, www.vzug.com
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