


Tack for att du valt att kdpa en av vara produkter. Din ugn uppfyller héga krav
och ar |att att anvanda. Ta dig &nda tid att lAsa denna bruksanvisning. Da blir
du fértrogen med din ugn och kan anvanda den optimalt och stérningsfritt.
Observera sakerhetsanvisningarna.

Andringar

Text, bild och data motsvarar aktuell teknisk niva fér ugnen vid tryckningen
av denna bruksanvisning. Vi férbehaller oss ratten att géra andringar i syfte
att vidareutveckla.

Giltighetsomrade

Modellnumret motsvarar de forsta 3 siffrorna pa typskylten.
Denna bruksanvisning galler fér modellerna:

Typ Modell nr. | Matsystem
BCSLP 50A 55-600/55-762
BCSLP60 51A 60-600/60-762

Awvikelser fran utforandet namns i texten.
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Sakerhetsanvisningar
Symboler som anvands
Indikerar alla anvisningar som ér viktiga for sdkerheten.

Underlatelse att folja dessa kan leda till personskador, skador pa
ugnen eller pa inredningen!

~ Information och anvisningar som ska observeras.

~

Information om avfallshantering.

[m] Information som hor till bruksanvisningen.

Markerar arbetssteg som maste utféras i ordningsfdljd.
Beskriver ugnens reaktion péa ditt arbetssteg.

Markerar en upprakning.



1 Séakerhetsanvisningar

1.2 Allméanna sakerhetsanvisningar

L]

e |Las bruksanvisningen innan ugnen tas i drift!

/N

e Denna ugn ar inte avsedd for anvandning av
personer (inklusive barn) med begransad
fysisk, sensorisk eller psykisk formaga eller
bristande erfarenhet och/eller bristande
kunskap, savida de inte 6vervakas av en
person som ansvarar for deras sakerhet eller
ger anvisningar om hur ugnen ska anvandas.

* Hall uppsikt pa barn sa att de inte leker med
ugnen.

* Om anslutningskabeln till denna ugn skadas
maste den bytas ut av tillverkaren eller
dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person for att undvika risker.




1 Séakerhetsanvisningar

1.3

Specifika sakerhetsanvisningar for ugnen

/N

VARNING: Under anvandning blir ugnen och
dess vidrorbara delar heta. Var forsiktig och
undvik att berora varmeelementen.

Barn under 8 ar ska hallas pa avstand savida
de inte ar under standig uppsiki.

Denna ugn kan anvandas av barn over 8 ar
samt av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller psykisk formaga eller brist pa
erfarenhet och/eller kunskap, om de halls
under uppsikt eller har undervisats | saker
anvandning av ugnen och har forstatt riskerna
som uppstar nar ugnen anvands. Barn far inte
leka med ugnen. Rengdring och underhall far
inte genomfdras av barn savida de inte halls
under uppsiki.

 VARNING: Tillgangliga delar kan bli heta vid

anvandning. Hall sma barn pa avstand.

e Anvand inte slipande rengoringsmedel eller

skarpa metallskrapor for rengoring av glaset i
ugnsluckan, eftersom ytan kan bli repad.
Detta kan forstora glaset.

En varmelada blir het, liksom dess innehall.



1 Séakerhetsanvisningar

P& ugnar med pyrolytisk sjalvrengdring ska
kraftig nedsmutsning samt tillbehor avlagsnas
fore den pyrolytiska sjalvrengoringen.

Anvand endast den matlagningstermometer
som rekommenderas for denna bakugn.

Anvand aldrig en angrengdringsmaskin.

VARNING: Se till att ugnen ar avstangd och
sladden utdragen innan du byter ut lampan,
sa att du undviker eventuell elektrisk stot.

VARNING: Det kan vara farligt och leda till
brander om spisen lamnas utan uppsikt nar
mat tillagas med fett eller olja pa hallen.
FOorsok ALDRIG att slacka eld med vatten,
utan stang av spisen och tack sedan forsiktigt
dver lagorna med till exempel ett lock eller en
brandfilt.

VARNING: Forvara aldrig foremal pa hallen pa
grund av brandfaran.



1 Séakerhetsanvisningar

1.4 Bruksanvisning

Foére den férsta idrifttagningen

e Ugnen far endast installeras och anslutas till elnétet i enlighet med de
separata installationsanvisningarna. Lat en utbildad installator/elektriker
utféra de nddvandiga arbetena.

Andamalsenlig anvandning

e Ugnen ar avsedd for tillredning av mat i hemmet. Det far inte under nagra
omstandigheter flamberas eller bakas med mycket fett i ugnen! Vi patar
oss inget ansvar for eventuella skador som uppstar p.g.a. ej andamalsenlig
drift eller felaktig behandling.

e Anvand aldrig ugnen for att torka djur, textilier och papper!

e Anvand den inte for att varma upp ett rum.

* Ugnen ska endast installeras och anvandas d&r omgivningstemperaturen
ligger mellan 5°C och 35°C. Vid risk for frost kan restvatten i pumparna
frysa och skada dessa.

* Reparationer, forandringar eller manipulation av eller i ugnen, sarskilt de
stromférande delarna, far endast utféras av tillverkaren, dennes kundtjanst
eller en person med liknande kvalifikationer. Felaktiga reparationer kan
leda till allvarliga olyckor, skador pa ugnen och inredningen samt till drift-
stdérningar. Vid driftstdrning av ugnen eller vid ett reparationsuppdrag ska
anvisningarna i kapitlet REPARATION-SERVICE foljas. Vand dig vid behov till
var kundtjanst.

* Endast originalreservdelar far anvandas.

» Behall bruksanvisningen och férvara den sa att du nar som helst kan
konsultera den.

e Ugnen motsvarar vedertagna tekniska regler och relevanta sakerhetsfére-
skrifter. Korrekt anvandning av ugnen ar en forutsattning for undvikande av
skador och olycksfall. Folj anvisningarna i denna bruksanvisning.
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1 Séakerhetsanvisningar

For bruk

Anvand mojligheten till barnsakring.

Om det finns synliga skador pa ugnen ska du inte ta den i drift och vénda
dig till var kundtjanst.

Sa fort en funktionsstorning upptéacks ska ugnens stickkontakt dras ut.
Forsékra dig om att det inte &r nagra husdjur eller frammande féremal i
ugnen innan ugnsluckan stangs.

Forvara inte nagra foremal i ugnen och varmeladan som kan utgora en fara
om ugnen slas pa oavsiktligt. Forvara inte livsmedel i ugnen, ej heller
temperaturkansliga eller brandfarliga material, t.ex. rengéringsmedel,
ugnsspray 0.S.v.

Vid ugnar med grill ska ugnsluckan vara stangd vid grilining. Annars kan
det pa grund av varmen uppsta skador pa mandéver- och displayelement
eller pa ovanforvarande kdksskap.

Varning, risk for brannskador!

Ugnen blir mycket varm vid anvandning. Aven ugnsluckan varms upp.
Nar ugnsluckan 6ppnas kan det komma anga ur ugnen.

Den uppvarmda ugnen forblir varm lange efter det att den stangts av och
svalnar endast sakta till rumstemperatur. Vanta tills ugnen har svalnat
innan du t.ex. rengor den.

Fett och olja som Overhettas sjalvantander latt. Att varma upp olja i ugnen
for stekning av kott ar farligt och ska undvikas. Forsdk aldrig att slacka
brinnande olja eller fett med vatten. Explosionsrisk! Slack brander med en
brandfilt och hall dérrar och fénster stangda.

Spritdrycker (konjak, whisky, brannvin o.s.v.) far inte héllas 6ver
uppvarmda livsmedel. Explosionsrisk!

Lamna inte ugnen utan uppsikt nér du torkar orter, bréd, svamp 0.s.v.
Brandrisk foreligger vid for kraftig torkning.

Om du upptacker rok till f6ljd av att sjalva ugnen eller nagot i ugnen verkar
brinna, ska ugnsluckan hallas stangd och stromforsorjningen brytas.

Tillbehor blir varma i ugnen. Anvand skyddshandskar eller grytlappar.

11



1 Séakerhetsanvisningar

Varning, risk for personskador!

» Se till sd att ingen haller i luckans gangjarn med fingrarna. Annars finns det
risk fér personskador nar ugnsluckan flyttas. Var sarskilt forsiktig nar det
finns barn i narheten.

« Lamnas ugnsluckan &ppen ska den endast std pa glant. Ar ugnsluckan
helt 6ppen foreligger snubbel- och klamrisk! Du ska inte satta dig pa
ugnsluckan eller ta stéd mot den och inte heller anvanda den som
avstallningsyta.

» P& spisar kan ett spisskydd monteras som skydd for smabarn. Detta kan
kopas i fackhandeln.

Varning, livsfara!
* Forpackningsdelar, t.ex. folie och polystyren, kan vara farliga for barn.
Kvavningsrisk! Hall férpackningsdelar utom rackhall fér barn.

Undvik skador pa ugnen
* Sla inte igen ugnsluckan.

 Stéll inte foremal direkt pa undervarmen.

e P4 ugnar utan synlig undervarme (varmeelement) far aluminium-skydds-
inldgg inte anvandas.

¢ Anvand inga foremal som kan rosta i ugnen.

e Att skdra med knivar eller skérhjul i originalplaten orsakar synliga skador.

e Lat ugnsluckan sta pa glant tills ugnen har svalnat for att undvika
rostbildning.

* Se till att inget vatten trdnger in i ugnen vid rengéring. Anvand en latt fuktad
trasa. Spola aldrig av ugnen med vatten invandigt eller utvandigt. Vatten
som tranger in orsakar skador.

e Lat inte gjutjarnsspisplattorna vara paslagna pa hog effekt under langre tid
utan gryta/stekjarn. D4 slits plattorna ut.

12



2 Avfallshantering

Férpackning

e Fdrpackningsmaterialet (kartong, plastfiim PE och polystyren EPS) ar
markt och ska om majligt ateranvandas och bortskaffas pa ett miljévanligt
Satt.

Avinstallation

e Koppla ur ugnen fran elnatet. Om ugnen ar fast installerad ska detta utféras
av en utbildad elektriker!

Sakerhet
e For att undvika olycksfall pa grund av ej andamalsenlig anvéndning,
speciellt av lekande barn, ska ugnen goéras obrukbar.

e Dra ut stickkontakten ur uttaget eller 1at en elektriker demontera anslut-
ningen. Kapa darefter ugnens anslutningskabel.

e Avlagsna luckans lasanordning eller goér den oanvandbar.

Avfallshantering

e Den gamla ugnen &r inte vardeldst avfall. Med korrekt avfallshantering kan
rAvarorna ateranvandas.

e Pa ugnens typskylt &r symbolen :_g: avbildad. Den visar att det inte ar
tillatet att slanga ugnen med det normala hushallsavfallet.

» Bortskaffandet maste ske i enlighet med de lokala bestammelserna for
avfallshantering. Vand dig till de ansvariga lokala myndigheterna, den
lokala atervinningen for hushallsavfall eller till det stélle dar du kopt ugnen
for att fa ytterligare information om behandling, atervinning och ateran-
vandning av produkten.

13



3 Beskrivning av ugnen

3.1  Uppbyggnad

— 1 3

0000 O 00O

-/

Mandver- och displayelement
Ventilationsdppning

Handtag péa luckan
Ugnslucka

Varmelada *

a H WON =

* beroende pa modell
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3 Beskrivning av ugnen

3.2 Mandver- och displayelement

2onr PizzaPlus 425

(«

e~ OELABBEORE o » » o

= & 'c | A Q O} @)
Textdisplay
PizzaPlus Program
Recept
Digitaldisplayer
Temperatur Tid

Installd tid
Avstangningstid
Timer

Symboler driftsatt

(=] Over-/undervarme @] Varmiuft, fuktig

Over-/undervarme, fuktig PizzaPlus

L] Undervarme ] Gril

Varmluft %]  Grillvarmluft
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3 Beskrivning av ugnen

Symboler

= Varmelada/ [=>]  Instélld tid
tallriksvarmare *

°C Ugnstemperatur -] Avstangningstid

N Karntemperatur @ Tid

[a) Timer

* beroende pa modell

Knappar

= Varmelada/ A% Instéliningsknapp
tallriksvarmare *

:,Q: Belysning a) Timer

°C Ugns-/ @) Tid
karntemperatur Installd tid

Avstangningstid
B  Driftsatt O Av

* beroende pa modell

16



3 Beskrivning av ugnen

3.3 Ugn

Skador pa ugnen pa grund av skyddsinsats eller aluminiumfolie.
Lagg inte skyddsinsatser eller aluminiumfolie pa ugnsbottnen.

1
1 Ugnslucka 6 Klimatgivare
2 Tatning av lucka 7 Ugnsventilation
3 Belysning 8 Girill/6vervarme
4 Drev f0r roterande stekspett/ 9 Ugnstemperaturgivare
stekkorg 10 Falsar med text
5 Varmluftflakt 11 Stickuttag for

matlagningstermometer
N . .
\@/ Undervarmen &r placerad under ugnsbottnen.

~

17



3 Beskrivning av ugnen

3.4 Tillbehor

Skador pa grund av felaktig behandling!
Skar inte med knivar eller skarhjul i tillbehoren.

Originalplat med TopClean

* Bakform fér pajskal och smakakor

- e Uppsamlingskérl nar gallret anvands
¢ Om den endast tacks delvis vid bakningen kan den
deformeras. Detta ar helt normalt. Nar den svalnar
atergar den till den ursprungliga formen.

RN » For in originalplaten i ugnen med den sneda kanten
~———— .
/ — 1 bakat.

1
» Anvand endast det normala anvandningslaget - inte
omvant.

Fals for stekfat och bakformar
Fals for kott, djupfryst pizza o.s.v.

e Foriniugnen med tvarstaget 1 bakat. Pa sa satt kan
det som tillagats dras ut ut ugnen pa ett sakert satt.

/////i \\\\ \ ¢ Avsvalning av bakverk

18



3 Beskrivning av ugnen

Matlagningstermometer

* Méatning av temperaturer i livsmedel i omradet fran
//Q 30 °C ill 99 °C.

AL/ Foreslagna varden for karntemperaturer beskrivs i separata
/@\ INSTALLNINGSTIPSEN.

Roterande stekspett

* Tillredning av stekar och kyckling

Upphéngningsram

m ¢ Upphéangning fér roterande stekspett och stekkorg

Specialtillbehor
& Stall tillbehoér som inte ingar i leveransen pa gallret.

e Specialtillbehor hittar du har: www.vzug.com

19



4 Anvandning

Med hjalp av knappar

Driftsatt, ugns- och karntemperatur, installd tid, tidpunkt for avstangning samt
olika andra funktioner kan véljas genom att trycka en eller flera ganger pa
motsvarande knapp.

* Symbolen fér den valda funktionen lyser eller blinkar.

e Pa den motsvarande digitaldisplayen blinkar ett forslag.

* Du &ndrar instéliningen genom att vrida péa instéllningsknappen ~%%\.

» Genom att trycka pa instéllningsknappen %~ bekréftar du instéliningen,
eller sa Gvertar ugnen instéllningen automatisk efter 10 sekunder.

* Yiterligare installningar eller &ndringar kan gdras nar som helst.
e Trycker du pa knappen O stdngs ugnen av.

20



4 Anvandning

Anvandning via textdisplayen

Instaliningsknappen %%~ anvénds — nér ugnen ar avstangd — for att aktivera
textdisplayen, for att bladdra i de olika valmojligheterna och fér att bekréafta.

« Genom att trycka pé instaliningsknappen %K~ aktiveras textdisplayen.
» Genom att vrida pé instéllningsknappen %~ kan du bladdra i urvalet.
« Genom att trycka pé instéliningsknappen igen %%~ bekraftas valet.

e Genom att trycka pa knappen O slacker du textdisplayen.

L/ Genom att vélja «ater» och trycka pa instéllningsknappen %%~ kan

“\{J/< du nar som helst ga tilloaka till ndrmast 6éverordnade niva. Symbolen
|I| hanvisar till information.

/°IK\

Valj »~ och tryck OK
»~ Bakautomatik

I
Valj »~ och tryck OK
» Mdorstekning

I
Valj »~ och tryck OK
"~ Recept

I

Valj »~ och tryck OK
»~ Egna recept
I
Valj »~ och tryck OK
»~ Varmhallning
I
Valj »~ och tryck OK
»x Sjalvrengdring
I
Valj »~ och tryck OK
»~ Anvandarinstalliningar
I
Valj »~ och tryck OK
» ater

21



4 Anvandning

4.1 Forsta idrifttagning

Innan den nyinstallerade ugnen anvands for forsta gangen ska foljande
goras:

» Avlagsna férpacknings- och transportmaterial ur ugnen.
> Vrid pa instéllningsknappen %~ och stéll in klockan om
displayen blinkar.

L/ Genom att trycka pa instéllningsknappen »~°*~\ kan du vaxla fran

\{V< timmar till minuter.
Timmar respektive minuter kan stallas in genom att vrida pa den.
Genom att trycka pa installningsknappen »~°%~ bekréftas
installningen.

» Rengdr ugnen och tillhérande delar.

> Varm upp den tomma ugnen (utan galler, platar o.s.v.) med driftsatt [—] till
maximal ugnstemperatur i ca 1 timme.

AL/ Eftersom detta kan leda till lukt- och rékutveckling ska rummet
~\{J/< ventileras ordentligt under tiden.

22



4 Anvandning

4.2 Val av driftsatt

» Tryck sd manga ganger pa knappen [C] att det énskade driftsattet visas
pa textdisplayen.
- Pa digitaldisplayen blinkar den féreslagna temperaturen.
- Symbolen for driftsattet och °C blinkar.

Driftséatt
kn;g’::npélj Driftsitt
1x =] |Over-/undervarme
2x Over-/undervarme, fuktig
3x L] |Undervarme
4x Varmluft
5x &| |Varmluft, fuktig
6x PizzaPlus
7x ] |Grill
8x [Z] |Grillvarmiuft

4.3 Val av ugnstemperatur

» Vrid pé instaliningsknappen %%~ och stéll in énskad temperatur.
> Bekrafta genom att trycka pé instéllningsknappen %~
— Ugnen startar.

\@/ Vid driftsatten [, (3], [@]. [&]. [@]. [T] och hérs en enkel

< ljudsignal nar den instéllda ugnstemperaturen har uppnatts.

-
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4 Anvandning

4.4 Kontroll och andring av ugnstemperaturen

» Tryck pa knappen °C
- P4 textdisplayen star det: Ugnstemperatur

- P& digitaldisplayen blinkar den installda
ugnstemperaturen.

- Symbolen °C blinkar.

» Andra ugnstemperaturen genom att vrida pa instéllningsknappen »°%~.

4.5 Andring av driftsatt

» Tryck s& manga ganger pa knappen [Z] att det énskade driftséttet visas.

24



4 Anvandning

4.6 Avstangning
» Tryck pa knappen O
— En kort ljudsignal hors.
- Symbolen for driftsattet och °C slacks.

Sa lange ugnstemperaturen ar éver 80 °C

- star i displayen:
Restvarme

<~ ar mork.

\@/ Ugnen ar avstangd nar inga symboler lyser langre och textdisplayen
Kylflakten kan fortsatta att ga.

Témning av ugnen

Risk fér brannskador!
Nar ugnsluckan 6ppnas kan det komma varm luft ur ugnen.
Tillbehéren ar heta. Anvand skyddshandskar eller grytlappar.
» Ta ut den fardiga maten ur ugnen.
» Lagg bakverk pé ett galler och lat svalna.

» Lat ugnsluckan sta pa glant tills ugnen har svalnat for att undvika
rostbildning.

25



5 Anvandarinstallningar
Installningarna kan anpassas.

» Aktivera displayen genom att trycka pa
instéllningsknappen ~%%~..

- P& displayen star det: Al e b O

»~Bakautomatik
> Vrid pa instéllningsknappen %% tills

- 3 di 2 Valj »~ och tryck OK
det pa displayen star: »~Anvandarinstallningar

> Bekrafta genom att trycka pa instéllnings-
knappen %%~ .

_ Pa displayen star det: Anvéandarinstallningar

Sprak

» Genom att vrida pa instéliningsknappen
9K visas de mojligheter som finns.

» Valj instélining och bekrafta genom att trycka
pa instaliningsknappen %%~ .

> Tryck pa knappen O for att Iamna install-
ningarna.

~

N
\@/ Instéllningarna finns kvar efter stromavbrott.

Moéjliga instéllningar

Valj m~och tryck OK
»~ Bakautomatik

N
Valj »~och tryck OK
»~Anvandarinstallningar

I
Valj »~och tryck OK
» ater

26



5 Anvéandarinstallningar

Valj »~och tryck OK

»~Anvandarinstallningar

Anvéandarinstallningar
»Sprak

Anvéandarinstallningar
»Barnsékring

Anvéandarinstallningar
»Tidsindikering

I
Anvandarinstallningar
»xLjudsignal

I

Anvéandarinstallningar
»~Belysning
I

Anvéandarinstallningar
»~Temperaturenhet

Anvandarinstallningar
»~Kontrast

Anvéandarinstallningar
Tidsformat
I

Anvandarinstallningar
»Natsynkronisering

I
Anvéandarinstallningar
»Fabriksinstéllningar

Anvéandarinstallningar
» tillbaka

Valj text pa
Onskat sprak

“av*
-pé_

=visad *

= dold

= hég *

= lag

=av

= automatiskt tills.
med luckan *

= endast med knapp

«°C*

«°F

EEEmO0 "
Val av kontrast

=24 h*
=12h

=av
lpé*

= aterstall

* Fabriksinstéllning
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5 Anvéandarinstallningar

5.1 Sprak

Displayens sprak kan &ndras. Det finns olika sprak att vélja mellan.
Ao Med foljande knappkombination aterstélls spraket till
\{/< fabriksinstallningarna:

» Tryck samtidigt pa knappen O och
instéliningsknappen %K~ tills

- det pa displayen star: ez

»~ English

5.2 Barnsékring

Barnséakringen ska forhindra att ugnen sétts pa oavsiktligt.

Om man trycker pa knappen [Z], ~°%~ eller

Nt

= néar barnsakringen ar aktiv

— hérs en dubbel ljudsignal.
- star i displayen:

- och tryckningen pa knappen har ingen
effekt.

Barnsékring aktiv
[0 Avaktivering: Se bruksanvisning

Anvédndning med aktiv barnsékring
> Hall knappen O intryckt och tryck pa knapp 2], ~°~ eller =.
- Barnsakringen asidosétts.
- Fortsatt anvandning sker pa vanligt satt.
— 10 minuter efter avstangning aktiveras barnsakringen igen automatiskt.

L/ Knapparna 0 0 och @ kan anvandas direkt, oberoende av
/@\ barnsakringen.
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5 Anvéandarinstallningar

5.3 Tidsindikering

Med installningen «visas inte» ar displayen maérk nar ugnen ar avstangd. Nar
ugnen ar paslagen syns klockan.

v Det lagsta vardet for stromforbrukning kan uppnas genom val av
/@\ anvandarinstallning «Tidsindikering» «visas inte». Sdkerhets-
funktionerna ar fortsatt aktiva trots standby-energisparautomatiken.

5.4 Ljudsignal

Ljiudsignalen kan stallas in pa tva olika ljudstyrkor eller stangas av.

e hdg |maximal ljudstyrka
e lag |minskad ljudstyrka
* av Ljudsignalen ar avstangd

\@/ Vid en stérning hoérs ljudsignalen dven nar installningen ar installd pa
: : «av».

Nar ugnen stangs av hdrs en kort ljudsignal &ven nar installningen ar
installd pa «av» (sékerhetsfunktion).

5.5 Belysning

Vid installningen «automatisk med lucka» tdnds och slacks belysningen nar
ugnsluckan 6ppnas respektive stangs.
ML/ Genom att trycka pa knappen O kan man nar som helst
/@\ tdnda eller slacka belysningen.
- Om man inte slacker belysningen genom att trycka pa knappen
O slacks den automatiskt 30 minuter efter det att ugnen har slutat
anvandas.
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5 Anvéandarinstallningar

5.6 Temperaturenhet

Man kan vélja mellan «°C» och «°F» for temperaturenheten.

e °C Grader Celsius
o °F Grader Fahrenheit

5.7 Kontrast

Med denna funktion kan displayens lasbarhet anpassas till det satt ugnen ar
monterad pa.

5.8 Tidsformat

Med installningen «24 h» ar europeiskt tidsformat aktivt, med «12 h» anvands
amerikanskt tidsformat (a.m./p.m.).

5.9 Natsynkronisering

Natsynkroniseringen justerar ugnens klocka utifrdn natfrekvensen.
Vid oregelbunden natfrekvens kan detta leda till att klockan gér fel.
Om néatsynkroniseringen ar avstangd anvands en taktgivare i ugnen.

5.10 Fabriksinstéllningar

Om en eller flera anvandarinstalliningar har dndrats kan de aterstallas till
fabriksinstallningen.
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6 Klockfunktioner

Foljande klockfunktioner stér till forfogande:
e Tid
e Timer
e |nstalld tid - tidsstyrd avstdngning av ugnen
e Uppskjuten start - tidsstyrd paslagning och avstangning av ugnen
L/ Nar ugnen ar avstangd minskas ljusstyrkan pa tidsindikeringen pa
\{I/~ natten mellan kl. 24 och kl. 6.
= Om tidsformatet «12 t» har valts minskas inte ljusstyrkan.

6.1 Instédllning och andring av klockan

AL/ Klockan kan inte &ndras om ugnen ar i drift eller installd pa
/@\ uppskjuten start.

> Tryck pa knappen @).
- P3 i 4 . Klockslag: Installning av timmar
P? te.xtld|spllayen star Fiet. | I Minuter- tryck OK
— Pa digitaldisplayen blinkar timmarna.
- Symbolen @) blinkar.

» Vrid pa installningsknappen %~ och stall
in timmarna.

> Tryck pa knappen @) eller tryck pa
installningsknappen ~%%~..
- Pa textdisplayen star det:
- P& digitaldisplayen blinkar minuterna.
- Symbolen @) blinkar.

» Vrid pa instéliningsknappen »°%~ och stall
in minuterna.

Klockslag: Instéllning av minuter
[0 Bekrafta: tryck OK

» Bekrafta instaliningarna genom att trycka pa instaliningsknappen 2¥~.
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6 Klockfunktioner

6.2 Timer

Timern fungerar som en aggklocka. Den kan alltid anvandas oberoende av
alla andra funktioner.

Instéllning

» Tryck pa knappen [).
— P& textdisplayen star det: Timer: Installning av min./sek.
- Pa digitaldisplayen blinkar
— Symbolen £} blinkar.

> Vrid pa installningsknappen %~ och stall
in den dnskade tiden.

Installningen sker

¢ i 10-sekunderssteg upp till 10 minuter, t.ex. =9 min. 50 sek.
¢ i minutsteg fran 10 minuter, t.ex. =1tim. 12 min.
Den maximala timertiden ar 9 tim. 59 min.

\@/ Genom att trycka 1x pa knappen L) kan tiden &terstallas till

~

Start

» Starta timern genom att trycka pa instaliningsknappen ~°*~..
- Den utldpande kvarvarande tiden visas péa displayen.
- Symbolen L) lyser.
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6 Klockfunktioner

Installd tid slut
Nar den instéllda tiden &r slut
— hors 5 korta ljudsignaler som upprepas i
1 minut .
. Timer
- star i displayen: slut
— blinkar symbolen £}

» Stang av ljudsignalen genom att trycka pa knappen L.

Kontrollera och dndra

» Tryck pa knappen [).
_ pa : 2 . Timer: Instéllning av min./sek.
Pfjl tejxt.d|spllayen star ldet. ) [ 0'00: Tryck igen
— Pa digitaldisplayen blinkar den utlépande

kvarvarande tiden.
- Symbolen £} blinkar.

» Andra timertiden genom att vrida pé instéllningsknappen »~°%~.

Avstangning i fértid

> Tryck 2x pa knappen [).
- Pa textdisplayen star det:
- P& digitaldisplayen blinkar
— Symbolen A blinkar.

Timer: Installining av min./sek.

» Bekrafta genom att trycka pa instéllningsknappen ~%%~.
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6 Klockfunktioner

6.3 Installd tid

Om den installda tiden har 16pt ut stangs det valda driftsattet av automatiskt.

Instéllning

» Valj dnskat driftsatt och ugnstemperatur.
» Forvarm ugnen om det behdvs.
» Stall in det som ska tillagas i ugnen.
> Tryck pé knappen @).
- P texispayen st et
— Pa digitaldisplayen blinkar
— Symbolen |- blinkar.
» Vrid pa instéliningsknappen K<, och stéll
in tiden — maximalt 9 tim. 59 min.

» Bekrafta genom att trycka pa installningsknappen 9K,

- Den utlépande kvarvarande tiden visas pa digitaldisplayen.
- Symbolen |-| lyser.

Kontrollera och dndra
> Tryck pa knappen @).
- Pa displayen blinkar den utldpande kvarvarande tiden.
— Symbolen || blinkar.
> Andra den instéllda tiden genom att vrida pé& instaliningsknappen ~%%~..

Avsténgning i fortid
> Tryck pa knappen Q).
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6 Klockfunktioner

Instélld tid slut
Nar den instéllda tiden ar slut

- stangs det valda driftsattet av automatiskt

- hors en lang avbruten ljudsignal i 1 minut

- star det pa textdisplayen:

- star ugnstemperaturen pa den ena digital-
displayen

- blinkar pa den andra digitaldisplayen

- blinkar symbolen |-|

- behélls instéliningarna i 3 minuter

Installd tid slut
@ Fortsatt: V4l tid

Foérlangning av installd tid

» Valj den nya tiden inom 3 minuter genom att vrida pa
installningsknappen ~%%~..

Avsténgning
> Tryck pa knappen Q).
- Instéllningarna raderas.
- Pa displayen star restvdarmen.
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6 Klockfunktioner

6.4 Uppskjuten start

Uppskjuten start ar aktiv nar driftstid och aven tidpunkt foér avstangning har
stallts in vid valt driftsatt.
Ugnen slas automatiskt pa och av igen vid den dnskade tidpunkten.
Om matlagningstermometern anvands maste en uppskattad tid stallas in. Du
hittar referensvarden i INSTALLNINGSTIPSEN. Ugnen slds pa med en tidsfor-
drojning och nar den installda kdrntemperaturen har uppnatts stangs den av.
Beroende pa den uppskattade tiden kan detta ske nagot tidigare eller senare
an den instéllda tidpunkten foér avstangning.
L/ Om ugnen maste forvarmas for «Bakautomatik», «Recept» eller
[/~ «Egna recept» ar uppskjuten start inte majlig.

Lat inte sadana livsmedel som latt blir férstérda sta okylda.

» Stall in det som ska tillagas i ugnen.
» Valj dnskat driftsatt och ugnstemperatur.
» Bekréfta inte genom att trycka pa instaliningsknappen %%~ .

Instéllning av driftstid

» Tryck pé knappen @) .

_ P3 i s . Instélld tid tim./min.
P? te.xtldlsplayen star qet' [ Avstangningstid: Tryck igen
— Pa digitaldisplayen blinkar

- Symbolen |1=>| blinkar.
» Vrid pa instéliningsknappen K<, och stéll
in tiden — maximalt 9 tim. 59 min.

> Bekréfta inte genom att trycka pa instaliningsknappen %%~ .
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6 Klockfunktioner

Instéllning av tidpunkt for avstangning
» Tryck pé knappen @) igen.
_ P& ; 2 . Avstangningstid
P? tefxt.dlsplayen star Qet. Tk T st
— Pa digitaldisplayen blinkar t.ex. -
avstangningstid utan fordrdjning.
- Symbolen =»| blinkar.

» Vrid pa instéllningsknappen K<, och stéll
in avstangningstiden.

NI

AL/ Avstangningstiden kan férdréjas med maximalt 23 tim. 59 min.
/@\ Om tidsformatet «12 h» har valts ar férdréjningen maximalt
11 tim. 59 min.
> Bekréafta genom att trycka pa installningsknappen %%~
- P& displayen star det vad klockan &r.
- Symbolen =] lyser.

- Det valda driftsattet ar avstangt fram till den automatiska starten.

Exempel

> Valj driftsatt [&] och 180 °C.
» Stall in en driftstid pa 1 tim. und 15 min. klockan 8.
» Stall in avstangningstiden till klockan 11.30.

- Ugnen slas automatisk pa klockan 10.15 och sténgs av igen
klockan 11.30.

Kontrollera och dndra
» Tryck 1x pa knappen @).

— Den installda tiden syns i 3 sekunder.
> Tryck 2x pa knappen @).

— Avstangningstiden blinkar och kan andras.
|

\@/ Installd tid, driftsatt och ugnstemperatur kan inte &ndras.

~
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6 Klockfunktioner

Avsténgning i fortid
> Tryck pa knappen ().

Installd tid slut
Nar den installda tiden ar slut

— stangs det valda driftsattet av automatiskt
- hérs en lang avbruten ljudsignal i 1 minut
- star det pa textdisplayen:

— star ugnstemperaturen pa den ena digital- Installd tid slut

displayen [0 Fortsatt: VAlj tid
- blinkar pa den andra digitaldisplayen

— blinkar symbolen |-
- behalls instéllningarna i 3 minuter

Foérlangning av installd tid

» Vaélj den nya tiden inom 3 minuter genom att vrida pa
instéliningsknappen ~%%~..

Avsténgning
> Tryck pa knappen Q.
— Instéliningarna raderas.
- Pa displayen star restvarmen.
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7 Driftsatt

Nedan beskrivs alla driftsatt och snabbuppvarmning.
» Stéll formar pa gallret.

» FoOr in originalplaten i ugnen med den sneda kanten bakat.

> Vélj det 6nskade driftsattet genom att trycka pa knappen [Z] en eller flera
ganger.

N
<

_ Observera informationen i Tips ocH TRICK och i de separata
/@\ INSTALLNINGSTIPSEN.

7.1 Over-'undervarme
\tlﬂlj/ |:|

[ ] Temperaturomrade 30-300 °C
Foreslaget varde 200 °C
+—1 9

N

7

Fals 2 (eller 1)

Uppvarmningen sker med hjalp av varmeelementen upptill och nedtill.

Anvéndning

» Klassiskt driftsatt for bakning och stekning pa fals 1

e Kakor, smakakor, bréd och stekar

v » For att uppné ett knaprigt resultat ska man anvénda en mork

“(7)Z  emaljerad plat eller en svart platform.
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7 Driftsatt

7.2 Over-/undervirme, fuktig

Temperaturomrade 30-300 °C
Foreslaget varde 200 °C
Fals 2 (eller 1)

Uppvarmningen sker med hjalp av virmeelementen upptill och nedtill. S& lite
som mojligt av den dnga som uppstar leds bort frAn ugnen. Fukten i det som

tillagas bibehalls.

Anvéndning
e Brod, bakverk med jast, stekar och gratanger pa fals 1
¢ Langtidsstekning

7.3 Undervarme

[

Temperaturomrade 30-250 °C
Foreslaget varde 200 °C
Fals 2 (eller 1)

Uppvarmningen sker med hjalp av det nedre varmeelementet.

Anvéndning

¢ Intensiv efterbakning av pajbottnar

e Sterilisering

v » For att uppnd ett knaprigt resultat ska man anvénda en mérk

()T emaljerad pléat eller en svart platform.
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7 Driftsatt

7.4 Varmluft

Temperaturomrade 30-250 °C
Foreslaget varde 180 °C
Fals 1+ 3eller?2

(eller 1 +2 + 3)

Luften i ugnen varms upp av ett virmeelement bakom ugnens bakre vagg
och cirkuleras jamnt.

Anvéndning

e Sarskilt 1amplig for att baka smakakor pa flera falsar samtidigt

e Kakor, bréd och stekar

~ s » Vélj en temperatur som ar ca 20°C lagre &n vid |:| eftersom

“\(1)Z  varmedverfdringen ar mer effektiv.
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7 Driftsatt

7.5 Varmluft, fuktig

)

Temperaturomrade 30-250 °C
Foreslaget varde 180 °C
Fals 1+ 3eller?2

(eller 1+ 2 + 3)

Luften i ugnen varms upp av ett vrmeelement bakom ugnens bakre vagg
och cirkuleras jamnt. Sa lite som mojligt av den dnga som uppstar leds bort
fran ugnen. Fukten i det som tillagas bibehalls.

Anvéndning

e Bakverk med jast och brod pa flera falsar samtidigt

e Gratang och ugnsbakade ratter

s » Vélj en temperatur som &r ca 20°C lagre an vid |:| eftersom

“\(71)Z  varmeoverféringen ar mer effektiv.
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7 Driftsatt

7.6 PizzaPlus

Temperaturomrade 30-250 °C
Foreslaget varde 200 °C
Fals 2 (eller 1)

Uppvarmningen sker med hjalp av varmluft och undervarme. Bottnen péa
bakverket graddas mer intensivt.

Anvéndning

e Pizza

¢ Pajskal och quiche

v » For att uppné ett sarskilt knaprigt resultat ska man anvénda en

“7)Z  mork emaljerad pléat eller en svart platform utan bakplatspapper.

7.7 Grill
Temperaturomrade 30-300 °C
Foreslaget varde 250 °C
Fals 3eller 4

Uppvarmningen sker med hjalp av grillvarmeelementet.

Anvéndning

* Platt mat som grillas, t.ex. biffar, kotletter, kycklingdelar, fisk och korv
e Gratinering

* Rostat brod

v » Lagg det som ska grillas direkt pa gallret.

\{/< » Kla originalplaten med aluminiumfolie och skjut in den under
gallret.

43



7 Driftsatt

7.8  Grill-varmluft

Temperaturomrade 30-280 °C
Foreslaget varde 200 °C
Fals 2 eller 3

Uppvarmningen sker med hjélp av grillvarmeelementet. Ugnsluften cirkuleras
jamnt med hjalp av varmluftsflakten.

Anvéndning
¢ Stora stycken som ska grillas

e Gratdng och ugnsbakade ratter

NI
N

B - Sarskilt lamplig for hel kyckling.
“N&~ » Lagg det som ska grillas i en porslins- eller glasform eller direkt pa
gallret.

» Kla originalplaten med aluminiumfolie och skjut in den under
gallret.

7.9 Snabbuppvarmning

Med snabbuppvarmning kan férvarmningen avkortas. Snabbuppvarmning ar
méjlig vid driftsatten [Z], [2&], [@], [ och [&].
» Valj dnskat driftsatt och ugnstem-peratur.
> Hall instéllningsknappen %%~ intryckt tills
— en enkel ljudsignal hors
— det pa displayen t.ex. star: Aver-/undervarme
Snabbuppvarmning
- blinkar pa displayen

Sé fort den instéllda ugnstemperaturen har uppnatts hors en ljudsignal.
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8 Matlagningstermometer

Anvénd endast den matlagningstermometer som levererats
& tillsammans med ugnen.
Rengor inte matlagningstermometern i diskmaskin och hall alltid
stickkontakten ren.

Placering av matlagningstermometern

» Stick in matlagningstermometern 1
kottet s& att spetsen befinner sig i mitten
av den tjockaste delen.

For korrekt matning méaste matlagnings- o et
termometern 1 vara sa tackt som mojligt —
av det som ska tillredas. \
0
1 2

< kottet eventuellt ska snoras.
Matlagningstermometern far inte bertra nagra ben och inte vara
instucken i fettvavnad.
P4 fagel ska matlagningstermometern placeras péa insidan av laret.

\@/ Palitliga méatningar ar endast mojliga i fasta, kompakta bitar, d.v.s. att

Jacket 3 for matlagningstermometern sitter pa den hogra vaggen i ugnen.
Stickkontakten och jacket ar stromlosa.

» Oppna locket och satt in stickkontakten 2 i jacket 3.
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8 Matlagningstermometer

8.1 Karntemperatur

v/ Kéarntemperaturen kan endast stallas in nar matlagningstermometern

/@\ ar isatt.

- Karntemperaturen ar beroende av kéttbiten och stekningsgraden.
Observera uppgifterna om karntemperatur i de separata INSTALLNINGS-
TIPSEN.

Instéllning
» Valj dnskat driftsatt och ugnstemperatur.
» Tryck 1x pa knappen °C.
- P4& displayen blinkar
- Symbolen A blinkar.
» Stéll in karntemperaturen genom att vrida pé installningsknappen %%~
» Bekréafta genom att trycka pé instéliningsknappen ~%%\..
— Under stekningen visas den aktuella karntemperaturen.

Sa lange karntemperaturen ar under 30 °C

- star det pa displayen.

Kontrollera och édndra
> Tryck 2x pa knappen °C.
- Pa displayen blinkar den installda karntemperaturen.
- Symbolen A blinkar.
» Andra kdrntemperaturen genom att vrida pa installningsknappen »~°%~..
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8 Matlagningstermometer

Stekningen slut

Nar den instéllda karntemperaturen har
uppnatts

— stdngs ugnen av automatiskt

— hérs en ljudsignal i 1 minut

- star det péa textdisplayen:

- star den aktuella kdrntemperaturen pa

digitaldisplayen, t.ex.

- blinkar symbolen A

» Tryck pa knappen () for att sténga av.

Kérntemperatur uppnadd

AL/ Om kéttet lamnas i ugnen sedan den stangts av, fortsatter
/@\ karntemperaturen att stiga pa grund av restvarmen.

Endast méatning av karntemperaturen

» Valj dnskat driftsatt och ugnstemperatur.

» Tryck 1x pa knappen °C.
- Pa displayen blinkar
- Symbolen A blinkar.

» Bekréafta genom att trycka pé instéliningsknappen ~%%~..
— Under stekningen visas den aktuella karntemperaturen.

Sa lange karntemperaturen ar under 30 °C

- star det pa displayen.
AL/ Driftsattet maste stangas av manuellt.
/@\ » Tryck pa knappen O eller stall in driftstid.
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9 Morstekning

Med «Mdrstekning» tillreds kottbitar av hog kvalitet pa ett skonsamt satt.
Slutet for tillagningen kan véljas exakt, oberoende av kéttets vikt och tjocklek.
Tillagningstiden kan stéllas in pa mellan 22 och 42 timmar for
«Mo&rstekning» eller 32 och 42 timmar for «Mjukgrillning». Ugnstempera-
turen regleras automatiskt.

Anvisningar for att uppna ett optimalt resultat

* Kottets vikt: 500-2000 g

o Kottets tjocklek: minst 4 cm

e Kvalitet: magert kott av hog kvalitet med lite bindvavnad

Lo Till «Mjukgrillning» kan dven nagot marmorerade stycken pa mellan
/@\ 1000 och 2000 g anvandas.

Forberedelse av kott f6r «Moérstekning»
» Krydda eller marinera kattet.

AL/ Avlagsna marinader med orter, senap 0.s.v. fore stekningen. Dessa
/@\ ingredienser bréanns latt vid.

» Salta koéttet omedelbart fére stekningen.

» Bryn snabbt kottet runt om. Lat inte stektiden Gverskrida 5 minuter.
» Lagg sedan kottet i en glas- eller porslinsform.
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9 Mérstekning

Placering av matlagningstermometern

» Stick in matlagningstermometern i kottet sé att spetsen befinner sig i mitten
av den tjockaste delen.
L/ For korrekt matning maste matlagningstermometern vara sa téackt
\[[/< som mdjligt av det som ska tillredas.
Den temperatur som matlagningstermometern méater i kottet ar viktig
for att kottet ska vara s mort som mojligt nar stekningen ar slut.

» Skjut in gallret pa fals 2 och stall formen pa den.
» Satt in matlagningstermometerns stickkontakt i jacket.

Forberedelse av kott for «Mjukgrillning»

» Krydda eller marinera kottet.

A/ Snédra ihop mindre kompakta kéttbitar som exempelvis benfri

“\[)/< lammstek sa att de blir sa runda mojligt, sa att de bryns jamnt under
grillen.
Avlagsna marinader med orter, senap 0.s.v. fore «Mjukgrillning».
Dessa ingredienser branns latt vid.

» Skjut in originalplaten, som téackts med aluminiumfolie, i fals 1.

» Stick kottet pa det roterande stekspettet eller lagg det i stekkorgen och
skjut in det med upphéngningsramen pa fals 3.

» Fast matlagningstermometern pa upphéangningsramen och sétt in stick-
kontakten i jacket.

N . . .
J@i Observera informationen i ROTERANDE STEKSPETT OCH STEKKORG.

~
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9 Mérstekning

Val av mérstekning
Ao Kottet blir mérare och saftigare ju langre det steks. Detta géller
[/~ sarskilt for tjockare kottbitar.
- Observera uppgifterna om karntemperatur i de separata INSTALLNINGS-
TIPSEN.

Efter starten kan vardena inte langre andras.

» Aktivera textdisplayen genom att trycka pa
installningsknappen ~%%~..

- P4 textdisplayen star det: Wl e e QI

»~Bakautomatik
> Vrid pé instéliningsknappen %K~ tills

- det pa textdisplayen star: Vélj m och tryck OK

»~ Mérstekning
» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%~..

- Pa textdisplayen star det: Mbrstekning

Kalvfilé
> Vrid pé instéliningsknappen %K\ tills den
onskade kottbiten visas pa textdisplayen.
» Bekréfta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~..
Lammstek

— Pa textdisplayen star det t.ex.: /~astekt, blodig

» Om sa behdvs, vrid pa installningsknappen
9K tills den dnskade bryningsgraden och
tillredningssattet visas pa textdisplayen.

> Bekrafta genom att trycka pa instéllnings-
knappen ~%%\..

- P& textdisplayen star det t.ex.:

- Pa den ena digitaldisplayen star den
féreslagna karntemperaturen.

- P& den andra digitaldisplayen star den
foreslagna driftstiden.

- Symbolerna [T, 2 och |- lyser.

Lammstek
starta
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9 Mérstekning

Andring av kidrntemperaturen
> Tryck pa knappen °C.
- P& displayen blinkar den foreslagna karntemperaturen.
- Symbolen /X blinkar.
» Vrid pa instéllningsknappen K<, och &ndra karntemperaturen.

Andring av installd tid
> Tryck pa knappen @).
- P4 displayen blinkar den féreslagna driftstiden.
— Symbolen |->| blinkar.
> Vrid pé instéliningsknappen %%~ och andra instélld tid.

Start av morstekning
» Bekrafta genom att trycka pa instéliningsknappen ~2%~.
- Mérstekningen startar.
- P& den ena digitaldisplayen star den aktuella k&rntemperaturen.
- Pa den andra digitaldisplayen star den |6pande driftstiden.
— Symbolerna [T, 2 och || lyser.

Oavsiktligt avbrott

Om man trycker pa knappen O stoppas
forloppet.

° ; o . Lammstek
- Pa textdispl n star det t.ex.:
a textdisplayen star det t.e ~ fortsatt

> Fortsatt forloppet genom att trycka pa instaliningsknappen ~°%~..

Avsténgning i fortid
» Tryck 2x pa knappen Q).
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10 Roterande stekspett och stekkorg

Ugnen ar utrustad med ett drev fér det roterande stekspettet och stekkorgen,
vilket automatiskt slas pa vid driftsattet E' och «Mjukgrillning». Det roterande
stekspettet och stekkorgen kan anvandas tillsammans med
matlagningstermometern.

10.1 Roterande stekspett

» Krydda och sndra kottet.

I

» Vid stekning ska kldmma 1 placeras sa att den tjockaste delen av kottet —
for korrekt matning av karntemperaturen — befinner sig vid
markeringsspar 3.

» Tryck ihop kdttet med den andra klamman 2 och spann fast med
skruvarna.

» Skjut in originalplaten, som tackts med aluminiumfolie, i fals 1.

» Skjut in upph&ngningsramen med det roterande stekspettet i fals 3 — dnda
till bakvaggen i ugnen.
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10 Roterande stekspett och stekkorg

» Stick in spettets ande 11 i 6ppningen 7 pa drevet.

» Lagg det roterande stekspettet diagonalt mellan
upphangningsramens hallare 5 sa att
positionssparet 4 ligger pa ramen.

Om en kyckling tillreds pa det roterande stekspettet 7 1 HI—== |

» ska bada benen och vingarna bindas fast.
» Stick det roterande stekspettet genom brostkottet
och inte genom bukhalan.

AL/ Anvand stekkorgen vid storre och asymme-
Z@\' triska kottbitar som stekar .

Om matlagningstermometern anvands 14 46 8

» ska den stickas in i 6ppning 6 .

» Vira kabeln ett varv runt haken 8 och
se till att den &r sa strackt som majligt
mellan matlagningstermometern och
haken.

» Satt i matlagningstermometerns stick-
kontakt 9 i jacket 10 .
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10 Roterande stekspett och stekkorg

10.2 Stekkorg
Anvand stekkorgen vid stdrre och asymmetriska kdttbitar som stekar.

» Smorj stekkorgen latt med olja.

> Krydda koéttet och l1agg det mellan korghalvorna 1.

/o Om matlagningstermometern anvands maste den tjockaste delen av

(/< kottet — for en korrekt matning av karntemperaturen — placeras langst
framme vid greppet.

» Tryck ihop korghalvorna 1 jamnt forst framtill och sedan baktill och las dem
med skruvarna 12 och 13.

!

» Skjut in originalplaten, som tackts med aluminiumfolie, i fals 1.

» Skjut in upphangningsramen med stekkorgen i fals 3 — anda till bakvaggen
i ugnen.

» Stick in stekkorgens &nde 11 i 6ppningen 7 pa drevet.

» Lagg stekkorgen diagonalt mellan upphéngningsramens héallare 5 sé att
positionssparet 4 ligger pa ramen.

Om matlagningstermometern anvands, se kapitlet ROTERANDE STEKSPETT.
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11 Bakautomatik

Bakautomatiken bestar av program for 15 olika livsmedelsgrupper (A1-A15).
Bakautomatiken k&nner igen mangden, formen och konsistensen pa det som
ska tillagas. Tiden och ugnsklimatet anpassas individuellt och automatiskt till
det som ska tillagas. Bakautomatiken lampar sig for valfria recept.

11.1 Bryningsgrad

Bryningsgraden kan anpassas med installningen «latt bryning», «<medel-
bryning» eller «kraftig bryning».

11.2 Stek-/baktid

Den optimala och exakta tiden faststélls med sensorer efter starten. Den
effektiva tiden visas efter ca 10-15 minuter.
AL For att kunna faststélla den optimala tiden maste ugnen vara kall fére

/@\ starten.
For korrekt bestdmning av tiden far ugnsluckan - sa lange
blinkar pa displayen - inte 6ppnas.

Valj ungefarlig tid i stallet for bryningsgrad for djupfrysta produkter,
eftersom dessa ar férbehandlade pa olika satt.

Observera informationen i separata INSTALLNINGSTIPS.
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11 Bakautomatik

Recept med foérvarmning
Exempel «A15 Tarta»

KN
I oK
Valj »~och tryck OK | >
»~Bakautomatik

Bakautomatik
»A15 Tarta

56

OK

A15 Tarta
»~medelbryning
1
/°IK\
A15 Tarta
»Starta férvarmning
1
/°IK\
A15 Tarta
[0 Ugnen forvarmer

Gargut einschieben
(i Fortsatt med OK
/°IK\
A15 Tarta
medelbryning

Slut



11 Bakautomatik

11.3 Val och start av bakautomatik

Hur du forbereder, véljer och startar visas med hjélp av exemplet

«A15 Tarta».

AL For att kunna faststélla den optimala tiden maste ugnen vara kall fére

P ~ starten.

Vid program utan férvarmning ska matratten stallas in i en kall ugn.

» Forbered tartsmeten enligt eget recept.
» Aktivera displayen genom att trycka pa
installningsknappen ~%%~..

- Pa displayen star det:

» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%\..
- Pa displayen star det:

> Vrid pa instéliningsknappen %% tills
- det pa displayen star:

» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~..
- Pa displayen star det:

» Anpassa eventuellt bryningsgraden genom
att vrida pa installningsknappen ~°%\..

» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~°%~..
- Pa displayen star det:

Valj»~ och tryck OK
»~Bakautomatik

Bakautomatik
A1 Aptitretare farska

Bakautomatik
A15 Tarta

A15 Tarta
»medelbryning

A15 Tarta
»Starta férvarmning
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11 Bakautomatik

» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%\..
- P& displayen star det: A15 Tarta
N [0 Ugnen forvarmer
— Ugnen férvarms.
- S4 fort ugnstemperaturen har uppnatts
hors en enkel ljudsignal.

_ P& displayen star det: Skjut in det som ska tillredas

[i Fortsatt med OK

» Stéll en form med tartsmeten som du har forberett enligt ditt eget recept
pa gallret och skjut in pa motsvarande fals.

> Bekréfta genom att trycka pa installningsknappen 2%~
— Ugnen startar med motsvarande installningar.
- Pa digitaldisplayen lyser och blinkar.
— Baktiden faststélls.

L/ For korrekt bestamning av tiden far ugnsluckan - sa lange
Z@I blinkar pa digitaldisplayen - inte dppnas.

- Darefter lyser den effektiva tiden pa digitaldisplayen.

Avsténgning i fortid
> Tryck 2x pa knappen O).
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12 Recept

Sparade recept kan laddas och startas med hjalp av installningsknappen

~O%~.. Ett recept kan besta av flera steg som kors automatiskt efter starten.

Recept beskrivs i receptboken. Vid behov kan alla sparade recept andras

sedan de valts.

Recept med férvarmning
Exempel «R33 Mjuk kaka»

/°|K\
Valj »~ och tryck OK

»Bakautomatik

|
Valj ¥~ och tryck OK
»~Recept

Recept

»~R33 Mjuk kaka
|

OK

R33 Mjuk kaka
»Starta férvarmning
1
KN
1
R33 Mjuk kaka
[ Skjut in det som ska tillredas

Ugnen férvarmer
[ Fortsatt med OK
1

/°IK\
R33 Mjuk kaka

slut
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12 Recept

12.1 Val och start av recept

Hur du férbereder, valjer och startar visas med hjalp av exemplet «R33 Mjuk

kaka».
|

» Forbered den mjuka kakan enligt
receptboken.

» Aktivera displayen genom att trycka pa
instéllningsknappen °K~.
- Pa displayen star det:

» Vrid pa instéliningsknappen 9K, tills
- det pa displayen star:

» Bekrafta genom att trycka pa instéllnings-
knappen 9K\..
- Pa displayen star det:

» Vrid pa instéliningsknappen 9K tills
- det péa displayen star:

» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen 9K,.
- Pa displayen star det:

> Bekrafta genom att trycka pa instéllnings-
knappen K\..
- P4 displayen star det:
- Ugnen férvarms.

- Sa fort ugnstemperaturen har uppnatts
hors en enkel ljudsignal.

- Pa displayen star det:
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\@/ Vid program utan férvarmning ska matréatten stallas in i en kall ugn.

Valj»~ och tryck OK
»~Bakautomatik

Valj»~och tryck OK
»~Recept

Recept
»~R1 Aptitretare

Recept
»~R33 Mjuk kaka

R33 Mjuk kaka
»Starta férvarmning

R33 Mjuk kaka
[il Ugnen férvarmer

Skjut in det som ska tillredas
[0 Fortsatt med OK



12 Recept

» Skjut in gallret pa fals 2.

» Stall formen med den mjuka kakan pa
gallret.

» Bekrafta genom att trycka pé installnings-
knappen 9K\,.
- P& displayen star det:
— Ugnen startar med motsvarande install-

ningar.

R33 Mjuk kaka

Kontrollera och dndra temporart
Installningarna kan anpassas.
P4 sa satt &ndras de sparade recepten temporart — ndsta gang de laddas

visas de i sin ursprungliga form. Efter starten kan endast det aktuella steget
andras.

Andring av ugnstemperaturen
» Tryck pa knappen °C .
> Vrid pé instéllningsknappen %~ och andra ugnstemperaturen.

Andring av installd tid
» Tryck pa knappen @ .
> Vrid pa instéliningsknappen %~ och andra installd tid.
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12 Recept

Oavsiktligt avbrott

Om man trycker pa knappen O stoppas
forloppet.

L . R33 Mjuk kaka
— Pa displayen star det: ~ fortéétt

» Fortsatt forloppet genom att trycka pa instéllningsknappen %%~ .

Avstéangning i fortid
> Tryck 2x pa knappen Q.
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13 Egna recept

Du kan spara 10 valfria recept enligt egna idéer. Ett recept kan besta av flera
steg med valfria driftsatt och installda tider, som automatiskt kors efter
starten. Sparade recept kan laddas och startas med hjalp av installnings-
knappen ,°K~..

13.1 Att skapa egna recept
Om du anvander matlagningstermometern, observera féljande:

» Mata in uppskattad driftstid.
- Programsteget varar tills den installda karntemperaturen har uppnatts.

Instéllning av recept

AL/ Om du anvander matlagningstermometern maste den ha satts i innan
/@\ receptinstaliningen gors.

» Aktivera displayen genom att trycka péa
installningsknappen »~%%~..

- P& displayen star det: L e 7l

»~Bakautomatik
> Vrid pa instéliningsknappen %%\ tills

B o 2 VAlj »~ och tryck OK
det pa displayen star: A~ Egnairacept

» Bekréfta genom att trycka pa installnings-
knappen ~°%\..

> Vrid pé instéliningsknappen %K~ tills det
forsta tomma receptet visas pa displayen.

- P& displayen star det t.ex.: Egna recept

»~Recept 1 (tom)
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13 Egna recept

» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%\..

- P& displayen star det: Recept 1 (tom)

¥~ andra
> Bekrafta genom att trycka pa instéllnings-
knappen ~%%~..

- Pa displayen star det: Recept 1 (tom)

~ Steg 1

» Stall in dnskat driftsatt, ugnstemperatur,
karntemperatur och driftstid for steg 1.

» Bekréfta genom att trycka pa installnings-
knappen »~%%~..

> Vrid pa instaliningsknappen %~ och vélj
steg 2.

» Stall in dnskat driftsatt, ugnstemperatur,
karntemperatur och driftstid for steg 2.

» Stall in ytterligare steg pa samma satt.

> Bekrafta genom att trycka pa instéllnings-
knappen ~%%~..

» Bekréfta genom att pa nytt trycka pa install-
ningsknappen ~°*~.

- Pa displayen star det: ACEERT 1 {frerm)

»Mspara
Nu kan du spara, andra, kopiera eller direkt starta receptet utan att spara det.

> Vrid pé instéliningsknappen %K~ tills den énskade proceduren visas pa
displayen.
» Bekréafta genom att trycka pé instéliningsknappen ~%%~..
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13 Egna recept

Kopiering av recept

Alla sparade recept — bade ur receptboken med R-nummer samt egna
recept — kan kopieras och andras.

» Valj det recept som du vill kopiera genom att
trycka och vrida pa instéllningsknappen
AN

» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen »~°%~..

> Vrid pé instaliningsknappen %K~ tills

3 o . . R1 Aptitretare
det pa displayen star t. ex.: e

» Bekréfta genom att trycka pa installnings-
knappen »~°%~..

» Vrid pé installningsknappen %%~ tills den
onskade (tomma) minnesplatsen visas pa
displayen.

> Bekrafta genom att trycka pa instéallnings-
knappen ~%%~..

— Receptet har sparats.
N

\@/ En minnesplats som redan ar upptagen kan skrivas over.

~

Radering av recept
Alla recept i omradet «Egna recept» kan raderas.
» Valj det recept du vill radera genom att
trycka och vrida pa instéllningsknappen
KN
> Vrid pa instéllningsknappen %% tills

- det pa displayen star t. ex.: ?ff:gér;
» Bekrafta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%~..
— Receptet har raderats.
- P& displayen star standardnamnet Recept 1 (tom)
igen, t.ex. »~ andra
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14 Varmhallning

«Varmhallning» kan véljas och startas med hjalp av instaliningsknappen

2%\ . Med dess hjalp kan fardiga matrétter hallas varma.

A/ Om ugnen redan ar varm, ska man lata den svalna av i 3 till 4 minuter

“\{1/< med 6ppen ugnslucka innan «Varmhallning» startas, sa att maten inte
blir 6verstekt under varmhaliningen.

Sla pa
» Aktivera displayen genom att trycka pa
installningsknappen ~%%~..

- Pa displayen star det: LU eSOl

»~Bakautomatik
> Vrid pa instéllningsknappen K~ tills

o 1 - Valj»~ och tryck OK
- I :
det pa displayen star ~Varmhalining

» Bekréfta genom att trycka pa installnings-
knappen ~%%\..

- Pa displayen star det: Varmhalining

~starta
» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%~..

AL/ Valj en driftstid pa mindre an 12 timme sa att matrétterna behaller
/@\ den dnskade tillagningsgraden.
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15 Tips och trick

15.1 Bakverk och stekar

Resultat

Atgard

* Bakverk eller stek ser bra
ut utanpé. Mitten ar
emellertid degig eller inte
genomstekt.

» Stall in ugnstemperaturen lagre nasta gang
och férlang tiden.

15.2 Kakor

Resultat

Atgard

e Kakor faller ihop.

» Jamfor installningarna med de separata
INSTALLNINGSTIPSEN.

» Stall in ugnstemperaturen lagre nasta gang
och férlang tiden.

» Se till att bearbeta degen tillrackligt 1ange
och baka den sé fort den ar klar.

» Vispa aggulan/aggvitan skummig langre
nar det galler biskvideg, lyft forsiktigt under
smeten och baka genast nér den ar Klar.

» Observera uppgifterna om

bakpulvermangd.
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15 Tips och trick

15.3 Skillnad i graddning

Resultat

Atgard

¢ Bakverk uppvisar skillnad
i graddning.

» Stall in ugnstemperaturen lagre nasta gang
och anpassa tiden.

» Vid , och , kontrollera om de
valda falsarna 6verensstammer med de
separata INSTALLNINGSTIPSEN.

> Valj [ vid bakning p4 en fals.

» Stall inte bakformar eller hdga bakverk
direkt framfér ugnens bakvagg.

e Bakverk blir ljusare pa
den ena platen &n pa den
andra.

» Jamfor installningarna med de separata
INSTALLNINGSTIPSEN.

~ nér du staller in ugnstemperaturen lagre.

\@/ Skillnad i graddning ar normalt. Graddningen blir mera regelbunden

15.4 Spara energi

Driftsatten och krdver mindre energi &n drifts&tten och |:|

» Undvik att 6ppna ugnsluckan ofta.
» Tand endast belysningen vid behov.
» Utnyttja restvarmen: Fran en tid pa 30 minuter kan ugnen sténgas

av 5-10 minuter innan bakningen ar klar - med undantag for sufflé, biskvi,
petit-chou och smdrdegsbakverk.

> Forvarm sé kort tid som mojligt.
» Forvarm endast ugnen nar bakresultatet ar beroende av det.
Ao Det lagsta vardet for stromforbrukning uppnar du genom att vélja

\{J/~ anvandarinstéliningen

«Tidsindikering» «visas inte». Sékerhets-

= funktionerna &r fortsatt aktiva trots standby-energisparautomatiken.
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16 Tillval

16.1 Varmelada

Brandfara vid otillaten férvaring av material!
Forvara inte livsmedel eller temperaturkansliga eller brandfarliga
material i virmeladan.

| varmeladan kan du varma fat eller halla dvertackta matratter varma under
en kort tid.

> Satt pa eller stang av varmelddan genom att trycka pa knappen .
» Forvarm fat ca 1 timme.

ML/ Varmelddan stangs automatiskt av efter 12 timmar.
/@\ Den kan inte valjas under pyrolytisk sjalvrengéring.

16.2 Tallriksvarmare
«Tallriksvarmare» kan véljas nér det inte finns nagon varmelada.

» Skjut in gallret pa fals 1 och stéll faten péa det.
> Satt pa eller stdng av «Tallriksvarmare» genom att trycka pa knappen .
» Forvarm fat ca 1 timme.

\
~

@/ «Tallriksvarmare» stangs automatiskt av efter 12 timmar.

~
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17 Skotsel och underhall

Risk for brannskador pa grund av heta ytor!

& Lat ugnen och tillbehéren svalna innan du rengér dem.
Skador pa ugnen pa grund av felaktig behandling!
Anvand inte skurmedel eller sura rengéringsmedel, skarpa eller
repande metallskrapor, stalull, skursvampar o.s.v. Dessa
produkter repar ytorna. Repade glasytor kan spricka.
Rengor aldrig ugnen med en angrengdringsmaskin.

17.1 Utvandig rengoring

> Avldgsna genast smuts eller rester av rengéringsmedel.

» Rengodr ytorna med en mjuk trasa fuktad med skoljvatten — pa metallytor i
slipriktningen. Eftertorka med en mjuk trasa.

Varmelada
Ladan kan tas ut for rengéring.

» Dra ut ladan till anslaget, lyft lite och dra ut framét.

17.2 Rengoring av luckans tatning

» Reng6r luckans tatning med en mjuk trasa fuktad med vatten, anvand inte
rengoringsmedel. Eftertorka med en mjuk trasa.
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17 Skotsel och underhall

17.3 Byte av luckans tatning

» Dra ut den skadade tatningen.
» Rengor sparet 3 med en latt fuktad trasa.

» Tryck fast den nya tatningen 1 i sparet med
fogpunkten 2 nedtill, men inte i mitten av ramen.

» Se till att den tunnare delen 4 av tatningen trycks

in i sparet. Den tjockare delen 5 maste vara m 4
utanfor sparet. \

» Tryck in tdtningen underifran i sparet, sa att den
ar jamnt fordelad i sparet.
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17 Skotsel och underhall

17.4 Rengoring av ugnsluckan

» Rengdr ugnsluckan med en mjuk trasa fuktad med skoéljvatten. Eftertorka
med en mjuk trasa.

Avlagsna ugnsluckan
Risk for personskador pa grund av rérliga delar!

& Se till sa att ingen haller i luckans gangjarn med fingrarna. Anvand
bada hdnderna och hall fast i ugnsluckans sidor nér den avlagsnas
och sitts i. Ugnsluckan éar tung.

» Oppna ugnsluckan helt.

» Fall fram byglarna 2 helt vid bada
gangjarnen 1.

» Stang ugnsluckan alldeles till anslaget
(ca 30°).
» Dra ut ugnsluckan snett uppat.

Isattning av ugnslucka
» FoOr in bada gangjarnen 1 framifran in i 6ppningen 3.
» Oppna ugnsluckan helt och l&s byglarna 2 bakat.

72



17 Skotsel och underhall

17.5 Rengoring av tillbehor och falsgaller

Skador pa grund av felaktig behandling!
Rengor inte matlagningstermometern i diskmaskin.

¢ Gallret och falsgallren kan rengdras i diskmaskin.

¢ QOriginalplaten kan rengdras i diskmaskin, men det minskar verkan av
TopClean-behandlingen (som hindrar det som tillagas fran att fastna).

» Rengdr matlagningstermometern med en mjuk trasa fuktad med skolj-
vatten.

Att ta ut och sétta tillbaka falsgallret

> Tryck bakat upptill pa fallsgallret och
dra ut det ur 6ppningen.

» Luta falsgallret mot mitten av ugnen och
lyft ut det nedtill ur dppningen.

» Satt in i omvand ordning.
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17 Skotsel och underhall

17.6 Rengoring av ugnen

Skador pa ugnen pa grund av felaktig behandling!
Bo6j varken temperaturgivare eller virmeelement.

» Fukttorka sa vitt méjligt bort smuts ur ugnen innan den svalnat helt. Anvand
en mjuk trasa fuktad med skéljvatten och eftertorka med en mjuk trasa.

17.7 Pyrolytisk sjalvreng6ring

Explosionsrisk pa grund av rester och rengéringsmedel!

& Avlagsna fett- och oljerester. Anvand inte kemiska rengérings-
medel. Rester kan leda till kemiska reaktioner och férstéra emaljen.
Giftiga angor kan tranga ut.

Risk for brannskador pa grund av heta ytor!
Ugnsluckan blir het.

Vid pyrolytisk sjalvrengoéring forbranns nedsmutsning vid h6g temperatur.

Méjliga instéllningar

e Latt nedsmutsning Rengdringstid 1% tim.
e Medelsvar nedsmutsning  Rengoringstid 2 tim.
¢ Kraftig nedsmutsning Rengoringstid 272 tim.

<~ ca 4-5 timmar.

\@/ Den pyrolytiska sjalvrengéringen - inklusive avkylning — varar

Allt eftersom ugnen anvands kan den med tiden bli matt invandigt. Rester av
frukt- eller fettsyror kan l1amna flackar. Detta paverkar varken stek- eller
bakegenskaperna och medfor inte heller nagon forsamring av ugnen.
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17 Skotsel och underhall

Val och start av pyrolytisk sjalvrengéring
Skador pa tillbehér pa grund av sjalvrengoéringen!

& Avlagsna tillbehor, falsgaller, rullutdrag, fat eller andra féremal ur
ugnen. Annars kan de missférgas och ytorna blir skrovliga.
Rullutdragens rullféormaga forsamras.

» Stang ugnsluckan.

» Aktivera displayen genom att trycka pa
installningsknappen °K,.
- P& displayen star det: Valj»~ och tryck OK
»~Bakautomatik
> Vrid pa instéliningsknappen 9K tills
- det pé displayen star: Valj m och tryck OK
»~ Sjalvrengdring
» Bekréfta genom att trycka pa installnings-
knappen 9K\..
- Pa displayen star det: Sjalvrengoring
»~ Latt nedsmutsning
» Anpassa eventuellt nedsmutsningsgraden
genom att vrida pa
installningsknappen ,°K~,.
» Bekréfta genom att trycka pa installnings-
knappen K.
- P& displayen star det: Sjalvrengdring
»~ starta
> Bekrafta genom att trycka pa instéllnings-
knappen °K\..
— Den pyrolytiska sjalvrengdringen startar.
- Ugnsluckan lases.

- Pa displayen star det: Sjalvrengdring
[ Obs! Het
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17 Skotsel och underhall

Uppskjuten start

Starten av den pyrolytiska sjélvrengdringen kan férdrgjas, t.ex. for att utnyttja
lag eltariff.

> Tryck pa knappen @) fore start.

> Vrid pa installningsknappen ~%¢~ och stall
in den 6nskade avstangningstiden.

» Bekréafta genom att trycka pé installnings-
knappen ~%%\..

- Pa displayen star det: Sjalvrengdring
[0 Uppskjuten start

— Symbolen =| lyser.

— Ugnen ar avstangd fram till den
automatiska starten.

Avsténgning i fortid
» Tryck 1x pa knappen Q).

Ugnsluckan kan inte 6ppnas forran ugnstemperaturen ar under 300°C.

Slut
Ugnsluckan kan inte 6ppnas forran ugnstemperaturen ar under 300°C.

Sa lange ugnstemperaturen ar éver 80°C

- stéar i displayen: Restvarme

» Avlagsna rester med en mjuk trasa fuktad med vatten férst nar ugnen
svalnat nastan helt. Anvand inga rengdringsmedel.
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17 Skotsel och underhall

17.8 Byte av halogenglédlampa

VARNING for elektrisk stot!

& Bryt stromférsérjningen innan du byter ut halogenglédlampan.
Risk for brannskador pa grund av heta ytor!
Lat halogenglédlampan och ugnen svalna innan du byter ut
halogenglédlampan.

» Avlagsna det vanstra falsgallret.

» Satt en skruvmejsel i mitten av glaskanten
och lossa forsiktigt lampglaset 1 ur
héllaren.

» Dra ut den defekta halogenglédlampan.

» Satt forsiktigt i den nya halogengldd-
lampan.

AL/ Tainte i halogenglédlampan med blotta handerna. Anvand en tunn,
/@\ torr och fettfri duk.

» Tryck in lampglaset 1 i hallaren.
» Satt fast falsgallret igen.
» Sla pa strommen igen.
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18 Atgéirda stérningar pa egen hand

Nedan fdljer en lista med stérningar som du sjélv enkelt kan atgarda. Om en
annan stérning visas eller det inte gar att atgérda stérningen ska du ringa till

service.

Innan du ringer till service:

» Notera PN-numret (se typskylt i TEKNISKA

DATA) och hela stérningsmeddelandet, t.ex.:

FX/EXX se bruksanvisning
FN XXX XXXXXX

18.1 Vad ska jag gora nar...

... ugnen inte fungerar och alla displayer & moérka

Mojlig orsak

Atgard

e Det har gatt en sékring i
huset.

» Byt sakringen.
» Sla pa automatsakringen igen.

e Sakringen gar flera
ganger.

» Ring service.

e Avbrott i
stromforsdriningen.

» Kontrollera strémférsérjiningen.

... endast belysningen inte fungerar

Mojlig orsak

Atgard

* Halogengl6dlampan &r
defekt.

» Byt halogenglédlampan.
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18 Atgéarda storningar pa egen hand

... ugnsluckan inte kan éppnas

Mojlig orsak

Atgard

e Ugnstemperaturen ar
hogre an 300°C.

» Vénta tills ugnen har svalnat.

Ugnsluckan kan inte éppnas férran ugnstem-
peraturen ar under 300°C.

¢ Pyrolytisk sjalvrengoring
pagar.

» Vanta tills den pyrolytiska sjalvrengéringen
ar avslutad.

... det uppstar kraftig rék vid grillning

Mojlig orsak

Atgard

¢ Matratten ar for nara
varmeelementen.

» Kontrollera om den valda falsen 6verens-
stdmmer med de separata INSTALLNINGS-
TIPSEN.

e Ugnstemperaturen ar fér
hog.

» Minska ugnstemperaturen.
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18 Atgéarda storningar pa egen hand

... det hors skiftande ljud fran ventilationen

Mojlig orsak

Atgard

¢ Ugnsventilation och
kylning av ugnen regleras
enligt behov.

Detta &r normalt och sanker
energifdrbrukningen.

... klockan gar fel

Mojlig orsak

Atgard

¢ Oregelbunden
natfrekvens.

» Sténg av natsynkroniseringen.

Om natsynkroniseringen ar

avstangd:

¢ Deninterna taktgivaren ar
inexakt.

» Ring service.
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18 Atgéarda storningar pa egen hand

. det pa displayen star

FX/EXX se bruksanvisning
FN XXX XXXXXX

Mojlig orsak

Atgard

¢ Olika situationer kan leda
till ett
stérningsmeddelande.

» Nollstall stérningsmeddelandet genom att
trycka pa knappen Q).

» Avbryt stromfdrsériningen i ca 1 minut.

> Sla pa strommen igen.

» Om storningen visas igen ska hela
stérningsmeddelandet och
PN numret (se typskylt) noteras.

» Bryt stromforsdrjningen.
» Ring service.

. det pa displayen star

UX/EXX se bruksanvisning
FN XXX XXXXXX

Mojlig orsak

Atgard

e Storning i
stromforsorjningen.

» Nollstall stérningsmeddelandet genom att
trycka pa knappen Q.

» Avbryt stromfdrsériningen i ca 1 minut.

> Sla pa strommen igen.

» Om storningen visas igen ska hela
stérningsmeddelandet och
PN numret (se typskylt) noteras.

» Bryt stromforsdrjningen.
» Ring service.
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18 Atgéarda storningar pa egen hand

18.2 Efter ett stromavbrott

N . . . . o
j@i Anvandarinstéliningarna bibehalls.

~

Stromavbrott under drift
Ugnens aktuella driftsatt avbryts.

- P& textdisplayen star det: N
. Strémavbrott
— Symbolen |-»| blinkar. Ol Ol =vlaien

N
:@1 Det ar inte mojligt att fortsatta.

~

» Kvittera indikeringen genom att trycka pa valfri knapp.

Stromavbrott nér ugnen ar avstangd

Om klockslaget inte langre ar sparat
. o . . Strémavbrott
— star det pa textdisplayen: [ Instéallning av klockslag

- blinkar pa digitaldisplayen
- blinkar symbolen @

» Stall in klockan, se ytterligare information i kapitlet KLOCKFUNKTIONER.
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19 Tillbehor och reservdelar

Ange ugnens modellnummer och exakt beteckning pa tillbehoret eller
reservdelen vid bestélining.

Tillbehor

Originalplat

med TopClean —\

Galler

Matlagningstermometer
med vinkelgrepp
Upphé&ngningsram m

Roterande stekspett, komplett
Falsrulle, keramik

Roterande stekspett
Klamma

Tips om instélliningar

Receptbok



19 Tillbehor och reservdelar

Specialtillbehor

Information finns pa: WWW.vZug.com

Reservdelar
Falsgaller

vanster/hoger

Halogenglddlampa

Tétning av lucka

~

|
\@/ Halogenglodlampan kan &ven képas i fackhandeln.
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20 Tekniska data

Utvandiga matt
» Se installationsanvisningarna

Elanslutning
» Se typskylt 1

Anvisning for testlaboratorier

Energieffektivitetsklass enligt EN 50304/EN 60350 bestams med driftsatten
och . Placering av termoelement mellan ugnsluckan och tatningen
kan leda till otatheter och darmed till felmatningar.

Utrakningen av nyttovolymen i enlighet med EN 50304/EN 60350 har gjorts
med demonterade falsgaller.

Maétning av ugnstemperatur

Ugnstemperaturen méts i enlighet med en internationell géllande norm i tom
ugn. Egna matningar kan vara oprecisa och lampar sig inte f6r kontroll av hur
exakt temperaturen ar.

Standby-energisparautomatik

For att undvika onddig energiforbrukning ar ugnen utrustad med en standby-

energisparautomatik.

AL/ Det lagsta vardet for stromférbrukning kan uppnas genom val av

‘/@\' anvandarinstalning «Tidsindikering» «visas inte». Sakerhets-
funktionerna ar fortsatt aktiva trots standby-energisparautomatiken.
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21

Anteckningar
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21 Anteckningar
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22 Register

A
Anvandarinstallningar .......... 26
Anvandning . .......... .. 20
Atgéarda stérningar pa
egenhand................... 78
Avfallshantering............... 13
Avinstallation . ................ 13
Avstangning. . ....... 20, 25, 35, 38
Avstangning av ugnen. . ..... 20, 25
Avstangning i fortid . ... .. 51, 58, 62
Avstangningstid. . ............. 36
Instélining .................. 37
B
Bakautomatik. . ............... 55
Start. .. ... 57
Barnsékring............... 27, 28
Belysning.............. 27,29, 78
Beskrivning av ugnen . ......... 14
Bruksanvisning ............... 10
Bryningsgrad. ................ 55
D
Digitaldisplayer .. ............. 15
Displayelement ............... 15
Drev
Roterande stekspett/stekkorg... 17
Driftsatt .................. 15, 39
Andra. . ... 24
Val. ... ... 23

E
Egnarecept.................. 63
Kopiering. . ................. 65
Radera .................... 65
Skapa ........... ... .. ... 63
Elanslutning. . ................ 85
F
F- och E-meddelanden ......... 81
Fabriksinstéllningar . ... ..... 27,30
Falsar ...................... 17
Falsgaller
Rengéring.................. 73
Taut..... ... ...l 73
Fore den forsta idrifttagningen. ... 10
Férpackning ................. 13
Forsta idrifttagning. . . .......... 22
Forvarmning ................. 68
G
Galler. . ... 18
Giltighetsomrade . . ............. 2
Grill ... 43
Grillvarmluft .. ... oo L 44
H
Halogenglédlampa . ........... 77
|
[drifttagning . . . ............ 10, 22
Installd tid ................... 34
Instélining av klockan . ......... 31
Instéliningavtid............... 31
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22 Register

K

Karntemperatur. . ............. 46
Endast matning. ............. 47

Klockfunktioner. . ............. 31

Knappar ................. 16, 20

Kontrast. . ................ 27, 30

Kort handledning. . .. .......... 92

L

Ljudsignal . ............... 27,29

M

Mandverelement . ............. 15

Matlagningstermometer . . . .. 19, 45
Placering. .. ............. ... 45
Rengoéring.................. 73

Modellnr. ..................... 2

Mérstekning . ... . 48
Andring av instélld tid . . ....... 51
Andring av kdrntemperaturen ... 51
Forberedelse av kott. ... ... 48, 49
Mjukgrillining . . .............. 49
Morstekt . ........... ... ... 48
Placering av
matlagningstermometern ... ... 49
Start ....... .. 51
Valav..................... 50

N

Natsynkronisering............. 30

(o)

Originalplat .. ................ 18

Over-/undervdrme. ... ......... 39

Over-/undervarme, fuktig . ... ... 40

89

P
PizzaPlus. . ................ ... 43
Pyrolytisk sjalvrengéring. .. ...... 74
Avstangning i fortid. ........... 76
Instélining av tidpunkt for
avstdngning . ... ... 76
Start . ... . 75
R
Recept ...... . i 59
Andra ... 61
Skapaeget.................. 63
Start ... . 60
Receptbok . .................. 83
Rengdring.................... 70
Reparation-Service . ............ 91
Reservdelar. . ................. 84
Roterande stekspett .. ...... 19, 52
S
Sakerhet..................... 13
Sékerhetsanvisningar
Allménna. . ................... 7
Andamalsenlig
anvandning. . ............ 10, 11
Fore den forsta idrifttagningen ... 10
Specifika forugnen. ............ 8
Sjalvrengdring. . . ... 74
Avstangning i fortid. . .......... 76
Installning av tidpunkt for
avstédngning .......... ... 76
Start ... . 75
Skillnad i gréddning .. .......... 68
Skotsel ... L 70
Snabbuppvarmning. . ........... 44
Sparaenergi.................. 68
Specialtillbehér. . .......... 19, 84
Sprak ... 27, 28
Aterstallning av sprak. ......... 28
Standby. . ....... ... ... L 85
Stekkorg................. 52, 54
Stickuttag . ........ ...l 17
Strémavbrott. . ... 82
Symboler. . ................. 6, 16



22 Register

T
Tallriksvarmare .. ............. 69
Tatning av lucka
Byte....... ... ... . 71
Rengdéring.................. 70
Tekniskadata................ 85
Temperaturenhet. . ......... 27, 30
Temperaturgivare . ............ 17
Testlaboratorier. . ............. 85
Textdisplay ............... 15, 21
Tidsformat. . .............. 27, 30
Tidsindikering . . ........... 27,29
Tillbehdr ................. 18, 83
Rengoéring.................. 73
Tillval. . ... o 69
Timer. ... ... 32
Tipsochtrick ................ 67
Tips om instéllningar. . . ........ 83
Témning avugnen ............ 25
TYD 2
Typskylt. . ... 85
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U
U- och E-meddelanden.......... 81
Ugn

Rengdring. .................. 74

Temperaturméatning. .. ......... 85
Ugnslucka

Avlagsna. . .......... ... ... 72
Ugnstemperatur

Kontrollera/andra . . ........... 24

Val ... . 23
Underhall .................... 70
Undervarme .............. 17, 40
Uppbyggnad. ................. 14
Upphangningsram ............. 19
Uppskjutenstart .. ............. 36

Pyrolytisk sjalvrengéring........ 76
Utvandig rengéring. ............ 70
Utvandigamatt . ............... 85
\"
Varmelada. .. ............. 14, 69

Rengdring. .................. 70
Varmhallining. ................. 66
Varmluft. . ... ... . L. 41
Varmluft, fuktig . ............... 42



23 Reparation-Service

v/ Kapitlet ATGARDA STORNINGAR PA EGEN HAND hjélper dig att sjalv atgarda

/@\ sma driftstdérningar.
Du slipper att tillkalla en servicetekniker och de utgifter som da
uppstar.

Nar du tar kontakt med oss pa grund av en driftstdrning eller en bestéallining
ska du alltid ange produktionsnumret (PN) och beteckningen pé din ugn.
Skriv dessa uppgifter har och aven pa den serviceetikett som levererats
tilsammans med ugnen. Klistra fast den pa en val synlig plats eller i din
telefonbok.

PN Koksflakt

Dessa uppgifter hittar du pa garantibeviset, originalfakturan och pa typskylten
pa din ugn.

» Oppna ugnsluckan.
- Typskylten sitter till vanster pa sidovaggen.
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Kort handledning

Las sékerhetsanvisningarna i bruksanvisningen forst!

Instéllning av klockan

> Tryck pa knappen @).

> Vrid pé instaliningsknappen %%~ och stéll in timmarna.
> Tryck pa knappen @) igen.

> Vrid pé instéliningsknappen %%~ och stéll in minuterna.

Val av driftsatt

» Tryck s& manga ganger pa knappen [ att det 6nskade driftséattet visas.
» Stéll in ugnstemperatur genom att vrida pa instéliningsknappen ~°%~.

Avstangning av ugnen
» Tryck pa knappen Q).

Instéllning av timer
» Tryck pa knappen [).
» Stall in tiden genom att vrida pa installningsknappen ~°%~.

L RVAIVATN
Industriestrasse 66, CH-6301 Zug

vzug@vzug.ch, www.vzug.com J50A.362-0
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