Kullanma kilavuzu
VS 60 144

Vakumlama gekmecesi



Urlinlerimizden birinde karar kildiginiz icin tesekkiir ederiz. Bu cihaz yiiksek standartlara
uygundur ve kullanimi kolaydir. Yine de bu kullanim kilavuzunu okumak igin zaman ayirin.
Bu sayede cihazinizi tanir ve onu en iyi sekilde ve sorunsuzca kullanabilirsiniz.

Latfen gtivenlik uyarilarini dikkate alin.

Degisiklikler

Metinler, resimler ve veriler cihazin kullanim kilavuzunun basim zamanindaki gincel
teknik durumunu yansitmaktadir. Gelistirme kapsaminda degisiklik yapma hakki sakli
tutulmaktadir.

Gecerlilik kapsami

Model numarasi tip etiketindeki ilk basamaklarla ifade edilir. Bu kullanim kilavuzu
asagidakiler icin gegerlidir:

Model tanimi Model numarasi Tip Olgii sistemi
Vakumlama ¢ekmecesi 60 144 36001 VS60144, 60-144
VS60144q,
VS60144c
Vakumlama ¢ekmecesi 60 144 Vi 36003 VS60144Vi 60-144

Model degisiklikleri metinde belirtilmistir.

© V-ZUG Ltd, CH-6302 Zug, 2018
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1 Guvenlik uyarilari

1.1 Kullanilan simgeler

Guvenlik agisindan énemli tim
talimatlar belirtir.

Dikkate alinmamasi yaralanmalara,
cihaz veya donanim hasarlarina yol

acabilir!

~ /:, Dikkate alinmasi gereken bilgiler ve
uyarilar.

ﬁ Bertaraf etme ile ilgili bilgiler

|

l!L!]—I Kullanim kilavuzuna iliskin bilgiler

» Sirayla yapmaniz gereken islemler.
— Cihazin yaptiginiz isleme verecegi
tepkiyi belirtir.
Madde imli liste 6gesini belirtir.

1.2  Genel guvenlik uyarilari

L

= Cihazi, kullanma kilavuzunu
okuduktan sonra calistirin.

AN

= Bu cihazlar, 8 yas ve Usti
cocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel 6zrl olan veya
bilgi ve/veya deneyim
eksikligi olan kisiler tarafindan
gdzetim altinda tutulmalari
veya cihazin guvenli kullanimi
konusunda bilgilendirildikleri
ve bundan kaynaklanabilecek
tehlikeleri anlamis olmalari
halinde kullanilabilir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasi
yasaktir. Temizlik ve bakim

islemlerinin gézetim altinda
olmayan c¢ocuklar tarafindan
yapilmasi yasaktir.

= Cihazda sebeke baglant

kablosu ve fis veya tam
ayirmaya yonelik gerilim
kategorisi lll kosullari uyarinca
her kutup igin kontak agzi
olan ve cihazi sebekeden
aylrmaya yarayan baska
araclar yoksa sabit olarak
doseli elekitrik tesisatina
yapisal dluzenlemeler uyarinca
bir ayirma duzenegi
takilmalidir.

= Cihazin sebeke baglant
kablosunun hasar gérmesi
halinde olusabilecek
tehlikeleri dnlemek amaciyla
uretici veya musteri hizmetleri
veya benzeri nitelikte bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

1.3 Cihaza 6zgu glvenlik
uyarilari

Kullanim esnasinda muhtrleme bar
isinir. Dikkatli olun. Mihurleme
barina dokunmayin. Yanma
tehlikesi. Diger erisilebilir parcalar
kullanim sirasinda isinabilir. Kliclik
cocuklari cihazdan uzak tutun.
= Yipraticl, asindirici

temizleyiciler ya da keskin

metal ile cihazin koruma

camini temizlemeyin, ylzeyde

gizikler olusma riski



1 Glvenlik uyarilari

1.4

bulunmaktadir. Bu cama zarar
verebilir ya da kirilmasina yol
acabilir.

Temizleme sirasinda ytksek
basin¢ ya da buharli aletler
kullanmayin. Kisa devre
tehlikesi!

Cihaz icin &nerilen
vakumlama posetini kullanin!
Orijinal olmayan posetlerin
kullanimi esnasinda
muhdrleme bari zarar
gorebilir.

Cam siselerin harici
vakumlamasi i¢in sadece
vakumlamaya uygun siseler
kullanin. Uygun olmayan veya
hasar gérmus siseler harici
vakumlama sirasinda
patlayabilir ve yaralanma
tehlikesi olusur.

ilk calistirmadan énce

Cihaz ayri olarak verilen montaj
talimatina gére monte edilmeli ve
elektrik sebekesine baglanmalidir.
Gerekli islemlerin yetkili bir montor/
elektrik¢i tarafindan yapilmasi gerekir.

Amacina uygun kullanim

Cihaz, evde yiyecek hazirlamaya yonelik
olarak tasarlanmistir. Kullanim amacina
uygun olmayan veya yanlis kullanim
sonucu ortaya ¢lkabilecek hasarlar igin
sorumluluk Ustlenilmez.

Cihaz sadece 5 °C ile 35 °C arasindaki
ortam sicakliklarinda monte edilmeli ve
cahstiriimaldir.

Cihaz Uzerinde veya icinde, ozellikle
elektrik ileten pargalarda yapilacak
onarimlar, degisiklikler veya islemler,
sadece Uretici, mUsteri servisi veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan
yapilabilir. Usuliine uygun olarak
yapilmayan onarimlar agir kazalara,
cihaz ve donanim hasarlarina ve
fonksiyon bozukluklarina yol agabilir.
Cihazla ilgili fonksiyon bozuklugu veya
onarim durumunda "Servis & Destek"
bolimundeki aciklamalari dikkate alin.
Gerektiginde musteri servisimize
basvurun.

Sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Her zaman basvurmak Utzere kullanim
kilavuzunu 6zenle saklayin. Cihazi
satmaniz veya UglncU Kisilere
devretmeniz halinde kullanim kilavuzunu
ve montaj talimatini da cihazla birlikte
verin. Bu sayede cihazin yeni sahibi
cihazin dogru kullanimi ve bununla
iliskili agiklamalar konusunda
bilgilenmis olur.

Cihaz, kabul gérmus teknik kurallara ve
gecerli glivenlik direktiflerine uygundur.
Olasi hasarlari ve kazalari 6nlemek igin
cihazin usuliine uygun olarak
kullaniimasi sarttir. Litfen bu kullanim
kilavuzundaki uyarilari dikkate alin.
Sadece sorunsuz ¢alisan silikon
hortumla ve siseler icin vakumlama
kilidiyle calisin. Hasarli parcalari
degistirin.

Evde cocuk varsa

Cihaz, bu kullanim kilavuzunun icerigine
hakim yetiskinler tarafindan kullanilabilir.
Cocuklar cogu zaman elektronik
cihazlardan kaynaklanabilecek
tehlikeleri bilmemektedir. Gerekli
gbzetimi saglayin ve gocuklarin cihaz ile
oynamasina izin vermeyin — gocuklarin
kendilerini yaralamalar tehlikesi s6z
konusudur.



1 Guvenlik uyarilar

Kullanim

Cihazda g6zle gorilir hasarlar varsa
cihazi calistirmayin. Musteri servisini
arayin.

Fonksiyon bozuklugu tespit ettiginiz
anda cihazi elektrik sebekesinden
ayirin.

Diger elektrikli aletlerin baglanti
kablolarinin sikistirimadigindan emin
olun. Elektrik izolasyonu zarar gorebilir.
Cihazin elektrik kablosu hasarliysa olasi
tehlikeleri 6nlemek icin musteri servisi
tarafindan degistirilmelidir.

Vakumlama ¢ekmecesini kapatmadan
once, icinde yabanci madde ya da evcil
hayvan olup olmadigini kontrol edin.
Vakumlama ¢ekmecesi i¢erisinde
yanlislikla calistirildiginda tehlikeye yol
acabilecek nesneler saklamayin.
Bunlara 6zellikle hava ya da gaz
bolmesi iceren hazneler (6r. sprey
kutulari) dahildir.

Usultine uygun olmayan onarimlar
tehlike yaratir. Elektrik carpma tehlikesi!
Sadece bir musteri servisi teknisyeni
onarim iglemlerini ydrttebilir.

Dikkat, yanma tehlikesi

Cihazdaki mihurleme bari gok
isinmaktadir. Vakumlama posetinin
muhur dikisi de mihUrleme esnasinda
cok Isinir.

Dikkat, yaralanma tehlikesi

Cihazin Uzerine oturmayin, cihaza
yaslanmayin ya da raf olarak
kullanmayin.

Camdan yapilmis cihaz kapagdi 6n
gerilimli durumdadir. Cam ylzeyin hasar
goérmesi halinde cam kirilabilir. Cihaz
kapaginda kiriklar, catlaklar ve cizikler
olusmasi halinde cihaz calistinlamaz.
Mdsteri servisi ile gorusun.

Dikkat, 6liim tehlikesi

Bogulma tehlikesi! Folyo ve polistiren
gibi ambalaj malzemelerini cocuklardan
ve hayvanlardan uzak tutun. Ambalaj
malzemeleri cocuklar ve hayvanlar igin
tehlikeli olabilir.

Cihaz hasarlarinin 6nlenmesi

Cihaz kapagini yavasca acin ve kapatin.
Cihazin icine herhangi bir nesne,
ozellikle 1sitici ya da sogutucu cisimler
koymayin. Cihaz kapaginin Ustine
herhangi bir sey dustrmeyin.

Sadece sogutulmus gidalari vakumlayin.
Art arda maksimum 40 vakumlama
veya muhurleme islemi yapilabilir.
Vakumlama ve temizleme sirasinda,
Ozellikle vakum pompasinin girisinden
cihaza su girmemesine dikkat edin.
Temizlik icin hafif nemli bir bez kullanin.
Cihazin icine ya da disina asla su
puskiirtmeyin. iceri sizan su hasarlara
yol acabilir.

Kapak contasinin sivri ya da keskin bir
cisim tarafindan hasara ugramamasina
dikkat edin. Kapak contasini deterjan
kullanmadan nemli bir bezle temizleyin.



2  Genel cihaz aciklamasi

Vakumlama ¢ekmecesi icinde poset icinde yiyecekler vakumlanabilir. Bu sekilde
paketlenen yiyecekler buharli firnda (Vacuisine) ya da benmari yontemi ile besin degeri
korunarak pisirilebilir. Vakumlama ile belirli gidalar daha uzun sire bozulmadan
saklanabilir.

2.1 llkisletime alma

Yeni monte edilen cihazi ilk kez kullanmadan dnce asagidakileri uygulayin:
= Ambalaj ve nakliye malzemelerini ve koruyucu folyolari vakum tepsisinden c¢ikarin.
= Kullanim kilavuzunu, posetleri ve gerekmeyen aksesuarlari gikarin.

2.2 Yapl

1 Camdan yapilmis cihaz kapagi 8 Poset destegi
2 Mduhdrleme bari 9 Muhtrleme bari kilifi
3 Poset klipsi 10 Tip etiketi
4 Kumanda ve gdsterge 6geleri 11 Emme deligi adaptori*
5 GCekmece on yuzu (itilir-cekilir 12 Hortum*
acma ve kapatma mekanizmasi)
6 Cihaz kapagi contasi 13 Vakumlama kilidi adaptori*
7 Emme deligi 14 Vakumlama kilidi*

* Yazilim versiyonuna bagli



3 Cekmeceyi agmak ve kapatmak

2.3 Kumanda ve gbsterge elemanlari

A B C
| = 9 =
O T O = >o aa
1 2 3 4 5 6 7 8
Gostergeler Tuslar
A Vakumlama ayari 1 Acik/kapali
B Mduhurleme slresi 2 Vakumlama ayari
(o} Harici vakumlama* vakumlama ayari |3 Muhurleme slresi
4 Harici vakumlama*
5 Baslat
6 Durdur
7 Nem giderme
8 Bakim
* Yazilm versiyonuna bagli
2.4 Ekranlarin anlamlari
— e — Aktif degil (Gosterge yok, sonik)
— On secim (Segcili ayarlarin sayisi, yaniyor)
—— islem yapiliyor (Segcili ayarlarin sayisi, yanip soniyor)

3 Cekmeceyi acmak ve kapatmak

] =1 [
T

Acmak Kapatmak

» Bir elinizle cekmece 6n ylzinin ortasina » Bir elinizle cekmece 6n ylzinin ortasina
basin. iceri bastirin.
— Cekmece acillir. — Cekmece kilitlenir ve kapanir.



4 Kullanim

Cekmeceyi asla zorla agmayin.

Kapatma tertibati (Push/Pull sistemi) hasar gordr.

4 Kullanim

Acma

» O tusuna dokunun.
— Cihaz calismaya hazirdir.
» Cihaz kapagini agin.

Poseti yerlestirin

» Vakumlama posetine yiyecegi
doldurun.

» Poset agzini poset tutucuya 1 surtn.

» Kulguk yiyecekler icin birlikte verilen
poset destegini 2 kullanin.

Ayarlar

» I tusu ile vakumlama ayarini ve i tusu ile muhurleme siresini secin.

islemin baslatiimasi
» Cihaz kapagini kapatin.

Posetin icindeki yiyecegin 6ngoérilen vakum tepsisine timiyle sigmasi gerekir.
Cihaz kapagi diren¢ géstermeden kapanabilmelidir.

Conta ve oturma yizeyi temiz olmalidir ve lzerlerinde herhangi bir cisim bulunmamalidir.
Posetin tamamen ve kirisiksiz bir sekilde muhirleme barina yerlesmesi gerekir.



5 Yiyeceklerin kullanimi

» Cihaz kapagini bastirarak kapatin ve D> tusuna basarak islemi baslatin.
— Vakumlama islemi esnasinda vakumlama ayari gostergeleri, mihirleme siresi
ayarina gore yanip sdnecektir.

Calisma sonu

— Islem bittiginde sesli bir sinyal duyulur.
» Cihaz kapagini acin ve vakumlanmig drina alin.

Calisma modunu iptal etme, erkenden kapatma

Calisma esnasinda vakumlama islemini durdurmak icin O ya da O tusuna basin. Poset
muhdrlenmez. Vakumlama isleminin sonunda (havalandirma igslemi) streci durdurmak
mUmkun degildir.

Cihazin kapatilmasi

» O tusuna dokunun.
— Cihaz kapanmistir.

Zamanindan 6nce mihurleme

Vakumlama islemi durdurulabilir ve poset zamanindan dénce muhurlenebilir.
» Il miihiirleme stiresi tusuna dokunun.

A

S~ Yiyecekler vakum altinda dusuk sicakliklarda bile kaynamaya baslar. Bu esnada,
@\ cihazda ¢alisma hatasina yol acabilecek buhar olusur. Vakumlama islemini dikkatle
izleyin ve kabarcik olusmaya basladiginda (kaynama) poseti zamanindan énce
muhdrleyin.

5 Yiyeceklerin kullanimi

Vakumlama sayesinde yiyeceklerin raf dmri genel olarak artacaktir.

5.1  Kalite ve hijyen

Bir yiyecegin ne kadar siire boyunca saklanabilecegi o yiyecekteki bakteri sayisina
baghdir. Bakteri miktari ne kadar yiksekse, saklama stresi o kadar kisalir.

MUmkUn oldugunca uzun sire saklayabilmek icin, sadece kalite bakimindan kusursuz
yiyecekleri vakumlamak gerekir. Vakumlanmadan 6nce bir stire bekletilmis yiyeceklerde
daha fazla bakteri bulunur ve bunlar uzun sire saklamak icin uygun dedgildir.
Taze yiyeceklerde bakteri olusmasini 6nlemek icin asagidaki hususlara dikkat edilmelidir:
= Yiyeceklere dokunmadan 6nce ellerinizi yikayin.
Hijyenik ve purtzsuz bir tezgah kullanin. Yiyeceklerle temas etmeden dnce tezgahi
temizleyin.
= Kullanmadan 6nce tum aletleri (bicak, catal, kasik vb.) temizleyin.
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5 Yiyeceklerin kullanimi

5.2  Ozel yiyeceklerin hazirlanmasi
Bazi yiyecek tirleri, saklanmadan 6nce 6zel olarak hazirlanmalidir.

Lahana, baklagiller, kuskonmaz tirleri

Karnabahar, brokoli, beyaz ve kirmizi lahana, baklagiller (taze fasulye, bezelye, vs.) ve
kuskonmaz turleri vakumlandiklarinda gazlarini salar. Bu amagla yiyecekler buharl firinda
veya kaynar suda biraz haslanir ve ardindan soduk suyla soklanir. Ardindan vakumlanmis
yiyecekler daha az yer kaplayacak sekilde dondurulabilir.

Bazi sebze tirleri derin dondurucuya ¢ig olarak da konabilir, r. havug, biber, taze sogan,
Cin lahanasi, kereviz, domates (pisirmek icin) veya baharatlar. Hazirlanan ve kesilen
sebzeler porsiyonlara ayrilarak derin dondurucu posetlerine yerlestirilir ve dondurulur. Bir
sonraki arpa veya sebze corbanizda kullanmak UGzere kip kip dogranmis sebzeleri ¢ig
olarak vakumlamaniz ve derin dondurucuya koymaniz ideal bir ydntemdir.

5.3 Saklama

Yiyecekleri tehlikesiz bir sekilde saklamak igin asagidaki hususlara dikkat edilmelidir:

= Sadece taze ve kalite bakimindan kusursuz yiyecekleri saklayin.

« Urlin vakumlanmadan énce saklama sicakliginda olmalidir.

= Soguk zincir mimkln oldugunca kisa slre bozulmalidir.
Muamkinse yiyecekleri vakumlamadan dnce kurulayin.

= Cig ve pismis yiyecekleri karistirmaktan kacinin.

= Su boélimdeki agiklamalara uygun olarak mimkin oldugunca yiksek bir vakumlama
ayari secin: Tavsiye edilen vakumlama ayarlari (bkz. sayfa 12).
Blyulk ebatl yiyecekler kiiclklere nazaran daha uzun sire saklanabilir.

= Yiyecekleri mimkin olan en diustk sicakliklarda saklayin.

= Vakumladiginiz besinleri hemen buzdolabina veya derin dondurucuya koyun.
Kolay bozulan yiyeceklerin vakumlanmis olsalar bile mutlaka buzdolabinda veya derin
dondurucuda muhafaza edilmeleri gerekir. Vakumlama islemi konserveleme ile ayni
islem degildir!

5.4 Vacuisine ©

Vakumlanmis yiyecekler sous-vide islemiyle pisirilebilir. Bu islem V-ZUG'da Vacuisine©
olarak adlandirilir.

’:@:’ Vacuisine© islemi icin sadece orijinal V-ZUG vakumlama posetlerini kullanin.

Vacuisine ile ilgili ayrintili bilgi ve a¢iklama igin vzug.com web sitesini ziyaret edin.
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6 Yiyecek vakumlama

6  Yiyecek vakumlama

6.1  Yiyecek

Gidalarinizi vakumlarken ve sous-vide islemine hazirlarken bazi noktalara dikkat
edilmelidir.

Poset secimi

Sous-vide islemi icin sadece orijinal V-Zug vakumlama posetlerini kullanin. Bu
vakumlama posetleri -40 °C ile +115 °C arasindaki sicakliklara ve sous-vide islemine
dayaniklidir. Vakumlama posetleri mikrodalga kullanimina uygundur (6r. dondurulmus
gidalarin ¢6zllmesi). Vakumlanmis gidalarin posetleri mikrodalgaya temas etmeden dnce
delinmis ya da ac¢ilmis olmalidir. Aksi halde vakumlama poseti, olusan basin¢ nedeniyle
patlayabilir.

Sous-vide islemi icin V-ZUG vakumlama posetleri yerine baska posetler kullanirsaniz bu
posetler yumusayabilir, mihar dikisleri tutmayabilir ya da eriyebilir. Diger posetleri
sadece vakumlama i¢in kullanin ve muhurleme suresini poset malzemesine gére
ayarlayn.

Orijinal olmayan posetlerin kullanimi esnasinda mihirleme bar zarar gorebilir. Bu
tar posetlerin kullanimi kendi sorumlulugunuzdadir.
Poset buydklugu
Vakumlanacak gidalarin poset hacminin maksimum Ucte ikisini alacagi bir poset
bUyUkligU segin.
Yiyecek

En iyi sonug igin gida, vakumlanmadan dnce sogutulmalidir.
Vakumlanacak gidayi en az iki saat boyunca maksimum 5°C sicakliktaki bir
buzdolabinda bekletin. Ozellikle sivi gidalarin en fazla 10°C olmalari gerekir.

& Ik ya da sicak yiyecekleri asla vakumlamayin.

Vakumlama posetinin doldurulmasi

Posetin mihirlenecedi yerin doldurma esnasinda kirlenmemesine 6zen gosterin. Bu,
posetin yetersiz bir sekilde mihtrlenmesine yol acabilir. Bu ylzden poseti doldurmadan
once ic tarafini 5 cm kadar disariya kivirin.

6.2 Tavsiye edilen vakumlama ayarlar

Vakumlama ayari se¢imi

Burada (porsiyonlama sonrasinda) paketleme, marine etme, Sous-vide pisirme
(Vacuisine ©), dondurma veya stoklamalar icin asagidaki vakumlama ayarlari segilebilir:
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6 Yiyecek vakumlama

Gostergeli Orneklerle gida kategorileri Bilgiler ve kullanim amaci
vakumlama ayari
0 « Ornegin cips veya salata Basinca karsi cok hassas olmalari

(muUhtrleme)

— ——— —

gibi basinca karsi ¢cok
hassas gidalar

nedeniyle orijinalinde hava yastigi ile
paketlenmis olan gidalarda, orijinal
posetin veya vakumlama posetinin
en fazla lgcte biri doldurulmus
olmalidir. Yiyecegin seklini ve
kivamini kaybetmesini énlemek igin,
doldurulan posetin vakumlama
cekmecesine uygun hava yastigi
birakilarak mimkin oldugunca
serbest sekilde yerlestiriimesi gerekir.

Or. cilek, erik, kayisi, muz

Basinca karsi hassas meyveler

— —— gibi basinca kargl hassas  |vakumlama ayari 1'de deforme

meyve ve yemisler olmaz, seklini ve kivamini korur.

Or. gorba, sos gibi sivi Sirkeli kizartma/Suure Mocke gibi bol

yiyecekler ve bol marinatll | marinatli etler veya saf sivilar sadece

et gibi bol swvili yiyecekler |\ akumlama ayar 1'de

Or. .kavanoz icinde findik,  |yakumlanmalidir, bu vakum sarap

cekirdek, tohum veya acik  |veya sirkenin azaltiimis oksidasyonu

pesto kavanozlar gibi icin yeterlidir.

kavanoz ve siseler Acilmis, uygun ylkseklikte pesto
kavanozlari vakumlama ayari 1 ile
tekrar sizdirmaz sekilde kapatilabilir.
Ayni sekilde findik, tohum ve
cekirdekler de zararllara dayanikli
sekilde paketlenebilir.
Yag veya sarap siselerinin havasi ve
boylece oksijeni, harici vakumlama
ayar! 1 ile ideal bir sekilde tahliye
edilir.

2 Or. armut, ayva gibi daha az|* Basinca direncli meyve ve

hassas olan meyve ve
yemisler

Sivri biber/dolmalik biber,
domates, kabak gibi ¢ok
sert olmayan sebzeler
Derisiyle birlikte batin veya
fileto olarak balik

Or. az marinatl et gibi az
sivili gidalar

yemigler ile az swvili gidalar

vakumlama ayari 2 ile iyi sekilde

vakumlanir.

Sebze ve balik susuz veya az sulu

olarak vakumlama ayari 2 ile en iyi

sekilde vakumlanabilir.

= Soslu et veya az miktarda sivi
marinatli et de ayni sekilde
vakumlama ayari 2 i¢in uygundur.
Daha yiksek sivi oranlarinda
vakumlama ayari 1 kullaniimalidir.
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7 Uygulamalara genel bakis

Gostergeli Orneklerle gida kategorileri Bilgiler ve kullanim amaci
vakumlama ayari
3 = Fileto, biftek gibi et = Or. sadece baharatl ve susuz et
= Havug, pancar/kirmizi ve sert sebzeler de Or. sous-vide
pancar gibi sert sebze pisirme (Vacuisine ©) icin
Dondurulabilir yiyecekler vakumlama ayari 3 ile en iyi
= Saklama igin sert peynir sekilde hazirlanabilir. Vakumlama

ayari 3, dondurulacak gidalar igin
kullaniimalidir, giinkd havanin
tahliyesi sayesinde donma
yaniklari engellenir.

6.3 Muhurleme suresi ayari segimi

Orijinal V-ZUG vakumlama posetini kullanirken muhdrleme suresini ayar 2'de ¢alistirin.
Orijinal poset kullaniimadigr takdirde, poset materyaline dikkat edilecek mihirleme
suresinin ayarlanmasi gerekmektedir.

Orijinal olmayan posetlerin kullanimi esnasinda muhirleme bar zarar gérebilir. Bu
tar posetlerin kullanimi kendi sorumlulugunuzdadir.

7  Uygulamalara genel bakis

Asagida mumkin olan tim uygulamalar agiklanmistir.
Ayrica Oneriler ve pUf noktalari (bkz. sayfa 23) altinda verilen bilgileri de dikkate alin.

71 Vakumlama ve muhirleme

Bu, vakumlama ¢ekmecesinin standart uygulamasidir. islem baslatildiktan sonra,
vakumlama tepsisinin i¢ béliminde algak basing olusur. Ardindan yerlestirilen posetin
agzi muhurlenir. Son olarak cihazin icindeki basing bosaltilir ve islem sona erer.
Vakumlama ¢ekmecesi ¢alismaya hazir olmalidir.

» I tusuna bir veya birkag kez basarak uygun bir vakumlama ayarini segin.

» fl tusuna bir veya birkac kez basarak uygun muhirleme siiresi ayarini segin.

» Cihaz kapagini asagi bastirin ve B> tusuna basarak islemi baslatin.

N
~ -

>~ Vakumlama ve muhurleme ile ayrintili bilgi icin Kullanim (bkz. sayfa 9) bélimune
Y bakin.
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7 Uygulamalara genel bakis

7.2 Sadece vakumlama

Bu uygulama ile, iginde findik veya gekirdek olan kapadi vidall kavanozlar da
vakumlanabilir ve bdylece hava gecirmeyecek sekilde kapatilabilir.

Sadece vidali kapaginda sorun olmayan diizgiin kavanozlari kullanin. Cihaz
kapagini kapatmadan énce kavanozlarin ¢cok yiiksek olmadigindan emin olun.
Poset destegi kullanmayin.

Cihazin zarar gérmemesi icin kavanozlarin en fazla 8,5 cm ylkseklikte olmasi
gerekmektedir.

Bu uygulama recel yapimi icin uygun degildir (sicak dolum). Sadece sogutulmus
yiyecekler vakumlanabilir.

Vakumlama ¢ekmecesi ¢alismaya hazir olmaldir.

» Kavanozun vidal kapaklarini hafifce kapatin ve kavanozu vakumlama tepsisine koyun.
I tusuna bir veya birkac kez basarak uygun bir vakumlama ayari segin.

Mihiirleme siiresi géstergesi tamamen sénene kadar If tusuna birkag kez dokunun.
Cihaz kapagini asag! bastirin ve B> tusuna basarak islemi baslatin.

vYyy

7.3 Sadece muihirleme

Bu uygulama, poset icinde vakum olusturmadan posetin hava gecirmez sekilde
kapatiimasini saglar.

~= Bu ayara ragmen poset icerisinde hafif bir vakum olusur. Bu basarili bir mihurleme
g igin gereklidir.

Vakumlama ¢ekmecesi ¢alismaya hazir olmaldir.

» Vakumlama ayari gostergesi tamamen stnene kadar T tusuna birkag¢ kez dokunun.
» fl tusuna bir veya birkac kez basarak uygun bir mihurleme siresi ayari segin.

» Cihaz kapagini asagi bastirin ve B> tusuna basarak islemi baslatin.

7.4  Harici vakumlama*

* Yazilm versiyonuna bagli

Bu uygulama ile ¢r. yag ve sarap dolu cam siselerin havasi tahliye edilir ve boylece
oksijenle istenmeyen reaksiyonlar 6nlenmis olur. Bu fonksiyonla ayrica piyasada bulunan
vakumlama kutulari da vakumlanabilir. Vakumlama kutularinin gida i¢in gtvenli olmasina
ve i¢ ¢apl 3 mm olan bir vakumlama gekmecesi hortumuna uygun bir adaptérle
baglanabilmelerine dikkat edilmelidir.

Cam siselerin harici vakumlamasi i¢in sadece vakumlamaya uygun siseler
kullanin. Uygun olmayan veya hasarl siseler harici vakumlama sirasinda
patlayabilir. Yaralanma tehlikesi vardir.

Vakumlama ¢ekmecesi ¢alismaya hazir ve kapak acgiimis olmalidir.

» Sise tahliyesi igin iki hortum ucunu iki adaptérin ilgili baglantilarina takin.

» BlyUk adaptéri vakumlama tepsisindeki emme deligine takin. Sise tahliyesi icin diger
hortum ucuyla kiclk adaptorl siseye bastiriimis vakumlama kilidine yerlestirin.
Vakumlama kutularinin vakumlanmasi igin hortum ucunu sise yerine gerekirse bir
adaptor parcayla vakumlama kutusuyla birlestirin.
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8 Koruyucu bakim ve bakim

«UL:[D«D«

[ —

(111 [1]
-_—

R Harici vakumlama igin siseyi vakumlama ¢ekmecesinin yakininda saglam, diz bir
Y ylzeye koyun.

» = tusuna bir veya birkac kez basarak uygun bir vakumlama ayari secin, «Tavsiye
edilen vakumlama ayarlar (bkz. sayfa 12)».

N Blylk miktarda siviyl uygun kapasiteye sahip saglam hazneler icerisinde
“g " vakumlayin.

e Sarap siselerinin tahliyesi igin harici vakumlamada sadece vakumlama ayari 1
g kullanilmalidir, aksi halde sarabin kendi gazlari etkilenebilir.

» Harici vakumlamayi P> tusuyla baslatin.

8  Koruyucu bakim ve bakim
8.1  Genel bilgiler

Cekmece sadece kapali durumdayken temizlenebilir.
Yanhs kullanim nedeniyle cihaz zarar gérebilir!

Temizlemek icin asindirici temizlik malzemeleri, kesici ya da delici metal kaziyicilar,
metal bulasik teli, fircalar vb. kullanmayin. Bu yardimci malzemeler ylzeyleri cizer.
Cizilen cam kapak patlayabilir.

= Cihazi yiksek basingli ya da buharli temizleyici ile temizlemeyin.
Vakum pompasinin emme delidine sivi ya da kati cisimler girmemelidir. Aksi halde
pompa onarilamaz bi¢cimde zarar gorur.

8.2 Temizlik

Dis

» Kirleri veya deterjan kalintilarini derhal temizleyin.

» Yizeyleri yumusak, suyla nemlendirilmis bir bez kullanarak ve metal ylzeylerde
taglama yontinde hareket ederek temizleyin.

» Yumusak bir bezle kurulayin.
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8 Koruyucu bakim ve bakim

» Mduhdrleme barini 1 muhurleme bari kilifi 2 ile birlikte cihazdan c¢ikarin.

» Kirleri veya deterjan kalintilarini derhal temizleyin.

» Ylzeyleri yumusak, suyla nemlendirilmis bir bez kullanarak ve metal ylzeylerde
taslama yoninde hareket ederek temizleyin.

» Yumusak bir bezle kurulayin.

» Mduhdrleme barini 1 yumusak, nemli bir bezle temizleyin ve yumusak bir bezle
kurulayin. Mihtrleme bari kilifi 2 bulasik makinesinde yikanabilir.

» Muhirleme bari kilifini 2 cihaza
yerlestirin.

» Muihurleme barini 1 cihazdaki iki
parca sikma pimine yerlestirin.

Cihaz kapag! contasi
» Cihaz kapagi contasini suyla nemlendirilmis yumusak bir bezle temizleyin.

& Temizlik malzemesi kullanmayin!
» Yumusak bir bezle kurulayin.

Harici vakumlama parcalari

Harici vakumlama parcalarini (emme deligi adaptord, hortum, Kilit adaptért ve
vakumlama kilidi) 1k suda gerekirse biraz bulasik deterjaniyla ve yumusak bir bez veya
stingerle temizleyin ve kurutun.

Aksesuarlar
Poset destegi bulasik makinesinde yikanabilir.

8.3 Muhurleme barinin yerlestiriimesi

» Hasarli muhurleme barini 1
muhUrleme bari kilifi 2 ile birlikte
cihazdan cikarin.

» Mihurleme bari kilifini 2 cihaza
yerlestirin. ‘

» Yeni muhirleme barini 1 cihazdaki iki |
tespit pimine yerlestirin. ‘
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8 Koruyucu bakim ve bakim

’:@:’ Herhangi bir yardimci malzeme veya alet gerekmez.

8.4 Cihaz kabi contasi degistirme

» Hasarli cihaz kapagi contasini 3
cikarin
» Yeni cihaz kapagi contasini yerlestirin.

N
~

Z@:’ Herhangi bir yardimci malzeme veya alet gerekmez.

8.5 Muhurleme pedlerini degistirme

Muhirleme pedi 4 cihaz kapaginin alt
tarafinda bulunur.

» Hasarli mihtrleme pedini 4 tutucudan
5 alin.

» Yeni mihurleme pedini 4 tutucuya 5
yerlestirin.

N
~

?@3 Herhangi bir yardimci malzeme veya alet gerekmez.

Sistem Kontrol

8.6

& Bakim tusu A\ yandiginda vakum pompasi istenen vakumu gereken siire icinde
olusturamaz. Cihaz kapagi diizglin kapatilmamis veya cihaz kapagi contasi
kirlenmis ya da hasar gérmus olabilir.

» Kapak contasini temizleyin (bkz. sayfa 16). Temizlik malzemesi kullanmayin!
» Cihaz kapagini kapatin ve asagdiya dogru bastirin.

Bir sonraki vakum isleminde bakim tusu /A yanmaya devam ediyorsa:
» Daha dustk bir vakumlama ayari secin.

Bakim tusu A tekrar yanarsa:

» (3 sembolli yanana kadar bekleyin.
» Vakum pompasinin nemini giderin (bkz. sayfa 19).
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9 Arizalarin giderilmesi

8.7 Kurutma

~=\ Vakum pompasinin yagi ¢ok fazla su iceriyorsa bir nem giderme islemi gereklidir
"B (nemli yiyeceklerin siklikla vakumlanmasi).

@ ve D> tuglar yaniyorsa ...

... vakum pompasindaki yagin nemi giderilebilir.
» Cihaz kapagini kapatin ve asagiya dogru bastirin.
» (3 tusuna dokunun.

— Vakum pompasindaki yagin nemi giderilir.

(@ ve A tuglar yaniyorsa ...

... vakum pompasindaki yagin nemi giderilmelidir.
» Cihaz kapagini kapatin ve asagiya dogru bastirin.
» (3 tusuna dokunun.

— Vakum pompasindaki yagin nemi giderilir.

~~ Nem giderme islemi en fazla 20 dakika strer. (8 tusu hala yaniyorsa islemin
Y tekrarlanmasi gerekir.
Vakum pompasinin yagi 1sinir, bu nedenle nem giderme islemleri arasinda birer
saat beklenmelidir. Bu siire zarfinda (8 ve MNtuslar yanar, ancak kullanilamaz.

9  Arnzalarin giderilmesi

9.1 Asagidaki durumlarda ne yapilmali ...

Asagida, aciklanan islemlere uygun olarak kendi basiniza kolay bir sekilde
giderebileceginiz arizalar listelenmistir. Eger baska bir ariza bildirilirse veya ariza
giderilemezse lutfen musteri servisine telefon edin.

... cihaz calismiyor

Olasi neden Cozim

= Ev tesisatinin agiri » Sigortay! degistirin veya tekrar calistirin.
yiklenmeden dolayi
sigortas| atmustir.

= Sigorta yeniden atiyor.
= Elekirik beslemesi kesintisi.

v

Servisi arayin.

Elektrik beslemesini kontrol edin.

= Cihaz arizalidir. Servisi arayin.

vivi v

Cok sik vakumlama
sayesinde cihaz asiri

Yeniden kullanmadan 6nce cihazi sogumaya birakin.

1Isinmis.
= Cihaz, iki nem giderme » Nem giderme isleminin tekrarlanabilmesi igin bir saat
islemi arasinda soguma bekleyin.

asamasinda bulunuyor. Bu
siire zarfinda (@ ve Atuslari
yanar, ancak kullanilamaz.
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9 Arizalarin giderilmesi

Posetteki vakum cok diistuk

Olasi neden Coézim

= Mevcut yiyecek igin ¢cok » Ayari bir kademe yikseltin.
disik bir vakum ayari
secildi.

Pompanin emme deligi acik » Emme deliginin posetle ortiilmediginden emin olun.
degil.

= Poset hava sizdiryor. > Yiyecekleri yeni posette vakumlayin, gerekirse daha
yiksek muhurleme slresi ayari segin.

... vakumlama poseti yetersiz mihurlendi
Olasi neden Co6zim

Secili vakumlama ayari igin ~ » Daha ylksek bir mthUlrleme siiresi ayari segin.
yetersiz muhdrleme stresi
secilmistir.

= Vakumlama poseti » Vakumlama posetini dogru sekilde yerlestirin.
muhtrleme barina dogru
sekilde yerlestiriimemistir.

» Vakumlama posetinin mihir » islemden énce mihirleme alanini temizleyin.
dikisi alani kirlenmistir.

Cihaz kapagindaki » Muhurleme pedini degistirin.
muhurleme pedi ¢ok
ylpranmis.
= Cok sik vakumlama » Yeniden kullanmadan once cihazi sogumaya

sayesinde cihaz asiri 1Isinmis.  birakin.
... Cihaz kabi agilmiyor

Olasi neden Coézim
= Cihaz calismaktadir. » Cihazin islemin sonunda havalandiriimasini ve sinyali
bekleyin.

= Elektrik beslemesi kesildi.  » Elektrik beslemesini tekrar saglayin. Cihaz
havalandirihr.

... calisma sirasinda sesler duyuluyorsa

Olasi neden Cozim

= Cihazin calismasi sirasinda » Bu sesler normaldir.
calisma sesleri duyulabilir
(salter ve pompalama
sesleri).
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9 Arizalarin giderilmesi

... Calisma gésterge lambasi yanar

Olasi neden Coézim
= Cihaz istenen vakuma » Vakumlama islemine baslarken cihaz kapagini iyice
ulasamiyor. bastirarak tutun.

» Cihaz kapaginin contasini ve oturma ylzeyini kontrol
edin ve gerekirse temizleyin. Conta bombelenmisse
contayl parmaginizla dizlestirin.

» Daha diusutk bir vakumlama ayari segin, or. sivi iceren
yiyeceklerdeki gibi.

» Poset cihaz kapagdi contasinin altina kadar girerse
vakumlama posetini dogru konumlandirin.

= Pompa glct dustk. » (3 tusu yandidinda pompadaki yadin nemini giderin.
... vakumlama posetindeki sivi vakumlama islemi sirasinda gli¢lii sekilde kaynarsa
Olasi neden Cozim

= Yiyecekler ylksek vakum » Zamanindan 6nce muhurleyin.
altinda disulk sicakliklarda » Sivi yiyecekleri vakumlarken vakum ayari 1'i secin.
bile kaynamaya baslar. > Sivilar ve sivi igerigi yiksek olan gidalar en fazla
10 °C sicaklikta olmaldir.

Patates cipsi veya kahvaltilik gevrek gibi cok hassas vakum malzemeleri zarar gériiyor

Olasi neden Coézim

= Secilen vakumlama ayari » Vakumlama ayari olarak «0» secin.
cok yuksek.

= Posgette yeterince hava » Poset, vakumlama gekmecesine yeterli hava yastigi
yastigr mevcut degil. saglanarak yerlestiriimelidir.

... harici vakumlamada sise icinde vakum olusmuyor*
* Yazilim versiyonuna bagli

Olasi neden Cozim

= Hortumda ve vakumlama » Hortumu ve vakumlama kilidini yenileri ile degistirin.
kilidinde belirgin kullanim
izleri var ve yeterli
sizdirmazlik saglamiyor, bu
nedenle yeterli vakuma
ulagilamiyor.
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10 Aksesuar ve yedek parcalar

10  Aksesuar ve yedek parcalar

Siparis verirken lutfen cihazin model numarasini ve aksesuarin veya yedek pargcanin tam
tanimini belirtin.

= Poset destegdi: Yassi gidalarin vakumlanmasina olanak
saglar

Cihaz kapagi contasi

Muharleme bari kilifi

Muhurleme bari - komple

= Mihirleme pedi

* Vakumlama poseti:
Olgller 180 x 280 mm ve 240 x 350 mm,
Kullanim alani: -40 ila +115 °C

= Emme deligi adaptori*
= Vakumlama kilidi adaptora*

Hortum*

» Vakumlama kilidi* @

* Yazilm versiyonuna bagh

@
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11 Teknik veriler

11 Teknik veriler

Tip | VS60144
Cihaz olguleri

Dis olculer (ylkseklik x genislik x derinlik) 142 x 596 x 547 mm
Vakum boélmesi kapasitesi (yukseklik x geniglik x derinlik) 95 x 350 x 285 mm
Vakum bdlmesi hacmi 7,83 dm?®

Bos agirlik 25 kg
Elektrik baglantisi

Baglanti 220-240 V ~ 50/60 Hz
Baglanti degeri 320 W
Sigorta 10 A
Standby tlketimi 0,5W

12 Oneriler ve piif noktalari

Burada vakumlama gekmecesini daha kolay kullanmak i¢in bazi ipuglari bulacaksiniz.

Hijyenik calisma: Eller, mutfak gerecleri ve ylzeyler temiz olmalidir!

Poset agz tamamen ve kirisiksiz olarak muhdrleme barinin tzerine oturmalidir.
Posete sadece posetin agzi katlanmadan diz sekilde durabilecek kadar yiyecek
yerlestiriimelidir.

Birlesim yerinde sivi olmamalidir. Posetin bir kisminin ici disina ¢ikarilarak posetin
muhurleme alaninin kirlenmesinin éntine gegilebilir. Kolay doldurmak igin bir huni de
kullanilabilir. Doldurma islemi igin poseti bir 6lcim kabinin igine yerlestirin ve posetin
agzini birka¢ santimetre kadar disari dogru kivirin.

"Vakumlama ve muhdrleme" icin kullandiginiz son ayarlar cihaz kapatildiktan sonra
kayitl olarak kalir.

Vidall kapakli kavanozlari vakumlu kapatmak icin, vidall kapagi hafifce kapatin ve
kavanozu vakumlama ¢ekmecesine yerlestirin. "Sadece vakumlama" uygulamasi ile bu
kavanozlar vakumlanabilir ve ayni zamanda hava gecirmez sekilde kapatilabilir.
Sivilarda maksimum vakuma ulasmak icin sivi vakumlanmadan énce dondurulmaldir.
BlyUk miktarda siviyl vakumlama poseti yerine uygun kapasiteye sahip saglam kaplar
icine doldurarak vakumlayin. Bu yéntem, islemi kolaylastiracaktir. istenirse ve uygun
kaplar mevcutsa, bunlar ilgili aksesuari kullanilarak harici vakumlanabilir.
Vakumlayacaginiz meyveleri énceden dondurun.

Gevrekler, unlar, kek karisimlari gibi buzdolabinda saklanmasi gerekmeyen gidalar
vakumlanarak uzun sire saklanabilir.

Vakumlama islemi findik-fistik, tahil ve baharatlar icin ¢cok uygundur: Bunlar vakumlu
posetlerde uzun slre taze kalir ve bozulmaz.
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13 Bertaraf
13 Bertaraf
13.1  Ambalaj

Cocuklar hicbir surette ambalaj malzemesi ile oynamamalidir, ¢iinkli yaralanma ve
bogulma tehlikesi s6z konusudur. Ambalaj malzemesini glivenli sekilde saklayin
veya cevreye zarar vermeyecek sekilde bertaraf edin.

13.2 Givenlik

Cihaz bagkalari tarafindan kullanilamaz konuma getirin ki, usuliine uygun olmayan

kullanim sonucu kazalar (6rn. oynayan ¢ocuklar sonucu) énlensin:

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirin. Bu islem sabit olarak monte edilmis cihazlarda
ruhsath bir elektrik¢i tarafindan yapilmalidir. Ardindan sebeke kablosunu keserek
cihazdan ayirin.

13.3 Bertaraf

« ‘wmm “Uzeri cizilmis ¢Op tenekesi" simgesi, eski elektrikli ve elektronik cihazlarin ayri
ayri bertaraf edilmesini gerektirir (WEEE). Bu tir cihazlar, tehlikeli ve ¢cevreye zararli
maddeler icerebilir.

= Bu cihazlar, ayrica belirtiimis ve elekitrikli ve elektronik cihazlarin geri déndsimu igin
ongorilmis toplama noktalarina verilerek bertaraf edilmelidir ve ayrilmamis ev ¢oéplne
atlmamalidir. Bu sayede, kaynaklarin ve ¢evrenin korunmasina katkida bulunmus
olursunuz.

= Daha fazla bilgi icin yerel resmi kurumlara basvurun.
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15 Servis ve destek

=2 «Arizalarin giderilmesi» bdliminde, cihaz calisirken olusabilecek 6nemsiz arizalari
@\ nasil gidereceginize ydnelik ipuclar verilmistir. Servis teknisyenine basvurmadan
once bu adimlar uygulamay! deneyebilir ve bdylece maliyet tasarrufu
saglayabilirsiniz.

V-ZUG garanti bilgilerini www.vzug.com —Servis

—Garanti bilgileri altinda bulabilirsiniz. Lutfen bu bilgileri dikkatlice okuyun.

Litfen cihazinizin kaydini zaman kaybetmeden www.vzug.com —Servis

—Garanti kaydi boélimunden gergeklestirin. Boylece cihazin garanti siresi iginde
olusabilecek bir ariza durumunda en iyi destegi alacaginizdan emin olabilirsiniz. Kayit
islemi icin seri numarasina (SN) ve cihaz tanimina ihtiyaciniz olacaktir. Bu bilgileri
cihazinizin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Cihaz bilgilerim:

SN: Cihaz:

V-ZUG ile iletisime gegmeden 6nce lUtfen bu cihaz bilgilerini her zaman hazir bulundurun.
Tesekkdir ederiz.

» Vakumlama gekmecesini agin. }
— Tip levhasi sol yan duvardadir.

Servis basvurusu

www.vzug.com—Servis—Servis numarasi béliminde size en yakin V-ZUG servis
merkezinin telefon numarasini bulabilirsiniz.

Teknik sorular, aksesuarlar, garanti uzatma

V-ZUG, cihazin teknik 6zellikleri ve genel kullanimi ile ilgili sorularinizin yanitlanmasi,
aksesuar ve yedek parca siparislerinizin alinmasi veya daha kapsamli servis sdézlesmeleri
ile ilgili bilgi sunulmasi konularinda size memnuniyetle yardimci olacaktir.
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Kisa kilavuz

Cihazin agilmasi Cihazin cahistiriimasi
L] (@) = & =

s

p
p

Vakumlama ayari kullanimi Muhirleme siresi ayari kullanimi

bO GA | \

27



Bu cihaz T.C. Cevre ve Orman Bakanldinin EEE Y&netmeligine uygundur.
Bu cihazin teknik émri en az 10 yildir.

ithalatc! Firma: HACK MUSTERI DESTEK
Hack Endustriyel Temsilcilik Ltd. Sti. 444 24 93

Mersis No: 0310052364800013

Tekstilkent Koza Plaza

A Blok Kat: 11 No: 40

34235 Esenler - Istanbul

Telefon: 0212 438 20 22

Faks: 0212 438 22 26

www.hack.com.tr

Uretici firma:

J36001365-R05
V-ZUG Ltd, Industriestrasse 66, CH-6302 Zug ‘ vV
info@vzug.com, www.vzug.com ZUG
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