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感谢您选择购买我们的产品。您的设备满足高标准的要求，并且操作简便。但仍请您抽出时
间阅读本操作说明书。这样您可以了解您的设备，并且在其最佳状态、无故障地使用该设
备。

请您遵守安全提示。

更改
文字、图片和数据均相应于本操作说明书排印时的设备当前技术水平。保留因继续研发而更
改的权利。

有效范围
型号与铭牌上的前几位数字相符。此操作说明书适用于：

型号名称 型号 类型 度量衡单位系统

真空屉盒 60 144 36001 VS60144、
VS60144g、
VS60144c

60-144

真空屉盒 60 144 Vi 36003 VS60144Vi 60-144

规格差异在文本中进行了描述。

© V-ZUG Ltd, CH-6302 Zug, 2018
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1 安全提示
1.1 使用的符号

表示所有重要的安全说明。
若不遵守则会造成受伤、机器或设备
损坏！ 

需要注意的信息和提示。

关于废物处理的信息

关于操作说明书的信息

▸ 标记工作步骤，您必须按顺序执行这些步
骤。
– 描述设备对您执行的工作步骤所作出的

反应。
▪ 标记列举。

1.2 一般性安全提示

▪ 运行设备前请先阅读操作说明
书。 

▪ 8 岁以上的儿童，及身体上、
感觉上和行为能力上有缺陷者
或缺乏经验和/或知识的成人，
可在对其安全负责的人的监护
或针对该设备进行指示、且了
解可能发生的危险的情况下，
使用该设备。儿童禁止在设备
上玩耍。儿童不可在无监护的
情况下进行清洁和用户保养工
作。

▪ 如果设备没有配备电源连接线
和插头或其他可切断电源的装
置，使各极触点间隙开口均根
据过压级别 III 可确保完全分
离，则必须在永久安装的电气
设备中按规定安装分离装置。

▪ 如果设备的电源连接线缆损
坏，则必须由生产厂家或其客
服部门或有类似资格的人员进
行更换以避免发生危险。

1.3 设备特有的安全提示

使用过程中密封杆会变热。请小心操
作。请不要触摸密封杆。烫伤危险。
其他可触摸到的部件使用时可能会变
热。请勿让幼儿接近设备。

▪ 清洁设备盖板上的玻璃时请勿
使用腐蚀性的清洁剂或尖锐的
金属刮刀，因为它们可能会划
伤表面。这会造成玻璃损伤或
损坏。

▪ 清洁时绝对不要使用高压或蒸
汽清洁设备。短路危险！

▪ 请您使用针对此设备建议的真
空袋！使用非原装袋时可能会
损坏密封杆。

▪ 对玻璃瓶进行外部抽真空时仅
可使用适当的瓶子抽真空。不
适当的或之前有破损的瓶子会
在进行外部抽真空时发生内
爆，造成人身伤害。



1 安全提示
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1.4 首次投入使用前
▪ 本设备只允许根据另附的安装说明书进行

安装和连接电源。必须由符合资质的安装
人员/电工进行必要的作业。 

按规定使用
▪ 本设备设计为家用烹饪设备。如果不按规

定使用或错误操作，本公司将不会对可能
造成的损失承担任何责任。

▪ 此设备仅应安装运行于 5 °C 到 35 °C 的
环境温度中。

▪ 在设备上或设备内，特别是对带电部件进
行的修理、更改或改造，只允许由制造商
及其客户服务部门或有类似资格的人员进
行。不按规定进行维修可能会导致严重事
故、设备和设施损坏以及停机。设备停机
或需要进行维修的情况下，请注意章
节«服务与技术支持 »中的提示。必要时请
与我们的客户服务部门联系。

▪ 只允许使用原装备件。
▪ 请小心保存本操作说明书，以保证能随时

查看。在将本设备销售或转交给第三方
时，请务必将本操作说明书以及安装说明
书与设备一起转交。这样，设备的新用户
就可以了解有关正确操作的信息以及其它
相关信息。

▪ 该设备符合公认的技术准则以及相关的安
全规则。为避免损失和意外发生，必须按
规定使用设备。请您注意本操作说明书中
的提示。

▪ 仅可在瓶子上使用功能正常且完善的硅胶
管和真空密封塞。更换损坏的部件。

家庭中有儿童时
▪ 该设备设计为供理解操作说明书内容的成

年人使用。儿童常常不能了解使用电气设
备时存在的危险。因此请照顾好儿童并防
止儿童在设备上玩耍—儿童有受伤危险。

使用时
▪ 如果设备有可见损坏，则不要使用。请联

系客服部门。
▪ 一旦发现设备有功能故障，则必须立即将

其与电源断开。

▪ 请注意不要使其他电器设备的电缆卡住。
可能会损坏电气绝缘。

▪ 如果设备的电源线损坏，则必须由客户服
务部门进行更换，以避免造成危险。

▪ 关闭真空屉盒前检查其中没有异物或宠
物。

▪ 请勿在真空屉盒内保存任何物品，以免在
无意中接通设备的情况下会导致危险。尤
其是带有空气或气体腔的容器（例如喷雾
罐）。

▪ 不按规定维修会带来危险。电击危险！只
有服务技术人员才能进行维修。

小心烫伤危险
▪ 设备上的密封杆会非常烫。真空袋中的密

封内容也会在密封过程中越来越热。

小心受伤危险
▪ 不要坐在设备上或用其支撑以及作为置放

台面使用。
▪ 设备的玻璃盖板承受有预张力。玻璃表面

损坏会造成玻璃破裂。当设备盖板断裂、
有裂缝或裂隙时，则不可使用该设备。请
联系客户服务部门。

注意，有生命危险
▪ 窒息危险！包装部件例如薄膜、聚苯乙烯

热塑性塑料，让儿童和动物远离。包装部
件可能会对儿童和动物造成危险。

防止设备损坏
▪ 缓慢打开和关闭设备盖板。
▪ 不要在设备上置放物品，尤其是热源或冷

源物体。不要使物品掉落到设备盖板上。
▪ 仅可为冷却食品抽真空。
▪ 最多可依次进行 40 次抽真空或密封操

作。
▪ 抽真空和清洁时注意不要使水进入设备，

尤其不要让真空泵的抽吸口中进水。清洁
时请使用温和湿布擦拭。绝不能用水喷洒
设备内部或外部。进入的水会导致损坏。

▪ 请注意不要用尖锐或锋利物品损伤盖板密
封件。用湿润的抹布清洁盖板密封件，不
要使用清洁剂。



2 一般设备说明
可将食品放在袋中置入真空屉盒保存。如此包装的食品可在蒸汽装置（真空蒸煮）或水蒸锅
中文火煮制。通过抽真空可延长某些食品的保质期。

2.1 首次投入使用
首次使用新安装的设备前，执行以下操作：
▪ 从真空室中取出包装材料和运输材料以及保护膜。
▪ 取出操作说明书、袋子和不需要的附件。

2.2 结构

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11
12 13 14

1 设备玻璃盖板 8 袋子置放盘

2 密封杆 9 密封杆护板

3 袋子夹 10 铭牌

4 操作和显示元件 11 抽吸口适配器*

5 屉盒正面（推拉式打开和关闭机
构）

12 软管*

6 设备盖板的密封件 13 真空密封塞适配器*

7 抽吸口 14 真空密封塞*

* 取决于软件版本
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3 打开和关闭屉盒

2.3 操作和显示元件

A B C

1 2 3 4 5 6 7 8

显示 按键

A 真空级别 1 开/关

B 密封时长 2 真空级别

C 外部抽真空的真空级别* 3 密封时长

4 外部抽真空*

5 启动

6 停止

7 除湿

8 维护

* 取决于软件版本

2.4 显示的含义
未激活 （无显示，暗）

预选 （所选级别数，亮）

过程正在进行 （所选级别数，闪烁）

3 打开和关闭屉盒

打开 关闭

▸ 用手按压屉盒正面中部。
– 屉盒将打开。

▸ 用手按压屉盒正面中部合上。
– 屉盒将卡入并关闭。
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4 操作

绝对不得拉扯屉盒。

关闭装置（推拉式系统）会受损。

4 操作
接通

▸ 点击按键 。
– 设备处于待机状态。

▸ 打开设备盖板。

放入袋子 

▸ 将食品放到真空袋中。
▸ 将袋子开口推到袋子夹持件 1 之下。

20

1

▸ 少量食品可使用随附的袋子置放盘 2。

4
0

2

设定
▸ 用按钮 选择真空级别，并用按钮  选择密封时长。

开始进程
▸ 关闭设备盖板。 

装有食品的袋子必须完全置于为此设计的真空室中。
设备盖板必须可以轻松关闭。

密封件及其置放面必须洁净且无异物。

8



5 接触食品的过程

该袋子必须完全且无褶皱地放在密封杆上。
▸ 按下设备盖板并通过点击按钮 开始进程。
– 进行抽真空的过程会显示真空级别或密封时长级别。

运行结束
– 该过程结束后，会发出声响信号。

▸ 打开设备盖板并取出抽好真空的产品。

取消运行，提前关闭
若要在运行时间内中断抽真空过程，则点击按钮 或按钮 。袋子将不会被密封。抽真空过程
结束时（充气过程）无法再中断。

关闭设备
▸ 点击按键 。
– 关断设备。

提前密封
可中断抽真空过程，并提前密封袋子。
▸ 点击按钮 密封时长。

处于真空状态时液体在低温下既可沸腾。此时会产生可能导致设备功能障碍的蒸汽。请
细心地观察真空过程，在开始形成气泡（沸腾）前期即密封袋子。

5 接触食品的过程
通过食品抽真空一般均会延长其保质期。

5.1 质量和卫生
食品的菌群含量决定产品的保质期会有多久。菌群含量越高，则最长存放时间就会缩
短。 

为尽可能达到较长保质期，仅可对优质食品抽真空。那些在抽真空之前即已放置一段时间的
产品会含有较高的菌群，不适于长时间存放。
未避免新鲜食品被菌群污染，必须注意下面各项：
▪ 接触食品之前彻底清洁双手。
▪ 使用卫生且平整的工作台面。接触食品之前清洁工作台面。
▪ 使用所有辅助工具（刀、叉、勺等）之前进行清洁。

5.2 特殊食品的准备
某些食品必须进行特殊制备，方可进行存放。 

甘蓝菜类、豆类、笋类
所有甘蓝菜类（花椰菜、西兰花、白卷心菜、红卷心菜等）、豆类（新鲜豆类、豌豆等）以
及笋类食品在抽真空时会排出气体。为此请将此类食品在蒸汽装置或足量开水中煮泡，然后
淬冷。然后可将抽真空的食品冷冻起来节省空间。
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6 食品抽真空

少量蔬菜种类也可以生冷冻，如胡萝卜、葱、辣椒、洋葱、大白菜、芹菜、番茄（用于烹
饪）或香料。将备好和切好的蔬菜按份装入冷冻袋中并冷冻。也很适合将切成丁的生蔬菜抽
真空并存放在冷冻柜中，用于下一次制作大麦汤或蔬菜通心粉汤。

5.3 存放
必须注意下列各项，以安全存放食品： 
▪ 仅可存放新鲜优质的食品。
▪ 产品抽真空之前即已为存放温度。
▪ 冷却过程仅可在需要时短暂中断。
▪ 如果可能应在抽真空之前使食品干燥。
▪ 避免生熟食品混合。
▪ 选择尽量高的真空级别，各种类型请参见章节：建议的真空级别 (参见页码 11)。
▪ 较大的食品块比较小的保存时间更久。
▪ 食品尽量低温存放。
▪ 食品抽真空后应立即放入冰箱或冷冻箱中。
▪ 即使已经抽真空，较易变质的食品也应始终存放在冰箱或冷冻箱中。抽真空并不等于防腐

处理！

5.4 真空蒸煮 ©
抽真空的食品可以采用真空低温烹调法蒸煮。此方法在 V-ZUG 被称作真空蒸煮。 

采用真空蒸煮时仅可使用原装的 V-ZUG 真空袋。

真空蒸煮的详细信息和食谱请参见 vzug.com。

6 食品抽真空
6.1 食品
给食品抽真空并准备采用真空低温烹调法时，必须注意几点。 

选择袋子
采用真空低温烹调法时仅可使用原装的 V-ZUG 真空袋。该真空袋适用于 -40 °C 至 +115 °C
的温度范围，因此也适用于真空低温烹调法。该真空袋适用于微波炉（例如冷冻食品化
冻）。接触微波之前必须将食品抽真空的袋子扎孔或打开。否则真空袋可能会因产生的超压
而炸开。
如果在真空低温烹调时未使用 V-ZUG 真空袋，则该袋子可能会软化，且密封线可能会无法保
持接缝密封或会熔化。其他袋子仅用于抽真空，并根据袋子材料调整密封时长。

使用非原装袋时可能会损坏密封杆。使用此类袋子应自行承担风险。

袋子尺寸
选择袋子尺寸，使其中抽真空的食品填至袋子容量的三分之二处。

食品
若要最佳效果必须将食品在抽真空之前进行冷却。
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6 食品抽真空

食品抽真空之前至少在冰箱中以最高 5 °C 的温度冷却两个小时。特别是液体食物的温度不应
该超过 10°C。

绝对不要对温热或高温食品抽真空。

装填真空袋
请注意装填时不要弄脏封装袋子的区域。这可能会导致真空袋密封不足。因此在装填袋时将
内侧向外翻过大约 5 cm。

6.2 建议的真空级别

选择真空级别
（分份之后）可以选择下列真空级别用于包装、腌制、真空低温烹调（真空蒸煮©）、冷冻
或进一步储存： 

真空级别带显示 食品类别及示例 提示和使用目的

0
（密封）

▪ 对压力极为敏感的食品，如
薯片或沙拉

对压力极为敏感且原始包装中含有气垫
的食品，原装袋或真空袋应最多装填三
分之一。通过气垫将装好的袋子尽可能
松散地放置在真空屉盒中，以便良好保
持食品的形状和风味。

1 ▪ 对压力敏感的水果例如浆
果、李子、杏、香蕉

▪ 液体和含有大量水分的食品
例如汤、酱汁和有很多卤汁
的肉食

▪ 玻璃杯或瓶子例如装在玻璃
杯中的坚果、果仁和种子或
打开的香蒜酱玻璃罐

对压力敏感的水果在真空级别为 1 级时
可良好保持其形状及口味，不会变形。

纯液体或有大量卤汁的肉食例如醋焖牛
肉/腌肉仅可抽为 1 级真空，真空可以
足够减缓红酒或醋的氧化情况。

已经打开的香蒜酱玻璃罐可以在适当高
度处以 1 级真空重新密封。坚果、种子
或果仁等也可用类似方式进行防虫包
装。

油瓶或红酒瓶中的空气及其所含氧气可
以通过外部 1 级真空级别进行理想抽真
空。

2 ▪ 不太敏感的水果例如梨、榅
桲

▪ 不太硬实的蔬菜例如辣椒/青
椒、番茄、西葫芦

▪ 鱼类，整条带鱼皮或作为鱼
片

▪ 含有少量液体的食品例如有
少许卤汁的肉食

▪ 耐压水果及含有少量液体的食品可
使用 2 级真空级别良好地抽真空。

▪ 蔬菜和鱼可在没有或含较少液体的
情况下用 2 级真空级别抽真空。

▪ 2 级真空级别也可很好地用于含酱汁
的肉食或有较少液态卤汁的肉食。
当液体含量较高时应使用 1 级真空
级别。

11



7 应用概览

真空级别带显示 食品类别及示例 提示和使用目的

3 ▪ 肉食，例如肉饼、牛扒
▪ 较为硬实的蔬菜，例如胡萝

卜、甜菜/红菜头
▪ 欲冷冻的食品
▪ 欲存放的硬奶酪

▪ 不含更多液体的肉食，例如仅有香
草以及较硬实的蔬菜可用 3 级真空
级别理想地为真空低温烹调（真空
蒸煮©）做准备。欲冷冻的食品应
使用 3 级真空级别，因为这样可以
通过排除空气避免冻灼。

6.3 选择密封时长级别
使用原装 V-ZUG 真空袋时将密封时长设为 2 级。
若未使用原装袋，则必须根据袋子材料相应调整密封时长。

使用非原装袋时可能会损坏密封杆。使用此类袋子应自行承担风险。

7 应用概览
下文描述了所有可能的应用。 
请您注意技巧和窍门 (参见页码 20)中的提示。

7.1 抽真空及密封
这是真空屉盒的标准应用。该过程开始之后，在真空盒内室会产生负压。然后会将放入的袋
子开口密封。最后设备中的压力将重新平衡并结束此过程。 
真空屉盒即已运行就绪。
▸ 通过一次或多次点击按钮 选择合适的真空级别。
▸ 通过一次或多次点击按钮 选择合适的密封时长级别。
▸ 按下设备盖板，并用按钮 开始此过程。

关于抽真空和密封的详细提示均在操作 (参见页码 8)一章中进行了描述。

7.2 仅抽真空
借助此应用可对装有坚果或果仁的螺纹盖玻璃瓶抽真空，并同时密封使其不透气。 

仅可使用完好的螺纹盖玻璃瓶。关闭设备盖板之前确认玻璃瓶不会过高。
不要使用袋子置放盘。
玻璃瓶最高可为 8.5 cm，以避免损伤设备。
此应用不适用于制果酱（热灌装）。仅可对冷却食品抽真空。

真空屉盒即已运行就绪。
▸ 稍微拧紧玻璃瓶的螺纹盖并将瓶子置入真空室内。
▸ 通过一次或多次点击按钮 选择合适的真空级别。
▸ 多次点击按钮 ，直到密封时长显示完全消失。
▸ 按下设备盖板，并用按钮 开始此过程。

12



7 应用概览

7.3 仅密封
此应用可将袋子进行不透气密封，同时并不在袋中产生真空。 

虽然进行此项设定，在袋子中仍会产生轻微的负压。这是成功密封所必要的。

真空屉盒即已运行就绪。
▸ 多次点击按钮 ，直到真空级别显示完全消失。
▸ 通过一次或多次点击按钮 选择合适的密封时长级别。
▸ 按下设备盖板，并用按钮 开始此过程。

7.4 外部抽真空*
* 取决于软件版本
此应用可将空气从玻璃瓶中抽出，例如油瓶或红酒瓶，以便防止与氧气发生不应有的反应。
此外还可以通过此功能将商场中买到的真空罐抽真空。此时必须注意，真空罐应确保食品安
全，并可用适当适配器连接到内径为 3 mm 的真空屉盒软管上。

对玻璃瓶进行外部抽真空时仅可使用适当的瓶子抽真空。不适当的或有破损的瓶子会在
进行外部抽真空时发生内爆。有致伤危险。

真空屉盒必须准备就绪且罩盖处于打开状态。
▸ 给瓶子抽真空时要将软管两端分别推入两个适配器所属的接口中。
▸ 将较大适配器插到真空室中的抽吸口处。为瓶子抽真空时将接有软管另一端的较小适配器

置于按入瓶中的真空密封塞上。为真空罐抽真空时软管末端不连接到瓶上而是用一个适配
件连接到真空罐上。

请您将欲进行外部真空的瓶子置放在真空屉盒旁边的一个稳定平面上。

▸ 通过一次或多次点击按钮 选择合适的真空级别，“建议的真空级别 (参见页码
11)”。

在容量适当的固定容器中对大量液体抽真空。
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8 保养和维护

为红酒瓶抽真空时仅使用 1 级真空级别进行外部抽真空，否则会影响红酒本身的气
味。

▸ 通过按键 可启动外部抽真空。

8 保养和维护
8.1 一般提示

仅可在关闭状态下清洁屉盒。
错误操作会损坏设备！ 

▪ 不要使用磨蚀性清洁剂、尖锐或粗糙的金属刮刀、钢丝棉、擦拭海绵等进行清洁。这些用
品会刮伤表面。划伤的玻璃盖板可能会破裂。

▪ 绝对不要用高压或蒸汽清洁装置清洁设备。
▪ 真空泵的抽吸口中不可进入液体或固体。这将会对泵机造成不可挽回的损伤。

8.2 清洁

外部
▸ 立即用清洁剂清除脏污或残渣。
▸ 用柔软的、经漂洗用水湿润的布巾进行清洁，如果是金属表面，则顺着打磨方向清洁。
▸ 用软布擦干。

内部

▸ 将密封杆 1 及密封杆护板 2 从设备中取出。
▸ 立即用清洁剂清除脏污或残渣。
▸ 用柔软的、经漂洗用水湿润的布巾进行清洁，如果是金属表面，则顺着打磨方向清洁。
▸ 用软布擦干。
▸ 用蘸湿漂洗用水的软布巾清洁密封杆 1，并用软布擦干。密封杆护板 2 可以在洗碗机中清

洁。

▸ 将密封杆护板 2 放入设备。
▸ 把密封杆 1 放到设备中的两个支承销

上。

1

2

设备盖板密封件
▸ 用经水湿润的软布清洁设备盖板密封件。

不要使用清洁剂！

14



8 保养和维护

▸ 用软布擦干。 

用于外部抽真空的部件
将用于外部抽真空的部件（抽吸口适配器、密封盖和真空密封塞适配器）在温水中若有需要
可加入少许清洁剂用软布巾或海绵清洗，然后擦干。

配件
袋子置放盘可以在洗碗机中清洁。

8.3 更换密封杆
▸ 将损坏的密封杆 1 和密封杆护板 2 一起

从设备中取出。
▸ 将密封杆护板 2 放入设备。
▸ 把新的密封杆 1 放到设备中的两个支承

销上。 

1

2

不需要任何辅助用具或工具。

8.4 更换设备盖板密封件
▸ 除下损坏的设备盖板密封件 3
▸ 装入新的设备盖板密封件。 

3

不需要任何辅助用具或工具。
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8 保养和维护

8.5 更换密封垫
密封垫 4 位于设备盖板的底部。

▸ 将损坏的密封垫 4 从夹持件 5 处取下。
▸ 将新的密封垫 4 装入夹持件 5 中。 

5

4

不需要任何辅助用具或工具。

8.6 系统检测
如果气源按钮 亮起，则说明真空泵在指定持续时间内无法达到所要求的负压。可能会
造成设备盖板无法正确关闭，或弄脏及损坏设备盖板的密封件。 

▸ 清洁 (参见页码 14)盖板密封件。不要使用清洁剂！
▸ 关闭设备盖板并向下按压。

如果气源按钮 在下述抽真空过程中仍然发亮：
▸ 选择较低的真空级别。

如果气源按钮 重复亮起：
▸ 等待直至图标 亮起。
▸ 对真空泵进行除湿 (参见页码 16)。

8.7 除湿

当真空泵的油中含有过多的水时（频繁对潮湿食品抽真空），则需要进行除湿。

如果按钮 和  亮起，…
… 则可对真空泵的油进行除湿。 
▸ 关闭设备盖板并向下按压。
▸ 点击按键 。
– 真空泵的油将进行除湿。

如果按钮 和  亮起，…
… 则须对真空泵的油进行除湿。
▸ 关闭设备盖板并向下按压。
▸ 点击按键 。
– 真空泵的油将进行除湿。

除湿过程最长为 20 分钟。如果按钮 仍然亮着，则必须重复该过程。
真空泵的油将会变热，因此在两次除湿过程之间必须等待一个小时。在此期间按钮 
和  将会发亮，但无法进程操作。

16



9 自行排除故障

9 自行排除故障
9.1 发生以下情况时应采取的措施 …
以下列出了可按照描述的过程自行排除的故障。如果显示另一故障或无法排除故障，则请联
系我们的客户服务部门。

… 设备不运行

可能的原因 排除故障

▪ 因过载触发了家用电器设备的
保险装置。

▸ 更换保险丝或重新接通。

▪ 多次触发保险装置。 ▸ 联系服务部门。

▪ 供电中断。 ▸ 检查供电。

▪ 设备损坏。 ▸ 联系服务部门。

▪ 因频繁抽真空造成设备过热。 ▸ 再次使用之间使设备冷却。

▪ 设备在两次除湿过程之间处于
冷却阶段。在此期间按钮 
和  将会发亮，但无法进程
操作。

▸ 请等待一个小时方可再次进行除湿。

… 袋子中的真空度过低

可能的原因 排除故障

▪ 针对当前的食品选择了过低的
真空级别。

▸ 请选择下一个较高级别。

▪ 泵的抽吸口被遮住。 ▸ 确认抽吸口未被袋子遮住。

▪ 袋子不密封。 ▸ 将食品在新的袋子里抽真空，可能需要选择较高的密封
时长级别。

… 真空袋密封不足

可能的原因 排除故障

▪ 针对所选真空级别设定的密封
时长不足。

▸ 选择下一个更高级别的密封时长。

▪ 真空袋未正确置放在密封杆
上。

▸ 正确定位真空袋。

▪ 真空袋的密封接缝区域脏污。 ▸ 抽真空过程之前清洁密封区域。

▪ 设备盖板处的密封垫严重磨
损。

▸ 更换密封垫。

▪ 因频繁抽真空造成设备过热。 ▸ 再次使用之间使设备冷却。
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9 自行排除故障

… 无法打开设备盖板

可能的原因 排除故障

▪ 设备正在运行。 ▸ 等待，直到过程结束后设备充气，并发出信号声。

▪ 供电已中断。 ▸ 重新供电。设备将充气。

在运行过程中有噪音产生

可能的原因 排除故障

▪ 在整个运行过程中均可能产生
运转噪音（开关和泵的噪
音）。

▸ 这类噪音属于正常现象。

… 气源按钮亮起

可能的原因 排除故障

▪ 设备无法达到所需负压。 ▸ 开始抽真空过程时将设备盖板保持良好按下状态。
▸ 检查设备盖板的密封件及其置放面，若有需要则进行清

洁。如果密封件凹下，则用手指将其抹平。
▸ 请选择较低真空级别，例如对于含有液体的食品。
▸ 如果袋子伸至设备盖板的密封件下，则将真空袋放置在

正确位置处。

▪ 泵机性能降低。 ▸ 一旦按钮 亮起则针对泵油进行除湿。

… 真空袋中的液体在抽真空过程中强烈沸腾

可能的原因 排除故障

▪ 处于高度真空状态时液体在低
温下即可沸腾。

▸ 提前密封。
▸ 对液态食品抽真空时请选择真空级别 1。
▸ 液体或液体含量高的食物的温度不得高于 10 °C。

... 极为敏感的真空包装物品如薯片或早餐谷物损坏

可能的原因 排除故障

▪ 所选的真空级别过高。 ▸ 选择真空级别“0”。

▪ 袋子中没有足够的气垫。 ▸ 通过足够的气垫将袋子松散地放置在真空屉盒中。

... 进行外部抽真空时无法在瓶中产生真空*
* 取决于软件版本

可能的原因 排除故障

▪ 软管和真空密封塞显示明显的
使用痕迹并且无法充分密封，
因此达不到足够的真空。

▸ 更换新的软管和真空密封塞。
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10 配件和备件

10 配件和备件
订购时请给出设备型号和配件或备件的准确名称。

▪ 袋子置放盘：可实现平放食品抽真空的过程

▪ 设备盖板的密封件

▪ 密封杆护板

▪ 整套密封杆

▪ 密封垫

▪ 真空袋：
尺寸 180 × 280 mm 和 240 × 350 mm，
应用范围：-40 至 +115 °C VakuumierbeutelVakuumierbeutel

Sachet de mise sous vide
Sacchetti per sottovuoto

Vacuum bags

▪ 抽吸口适配器*

▪ 真空密封塞适配器*

▪ 软管*

▪ 真空密封塞*

* 取决于软件版本
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11 技术数据

11 技术数据
型号 VS60144

设备尺寸

外部尺寸（高度 × 宽度 × 深度） 142 × 596 × 547 mm

真空室容量（高度 × 宽度 × 深度） 95 × 350 × 285 mm

真空室体积 7.83 dm³

自重 25 kg

电气连接

连接 220–240 V ~ 50/60 Hz

连接值 320 W

保险丝 10 A

待机消耗 0.5 W

12 技巧和窍门
此处将介绍一些技巧，有助于方便地操作真空屉盒。 
▪ 卫生工作：双手、器具和表面必须洁净！
▪ 袋子开口必须完全且无全长褶皱地放在密封杆上。
▪ 仅在袋子中装入适量的食物，以便袋子末端可以平滑无褶皱地焊接。
▪ 焊缝区域不得有液体。如果将袋子的一部分向外翻出，则可避免袋子的密封区域在装填时

被弄脏。也可使用一个漏斗作为装填辅助工具。装填时将袋子放入一个量杯中，并将袋子
边缘向外翻卷几厘米。

▪ «抽真空和密封»应用最后使用的设置即使在设备关闭之后也会保存。
▪ 若要在真空下用螺纹盖封闭玻璃瓶，则将螺纹盖稍微拧紧，并将玻璃瓶置于真空屉盒中。

通过«仅真空»功能可给玻璃瓶抽真空，并同时将其不透气密封。
▪ 若要达到液体的最大真空，必须在给液体抽真空之前将其冷冻。
▪ 不要在真空袋中对大量液体抽真空，而要在容量适当的固定容器中进行操作。主要是因为

这样更容易处理。在需要时以及有合适的容器时，也可以通过附件对容器进行外部抽真
空。

▪ 对水果抽真空之前，先将其部分冷冻。
▪ 不需要存放在冰箱中的食物，如谷物、面粉、蛋糕粉等，采用真空包装可以保存更久。
▪ 抽真空特别适合坚果、谷物和调料：它们采用真空包装可以长久保鲜而不会腐坏。

20



13 废弃处理

13 废弃处理
13.1 包装

在任何情况下都不允许儿童玩耍包装材料，因为存在受伤或窒息的危险。将包装材料妥
善存放或以环保的方式进行处理。 

13.2 安全
为避免（例如玩耍的儿童）错误使用设备而造成事故，应采取措施使设备无法使用：
▸ 断开设备电源。设备与电源固定连接时，该操作应由经授权的电工执行。然后剪断设备的

电源线。

13.3 废弃处理

▪  打叉的垃圾箱”标志表示老旧的电气和电子设备要进行单独处理 (WEEE)。这些设备
可能含有危险的或对环境有害的物质。 

▪ 必须在回收电气和电子设备的指定收集点对这些设备进行处理，不允许将其丢掷在未分类
的生活垃圾中。这有助于保护资源和环境。

▪ 如需更多信息请咨询当地政府部门。
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15 服务 & 技术支持

15 服务 & 技术支持
在《排除故障》一章中介绍了有关排除较小运行故障的重要提示。根据这些提示，您可
以无需技术服务人员上门服务，从而节省由此可能产生的费用。

V-ZUG 保修信息见 www.vzug.com →服务
→保修信息。请仔细阅读。
请立即在 www.vzug.com →服务
→保修信息登记下注册您的设备。设备保修期间您将会在可能出现故障的情况下享受到最佳
服务。注册时您需要提供序列号（SN）以及设备名称。这些信息您可在设备的铭牌上找到。
我的设备信息：

SN：__________________________ 设备：__________________________________

如您想联系 V-ZUG，则请您准备好此设备信息随时备用。十分感谢。

▸ 打开真空屉盒。

– 型号铭牌位于左侧壁上。

您的维修委托
在网站 www.vzug.com →服务→服务号码下您可找到离您最近的 V-ZUG 服务中心电话号
码。

技术问题，配件，延长保修
V-ZUG 也很乐意帮助您解答一般性行政及技术咨询、接受配件和备件订购或协助您了解进一
步的服务合同信息。
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打开设备 接通设备
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抽真空 关断设备并闭合

V-ZUG Ltd, Industriestrasse 66, CH-6302 Zug
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