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V-ZUG-Home {
Installera appen, anslut dina enheter och anvand

de méanga nyttiga funktionerna.

Bruksanvisning
CombiSteamer V4000

Angugn



Tack for att du har valt att kdpa en av vara produkter. Din apparat uppfyller hdga

standarder och &r latt att anvdnda. Ta dig &nda tid att lasa denna bruksanvisning. Pa sa

vis lar du kanna din apparat sa du kan anvanda den optimalt och problemfritt.
Félj sédkerhetsanvisningarna.
Andringar

Texten, bilderna och alla data motsvarar apparatens tekniska niva vid tidpunkten nar

denna bruksanvisning trycktes. Vi forbehaller oss ratten att gora &ndringar for att
vidareutveckla tekniken.

Giltighetsomrade
Den har bruksanvisningen galler for:

Modellbeteckning | Typ | Mattsystem

CombiSteamer V4000 45 | CS4T-23031 | 60-450

Awvikelser fran utférandet ndmns i texten.

~~ Ladda ner uppdateringar till din apparat via V-ZUG-Home, s& att du alltid har den
" senaste versionen. Den senaste och uppdaterade bruksanvisningen med alla nya

funktioner hittar du har pa vzug.com.

© V-ZUG Ltd, CH-6302 Zug, 2024
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1 Sakerhetsanvisningar

1.1 Symboler som anvéands

Markerar alla instruktioner som &r
viktiga fér sakerheten.

Om dessa inte féljs kan det leda till
personskador eller skador pa
apparaten eller pa inredningen!

N

:@: Information och anvisningar som
ska observeras.

ﬁ Information om avfallshantering

|!L!]—| Information om bruksanvisningen

» Markerar arbetssteg som maste utforas
i ordningsfoljd.
— Beskriver hur apparaten reagerar pa
ett arbetssteg.
= Markerar en upprakning.
1.2 Allmanna
sékerhetsanvisningar

L

= Las bruksanvisningen innan
du borjar anvanda apparaten.

AN

= Dessa apparater kan
anvandas av barn Over 8 ar
samt av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller
psykisk formaga eller brist pa
erfarenhet och/eller kunskap,
om de halls under uppsikt
eller har undervisats i saker
anvandning av apparaten och
har forstatt riskerna som

uppstar nar apparaten
anvands. Barn far inte leka
med apparaten. Rengoring
och underhall far inte
genomféras av barn savida
de inte halls under uppsikt.
Om en apparat inte har en
elnatsanslutningskabel och
en kontakt eller ndgra andra
don for franskiljning fran
elnatet som vid varje pol har
ett kontaktdoppningsavstand
som motsvarar
dverspanningskategori Ill for
fullstandig franskiljning, sa
maste en franskiljare
monteras i den fasta
elinstallationen i enlighet med
installationsforeskrifterna.
Om denna apparats
elnatsanslutningskabel
skadas maste den bytas ut av
tillverkaren eller dennes
service eller av en person
med motsvarande
kompetens, for att undvika
faror och risker.



1 Sékerhetsanvisningar

1.3  Séarskilda
sakerhetsanvisningar for
gashéllen

AN

LAS VIKTIGA
SAKERHETSANVISNINGAR
NOGA OCH SPARA DEM
FOR FRAMTIDA BRUK.
VARNING: Under anvandning
blir apparaten och dess
vidrorbara delar heta. Var
forsiktig och undvik att berdra
varmeelementen. Barn under
8 ar ska hallas pa avstand
savida de inte ar under
standig uppsikt.

VARNING: Tillgangliga delar
kan bli heta vid anvandning.
Hall sma barn pa avstand
fran apparaten.

Den har apparaten ar avsedd
for anvandning i hem och
liknande, t.ex. i personalkok i
butiker, pa kontor och andra
arbetsplatser, |
lantbruksbyggnader, av
gaster pa hotell, motell och
andra logier, |
frukostpensionat.

Apparaten ar inte gjord for att
anvandas i fordon eller
ombord pa fartyg eller
flygplan, eller i rum med
speciella
omgivningsforhallanden, som

till exempel en korrosiv eller
explosiv atmosfar (damm,
anga eller gas) eller
kondenserande luftfuktighet.
Anvand inte slipande
rengoéringsmedel eller skarpa
metallskrapor for rengoring
av glaset i luckan, eftersom
ytan kan bli repad. Detta kan
forstora glaset.

Anvand endast den
matlagningstermometer som
rekommenderas f6r denna
ugn.

Anvand aldrig
angrengdringsapparater.
VARNING: Se till att
apparaten ar avstangd och
sladden utdragen innan du
byter ut lampan for att
undvika en eventuell elektrisk
stot.

Apparaten far inte installeras
bakom nagon form av
dekorlucka, for att undvika
overhettning.

VARNING: Varm aldrig
livsmedel i slutna behallare,
t.ex. konserver eller flaskor.
De kan explodera av
overtryck.

Se anvisningarna i kapitlet
Tillbehor' for korrekt
anvandning av delar som
skjuts in.



1 Sakerhetsanvisningar

1.4

Bruksanvisning

Foére den férsta idrifttagningen

Apparaten far endast installeras och
anslutas till elnatet i enlighet med de
separata installationsanvisningarna. Lat
en utbildad installator/elektriker utfora
de no6dvéandiga arbetena.

Andamalsenlig anvéndning

Apparaten ar avsedd for tillredning av
mat i hemmet. Det far inte under nagra
omstandigheter flamberas eller bakas
med mycket fett i ugnen! Vi tar inget
ansvar for eventuella skador som
uppstar p.g.a. ej andamalsenlig drift
eller felaktig hantering.

Anvand aldrig apparaten till att torka
djur, textilier, papper eller liknande!
Anvand den inte for att varma upp ett
rum.

Mikrovagsugnen far endast installeras
och anvandas dar
omgivningstemperaturen ligger mellan
5 °C och 35 °C. Vid risk for frost kan
restvatten i pumparna frysa och skada
dessa.

Reparationer, forandringar eller
manipulationer pa eller i apparaten,
sarskilt de stromforande delarna, far
endast utfdras av tillverkaren, dennes
service eller av en person med samma
kompetens. Felaktiga reparationer kan
leda till allvarliga olyckor, skador pa
apparaten och inredningen samt till
driftstorningar. Vid driftstérning pa
apparaten och vid reparationsuppdrag
ska anvisningarna i kapitlet "Service &
support” féljas. Vand dig vid behov till
var service.

Endast originalreservdelar far anvandas.

Behall bruksanvisningen och forvara
den sa att du néar som helst kan
konsultera den.

Apparaten uppfyller vedertagna
tekniska regler och relevanta
sékerhetsforeskrifter. Korrekt
anvandning av apparaten ar en
férutsattning for att undvika skador och
olycksfall. Folj anvisningarna i denna
bruksanvisning.

Fast aldrig nagra magneter pa
displayen.

Angaende anvandning

Anvand majligheten till barnsakring.
Om det finns synliga skador pa
apparaten ska du inte ta den i drift utan
vanda dig till var serviceavdelning i
stéllet.

Sa fort en funktionsstérning upptacks
maste apparatens stromforsdrjning
brytas.

Forsakra dig om att det inte finns nagra
husdjur eller frammande foremal i
ugnen innan luckan stangs.

Forvara inte nagra féremal i ugnen som
kan utgdra en fara om ugnen slas pa
oavsiktligt. Férvara inte livsmedel i
ugnen eller temperaturkansliga eller
brandfarliga material, som till exempel
rengdringsmedel, ugnsrengdringsspray
eller liknande.

Varning, risk foér brdnnskador!

Apparaten blir mycket varm vid
anvandning. Aven luckan varms upp.
Nér luckan 6ppnas kan det komma
anga och/eller varm luft ur ugnen.

Den uppvarmda apparaten forblir varm
lange efter det att den har stangts av
och svalnar endast sakta till
rumstemperatur. Vanta tills apparaten
har svalnat innan du t.ex. rengdr den.
Fett och olja som 6verhettas
sjalvantander latt. Att varma upp olja i
ugnen for stekning av kétt ar farligt och
ska undvikas. Forsok aldrig slacka
brinnande olja eller fett med vatten.
Explosionsrisk! Slack brander med en
brandfilt och hall dorrar och fonster
stédngda.
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Sakerhetsanvisningar

Spritdrycker (konjak, whisky, bréannvin
osv.) far inte hallas dver uppvarmda
livsmedel. Explosionsrisk!

Ladmna inte apparaten utan uppsikt nar
du torkar orter, brod, svamp osv.
Brandrisk féreligger vid for kraftig
torkning.

Om du upptacker rok till foljd av att
sjalva apparaten eller nagot i den
verkar brinna, ska luckan hallas stangd
och stréomférsorjningen brytas.
Tillbehoér blir varma i ugnen. Anvand
grillvantar eller grytlappar.

Varning, risk fér personskador!

Se till sa att ingen haller i luckans
gangjarn med fingrarna. Annars finns
det risk for personskador nér luckan
flyttas. Var sarskilt forsiktig nar det finns
barn i narheten.

Luckan far endast lamnas oppen i
vadringslaget. Om luckan &r helt dppen
foreligger snubbel- och klamrisk! Du
ska inte satta dig pa luckan eller ta stod
mot den och inte heller anvanda den
som avstéllningsyta.

For spisar: Ett spisskydd kan monteras
som skydd for smabarn. Detta kan
kdpas i fackhandeln.

Varning, livsfara!

Kvavningsrisk! Fdrpackningsmaterial
som plastfolie och frigolit méaste
forvaras oatkomligt f6r barn.
Forpackningsdelar kan vara farliga for
barn.

Undvika skador pa apparaten

Sla inte igen luckan.

| apparater dar undervarmen
(vArmeelementet) inte syns far man inte
lagga nagon skyddsinsats eller
aluminiumfolie pa bottnen.

Anvéand inga féremal som kan rosta i
ugnen.

Att skara med knivar eller skarhjul i
bakplaten orsakar synliga skador.
Lat luckan std Oppen i vadringslaget
tills ugnen har svalnat for att undvika
rostbildning.

Se till att inget vatten tréanger in i
apparaten vid rengéring. Anvand en |att
fuktad trasa. Spola aldrig av apparaten
med vatten invandigt eller utvandigt.
Om vatten tranger in inuti apparaten sa
uppstar skador, se kapitlet "Skotsel och
underhall”.

Allt vatten som finns kvar i
vattenbehallaren ska tdmmas ut och
ersattas med nytt, kallt dricksvatten.
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Forsta idrifttagande

Gor féljande innan den nyinstallerade apparaten anvands for férsta gangen:

>

N
~ -

Forpacknings- och transportmaterial, samt i forekommande fall bla skyddsfolie, ska
tas bort ur ugnen.

Ta ut samtliga tillbehor ur ugnen.

Rengdr ugnen invandigt.

Tryck med fingret pa displayen.

— Apparaten startas.

— Pa displayen visas i f6ljd olika anvandarinstalliningar som behovs for anvandningen.
Ange installningar och bekréfta.

Fyll vattenbehéllaren med nytt, kallt dricksvatten upp till markeringen "Max.” och sétt
in den i facket.

Starta spolningen av vattensystemet.

Om spolningen hoppas 6ver maste man spola manuellt.

» Aktivera funktionen [&] "Anga” och I&t den tomma ugnen ga vid 100 °C i 5
minuter.
— Véanta 20 minuter medan apparaten svalnar och pumpar tillbaka vattnet.
» Tom vattenbehéallaren och fyll den med nytt vatten.

Torka ur insidan av ugnen och torka den torr.

Starta urbranningen.

Om urbréanningen hoppas over maste den genomfdras manuellt efter det forsta

idrifttagandet.

» Varm den tomma ugnen (utan galler, platar osv.) med funktionen "Varmluft” vid
200 °C i ca 30 minuter.

~ Urbranningen avlagsnar de oljiga rester som kan finnas i ugnen efter tillverkningen.

Y Eftersom bade lukt och rok kan uppsté far inga djur (sarskilt faglar) vistas i

A
~

-

rummet under proceduren. Vadra rummet val under och efter proceduren.

/

@: Alla temperaturer i denna bruksanvisning anges i grader Celsius.



3 Beskrivning av apparaten

3  Beskrivning av apparaten

3.1 Uppbyggnad

1— = (o) 1 Manover- och displayelement
27 . 2 Ventilations6ppning
33— 3 Handtag pa luckan

4 Lucka

ol | 7
g 7

3.2 Mandver- och displayelement
Appvy

Favorit for brod

Har kan du gora alla
viktiga och personliga

Aqvépdarin— oK
stallningar

4 instdllningar.
Anga

10



3 Beskrivning av apparaten

1 Funktionsfalt med funktionsknappar 5 CircleSlider
2 Skrollningslist/position 6 Information
3 Appar 7 Streck for att falla ut funktionsfaltet
4 Lista 6ver funktionerna
Funktionsknappar till vanster Funktionsknappar till héger
9  Gatillbaka Q  Timer
) Startsidan 0 Belysning
iI= Listvy Vs Oppna vattenfacksluckan
i Appwy ) Displaylas
O  Stang av % Tyst lage
@ Klockslag
Startklar

1 Varmluft

180°C

1 Anvandning 3 Starta anvandningen
2 Huvudvéarde

Instéllningsalternativ

»= Tillval = Tid
1 Anvandningstips - Slut
QO Favorit /%4 Matens temperatur
Symbol
¥  V-ZUG-Home

11



3 Beskrivning av apparaten

3.3 Ugnens insida

X} w
|

!
-
o

11

\D - \ 12

= <L =13

1 Lucka 8 Temperatursensor

2  Luckans tatning 9 Lossa den rafflade muttern

3  Belysning 10 Nivaer

4  Typskylt 11 Stickuttag fér matlagningstermometer
5 Klimatgivare 12  Varmluftsflakt

6 Ventilation 13 Luckans rdnna

7  Fack for vattenbehéllare

3.4 Tillbehor

Risk fér skador vid felaktig behandling!
Skar inte med knivar, pizzaknivar eller liknande i tillbehéren.

~* Anvand inte ugnen till att férvara tillbehér. Ta ut alla tillbehdr som inte &r fast
" monterade i ugnen fére anvandning.

Bakplat

Bakform t.ex. for pajskal, brod och smakakor

Kan anvandas som uppsamlingskarl under gallret

= Om den endast tdcks delvis vid bakningen kan den
deformeras. Detta ar helt normalt. Nar den svalnar
atergar den till den ursprungliga formen.

Ej lamplig for funktionerna [&] "Anga” och & "Vacuisine”.
» Anvand den rostfria platen i stallet.

Lampar sig for funktionerna & "Regenerering” och [}

"Varmluft med intervalldanga” om temperaturen som stélls

in ar hogre an 150 °C. Om den anvands ofta kan

utseendet pa ytan forandras. Detta paverkar dock inte

funktionen pa nagot sétt.

12



3 Beskrivning av apparaten

» Se till att den sneda kanten 1 pa bakplaten sitter bakat i (’\E,
ugnen. N
1

» Anvand endast det normala anvandningslaget - inte
omvant.

Rostfri plat

= Kan anvéandas som uppsamlingskarl under gallret eller E

den perforerade langpannan.

= Kan anvandas som bakform fér bakning med funktionen
"Varmluft” pa tva nivaer, t.ex. for aptitretare och
smakakor.

= Om den endast tacks delvis vid bakningen kan den
deformeras. Detta ar helt normalt. Nar den svalnar
atergér den till den ursprungliga formen.

« Lampar sig for funktionerna XL "Regenerering” och (€}
"Varmluft med intervalldanga” om temperaturen som stélls
in ar lagre an 150 °C. Vid temperaturer som ar hégre an
sd kan missfargningar uppsta.

» Se till att den sneda kanten 1 pa den rostfria platen (’\E
pekar mot ugnens bakvagg. \/\ 7
1

» Anvand endast det normala anvandningslaget - inte
omvant.

Perforerad langpanna

« Lampar sig sarskilt vl till funktionerna [&] "Anga” och & /7 T
"Vacuisine”. ‘I——\‘
= Tillagning av farska eller djupfrysta gronsaker, kott och
fisk
= Niva for pajformar, steriliseringsglas o.s.v.
= Avsaftning av bar, frukter o.s.v.

» Se till att den sneda kanten 1 pa langpannan pekar mot {’.\E
ugnens bakvagg. \/\ _
1

» Anvand endast det normala anvandningslaget - inte
omvant.

13



3 Beskrivning av apparaten

Galler

Om du anvénder din angugn i kombination med en vanlig ugn: Anvand inte gallret
fran den vanliga ugnen i angugnen! Rostrisk!

For att man ska kunna skilja pa gallren sitter det en liten platskylt med en
angsymbol pa gallret som hor till angugnen.

= Underlag for stekfat och bakformar

= Underlag for kétt, djupfryst pizza o.s.v.

» Se till att tvarstaget 1 pa gallret pekar mot ugnens
bakvagg. Pa sa sétt kan det som tillagats dras ut ur
ugnen pa ett sakert satt.

- Avsvalning av bakverk //7 il \\\\\T\\\

Matlagningstermometer med 3 méatpunkter

Matlagningstermometern kan inte anvandas vid ugnstemperaturer éver 230 °C.
Mellan matlagningstermometern och taket i ugnen maste det vara ett avstand pa
minst 5 cm.

| matlagningstermometern finns tre matpunkter som gér temperaturmatningen extra
exakt. De hjalper aven till sa att karntemperaturen mats korrekt &ven om
matlagningstermometern inte har satts i exakt ratt. Matpunkterna sitter vid punkterna 1, 2
och 4 pé sensorns skala.

= Matning av temperatur i livsmedel

\
~

i@:’ Foéreslagna varden for karntemperaturerna hittar du i "EasyCook”.

Vattenbehallare med lock

Anvand inte filtrerat (avmineraliserat) eller destillerat vatten. Tém ut allt vatten som
finns kvar i vattenbehallaren och fyll pa med nytt dricksvatten.

» Fyll bara pa med nytt, kallt dricksvatten upp till @
markeringen "Max.”.
— Markeringen "Max.” sitter i den runda dppningen i
locket. | den sitter det en flik med texten "Max.”.
Specialtillbehoér

A Stéll tillbehér som inte ingar i leveransen pa gallret.

» Specialtillbehoér hittar du pa: www.vzug.com

14



4 Anvandning

4  Anvandning

4.1  Hur man anvander displayen
Sla pa apparaten

Apparaten styrs via displayen.
| laget EcoStandby visas klockan bara om den har aktiverats i anvédndarinstéliningarna.
» Tryck med fingret pa displayen.

— Startsidan visas.

Byta vy pa startsidan

Startsidan kan visas pa tva olika sétt: antingen i appvyn (se sidan 10) eller i listvyn.
Appvyn &r installd fran fabrik.

» For att andra vyn tillfalligt trycker man pa funktionsknappen 1.
— Den andrade vyn blir sedan kvar tills displayen slacks.
— Darefter aterstélls &ndringen.
— Nar displayen aktiveras igen sa visas den vy som &r installd i
anvandarinstallningarna.
» For att andra vyn permanent gar du till "Personliga instéllningar” under
anvandarinstéllningarna och valjer den vy du vill ha péa startsidan (se sidan 47).

Visa snabbinformation

| appvyn kan apparnas namn och £ ”"Dép om” och [l "Ta bort” favoritfunktionerna visas.
» Hall den 6nskade appen 2 intryckt.
— Over appen visas snabbinformationen samt favoritfunktionen i favoriterna (se sidan
24).
» Slapp upp appen 2.
— Snabbinformationen forsvinner. For funktionen favorit & s& slocknar inte
snabbinformationen, sa att man kan vélja att dopa om eller ta bort favoriten.
Byta plats pa en app
| appvyn kan man sortera om och byta plats pa apparna.
» Hall den onskade appen 2 intryckt och byt plats pa den bland apparna.
— Apparna ar fordelade 6ver manga sidor, och man kan bara byta plats pa en app at
gangen.
» Slapp upp appen 2.
— Apparnas nya ordning sparas.

15



4 Anvandning

Falla ut héger funktionsfalt

Det hdgra funktionsfaltet kan féllas ut oberoende av den pagaende anvandningen.
» Dra strecket 3 at vanster.

— Funktionsféltet falls ut.

— Pa displayen visas fler funktioner.

Hur man anvander CircleSlider

» Tryck pa den 6nskade funktionen eller anvandningen.
— Det valda omradet blir barnstensfargat och kan nu
andras.
— Temperaturomradet &r alltid aktiverat och kan &ndras
direkt.
» Satt fingret mot CircleSlider 4 och roér fingret i en cirkel.
— Vardeféltet ndras.
» Slapp upp CircleSlider 4.
» For att starta en funktion eller anvandning trycker du pa
"Start”.

4.2 Fylla vattenbehallaren

Anvand inte filtrerat (avmineraliserat) eller destillerat vatten. Tém ut allt vatten som
finns kvar i vattenbehallaren och fyll pa med nytt dricksvatten.

» Tryck pa funktionsknappen & "Vattenfackslucka”.
— Vattenfacksluckan 6ppnas.
» Dra ut vattenbehallaren ur apparaten.
» Fyll vattenbehallaren med vatten upp till markeringen "Max.”.
— Fyll endast med farskt, kallt dricksvatten.
— Markeringen "Max.” sitter i den runda Oppningen i locket. | den sitter det en flik
med texten "Max.”.
» Skjut in den fyllda vattenbehallaren i det avsedda facket.
» Stang vattenluckan med handen.

Fyll pa vatten
Innehallet i vattenbehallaren racker normalt for att anvanda ugnen en gang.
Om vatten maste fyllas pa:

» Fyll vattenbehallaren med hdgst 1 | vatten, eftersom vattnet annars riskerar att rinna
Over efter avslutad anvandning.

4.3 Valja funktion och starta den

» Tryck med fingret pa displayen.
— Startsidan visas.

Valj funktionsgrupp

Antingen:

» Genom att trycka pa den dnskade funktionsgruppen i appvyn :::.
— Pa displayen visas undermenyn med de tillhérande funktionerna.

Eller:

» Genom att valja den dnskade funktionsgruppen i listvyyn := med CircleSlider eller
genom att svepa uppat eller nedat.

» Tryck pa "OK” eller pa funktionen.
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4 Anvandning

— P& displayen visas undermenyn med de tillhérande funktionerna.

O Varmluft

0 (€ Varmluft, fuktig Perfekt for mjuka kakor

och sma bakverk, aven
Varmluft

. . pa flera ugnsnivaer.
med intervallanga

@4‘}

@) (& varmluft eco

Valja funktion

» Valj den 6nskade funktionen med CircleSlider.
— Eller sa valjer du funktionen genom att svepa, navigera och trycka med fingret pa
den i listan.
» Tryck pa den dnskade funktionen och sedan pa "OK?”, eller tryck en gang till pa
funktionen.
— Pa displayen visas indikeringen fér att apparaten ar startklar och en undermeny
med fler funktioner.
» Upprepa vid behov proceduren och valj den 6nskade funktionen, tills displayen visar
att apparaten ar startklar:

Varmluft

180°C

@ QO

Anpassa varden

» Vid behov kan huvudlérdet 1 anpassas med CircleSlider (se sidan 22).

» Tryck vid behov pa »= och ange, anpassa eller aktivera vardena for fler tillval (se
sidan 21).

Spara varden

» Vid behov kan det anpassade huvudvérdet 1 sparas permanent for den valda
funktionen och fixeras (se sidan 25).
» Tryck vid behov pa @ och skapa en favorit (se sidan 24).

Starta en funktion

» Tryck pa "Start” for att starta funktionen.
— Den pulserande cirkeln 2 runt CircleSlider visar att anvandningen har startats.
— Medan ugnen varms upp visas den aktuella ugnstemperaturen (beroende pa
funktion och instéllningar).
— Den nedréknande forloppsindikatorn 3 i CircleSlider visar den aterstdende tiden
eller den aktuella funktionens férvarmningsstatus, om férvarmning har stallts in.

17



4 Anvandning

! . I et . . ” I . ° . .
>~ Om tillvalet "Férvarmning” har stéllts in s& visas inte den aktuella
- ugnstemperaturen medan ugnen varms upp. | stallet visas statusen for
uppvarmningen av forloppsindikatorn som blir mindre och mindre.

Varmluft

180°C = 1hle -1 13:21

a ©

4.4 Byta funktion

Om en funktion inte har startats an:

» Tryck pa funktionsknappen 0 "Startsida”.
— Startsidan visas (se sidan 16).
— En ny funktion kan véljas.

Om en funktion redan anvands:

» Hall "Stopp” intryckt.
— Funktionen avbryts (se sidan 28).

45 Tid

Tiden kan stallas in, anpassas eller upphavas fore eller under pagadende anvandning. Nar
den instéllda tiden har gatt ut avslutas anvandningen automatiskt.

Stélla in tid

» Valj den dnskade funktionen (se sidan 16).

» Tryck pa ™ "Tid” i vardefaltet (se sidan 21).
— Fargen pa vardefaltet blir barnstensfargat.

» Stall in den dnskade tiden med CircleSlider.

— Pa displayen visas den 6nskade tiden och det AV S e
berédknade driftslutet = il ‘

— Om forvarmning har valts eller ar férinstallt s berdknas driftslutet baserat pa
ungefarlig uppvarmningstid plus den instéllda tiden. Den instéllda tiden borjar inte
ga forran forvarmningen ar avslutad.

» Tryck pa "Start” for att starta funktionen.

— Anvandningen startas och den aterstdende tiden visas.

— Nér den instéllda tiden har gatt ut avslutas anvandningen automatiskt (se sidan
29).

— Om det finns foljande steg for en anvandning, sa kan dessa valjas nar de instéllda
tiden har gatt ut.

N
~ -

>y Om bade "Tid” och "Foérvarmning” har stéllts in borjar den instéllda tiden att ga
Y forst efter avslutad férvarmning (se sidan 22).
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4 Anvandning

Instéllningsomrade

Anvandning/funktion Minst Hoégst
Funktioner med anga 10s 10 h
Funktioner med varmluft 10s 24 h
Vacuisine 10 s 72 h
Varmhallning 5 min 1 h 30 min
Wellness 5-15 min 15 min-1h
Tallriksvarmning i ugnen 30 min 10 h
Morstekning 1 h 30 min = 3 h 30 min 4 h 30 min

A

Z@:’ For funktioner med fastlagd tid gar det inte att anpassa tiden.

Visa klockslaget under anvandningen

Under pagaende anvandning sa kan klockslaget och tiden visas.
» Fall ut funktionsfaltet med strecket.
» Tryck pé funktionsknappen @ "Klockslag”.

— Pa displayen visas klockslaget och tiden.

Délja klockslaget under anvandningen
» Tryck antingen pa X eller pa "OK”.

— P& displayen doljs klockslaget och tiden.
4.6 Fordréjd start/slut

Fordrojd start ar aktiv nar bade tiden och slutet har stéllts in for den valda funktionen.
Apparaten slas automatiskt pa och av igen vid den 6nskade tidpunkten.

Stélla in férdrojd start

» Valj den 6nskade funktionen (se sidan 16).

Stéll in tiden (se sidan 18).

Stall in fler tillval om s& behovs (se sidan 21).
Stall in maten i ugnen om tillvalet "Férvarmning” inte har aktiverats.

vYvyy

Om tillvalet §* ”Férvarmning” har aktiverats far maten inte stillas in i ugnen férran
ljudsignalen ljuder och meddelandet visas.

Nar du ska stélla in fordrdjd start
» trycker du pa 2! "Slut” i vardefaltet.
— Fargen pa vardefaltet blir barnstensfargat.
» Stall in den det dnskade slutet med CircleSlider.

— Pa displayen visas den dnskade tiden och det .
installda driftslutet: L
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4 Anvandning

» Tryck pa "Start” for att starta fordrojd start.

— P& displayen visas den aterstaende/installda
tiden till driftstart och till driftslutet:

Ugnen startar om: 32min

- 15min

» Vid behov kan du kontrollera och andra instéliningarna (se sidan 22).
— Om installningarna "Tid”, "Slut”, "Férvarmning” eller "Matens temperatur” andras
gors en ny berdkning av den aterstaende tiden fram till driftstart.

~X- Om "Tid” har stallts in s& kan slutet inte &ndras eller stallas in under pagaende
" anvandning.

Exempel

» Valj funktionen "Varmluft” och 180 °C.
» Klockan 8:00 stéller du in tiden pa 1 timme och 15 minuter.
» Slutet staller du in pa klockan 11:30.
— Apparaten slas pa automatiskt klockan 10:15 och klockan 11:30 stédngs den av
igen.

4.7  Kéarntemperatur

Anvand bara den medféljande matlagningstermometern.
Diska inte matlagningstermometern i diskmaskin och hall alltid stickkontakten ren.

Med matlagningstermometern mats temperaturen inne i maten (den s& kallade
karntemperaturen). Nar maten nar den dnskade maltemperaturen (den karntemperatur
som maten ska ha nér den ar fardig) avslutas anvandningen automatiskt. Det gar ockséa
att bara mata karntemperaturen, utan att anvadndningen avslutas automatiskt.

~ - Foér att karntemperaturen ska matas korrekt maste matlagningstermometern
" stickas in helt och sa néra mitten av maten som majligt.
Den optimala maltemperaturen beror pa kottbiten och stekningsgraden.
Se uppgifterna om maltemperaturerna i "EasyCook”.

Stalla in

» Stick in matlagningstermometern.

Valj den dnskade funktionen (se sidan 16).

Stéll in den dnskade temperaturen med CircleSlider.
Tryck pa /& "Karntemperatur” i vardefaltet.

— Fargen pa vardefaltet blir barnstensféargat.

Stéll in den 6nskade maltemperaturen med CircleSlider.
» Tryck pa "Start” for att starta funktionen.

vYyy

v

R Anvandningen kan bara startas om matlagningstermometern har satts i
" stickuttaget i apparaten.
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4 Anvandning

» Kontrollera och andra instéliningarna.

Under tillagningen visas den aktuella
karntemperaturen pa displayens nedre del
bredvid maltemperaturen.

Den installda maltemperaturen visas till hoger
om 7.

— Nér maltemperaturen har uppnatts avslutas driften automatiskt (se sidan 29).

:@: Om man lamnar maten i ugnen néar den har stangts av kan restvarmen i ugnen
= leda till att k&rntemperaturen stiger.

Endast méatning av kadrntemperaturen
Om du bara vill méta karntemperaturen utan att anvandningen avslutas automatiskt nar
maltemperaturen uppnas sa gor du sa har:
» Valj den dnskade funktionen (se sidan 16).
» Stick in matlagningstermometern.
» Tryck pa "Start” for att starta funktionen.
4.8 Tillval
Oversikt
Till varje funktion finns olika tillval. Din apparat har féljande »= "Tillval”:
§*  Forvarmning (se sidan 22)
/% Karntemperatur (se sidan 20)
& Intervallanga (se sidan 32)
S Stall in f6r senare anvéandning (se sidan 23)
Vilja och starta tillval

» Valj en funktion ur en funktionsgrupp pa displayen och tryck pa "OK” for att bekréfta
(se sidan 16).
— Pa displayen visas indikeringen for att ugnen &r startklar.

> Tryck pa»=.
— Pa displayen visas menyn med tillvalen:

/4 Kjernetemperatur

§* Forvarming 57 °C D)

® Steketermometer trengs.

/& Kjernetemperatur Hvis du stiller inn en

kjernetemperatur, avsluttes

HS  Innstilling for senere prosessen nar gnsket
kjernetemperatur er nadd.
Uten innstilte

» Tryck pa det dnskade tillvalet.

» Pa hoger sida av displayen aktiverar du antingen funktionen med knappen eller s&
trycker du péa vardefaltet och stéller in det dnskade vardet med CircleSlider.
— Varije tillval som definierats markeras med en ©.
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4 Anvandning

» Bekréfta installningen med "OK”.
— Man kan ocksé bekréfta manga instéllningar samtidigt med "OK”.
— Pa displayen visas indikeringen for att ugnen &r startklar.

» Tryck pa "Start” for att starta funktionen.

~= Tillvalet "Kéarntemperatur” kan stéllas in direkt nar displayen indikerar att den ar
" startklar. Om matlagningstermometern &r isatt.

4.9 Kontroll och andring av installningar

Varden och installningar kan andras fére och under anvandningen. Detta géller med
undantag for installning av slutet 2! under pagaende anvandning (se sidan 29) och for
férvarmningen (se sidan 22).
» Tryck pa faltet for installningen du vill géra.
» For att andra eller aterstélla vardet trycker du pa véardeféltet och andrar vardet med
CircleSlider.
— Fargen pa vardefaltet blir barnstensfargat.
» For att aktivera eller deaktivera en funktion trycker du pa knappen.
» Bekréfta installningen med "OK”.

410 F&rvarmning

Om tillvalet §* “Foérvarmning” har aktiverats far maten inte stéllas in i ugnen férran
ljudsignalen ljuder och meddelandet visas.

Med férvarmning varms ugnen snabbt upp till den dnskade temperaturen.
Oversikt
Férvarmning kan anvandas till féljande funktioner:

Varmluft (&8 Varmluft, fuktig
(& Varmluft med intervallanga

Aktivera férvarmning i tillvalen

» Valj den dnskade funktionen (se sidan 16).

» Tryck pa »= "Tillval” och valj § "Forvarmning”.

» Tryck pa knappen "Férvarmning”.
— "Férvarmning” ar aktiverat.

» Stéll in fler tillval om sa behovs (se sidan 21).

» Bekréfta installningen med "OK”.

» Tryck pa "Start” for att starta anvandningen med férvarmning.
— "Férvarmningen” startas.
— Hur langt "Férvarmning” har kommit visas i CircleSlider.

Skjut in maten

Nar ugnen ar férvarmd
— hors en ljudsignal och ett meddelande visas. Forst nar meddelandet har kvitterats
borjar tiden ga, om en tid har stéllts in.
» Stall in maten i ugnen.
» Stang luckan och bekréfta meddelandet med "OK”.
— Anvandningen startas.
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4 Anvandning

411  Stéll in fér senare anvandning

Med ”"Stall in for senare anvandning” kan en funktion med alla installningar stéllas in i
forvag och startas vid en senare tidpunkt. Funktionen startas inte automatiskt, utan forst
genom interaktion med anvandaren. Apparaten forblir i startklart ldge och gar inte in i
standbylage, vilket resulterar i hdgre energiférbrukning.

Stéll in "Instéllning fér senare”

» Valj den 6nskade funktionen (se sidan 16).

» »=Tryck pa "Tillval” och valj H? "Stall in fér senare anvandning”.

» Tryck pa knappen "Stall in for senare anvandning”.

— "Stall in fér senare anvandning” ar aktiverat.

— Installningarna sparas i upp till 36 timmar.

Stall in fler tillval om s& behovs (se sidan 21).

» Stall in maten i ugnen om tillvalet "Férvarmning” inte har aktiverats.

Starta "Stéll in fér senare anvandning”

» Tryck pa "Start” for att starta funktionen.
— Anvandningen startas och den aterstdende tiden visas.

v

~~~ Om bade "Slut” och "Stéll in fér senare anvandning” har stallts in ignoreras det
" instéllda slutet nar ”"Stall in fér senare anvandning” startas.

412  Anvéandningstips

Har far du en rad nyttiga tips av olika slag, till exempel om vilket underlag eller kokkérl
du boér anvanda plus specifika tips om funktionen du anvander.
Om funktionen inte har startats an:
» Valj den dnskade funktionen (se sidan 16).
— Pa displayen visas indikeringen for att ugnen &r startklar.

Visa tipsen om funktionerna

» Klicka pa X1 "Tips om funktionerna”.
— Tips om den aktuella funktionen visas.

Délj tipsen om funktionerna

» For att dolja tipset trycker du pa X.
— P& displayen visas att apparaten ar startklar eller den pagdende anvandningen.
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4 Anvandning

413 Favoriter
Skapa favoriter

Favoriter kan skapas fran alla funktioner, med undantag for rengdringsprogrammen.
Samtidigt kan alla tillval sparas, med undantag for ”"Slut” 2. Sammanlagt kan hogst
50 favoriter skapas.
» Valj den dnskade funktionen och stéall in vardena och instaliningarna (se sidan 16).
» Tryck pa @ "Favorit”,

— Pa displayen visas menyn med favoritens namn och tangentbordet.
» Med tangentbordet kan man &ndra namnet pa favoriten om man vill.
» For att &ngra skapandet av favoriten trycker du pa .
» For att spara favoriten trycker du pa "OK”.

— Snabbinformationen om favoriten visas.

— Pa startsidan visas favoriten 1 som en app med ett hjarta.

Andra favorit

Nar en favorit har skapats kan den inte andras i efterhand.
» Om enskilda varden eller installningar ska &ndras i en gammal favorit, sd skapar du
en ny favorit och raderar eventuellt den gamla.

Byta namn pa favoriter

Namnet péa favoriten kan bara andras i appvyn.
» Tryck vid behov pa ik
— Startsidan visas i appvyn.
» Hall favoriten 1 intryckt.
— Qver appen visas snabbinformationen.
» Tryck pa & "Dép om”.
— P& displayen visas menyn med favoritens namn och tangentbordet.
» Anvéand tangentbordet for att &ndra namnet péa favoriten.
» For att behalla det gamla namnet pa favoriten trycker du pa .
» For att spara det nya namnet pa favoriten trycker du pa "OK”.
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4 Anvandning

Radera favorit

Favoriten kan bara raderas i appvyn.
» Tryck vid behov pa i,
— Startsidan visas i appvyn.
» Hall favoriten 1 intryckt.
— Qver appen visas snabbinformationen.
» Tryck pa [l "Radera”.
— P& displayen star det: "Vill du verkligen ta bort eller aterstalla?”
» For att behalla favoriten trycker du pa X "Nej”.
» For att radera favoriten trycker du pa v/ "Ja”.

Starta favoriter

» Tryck pa favoriten 1 pé startsidan.
— P& displayen visas indikeringen for att ugnen &r startklar.
» Tryck pa "Start” fér att starta favoriten 1.

4.14  Fixera varden

For att permanent andra det foreslagna huvudvérdet for en funktion kan det andrade
vardet fixeras med haftstiftet X, Varje funktion har ett enda huvudvarde. Huvudvarden kan
vara:

= Temperatur

= Temperaturniva

= Vilken mat som tillagas

N
~ -

(=) Hygien- och recept-funktioner samt tallriksvarmning och avkalkning kan inte
"B fixeras.

Fixera huvudvarde

» Valj den dnskade funktionen (se sidan 16).
— Pa displayen visas indikeringen for att ugnen &r startklar.
» Anvand CircleSlider for att anpassa huvudvardet (se sidan 22).
» Hall huvudvardet intryckt.
— Fargen pa héftstiftet andras och blir barnstensfargad.
— Huvudvardet for den dnskade funktionen har fixerats.
— Varje gang funktionen dppnas visas det fixerade huvudvardet som foreslaget varde.

Aterstilla fixerade huvudvarden

» Tryck pa funktionen med det fixerade huvudvardet péa startsidan.
— Pa displayen visas indikeringen for att ugnen &r startklar.
» Hall det barnstensfargade huvudvardet intryckt.
— Fargen pa héftstiftet andras till vitt.
— Huvudvardet for den dnskade funktionen ar inte I&ngre fixerat.
— Varje gang funktionen 6ppnas visas det féreslagna vardet som finns sparat i
fabriksinstéaliningarna.

~=- Om alla fixerade huvudvarden ska aterstallas s& Oppnar du anvandarinstéllningen
"B “Fixerade varden” (se sidan 49).
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4 Anvandning

415 Timer
Timern fungerar som en &ggklocka. Den kan anvandas oberoende av andra funktioner
och anvandningar.
Stélla in och starta timern
» Tryck pa funktionsknappen Q "Timer” i det hogra funktionsfaltet.
— Timern visas pa displayen.
— Fargen pa det foreslagna vardet 1 blir barnstensfargat.
» Stall in den dnskade tiden med CircleSlider.

Q Timer

5min 00s

__________ |__________'
1

» Tryck pa "Start”.
— Startsidan visas.
— | funktionsfaltet visas den aterstdende tiden som raknas ner.
Nar tiden har gatt ut
— hors en signal.
— visas "Timer klar” pa displayen.
» Tryck pa "OK” for att bekrafta meddelandet.
Kontrollera och é@ndra

» Tryck pa funktionsknappen Q "Timer”.
— Pa displayen visas den aterstaende tiden.
» Hall "Stopp” intryckt.
— Tiden stoppas.
» Anvand CircleSlider for att forlanga eller forkorta tiden.
» Tryck pa "OK” for att bekréfta forlangningen eller férkortningen.
— Den andrade tiden sparas.
— Startsidan visas.
— Pa displayen visas den aterstaende tiden.

A

:@: Nar timern 6ppnas nasta gang sa visas den senast installda tiden automatiskt som
" foreslaget varde.

Stanga av timern i fortid

» Tryck pa funktionsknappen @ "Timer”.
— P& displayen visas den aterstaende tiden.
» Hall "Stopp” intryckt.
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4 Anvandning

416 Belysning

Belysningen kan tandas och sléckas oberoende av den pagaende anvandningen.

N

?@i Belysningen tdnds automatiskt 3 minuter innan den instéallda tiden gér ut.

Ténda belysningen

» Tryck pa funktionsknappen % "Belysning”.
— Fargen pa funktionsknappen Qs plir barnstensfargad.
— Belysningen ar tand.

Slacka belysningen

» Tryck pa funktionsknappen ¢ "Belysning”.
— Fargen pa funktionsknappen 2 blir vit.
— Belysningen ar slackt.

4.17 Displaylas
Denna funktion sparrar anvandningen av displayen, till exempel sa att den kan rengéras

utan att nagra instéllningar andras av misstag. Anvandningen av apparaten fortsétts och
meddelanden visas fortfarande.

Aktivera displaylaset

» Tryck pa funktionsknappen ) "Displaylas”.
— Pa displayen star det: "Aktivera”

» Tryck pa "Aktivera”.
— Pa displayen visas .

Deaktivera displaylaset

> Hall @ intryckt.
— Displaylaset &r deaktiverat.

418 Tystlage

| det tysta laget ar apparaten sa tyst som mojligt. Alla ljud skruvas ned till 1agsta volym.
Tyst lage kan aktiveras eller deaktiveras i anvandarinstaliningarna (se sidan 46) eller via
snabbknappen i funktionsfaltet.

Aktivera tyst lage

» Fall ut funktionsfaltet med strecket.
» Tryck pa funktionsknappen & "Tyst lage”.
— Tyst lage visas pa displayen.
» Tryck pa knappen "Tyst lage”.
— "Tyst lage” ar aktiverat.
— | funktionsfaltet blir indikeringen % "Tyst l4ge” barnstensfargad.

Stanga av tyst lage

» Fall ut funktionsfaltet med strecket.
» Tryck pa funktionsknappen & "Tyst lage”.
— Tyst lage visas pa displayen.
» Tryck pa knappen "Tyst lage”.
— "Tyst lage” ar deaktiverat.
— | funktionsfaltet blir indikeringen & "Tyst lage” vit.
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4 Anvandning
419 Klockslag

Klockslaget kan visas oberoende av den pagdende anvandningen.

Visa klockslaget

» Fall ut funktionsfaltet med strecket.
» Tryck pa funktionsknappen @ "Klockslag”.
— Klockslaget visas pa displayen.
— Om det ar installt s visas aven tiden fér en anvandning.

Délja klockslaget
> For att dolja klockslaget trycker du pa X.
— Klockslaget visas inte pa displayen.
4.20 Avbryta/avsluta funktioner i fortid
Funktioner kan avbrytas eller avslutas i fortid under padgédende anvandning.
Avbryta en funktion
» Hall "Stopp” intryckt.

Varmluft

Anvandningstid: 23min 16s

180°C .

— Funktionen avbryts.
— En ljudsignal hérs, om ljudsignalerna ar aktiverade.
— Pa displayen kan man beroende pa funktion valja mellan féljande alternativ:

» P4 fragan "Vill du avsluta funktionen?” svarar du v/ "Ja”.

= Valj nagot av de foljande steg som visas om du vill fortsatta anvandningen.
= Tryck pa funktionsknappen O for att ga till den 6verordnade anvandningsmenyn.

= Tryck pa funktionsknappen Y gor att ga till startsidan (se sidan 16).
» Hall funktionsknappen O intryckt for att stanga av apparaten (se sidan 30).

N

:@: Om funktionen har pagatt i mindre &n 1 minut sa atergar apparaten till startklart
Y lage nar funktionen har avbrutits.

Avsluta funktioner i fortid

» Hall funktionsknappen O intryckt.
— Den pagaende funktionen avslutas. Om timern ar pa ar den fortfarande aktiverad.
— Om displaylaset ar aktiverat deaktiveras det.
— Apparaten stangs av (se sidan 30).
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4 Anvandning

4.21 Driftslut

Nar den installda tiden/tiden for steget har gatt ut eller nar den instéllda maltemperaturen
nas.
— Anvandningen avslutas automatiskt.
— En ljudsignal hors.
— Om det finns foljande steg star foljande pa displayen: "Anvandningen avslutades.
Vill du fortsatta med ett foljande steg?”
» Om du vill avsluta anvandningen i stéllet trycker du pa "Nej”.
» Tryck pa "Ja” for att bekrafta meddelandet.
— Pa displayen kan man beroende pa funktion valja mellan féljande alternativ:

= Valj nagot av de foljande steg som visas om du vill fortsatta anvandningen.
= Tryck pa funktionsknappen O fér att ga till den éverordnade anvandningsmenyn.

« Tryck pa funktionsknappen O gor att ga till startsidan (se sidan 16).
« Hall funktionsknappen O intryckt for att stanga av apparaten (se sidan 30).

| laget EcoStandby, sa lange som temperaturen i ugnen ligger 6ver 80 °C.

— P& displayen star: "Restvarme i ugnen” och den aktuella ugnstemperaturen visas.
| laget EcoStandby, om matlagningstermometern ar isatt.

— Pa displayen visas karntemperaturen.

~~- Med restvarmen kan maten hallas varm ett tag. Sa snart temperaturen gar ner
=" under 80 °C s& slocknar alla indikeringar. Om matlagningstermometern
fortfarande &r isatt vid denna tidpunkt s& slocknar indikeringarna forst nar
matlagningstermometern tas bort. Kylflakten kan fortsétta att ga.

Efter 3 minuters inaktivitet.
— Displayen slacks och apparaten stangs av automatiskt (se sidan 30).

Ta ut maten

Risk for brannskador!
Nar luckan 6ppnas kan det komma varm luft eller het &nga ur ugnen. Tillboehoren
ar heta. Anvand grillvantar eller grytlappar.

» Ta ut den fardiga maten ur ugnen.

» Efter varje anvandning med anga ska kondensat och livsmedelsdelar avlagsnas helt
ur ugnen.

» Torka bort kvarblivande vatten och smuts med en mjuk trasa for att undvika
rostbildning och luktutveckling.

» Lat luckan sta 6ppen i vadringslaget tills ugnen har svalnat och &r torr.
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4 Anvandning

4.22 Fdljande steg

Foljande steg ar funktioner som kan anvandas for att fortsatta anvandningen efter det att
den har avslutats eller avbrutits. Anvandningen kan fortsattas med den funktion som just
avslutades. Vilka foljande steg som erbjuds beror pa vilken funktion som avslutades eller
avbroéts innan.
Nar en anvandning har avslutats/avbrutits och meddelandet "Anvandningen avslutades.
Vill du fortsatta med ett féljande steg?” har bekréftats med ”"Ja” (se sidan 29),

— sd visas de foljande steg man kan vélja mellan pa displayen:

Skonsam tillagning med anga.

Passar sarskilt bra for
gronsaker, potatis och fisk. O

Fortsétta anvandningen

» Valj ett f6ljande steg.

— Med fdljande steg 1 fortsatts den anvandning som just avslutades eller avbréts.
Huvudvardet (temperaturen eller temperaturnivan) tas éver direkt fran
anvandningen som just avslutades eller avbrots.

» Bekréfta ditt val med "OK”.

— Pa displayen visas att ugnen ar startklar med reducerade installningsmojligheter.
» Tryck pa »= om du vill stélla in nagot ytterligare alternativ (se sidan 21).
» Tryck pa "Start” for att starta det foljande steget.

Avbryta anvandningen
Anvandningen kan avbrytas pa foljande satt:
= Tryck pa funktionsknappen 0O gér att ga till startsidan (se sidan 16).
» Hall funktionsknappen O intryckt for att stanga av apparaten (se sidan 30).

Efter 3 minuters inaktivitet.
— Displayen slacks och apparaten stangs av automatiskt (se sidan 30).

4.23 Stanga av apparaten

» Hall funktionsknappen O intryckt.
— Den pagaende funktionen avslutas. Om timern ar pa ar den fortfarande aktiverad.
Om displaylaset &r aktiverat deaktiveras det.
Om funktioner med &nga anvands reduceras angan.
Displayen blir mork.
Apparaten ar installd pa EcoStandby.
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4 Anvandning

Indikering efter avstangning

Beroende pé funktion och instéllningar star féljande pa den dimmade displayen:
— Restvarmen och temperaturen, sa lange som temperaturen ligger éver 80 °C.
— Karntemperaturen, om matlagningstermometern ar isatt.
— Efter alla funktioner med &nga star det "Ta inte bort vattenbehallaren.”, sa lange
vattensystemet inte har tomts.

4.24 Tomma vattenbehallaren

Skallningsrisk!

Vattnet i vattenbehallaren kan vara varmt. Om displayen visar foljande: "Ta inte
bort vattenbehallaren” s& ar temperaturen pa restvattnet fortfarande for hdg sa att
det inte kan pumpas tillbaka. Ta inte bort vattenbehallaren!

Av sakerhetsskal pumpas restvattnet inte ut férran det har sjunkit under en
bestamd temperatur.

Nar apparaten har stangts av
— pumpas restvattnet tillbaka fran forangaren till vattenbehallaren.
— visas pa displayen: "Vattnet pumpas bort”.
Sa snart vattnet har pumpats bort
» trycker du pa funktionsknappen & "Oppna vattenfacksluckan”.
— Vattenfacksluckan 6ppnas.
» Dra ut vattenbehéllaren ur apparaten, tém den och torka den torr.
» Skjut in vattenbehallaren i facket igen.
» Stang vattenluckan med handen.

Z@C Det ar nar som helst maojligt att starta en funktion igen.

4.25 Anvéandningstips

| anvandningstipsen tas olika teman om apparatens anvandning upp.
Teman

Du kan vélja mellan féljande teman:

= Startsidan = Favoriter

= Funktionsfalt = Fixera varden
= CircleSlider = EasyCook

= Appvy = Rengdring

= Listvy = Forvarmning

= Matlagningstermometer
Oppna anvandningstips

» Tryck pa ® "Anvandningstips” pa startsidan.
— P& displayen visas menyn med anvandningstipsen.
» Valj det dnskade temat.
— P& den hogra sidan av displayen visas information om det 6nskade temat.
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5 Funktioner

5.1 Varmluft

Temperaturomrade 30-230 °C
Foreslaget varde 180 °C
Niva 2eller1+3

Luften i ugnen varms upp av ett varmeelement bakom ugnens bakre vagg och cirkuleras
jamnt.
Anvandning

Kakor, smakakor, brod och stekar pa 1 eller 2 falsar

\ s
N

Y- Stéll in temperaturen ca 20 °C lagre an vid 6ver-/undervarme, eftersom
varmeoverféringen ar mer effektiv.

5.2 Varmluft, fuktig

@0

Temperaturomrade 30-230 °C
Foreslaget varde 180 °C
Niva 2eller1+3

Luften i ugnen varms upp av ett varmeelement bakom ugnens bakre vagg och cirkuleras
jamnt. Sa lite som mdjligt av angan som kommer fran maten leds ut ur ugnen. Fukten i
det som tillagas bibehalls.

Anvandning
Stekar, grytor och gratédnger

S Stallin temperaturen ca 20 °C lagre an vid dver-/undervarme, eftersom
- varmedverforingen ar mer effektiv.

5.3  Varmluft med intervallanga

&
Temperaturomrade 80-230 °C
Foreslaget varde 180 °C

Niva 2eller1+3

Ugnen varms upp med varmluft. Angpuffarna som slapps ut gor att energin foérs dver
effektivare till maten. P& sé& vis gar tillagningsprocessen lite snabbare och maten blir
extra knaprig.

N

Z@:’ Anga 6ver 100 °C gér inte att se.
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Anvandning

= Smodrdegsbakverk och bakverk med jast, bréd, flatat brod
= Ugnsbakade ratter, gratang

= Kott

= Djupfrysta och fardiglagade produkter

Rned Sarskilt lAmpad for fettsnal tillagning av djupfrysta produkter som t.ex. pommes
g frites eller varrullar.

Angpuffarna kan stidngas av och aktiveras igen via tillvalet & under anvandningen.

5.4 Varmluft eco

@e

Temperaturomrade 30-230 °C
Foreslaget varde 180 °C
Niva 2eller1+3

Denna funktion ar extra energisparande. Luften i ugnen varms upp av ett varmeelement
bakom ugnens bakre vagg och cirkuleras jamnt. Vatskan som kommer fran livsmedlen
sjalva halls kvar i ugnen. Pa sé vis forhindras att maten blir for torr.

Anvandning

= Stekar, sma bakverk och gratanger

~=~ Anvand inte férvarme nar du lagar mat med den har funktionen. P& sa vis sénks
" energiférbrukningen. Tillagningstiden kan bli langre jamfort med klassisk varmiuft.

~= I den har funktionen har temperaturkurvan optimerats for energibesparande
Y tillagning. P& displayen star "ECO” f6r att pAminna om detta under anvandningen.

| . . . I . . .
~X- Stallin temperaturen ca 20 °C lagre an vid éver-/undervarme, eftersom
g varmedverforingen ar mer effektiv.

55 Anga

Temperaturomrade 30-100 °C N /;j '
Foreslaget varde 100 °C &>

Niva 1 1ill 4 Yz L

Ugnen varms upp med anga och varmluft samtidigt. Det som ska tillagas varms upp
respektive tillagas med anga.

Anvéndning

. Angkokning av gronsaker, ris, spannmalsprodukter, baljfrukter, aggratter

= Pochering av koétt, fagel och fisk

= Avsaftning av frukter och béar

= Tillverkning av yoghurt

= Inkokning
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N

i@:’ Tillagning med anga pa flera nivaer samtidigt ar maojligt.

» Skjut in den rostfria platen under den perforerade langpannan, sa att det blir lattare att
halla ugnen ren.

5.6 Regenerering

R
Temperaturomrade 80-200 °C ~ /‘—[ ;
Foreslaget varde 120 °C &>

Niva 11ill 4 yZ N

Ugnen varms upp med anga och varmluft. Det som ska tillagas varms upp pa ett
skonsamt satt och torkar inte ut.

Anvandning

= Uppvarmning av férlagad mat och fardiglagade produkter

’:@:’ Regenerering pa flera nivaer samtidigt &r majlig.

/- Fér att resultatet inte ska bli for fuktigt (t.ex. vid uppfraschning av brod eller
“Y " pajskal) stéller du in en hdgre temperatur (150-180 °C).

5.7 Vacuisine

Med & "Vacuisine” kan kétt, fisk, gronsaker och frukter tillagas med sous vide-metoden.
De vakuumférpackade livsmedlen tillagas skonsamt i angan. Med
matlagningstermometern kan karntemperaturen dvervakas. Som karntemperatur raknas
da den installda ugnstemperaturen. Pa sa vis blir hela livsmedlet jamnt tillagat.

Y

Temperaturomrade 30-95 °C N />
Foreslaget varde 60 °C K

Niva 1 till 4 yZ L
Rekommenderad maximal tillagningstid 72 timmar

Ugnen varms upp med anga och varmluft samtidigt. Det som ska tillagas varms upp

respektive tillagas med anga.

Anvisningar for att uppna ett optimalt resultat

= Anvéand enbart nya livsmedel. Sarskilt nar det galler kétt och fisk. Livsmedel som
redan har forvarats en langre tid har en hdgre bakteriehalt och lampar sig inte for
Vacuisine.

= Kottets kvalitet: BAde magra kottbitar (som filé) och marmorerade kéttbitar med mer
bindvav (som bogstek eller sidflask) passar perfekt for att tillagas med Vacuisine.
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5 Funktioner

Forbereda livsmedlen

= For att vakuumfdérpacka livsmedel, se instruktionerna i bruksanvisningen till
vakuumladan, pa var hemsida eller i receptbroschyren.

= Om du vill dvervaka karntemperaturen for kott eller fisk s& maste stéllet dar
matlagningstermometern sticks in genom vakuumpasen tédtas med en tatningsdyna.
P4 sa vis behaller man vakuumet i pasen.

» Klistra fast tatningsdynan pa ett rent
och torrt stélle pa vakuumpasen som
maten ligger i.

» Stick in matlagningstermometern
genom tatningsdynan och pasen och
in i kottet. Matspetsen ska sitta i mitten
av det tjockaste stéllet pa kottbiten.

Valj och starta Vacuisine
» Skjut in den perforerade langpannan och lagg den vakuumférpackade maten pa den.

N

:@: Se till att pasarna ligger bredvid och inte pa varandra, s& att angan omsluter
Y livsmedlen jamnt pé alla sidor.

~= Den fyllda vattenbehallaren méste vara i det avsedda facket. Vid langa
Y tillagningstider kan det handa att vattnet maste fyllas pa. Ett meddelande visas.

- Om tillagningstiden ar l1angre an 10 timmar stéller du den rostfria platen under den
Y perforerade langpannan.

» Koppla vid behov in matlagningstermometern till apparaten.

» Tryck med fingret pa displayen.
— Apparaten startas och startsidan 6ppnas.

» Valj funktionen & "Vacuisine” och bekrafta med "OK” (se sidan 16).
— P& displayen visas instéllningarna for Vacuisine.

» Gor de 6nskade instéllningarna om det behdvs (se sidan 22).

» Tryck pa "Start” for att starta & "Vacuisine”.

N
~ -

>~ I funktionen & "Vacuisine” anvands matlagningstermometern bara till att dvervaka
Y kéarntemperaturen. Det gar inte att stélla in kdrntemperaturen.

Overvakning av karntemperaturen med hjalp av matlagningstermometern

» Nar karntemperaturen ar ungeféar lika hdg som ugnstemperaturen sker foljande:
— hors en signal.
— visas pa displayen: "Maten har natt karntemperaturen”.
— Kottet ar fardigt, men anvandningen avbryts inte.
— Kottet kan lamnas i apparaten i upp till en timme till.
» Om den instéllda tiden rékar vara for kort sa att den gar ut innan karntemperaturen
uppnas:
— avbryts inte anvandningen.
— hors en signal.
— visas pa displayen: "Maten har inte natt kdrntemperaturen an. Anvandningen
fortsétts.”
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5.8 Moérstekning

Funktion

Med 2 "Mérstekning” tillreds kottbitar av hdg kvalitet pa ett skonsamt sétt. Driftslut kan
véljas exakt, oberoende av kéttets vikt och tjocklek. Temperaturen regleras automatiski.
Vid langa tillagningstider far man samma temperaturkurva som vid
lagtemperaturtillagning.
Tillagningstiden kan beroende pa kottsort stéllas in pa 1 till 42 timmar.
Anvisningar fér att uppna ett optimalt resultat
= Ta ut kottet ur kylskapet V2 till 1 timme fore morstekningen.
= Kottets vikt: 500-2000 g
= Kottjocklek: minst 4 cm

Kvalitet: hogklassigt kétt som inte mognat fér lange

For marmorerade bitar som bog eller hals stéller du in en lang tid.

Morstekningstabell for /2—- "Morstekning av brynt kott”

Kottbit Stekningsgrad Foreslaget varde for
maltemperatur °C

Kalvfilé medium 59
valstekt 65
Kalvytterlar, kalvkarré medium 63
vélstekt 69
Kalvbog valstekt 75
Kalvhals valstekt 75
Kalvinnanlar medium 61
valstekt 71
Kalvbringa valstekt 75
Oxfilé rare 48
medium rare 53
medium 57
valstekt 65
Entrecbte, rostbiff medium 57
vélstekt 64
Oxlar medium 63
vélstekt 69
Hogrev av oxe medium 60
valstekt 68
Oxbog medium 72
valstekt 75
Skinka, flaskytterfilé medium 61
vélstekt 72
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Kéttbit Stekningsgrad Foéreslaget varde for
maltemperatur °C
Flaskkarré vélstekt 76
Flaskbog valstekt 76
Lammstek medium 65
vélstekt 74

Mérstekning av brynt kott
» Krydda eller marinera kottet.

! I . I I . .
N Avlagsna marinader med Orter, senap 0.s.v. Innan kottet bryns. Dessa ingredienser
"Y' branns latt vid.

» Salta kottet strax innan det bryns.
» Bryn koéttet vid hog temperatur runt om i max. 5 minuter.
» Lagg sedan kottet pa gallret.

~=- Foér att fa en knaprig stekyta kan du aven bryna koéttet kraftigt efter tillagningen.
g Stekningsgraden pé stora kottbitar &ndras inte markbart av det. Fér mindre
kottbitar bor maltemperaturen sankas med 2-3 °C.

» Stick in matlagningstermometern i kottet s& att spetsen sitter i mitten av den tjockaste
delen.

~ = Foér att karntemperaturen ska matas korrekt maste hela matlagningstermometern
Y sitta i kottet och s& ndra mitten som méjligt. Temperaturen pé insidan av kottet ar
viktig for optimalt resultat efter avslutad tillagning.

» Skjut in gallret med kottet pa niva 2 och en bakplat som tackts med aluminiumfolie pa
niva 1.

» Satt in matlagningstermometerns stickkontakt i jacket.

» /- Starta "Mérstekning stekt kott”.

Vélja och starta mérstekning

N

i@:’ Efter starten kan maltemperaturen inte langre andras.

» Tryck med fingret pa displayen.
— Startsidan visas.

» Valj funktionsgruppen /2 "Mérstekning” och bekrafta med "OK” om s& behovs (se
sidan 16).

» Valj dnskad kéttsort.

» Valj den dnskade kottbiten.

» Valj den 6nskade mdérstekningsmetoden och bekrafta med "OK”.

N
~ -

i@i > Om den Onskade kottsorten eller kéttbiten inte finns i urvalet valjer du "Valfritt
= kott”.

» Valj stekningsgrad (inte maojligt vid "Valfritt kott”).
— P& displayen visas instéllningarna for funktionen.

» Anpassa vid behov det foéreslagna vardet och stéll in fordrojd start om sa 6nskas (se
sidan 19).

» Tryck pa "Start” for att starta morstekningen.
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N

i@i Matlagningstermometern maste vara isatt.

— Morstekningen startar. .
— Pa displayen visas installd méaltemperatur, 121 55min

aktuell kdrntemperatur samt aterstaende tid.

A4 75°C

~~ Under anvandningen maste luckan vara stangd. Om luckan éppnas under
" mérstekning stannas driften tillfalligt och efter en kort tid avbryts den.

Avbryta/stdnga av moérstekning i fortid

» For att avbryta morstekningen haller du "Stopp” intryckt.
— P& displayen star det: "Vill du avbryta funktionen?”
> For att avbryta mérstekningen eller stanga av i fértid trycker du pa v ”Ja”.
— Driften avbryts.
» For att stanga av apparaten haller du funktionsknappen O intryckt (se sidan 30).

N
~

- Om du valde "Ja” av misstag och vill fortsatta tillaga kéttbiten, s& maste du valja
"Y' en annan funktion.
Funktionen "Mdrstekning” lampar sig inte for kott som redan har borjat tillagas.

5.9 Varmhallning
Med funktionen £\ "Varmhallning” kan fardiga matratter hallas varma.

N

:@: Om ugnen redan ar varm ska man lata den svalna i ca 10 minuter med 6ppen

- lucka innan "Varmhallning” startas, sa att maten inte blir dverstekt under
varmhalliningen. Ju langre matratter halls varma, ju mer kan deras konsistens
andras.

5.10 Tallriksvarmning i ugnen

Om ugnen redan ar varm ska man lata den svalna i 3 till 4 minuter med 6ppen
lucka innan "Tallriksvarmning” startas. Detta gérs for att skydda porslinet mot att
skadas av spéanningar.

» Tryck med fingret pa displayen.
— Startsidan visas.
» Stall porslinet i ugnen.
— Skjut helst in gallret och stall porslinet pa det.
» Tryck pa funktionen E® "Tallriksvarmning”.
— P& displayen visas tiden och det beréknade slutet.
» Stall vid behov in slutet eller fordréjd start (se sidan 19).

’:@:’ Stéll in tiden pa minst 30 minuter.

» Tryck pd "Start” for att starta "Tallriksvarmning”.
— Nar den instéllda tiden gatt ut avslutas "Tallriksvarmning” automatiskt.

& Tallrikarna ar varma. Anvand grytvantar eller grytlappar.
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5.11 Wellness

Med funktionen &% "Wellness” kan féljande féremal férberedas for ditt personliga
véalbefinnande:

L Varma handdukar 8 Hot Stones for massage
& Varma omslag Varmekuddar med karnor

Se upp sa det inte blir for varmt!

Kénn efter med handen forst for att se hur varma de uppvarmda foremalen ar,
innan du lagger dem péa andra kroppsdelar.

Varma handdukar

Innan funktionen startas:

» Fukta handdukarna och vrid ur dem.

» Lagg handdukarna utvikta i den perforerade langpannan, eller:

» Rulla ihop handdukarna till dnskad storlek och lagg dem i den perforerade
langpannan.

Varma omslag

Innan funktionen startas:
» Lagg de forberedda handdukarna éver sa stor yta som mojligt i den perforerade
langpannan.

Hot Stones

Innan funktionen startas:
» L&gg rena, slata stenar med lamplig form i lampliga behéllare och stall behéllarna
direkt pa ugnsbottnen.

Varmekuddar med karnor
Innan funktionen startas:
» Lagg varmekuddarna med korbars- eller druvkéarnor i den perforerade langpannan.

5.12 Hygien

Med funktionen % "Hygien” kan behallare steriliseras. Foljande funktioner star till
férfogande:

& Sterilisera nappflaskor W  Eftersterilisera syltburkar
() Sterilisera konserveringsburkar

Sterilisera nappflaskor

Denna funktion ersatter kokning i vatten.

Innan funktionen startas:

» Diska flaskorna.

» Skruva isar flaskorna och lagg alla delarna i den perforerade langpannan.
Nar funktionen har avslutats:

» Stall flaskorna upp och ner pa en ren kokshandduk och I1at dem torka helt.
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Sterilisera konserveringsburkar

Denna funktion ersatter férbehandlingen av de tomma glasburkarna genom att spola
dem med hett vatten.

Eftersterilisera syltburkar
Denna funktion férbéttrar syltens hallbarhet.

5.13 Receptbok

Foljande receptbok finns till denna apparat:

» ”Angkokning. Med kérlek till detalj.”

| receptbdckerna finns recept som skapats speciellt for apparaten. De finns redan
programmerade i apparaten och férléper automatiskt efter start.

Du kan bestalla receptboken fér angkokning till din apparat mot en avgift. Recepten finns
redan klara att anvandas i apparaten, om apparaten har de funktioner som behdvs.

Starta recept

N

?@i Vid recept utan férvarmning stéller du in maten i den kalla ugnen.

» Tryck med fingret pa displayen.
— Startsidan visas.

For recept med anga:

» Fyll vattenbehallaren med nytt, kallt dricksvatten upp till markeringen "Max.” och satt
in den i facket.

» Valj funktionsgruppen £ "Recept” och bekrafta med "OK” om sa behdvs (se sidan
16).

» Valj den dnskade receptboken.

» Valj det 6nskade kapitlet.

» Valj det dnskade receptet och bekrafta med "OK”.

— Pa displayen visas instéliningarna for receptet.
— Stall vid behov in slutet eller fordrdjd start (se sidan 19).

» For att se de enskilda stegen i receptet Oppnar du stegdversikten pa displayens
vanstra sida. Tryck pa ”"Steg 1” for att gora det. Stegdversikten dppnas och man kan
Oppna informationen till varje steg, som funktion, temperatur och tid. Under
atgardsinformationen hittar man instruktionerna.

» Genom att valja ett steg eller en atgérd och bekrafta med "OK” kan receptet startas
vid det valda steget. Det valda steget tas d& 6ver i det startklara l1aget och receptet
kan startas som vanligt genom att trycka pa "Start”.

» Ett recept kan startas vid vilket steg som helst, s man kan alltsa hoppa Over steg.

~=- Om du vill starta receptet med ett senare steg sa véljer du atgérden som féregar
= steget, for att f& informationen om nivan.
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5 Funktioner

~~ Det finns steg och atgarder. Steg ar férvarmning och tillagningssteg, atgarder ar
" instruktioner f6r vad man ska gora.

S §* Férvarmning
1. Steg 180°C

0

10min

2. Atgérd
gar Recept med férvarmning.

Stéll inte in maten i ugnen
3. Steg innan férvarmningen ar klar.

O

Under receptets férlopp

Under receptets forlopp kan du behdva dppna luckan, t.ex. for att vinda maten eller
stélla in annan mat. | sa fall pausas anvandningen och pa displayen visas en instruktion
som talar om vad du ska gora.
Gor sa har for att fortsatta receptet:
» Oppna luckan.
» Utfor atgarden, t.ex. vand pa maten.
» Stang luckan och bekréfta meddelandet med "OK”.
— Receptet fortsatts.

Avbryta recept

» FOr att avbryta receptet haller du "Stopp” intryckt.

— Pa displayen star det: "Vill du avbryta funktionen?”
» Tryck pa v/ "Ja” for att avbryta receptet.

— Receptet avbryts.

5.14  Egna recept

Du kan skapa och spara upp till 40 valfria recept utifran dina egna idéer. Ett recept kan
besta av flera steg med valfria funktioner, férvarmning, pauser och tider med konstant
varmehallning, som kors automatiskt nér receptet har startats. Du kan &ven andra och
spara befintliga recept.

~=* Om man anvander «férvarmning» sa varms ugnen upp till den temperatur som

"Y' behdvs i nasta steg i receptet. Den temperaturen hélls sedan tills man stéller in
maten i ugnen och trycker pa «OK».
Om man valjer «hall» sa fortsatter varmen att vara pa i ugnen och temperaturen
halls konstant.
Om man anvander «paus» sa stdngs varmen i ugnen av och temperaturen sjunker.
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5 Funktioner

Skapa ett eget recept
» Tryck med fingret pa displayen.
— Startsidan visas.
» Tryck pa E1.
» Tryck pa «Egna recept».
» Tryck pa «Skapa recept».
— Alternativet «Lagga till steg» visas.
» Tryck pa «Lagga till steg».
— Olika valmojligheter visas.
» Valj en funktion eller «férvarmning», «paus» eller «hall» och bekrafta med «OK».
» Gor de dnskade installningarna for varje enskilt steg.
= Stéll in temperaturen eller temperaturnivan.
= Stall in tiden.
= Stall in «férvarmning» om ugnen ska varmas upp till en viss temperatur forst.
= Stall in «<Matlagningstermometer» om en viss karntemperatur ska uppnas.
» Bekréfta med "OK”.
» Stall in alla Ovriga steg pa samma satt.
Ay

Z@:’ Hogst 10 steg kan skapas i ett eget recept.

Ge ditt eget recept ett namn

» Skriv in namnet péa receptet med tangentbordet.
» Bekréfta med "OK”.

— Det nya receptet visas nu pa sidan «Egna recept».
Starta recept

» Valj det dnskade receptet och bekréafta med "OK”.
— Pa displayen visas instéllningarna for receptet.
» Starta receptet med «start».

Andra ett eget recept

Alla recept i kategorin «Egna recept» kan andras.
» Valj det 6nskade receptet.

> Tryck pa &.

» Sidan «Redigera recept» visas.

Andra steg

» Tryck pa det steg som ska andras.

» Gor installningarna och bekrafta med «OKb».
Lagga till steg

» Tryck pa + «Lagga till steg».

» Gor installiningarna och bekrafta med OK.
Radera steg

» Tryck pa I vid steget som ska raderas.

— Pa displayen star det: «Ska det héar steget raderas?».
» Tryck pa v/ for att radera steget.

— Steget raderas.
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5 Funktioner

Spara det &ndrade receptet
» Bekréafta med "OK”.
» Ge det andrade receptet ett namn.
Skriv in namnet pa det nya receptet med tangentbordet.
» Bekréafta med "OK”.
Kopiera ett eget recept
» Tryck pa «Egna recept».
» Valj det dnskade receptet.
> Tryck pa &
— De enskilda stegen som finns kan nu andras.
— Eller sd kan du lagga till nya steg.

» Bekréfta med «OK», ge det nya receptet ett namn och spara det.

Kopiera recept

Recepten i receptboken kan kopieras.

» Tryck pa receptboken.

» Valj det 6nskade receptet.

> Tryck pa &L
— De enskilda stegen som finns kan nu andras.
— Eller sa kan du lagga till nya steg.

» Bekréafta med «OK», ge det nya receptet ett namn och spara det.

Radera eget recept

Alla recept i kategorin «Egna recept» kan raderas.
» Valj det dnskade receptet.
» Tryck pa 0.
— Pa displayen star det: «Ska det héar receptet raderas?».
» Tryck pa v/ for att radera receptet.
— Receptet raderas.

5.15 EasyCook

Med Y| EasyCook kan du tillaga valfria livsmedel enkelt och bekvamt. Nar du har valt
livsmedelsgrupp och livsmedel foreslar apparaten lampliga funktioner inklusive

installningar och tilloehor.
Oversikt livsmedelsgrupper

Livsmedlen ar sammanférda i olika grupper; ett livsmedel kan férekomma i fler &n en

grupp.

Féljande livsmedelsgrupper kan véljas:

Ugnsbakade réatter och gratéanger Kott

Bakverk Frukt

Tillbehor Fagel

Efterratt Gronsaker
Agg Mjolkprodukter
Fisk och skaldjur Pajer och pizza
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5 Funktioner

Valja livsmedel och starta

N

i@: Fordrojd start Iampar sig bara fér livsmedel som inte maste kylas eller jasa.

» Tryck med fingret pa displayen.

— Startsidan visas.

valj funktionen Y1 "EasyCook” och bekrafta med "OK” om s& behovs (se sidan 16).
Vélj den dnskade livsmedelsgruppen.

Valj 6nskat livsmedel.

Valj livsmedlets form (helt, i bitar osv.) och bekréafta med "OK” om sa behovs.
Valj tillredningssétt (ugnsstekning, bakning osv.) och bekrafta med "OK” om sa
behovs.

— Pa displayen visas instéllningarna for det valda livsmedlet.

= Gor de dnskade installningarna om det behdvs (se sidan 22).

= Tryck pd "Start” for att starta anvandningen.

Kosthallning

| anvandarinstéliningarna i kapitlet "Personliga instaliningar” under "Kosthallning
EasyCook” kan vissa livsmedel eller livsmedelsgrupper deaktiveras sa att man kan
anpassa EasyCook till sin personliga kosthallning.

Du kan vélja mellan féljande livsmedel:

vVvyvyyvyy

Mjolk Kott
Agg Flask
Fisk

Alla aktiverade livsmedel har barnstensfargad bakgrundsfarg. Genom att trycka pa
knappen kan de deaktiveras.

Endast livsmedel som utan tvivel hor till kategorin utesluts. Om man till exempel utesluter
"Mjolk” sa doljs endast livsmedel och matratter som utan tvivel innehaller "Komjolk”.
Man kan utesluta hur manga livsmedelsgrupper som helst ur kosthallningen.

Internationella kok

| anvandarinstéliningarna i kapitlet "Personliga instéllningar” under ”Internationella kok
EasyCook” kan nationella och regionala livsmedel och klassiska matréatter och deras
tillagningsséatt aktiveras som ett paket.

Foljande internationella kok finns att valja mellan:

= italienska = australiska
= franska = ukrainska
= tyska = turkiska

= libanesiska = belgiska

= Kkinesiska = ryska

Alla aktiverade internationella kdk har barnstensfargad bakgrundsfarg. Genom att trycka
pa knappen kan de deaktiveras.

De aktiverade livsmedlen och klassiska ratterna i varje paket integreras i strukturen for
EasyCook-menyn. Man kan aktivera hur manga internationella kok som helst.
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6 V-ZUG-Home

6 V-ZUG-Home

~= Ladda ner uppdateringar till din apparat via V-ZUG-Home, s& att du alltid har den
" senaste versionen.

Harmed forsakrar V-ZUG Ltd att denna typ av radioutrustning 6éverensstammer med
direktiv 2014/53/EU. Hela texten till EU-férsakran om éverensstammelse finns tillganglig
pa féljande webbadress: https://www.vzug.com/gb/en/guidance-for-testing-institutes

6.1  Forutsattningar

For att V-ZUG-Home ska kunna anvandas i full utstrdckning maste féljande
forutsattningar vara uppfyllda:
= Internetanslutning och tillgang till Google Play™ Store/App Store®
= En smartphone eller surfplatta som &r ansluten till hemnéatverket
Wi-Fi som uppfyller nagon av féljande standarder: 2,4 GHz 802.11 b/g/n

Google Play

s Himtai Apple och Apple-logotypen ar varumarken som tillhér Apple Inc.
' App Store och som éar registrerade i USA och i flera andra lander. App Store®

ar ett varumarke for tjanster som tillhdér Apple Inc.

‘ ’ LADDA NED PA Google Play™ &r ett varumérke som tillhér Google Inc.

6.2  Forsta idrifttagande

Ay

:@: Stanna i narheten av din apparat medan anslutningen upprattas och se till att ha
Y losenordet till ditt tradldsa natverk till hands.

Installera appen

» Aktivera Bluetooth och platstjanster pa din smartphone eller surfplatta.
» SOk efter "V-ZUG” i Google Play™ Store eller i App Store®.
> Installera appen V-ZUG och 6ppna den.

Aktivera laget V-ZUG-Home i apparaten

» | anvandarinstallningen "V-ZUG-Home” valjer du laget "Displayer” eller ”Anvandning
och indikeringar”.

Ansluta apparaten till hemnéatverket

» Lagg till apparaten i V-ZUG-appen.
— 1 V-ZUG-appen visas fragan om du vill ansluta via Bluetooth.
— P& apparatens display visas en 6-siffrig PIN-kod.
» Skriv in den 6-siffriga PIN-koden i V-ZUG-appen och bekréfta att du vill ansluta via
Bluetooth.
— |1 V-ZUG-appen visas namnet pa det aktiva Wi-Fi-natet och du ombeds att ange Wi-
Fi-ldsenordet.
» Ange Wi-Fi-ldsenordet.
— Apparaten ar nu ansluten till det aktiva Wi-Fi-natet.

Ay
i@: Mer information om V-ZUG-Home och dess tillganglighet hittar du pa vzug.com.
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7 Anvandarinstallningar

7  Anvandarinstallningar

7.1 Anpassa anvéandarinstallningar
» Tryck med fingret pa displayen.
— Startsidan visas.
» & Valj "Anvandarinstaliningar” och bekréafta med "OK” om sa behdvs (se sidan 16).
» Valj den 6nskade anvandarinstalliningen.
— Pa displayen visas huvudmenyn for den onskade anvandarinstallningen eller &nnu
en undermeny med fler anvandarinstallningar.
» Gor den 6nskade installningen.
— Instéllningen sparas direkt.
» Tryck pa 9D for att Iamna en undermeny.
» Tryck pa £} for att Iamna anvandarinstallningarna.

Ay

i@:’ Efter ett stromavbrott finns alla anvandarinstaliningar férutom tyst lage kvar.

7.2  Sprak

Displayens sprak kan &ndras. Det finns olika sprak att valja mellan.

7.3  Barnsakring

Barnsakringen ska forhindra att barn oavsiktligt slar pa apparaten.
Om barnsakringen ar aktiverad kan apparaten bara anvandas efter inmatning av en kod.
Vid upplasning visas koden i omvand ordningsfoljd.

N
~ -

?@i Barnsakringen aktiveras 1 minut efter det att apparaten har stangts av.

7.4 Display

Fargschema

Man kan vélja mellan ett ljust och ett moérkt fargschema for displayen.

Ljusstyrka

Displayens ljusstyrka kan stéllas in.

Bakgrund

Displayens bakgrund kan andras. Man kan valja om bakgrunden ska vara enférgad,
forsedd med en struktur eller om ett livsmedel ska visas 6ver strukturen ocksa. Om du
véljer struktur med livsmedel sa visas olika bilder pa livsmedel pa varje sida i app-vyn.
7.5 Ljudsignaler

Tyst lage

| det tysta laget ar apparaten sa tyst som mojligt. Alla ljud skruvas ned till Iagsta volym.
Denna instélining deaktiveras nar apparaten gar over till EcoStandby-laget. Nar tyst lage
ar installt gar det inte att stélla in volymen fér informations- och varningssignalerna.

Ljudlandskap
Varningssignalernas och ljudsignalernas tonlage kan stéllas in.
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7 Anvandarinstallningar

Ljudsignaler

Volymen pa ljudsignalerna kan hdéjas eller sénkas eller stdngas av helt. Vissa ljudsignaler
stangs inte av helt av juridiska och sékerhetstekniska skal.

e Nar apparaten stédngs av hors en kort ljudsignal aven om instéllningen ér installd
"2 pa "av” (sdkerhetsfunktion).

Varningssignaler
Volymen pa varningssignalerna kan hojas eller sénkas. Men de kan inte stéangas av helt.

e Nar varningssignalerna ljuder kan de stdngas av genom att trycka med fingret
Y n&gonstans pa displayen eller genom att &ppna luckan.

7.6  Personliga installningar
Kosthallning EasyCook

Vissa livsmedel och livsmedelsgrupper kan deaktiveras for att anpassa EasyCook till din
personliga kosthallning.

Internationella kék EasyCook

Livsmedel och klassiska matratter och som ar typiska for ett visst land eller en region
och deras tillredningssétt kan aktiveras som ett paket och laggas till i EasyCook.

Startsidan
Du kan vélja om funktionerna ska visas i appvyn eller i listvyn nar startsidan éppnas.
Féljande steg

Om den har funktionen ar installd pa "Pa”, sa visas de mdjliga foljande stegen efter det
att anvandningen har avslutats. Om den &r installd pa "Av” s& avslutas anvandningen
direkt i stéllet.

Temperaturenhet

Temperaturen kan visas i "°C” och "°F”.
= °C Grader Celsius

= °F Grader Fahrenheit
Vattenhardhet

Apparaten har ett system som automatiskt visar tidpunkten for nar en avkalkning behdvs.
Detta system kan optimeras for hushall med mjukt vatten (d&ven med hjélp av en
avhardningsanlaggning) och medelhért vatten, genom att det passande omradet for
vattenhardhet stélls in i anvandarinstallningarna.

Det finns fyra instéliningsomraden for vattenhardheten:

Omrade Vattenhardhet °fH | Vattenhardhet °dH | Vattenhardhet °eH
Mycket hart >38° >21° >27°

Hart 27-38° 16-21° 19-27
Medel 16-26° 9-15° 12-18°
Mjukt 1-15° 1-8° 1-11°
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7 Anvandarinstallningar

7.7  Hijalpfunktioner
Vattenfackslucka

Om detta alternativ ar installt pa "Pa” sa 6ppnas vattenfacksluckan automatiskt om
vattenbehallaren &r tom och det behdvs vatten till anvandningen.

Belysning

Om detta alternativ ar installt pa "Pa” sa borjar belysningen pulsera om det kommer
meddelanden under anvandningen.

~~ Du kan nar som helst tdnda eller slacka belysningen genom att trycka pa
" symbolen &,
Om belysningen inte slacks slocknar den efter 3 minuter for att spara strom.
Uppvarmningssignal
Om detta alternativ ar installt pa "Pa” sa ljuder en kort uppvarmningssignal nar maten
kan stéllas in i ugnen.

7.8 Datum och tid

Synkronisera datum och tid

Nar man ansluter till V-ZUG-Home andras instéllningen automatiskt till “Internet”. Sedan
synkroniseras tiden, datumet och tidszonen direkt via appen.

Datum

Datumet kan visas och andras.
Klockslag

Tiden kan visas och andras.
Format fér datum och tid

Tiden kan visas i europeiskt 24-timmarsformat eller i amerikanskt 12-timmarsformat (AM/
PM).
Datumet kan visas i formaten DD.MM.AAAA, AAAA-MM-DD eller MM/DD/AAAA.

Klockslag i standby-lage
Man kan vélja mellan instéliningarna "Av”, "P&” och "P& med nattlage”.
Klockans design

Man kan valja hur klockan ska se ut i standby-laget. Man kan véalja mellan urtaviorna
"Digital”, "Analog” och "Punkt”.

Nattlage

| nattlaget sénks ljusstyrkan som tiden visas med. Man kan stélla in nar nattlaget ska
startas.

N

’:@:’ Nattlaget varar alltid i 8 timmar.

Synkronisera klockan
Man kan vélja mellan tidssynkronisering via internet eller Real-Time Clock (RTC).
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7 Anvandarinstallningar

7.9 V-ZUG-Home
Lagen

Man kan vélja mellan "Av”, "Indikeringar” och "Anvandning och indikeringar”. For att
ansluta apparaten till "V-ZUG-Home” maste man valja "Indikeringar” eller "Anvandning
och indikeringar”.

Visa information

Har visas all information som &r relevant for anslutningen.
Starta om grénssnittet

Gréanssnittet kan aterstéllas om man far problem med att ansluta.
Aterstilla

Kopplar fran alla anslutningar till mobila enheter.

N

’:@:’ Mer information om V-ZUG-Home och dess tillganglighet hittar du p& vzug.com.

7.10  Produktinformation
Identifikationsnummer

Har visas serienumret (SN) och artikelnumret.
Versionsnummer

Har visas de aktuella programvaruversionerna.
Avkalkning

Datumet for den senaste avkalkningen, antalet genomférda avkalkningar samt den
aterstdende driftstiden fram till nasta nédvandiga avkalkning visas hér (se sidan 57).

Demolage

Héar visas demolagets aktuella status. Demolaget kan bara aktiveras och deaktiveras i
servicemenyn.

Kontakta service
Héar visas uppgifterna som behdvs for att kontakta service.

7.11  Fabriksinstallningar

Fixerade varden

Aterstaller alla sparade varden.

Startsidan

Startsidan aterstalls till appvyn. Favoriterna kommer att finnas kvar.
Favoriter

Tryck pa "OK?” for att ta bort alla sparade favoriter.

V-ZUG-Home

Kopplar fran alla anslutningar till mobila enheter.

49


https://vzug.com/

8 Skotsel och underhall

Fabriksinstéallningar

Aterstaller installningarna till fabriksinstallningarna. Alla dina personliga inmatningar
kommer att férsvinna.

7.12 EcoManagement
Information om energiférbrukningen

Héar visas den genomsnittliga energiférbrukningen for de 25 senaste
anvandningstillféllena, den totala energiférbrukningen for den forra manaden (eller sedan
aterstéliningen férra méanaden), den totala energiférbrukningen for det forra aret (eller
sedan aterstéllningen fdrra aret) och den totala energiférbrukningen.

Visa férbrukning

Om alternativet ar installt pa "Pa” visas den forbrukade energin efter varje avslutad
anvandning.

Aterstilla

Aterstaller alla rékneverk i EcoManagement férutom det for den totala
energiforbrukningen.

7.13 Service
Den hér menyn ar l6senordsskyddad eftersom den bara ar till f6r servicetekniker.

8 Skotsel och underhall

Risk for skador pa grund av heta ytor!

Lat apparaten och tillbehéren svalna fére rengéringen.

Risk for skador pa apparaten vid felaktig hantering!

Anvand endast mjuka trasor. Anvand inga slipande, basiska eller starkt sura
rengdéringsmedel eller vassa metallskrapor eller repande stalull eller disksvampar.
Sadana produkter repar ytorna. Repade glasytor kan spricka.

Reng06r aldrig apparaten med en angrengéringsmaskin.

8.1  Utvandig rengéring

» Avlagsna genast smuts eller rester av rengéringsmedel.

» Rengor ytorna och displayen med en mjuk trasa fuktad med diskvatten.

» Torka torrt med en mjuk trasa.

N&r man rengor displayen kan man anvanda ) "Displaylaset”, sa att man inte gor nagra
instéllningar av misstag.

8.2 Rengébra insidan av ugnen

Risk for skador pa apparaten vid felaktig hantering!
Boj inte temperatursensorn.

R Rengdéringsprogrammet kan genomforas med eller utan specialrengdringsmedel.
Y Specialrengdringsmedlet kan kdpas som specialtillbehor.

» Efter varje anvandning med anga ska kondensat och livsmedelsdelar avlagsnas helt.
» Skjut in den rostfria platen under den perforerade langpannan eller gallret for att fanga
upp kondensat och livsmedelsdelar som bildas under tillagningen.
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8 Skotsel och underhall

» Fukttorka séa vitt mojligt bort smuts ur ugnen innan den svalnat helt. Anvand en mjuk
trasa fuktad med skoljvatten och eftertorka med en mjuk trasa.

» Intorkad smuts gar lattare att fa bort med funktionen "Angrengéring”.

» For svarborttagen smuts (till exempel fran kyckling) anvander du
rengdringsprogrammet "intensivrengoéring”, eller s rengdr du den kalla ugnen
invandigt med en fettldsande ugnsrengdringsspray eller en ugnsrengdringskram som
inte innehaller slipmedel, samtidigt som du foljer instruktionerna fran
rengdringsmedlets tillverkare.

~=2 Allt eftersom ugnen anvands far den med tiden en gyllenaktig fargton invandigt,
" vilket &r en vanlig utveckling for rostfritt stal. Detta paverkar inte stek- och
bakegenskaperna och medfor inte heller nagon férsémring av apparaten.

Blaaktiga missfargningar och rester efter kondensvatten kan oftast tas bort med ett
rengéringsmedel som ar latt surt, eller med citronsyra.

Ay
~

Y- Pa ugnens insida kan det med tiden bildas skimrande regnbéagsfarger pa insidan,
Y eller sa kan ytan bli lite matt. Detta paverkar inte stek- och bakegenskaperna och
medfér inte heller ndgon férsdmring av apparaten.
Dessa fargforandringar kan oftast tas bort med en ugnsrengéringskrdm som inte
innehaller slipmedel.

8.3 Intensivrengdring

Apparaten maste vara kall fére starten.

Ta ut alla tillbehér, porslin eller kokkéarl och alla andra féremal som finns i ugnen.
Hall dig i narheten av apparaten: Ugnen maste torkas ur invéndigt under
rengéringen.

Funktion

Rengdéringsprogrammet Z: ”Intensivrengéring” gor det lattare att f& bort hérdnaokad
smuts ur ugnen. Man maste anvanda ett rengéringsmedel till denna funktion 2.
Rengoéringsprogrammet guidar dig genom rengoringen steg for steg.

SteamerCleaner

Ej lampligt fér aluminiumytor som inte &ar eloxerade eller fér plastytor. Anvand
skyddshandskar och skyddsglaségon. Ta omedelbart bort sténk och spill med
rikligt med vatten.

Rengoéringsmedlet "SteamerCleaner” har specialutvecklats for
denna apparat:

= Det I6ser fett och tar bort inbranda matrester effektivt.

= Det far rostfritt stal att gléansa.

= Det praktiska spraymunstycket nar alla ytor i ugnen och
medlet faster utmarkt.

= Miljovanligt och livsmedelsvanligt.

= Avger ingen stérande lukt.

~

i@:’ Fyll vattenbehallaren med nytt vatten och skjut in den i facket.

» Tryck med fingret pa displayen.
— Startsidan visas.
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8 Skotsel och underhall
» Valj funktionsgruppen %* "Rengdring” och bekrafta med "OK” om s& behdvs.
» Valj Z: "Intensivrengéring” och bekrafta med "OK?.
— Pa displayen visas instéllningarna for "Intensivrengoéring”.
» Stall vid behov in férdréjd start (se sidan 19).
» Tryck pa "Start” for att starta "Intensivrengéring”.

Ta bort tillbehér och grov smuts
» Nar meddelandet visas pa displayen: Ta bort tillbehdren.

= Ta bort ugnsstegarna och lat dem ligga pa tvaren pa ugnsbottnen under
"Y' rengodringsprocessen (se sidan 56).

» Bekrafta meddelandet med "OK”.
— Smutsen inuti ugnen mjukas upp forst med anga.

Spreja ugnen med rengdéringsmedel

» Nar meddelandet visas péa displayen: Spreja ugnen med rengdringsmedel.
» Bekréafta meddelandet med "OK”.
— Lat reng6ringsmedlet verka.

Torka ur ugnen invandigt.

» Nar meddelandet visas pa displayen: Torka ur ugnen invandigt.
» Bekrafta med "OK”.
— Ugnen rengdrs invandigt med anga. Kvarvarande rester fran rengéringsmedlet
tvattas bort.
» Nar meddelandet visas pa displayen: Torka ur ugnen invandigt och dppna luckan till
vadringslaget.
» Bekréafta med "OK”.
— Ugnen torkas invandigt.
— Pa displayen star det: "Processen éar avslutad”.

8.4  Angrengéring

Apparaten maste vara kall fére starten.

Ta ut alla tillbehor, porslin eller kokkérl och alla andra féremal som finns i ugnen.
Hall dig i narheten av apparaten: Ugnen maste torkas ur invéndigt under
rengdringen.

Funktion

Rengdringsprogrammet & ”Angrengéring” gor det lattare att fa bort mindre svar smuts ur
ugnen. Rengodringseffekten kommer uteslutande fran angan.

Rengoringsprogrammet guidar dig genom angrengdringen steg for steg.

Ay

i@: Fyll vattenbehallaren med nytt vatten och skjut in den i facket.

» Tryck med fingret pa displayen.

— Startsidan visas.

Valj funktionsgruppen %* "Rengéring” och bekrafta med "OK” om s& behdvs.
Valj & ”Angrengéring” och bekrafta med "OK?.

— P4 displayen visas instéliningarna fér "Angrengéring”.

Stall vid behov in férdrdjd start (se sidan 19).

Tryck p& "Start” fér att starta "Angrengéring”

vy

vy
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8 Skotsel och underhall

Ta bort tillbehér och grov smuts
» Nar meddelandet visas pa displayen: Ta bort tillbehdren.

= Ta bort ugnsstegarna och lat dem ligga pa tvaren pa ugnsbottnen under
"Y' rengodringsprocessen (se sidan 56).

» Bekrafta meddelandet med "OK”.
— Ugnen rengérs invandigt med anga.

Torka ur ugnen invandigt.

» Nar meddelandet visas péa displayen: Torka ur ugnen invandigt och éppna luckan till
vadringslaget.

» Bekrafta meddelandet med "OK”.
— Ugnen torkas invandigt.
— P& displayen star det: "Processen éar avslutad”.

8.5 Rengébra luckan

» Rengor luckan med en mjuk trasa fuktad med diskvatten.
» Torka torrt med en mjuk trasa.

Ta bort luckan

Luckan &r tung. Anvand bada hénderna och hall fast luckan i sidorna nar du tar
bort och sétter tillbaka den.

» Oppna luckan helt.
» Fall fram byglarna 2 helt vid bada
gangjarnen 1.

» Stang luckan fram till vadringslaget vid ca 30°
Oppningsvinkel.
» Dra ut luckan rakt snett uppat.

Satta fast luckan

» Skjut in luckan 3 rakt i de bada gangjarnen 1
hela vagen till anslag.
» Oppna luckan helt och fall byglarna 2 bakat.
— Kontrollera byglarna 2 om luckan inte gar att
stdnga riktigt.
— Stang inte luckan med vald.
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8 Skotsel och underhall

Kontrollera att luckan har skjutits in hela vagen till anslag, annars kan luckan
skadas nér den stangs.

Rengéra glasen i luckan

» Lagg luckan med handtaget nedat pa en ren
och plan yta och lagg nagot skyddande under
den, som en kdkshandduk till exempel.

— Se till att luckan inte ligger pa handtaget.

» Hall emot luckan med kroppen.

» Tryck det dvre glaset 1 forsiktigt mot dig, Iyft
lite pa det och dra bort det fran gangjarnet.

» Ta bort tatningen 2 som ligger mellan glasen.

» Tryck mellanglaset 3 forsiktigt mot dig, Iyft lite
pa det och dra bort det fran gangjarnet.

» Rengor glasen och torka av dem noga.

» Satt tillbaka glasen i luckan igen. Lagg
mellanglaset 3 i luckans ram och skjut det
forsiktigt bakat mot gangjarnet.

— Texten pa glaset maste synas.
» Satt tillbaka tatningen mellan glasen 2.

» Lagg det dvre glaset 1 i luckans ram och skjut
det férsiktigt bakat mot gangjarnet.
— Det ovre glaset 1 kan bara monteras i ratt
position, med den blanka ytan utat.
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8 Skotsel och underhall

8.6 Rengébra luckans tatning

» Rengor luckans tatning med en mjuk trasa fuktad med vatten, anvand inte
rengéringsmedel.
» Torka torrt med en mjuk trasa.

8.7 Byta luckans tatning

Luckans tatning gar inte att ta bort. Av tekniska sé@kerhetsskal maste luckans
tétning bytas av var service.

8.8 Byta halogenlampa

VARNING fér elektrisk stot!

Bryt stromférsérjningen innan du byter ut halogenlampan.

Risk for brannskador pa grund av heta ytor!

Lat halogenlampan och apparaten svalna innan du byter ut halogenlampan.

i@:’ Ta inte i halogenlampan med blotta handerna. Anvand en tunn, torr och fettfri duk.

<= om lampglaset och tatningarna inte monteras korrekt kan det leda till att

=" apparaten inte fungerar som den ska eller till att den skadas. Trasiga delar, sarskilt
porosa eller sproda tatningar, maste bytas ut mot originalreservdelar. Kontakta
service om du behdver hjalp.

Lampan i taket

» Skruva forsiktigt ut lampglaset 1 moturs s N
tillsammans och ta bort det tillsammans med L —
tatningarna och metallringen. ( % )

» Dra ut den defekta halogenlampan. \

» Stick forsiktigt in den nya halogenlampan av l 1
typen halogen G9/25 W/230 V.
» Skruva sedan fast lampglaset igen medurs
tillsammans med tatningarna och metallringen.
— Se till att det inte blir vagor eller veck pa
tatningarna.
» Sla pa strommen igen.
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8 Skotsel och underhall

Lampan pa sidan

» Ta bort den vanstra ugnsstegen.

» Lossa de fyra skruvarna 2 pa ramen med en
skruvmejsel.

» Satt skruvmejseln 3 vid mitten av kanten pa
ramen och lossa forsiktigt ramen tillsammans
med tatningen fran sidan av ugnen.

» Dra ut den defekta halogenlampan.

» Stick forsiktigt in den nya halogenlampan av
typen halogen G9/25 W/230 V.

» Skruva fast ramen i sidan av ugnen igen.

— Gor sa har om lampglaset, tatningen och
ramen lossnade fran varandra under
demonteringen: Lagg lampglaset mitt i
ramen, sedan lagger du tatningen i ramen
och sticker in skruvarna genom ramen och
tatningen.

» Sla pa strommen igen.

8.9 Rengébring av tillbehér och falsgaller

Risk fér skador vid felaktig hantering!
Rengdr inte matlagningstermometern i diskmaskin.

» Rengo6r matlagningstermometern med en mjuk trasa fuktad med diskvatten.

= Den rostfria platen, den perforerade langpannan, gallret, vattenbehallaren och
ugnsstegarna kan diskas i diskmaskin.

= Bakplaten kan rengoras i diskmaskin, men det minskar verkan av behandlingen som
hindrar det som tillagas fran att fastna.

= Kalkrester i vattenbehallaren kan tas bort med vanliga avkalkningsmedel (inte med
diskmedel eller skurmedel) som finns att kopa i butikerna.

» Om vattenbehallarens ventil droppar ska den avkalkas.

Ta ut ugnsstegen

» Lossa den rafflade muttern 1 framtill

pa ugnsstegen genom att vrida den ES\Q
moturs. /fl

» Dra bort ugnsstegen 2 nagot i sidled 1 |||
fran skruven och ta ut den framat. il

Sétta fast ugnsstegen

» For in ugnsstegen i 6ppningarna i ugnens bakvagg och lagg den pé skruven. Skruva
pa den réafflade muttern medsols pé skruven sé langt det gar.
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8 Skotsel och underhall

8.10  Avkalkning

Funktion

Varje gang anga genereras avlagras det kalk i &nggeneratorn, beroende pa den lokala
vattenhardheten (d.v.s.vattnets kalkhalt).

Ett system i apparaten kadnner automatiskt av och meddelar nar det ar nédvandigt att
genomféra avkalkning.

Rengdringsprogrammet guidar dig genom avkalkningen steg for steg.

~=~ Vi rekommenderar att avkalkningen genomfdrs sé fort meddelandet visas. Om
Y apparaten inte avkalkas under en langre tid kan apparaten eller dess funktioner
skadas. Hela avkalkningen pagar i ca 45 minuter.

Avkalkningsintervall

Avkalkningsintervallen ar beroende av vattenhardheten och hur ofta apparaten anvands.
Med 4x 30 minuters dnga i veckan maste, beroende pa vattenhardheten, avkalkning
goras pa foljande satt:

Vattenhardhet Avkalka efter ca
Mycket hart 5 méanader
Hart 7 méanader
Medel 9 manader
Mijukt 12 manader

Avlésning av aterstaende driftstid

Den ungefarliga driftstiden med dnga som aterstar till nasta avkalkning kan avldsas i
anvandarinstallningarna under ”"Avkalkning”.

Avkalkningsmedel

Durgol Swiss Steamer

Risk for skador pa apparaten pa grund av felaktigt avkalkningsmedel!

Anvand endast "Durgol Swiss Steamer” for avkalkning. Avkalkningsmedlet
innehaller extremt effektiv syra. Avldgsna genast eventuella stdnk med vatten. Folj
tillverkarens anvisningar.

Ay

Z@C Leverantor namns i "Tilloehdr och reservdelar”.

"Durgol Swiss Steamer” har utvecklats speciellt fér denna apparat.
Vanliga avkalkningsmedel lampar sig inte eftersom de innehaller
skumbildande tillsatser eller kan ha oftillracklig verkan.

Om ett annat avkalkningsmedel anvands kan det

= skumma &ver i ugnen

= avkalka &ngmunstycket ofillrackligt
= | extrema fall skada apparaten
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8 Skotsel och underhall

Starta avkalkning

Fore avkalkningen maste apparaten vara sval.

Avlagsna tillbehor, fat eller andra féremal ur ugnen. Hall dig i ndrheten av
apparaten: Under avkalkningen maste avkalkningsmedel héllas i och
vattenbehallaren maste tdmmas. Under avkalkningen maste luckan vara stangd.

Nar meddelandet "Vill du avkalka apparaten nu? Detta forlopp maste Overvakas.” visas
pa displayen:
» trycker du pa "Ja”.

— P& displayen star det: "Apparaten forbereds for avkalkning.”

~~~ Om en varningssignal hérs och det star "Fér hég restvarme” pa displayen sa har
Y apparaten inte svalnat tillrackligt och kan darfor inte avkalkas an.

> Lat apparaten svalna.

» Nar meddelandet visas pa displayen: Hall 0,5 | outspatt avkalkningsmedel i
vattenbehallaren, skjut in behallaren och bekréafta med "OK”.
— Avkalkningen startas.
— P& displayen star det: "Apparaten avkalkas.”

i@:’ Efter starten &r det av sékerhetsskal inte majligt att avbryta férfarandet.

Byta skéljvatska

» Nar meddelandet visas pa displayen: Ta bort vattenbehallaren, hall ut skoljvatskan
och hall i 1 | varmt vatten.

» Skjut in vattenbehallaren igen.
— Skoljfasen startar automatiskt.
— P& displayen star det: "Apparaten skoljs.”

» Upprepa processen sa ofta som apparaten begér det.

?@i Vid den sista skoljningen varms vattnet upp och darfoér kan luckan bli immig.

Avsluta avkalkningen

» Sa snart meddelandet visas gor du féljande: Ta ut, tdm och torka vattenbehallaren.
» Bekréfta meddelandet med "OK”.
— Pa displayen star det: "Apparaten avkalkades.”
» Bekréfta meddelandet med "OK”.
— Apparaten kan nu ater anvandas.
» Om det har samlat sig vatska pa ugnsbottnen ska den avlagsnas med en mjuk trasa.

N Om funktionerna [&], & eller [€} anvands efter avkalkningen kan vattnet i
g vattenbehallaren vara grumligt nér tillagningen &r slut. Detta paverkar varken
tillagningsegenskaperna eller kvaliteten pa det som tillagas.
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9 Atgarda stérningar

9  Atgarda stérningar

Foljande storningar kan du i vissa fall atgarda sjalv. Om det inte géar skriver du upp hela
felmeddelandet (sjalva meddelandet samt F- och E-numret) och ringer service.

9.1 Felmeddelanden

Meddelande Méjlig orsak Atgard

= "EX/EXX” = Olika situationer kan » Kuvittera felmeddelandet genom att
leda till ett trycka pa "OK”.
stérningsmeddelande » Bryt stromfdrsorjningen i ca 1 minut.

» Sla pa strommen igen.

» Om felet aterkommer skriver du upp
det fullstandiga felmeddelandet och
apparatens SN (serienummer) (se
sidan 63).

» Bryt stromférsériningen.

» Kontakta service.

= "UX/EXX” = Storning i » Kuvittera felmeddelandet genom att

stromforsorjningen.

trycka pa "OK”.

> Bryt stromférsorjningen i ca 1 minut.

» Sla pa strommen igen.

» Om felet aterkommer skriver du upp
det fullstandiga felmeddelandet och
apparatens SN (serienummer) (se
sidan 63).

> Bryt stromfdrsorjningen.

» Kontakta service.

= "Restvarme -
Ta inte bort
vattenbehallare
n.”

Vattentemperaturen i
anggeneratorn ar for
hdg.

v

Invénta avsvalning (detta kan ta upp

till 30 minuter).

Vattnet pumpas av sékerhetsskal inte ut
férran det har sjunkit under en bestamd
temperatur.

Apparaten kan anvandas anda.

= "Avkalkningen
misslyckades -
Apparaten har
inte avkalkats.”

Olampligt
avkalkningsmedel har
anvants.

» Genomfér ny avkalkning med
foreskrivet avkalkningsmedel.

Avkalkningen
utférdes inte korrekt.

» Om indikeringen inte forsvinner efter
upprepade avkalkningar skriver du
upp hela felmeddelandet och
apparatens SN (serienummer) (se
sidan 63).

» Kontakta service.
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9 Atgarda stérningar

Meddelande Méjlig orsak Atgard
= "Fyll pa vatten - = Pafyliningsfel i » Ta ut vattenbehdllaren och sétt
men fordngaren tillbaka den igen.

vattenbehallare
n ar fortfarande
full.”

9.2 Fler méjliga problem

Problem Moéjlig orsak

» Om felet aterkommer skriver du upp
det fullstandiga felmeddelandet och
apparatens SN (serienummer) (se
sidan 63).

» Kontakta service.

Atgard

= Apparaten = Det har gétt en
fungerar inte sakring i huset.

» Byt sakringen.
» Sla pa automatsakringen igen.

= Séakringen gar flera

ganger.

» Kontakta service.

= Avbrotti

stromforsérjningen.

» Kontrollera stréomférsérjningen.

= Demolaget ar
aktiverat.

Demolaget kan bara stdngas av med en
sékerhetskod.

» Kontakta service.

= Apparaten ar trasig.

» Kontakta service.

= Belysningen = Halogenlampan &r » Kontakta service.
fungerar inte defekt.
= Tillagningen = Apparaten ar endast » Anslut apparaten tvafasigt.
verkar ta enfasigt ansluten.
ovanligt lang
tid
= Ingen anga » Temperaturen i ugnen Ingen atgard behdvs: Anga 6ver 100 °C
syns vid ar hogre an 100 °C. gar inte att se.
angning
= Vatten i » Anga kondenseras Luckans ranna ar till for att samla upp

pa luckan nar

luckans ranna

anvands och
kondensvattnet

Oppnas.
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funktioner med anga

samlas upp i luckans
ranna nar luckan

kondenserad anga, sa det ar normalt att
det finns vatten kvar dar.

» Torka bort eventuellt kvarvarande
vatten fran luckans ranna.
Vattnet som finns i luckans ranna 1
rinner n&r luckan stédngs ner i
kondensrédnnan 2. Genom att torka bort
vattnet fran luckans ranna forhindrar
man alltsa att det kvarvarande vattnet
samlas i kondensrannan.



9 Atgarda stérningar

Problem Majlig orsak Atgard
= Imma bildas pa » Anga som kommer ut Kortvarig imma &r normalt.
kontrollpanelen vid funktioner med » Kontrollera att luckan &r helt tat
anga. Sverallt néar du stanger den.

» Kontakta service vid kraftig och
bestaende imbildning.

= Ljud uppstar = Ljud kan hela tiden Dessa ljud ar normala.
under uppsta under
anvandningen anvandningen (t.ex.

fran omkopplare,
pumpen eller flakten).

= Klockan gér fel = Oregelbunden » Stang av natsynkroniseringen.
elnéatsfrekvens. Eller:

» Anslut apparaten till internet.
» Tiden synkroniseras automatiskit.

= Om » Kontakta service.
natsynkroniseringen
ar avstangd ar den
interna taktgivaren
inte exakt.

9.3 Efter ett stromavbrott

\ s

’:@:’ Anvandarinstallningarna bibehalls.

Kortvarigt stromavbrott under drift

— Apparatens aktuella driftsétt avbryts.
— Nér apparaten slas pa visar displayen: "Processen avbrots pa grund av ett
stromavbrott”.
» Tryck pa "OK” for att bekréafta meddelandet.
— Startsidan visas.

Kortvarigt stromavbrott under avkalkningen

— Avkalkningen avbryts.

— Nér apparaten slas pa visar displayen: "Stromavbrott. Avkalkningen fortsatter.”
» Tryck pa "OK” for att bekréafta meddelandet.

— Avkalkningen fortsatter.
Léngre stromavbrott

Efter ett langre stromavbrott utférs proceduren for ett férsta idrifttagande. Men det ar
bara tiden och datumet som maste stéllas in pa nytt for att apparaten ska kunna
anvandas igen; nagra andra installningar maste inte goras.

— Om en avkalkning utférdes: Avkalkningen fortsatter.
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10 Tillboehor och reservdelar

De tillbehdr och reservdelar som rédknas upp kan bestallas extra utdéver de delar som
ingér i leveransen av apparaten. Reservdelarna bestalls mot en avgift, férutom i
garantifall. Ange apparatens produktfamilj och den exakta beteckningen pa tillbehoret
eller reservdelen nar du bestaller.

10.1  Tilloehor

Rostfri plat | Perforerad langpanna | Galler
h N 7 @ ooaaaanannsausn
N

Bakplat med DualEmail | Matlagningstermometer

10.2  Specialtillbehér

Information finns pa: www.vzug.com

10.3 Reservdelar

Ugnsstege till Lossa den rafflade muttern SteamerCleaner
véanster/héger

* ] >

= E

Lock till vattenbehallare Vattenbehallare Avkalkningsmedlet Durgol

Swiss Steamer

i@:’ Avkalkningsmedlet kan aven kopas i fackhandeln.
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11 Tekniska data

11 Tekniska data

Utvandiga matt 11—
» Se installationsanvisningarna

Elanslutning ”
» Se typskylten 1

N

11.1  Ljuskallor
Denna produkt innehaller ljuskallor med energieffektivitetsklass G.

11.2 Information for testlaboratorier

Placering av termoelement mellan luckan och tatningen kan leda till otatheter och
déarmed till felméatningar.

Utrakningen av nyttovolymen i enlighet med EN 50304/EN 60350 har gjorts med
demonterade ugnsstegar.

Allmén upplysning
Maximal laddningskapacitet 3 kg

11.3 Temperaturmétning

Temperaturen inuti ugnen mats i den tomma ugnen, i enlighet med en internationellt
gallande standard. Egna matningar kan vara oprecisa och lampar sig inte for kontroll av
hur exakt temperaturen éar.

11.4 Produktdatablad

| enlighet med EU-férordning nr 65/2014

Mérke - V-ZUG

Typ av apparat - Inbyggd Steamer
Modellbeteckning - CS4T
Energieffektivitetsklass - A++
Energiférbrukning i konventionellt 1age 1) kWh/cykel -
Energiférbrukning i varmlufts-/cirkulationsluftslage 2) | kWh/cykel 0,46
Energieffektivitetsindex per kavitet °) - 61,2

Antal kaviteter - 1
Tillampad mat-/berékningsmetod - EN 60350-1

1) vid uppvarmning av standardiserad last per kavitet
2) vid uppvarmning av standardiserad last per kavitet

3) matmetoder: se EU-férordning nr 66/2014, bilaga II, kap. 1
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11.5 Produktinformation
| enlighet med EU-férordning nr 66/2014

Modellbeteckning - Cs4aT
Apparatens vikt kg 35
Varmekalla per kavitet - Strom
Volym per kavitet | 48

11.6  EcoStandby

For att undvika onddig energiférbrukning har apparaten utrustats med den automatiska
sparfunktionen "EcoStandby” .

12  Tips och tricks
12.1 Otillfredsstallande resultat ...

... vid mérstekning
Resultat Atgard

Kottet ar segt. » Forlang tillagningstiden.
» For valdigt magra koéttbitar férkortar du tillagningstiden.
» Anvand inte kdtt som lagrats for l1ange.

... for bakverk och stekar
Resultat Atgard

Bakverk eller stek ser » Stéll in temperaturen lagre nasta gang och oka tiden.
bra ut utanpa. Mitten

ar emellertid degig

eller inte genomstekt.

Kakor faller ihop. » Jamfor installningarna med "EasyCook”.

» Stall in temperaturen lagre nasta gang och Oka tiden.

» Se till att bearbeta degen tillréckligt I1ange och baka den s&
fort den ar klar.

» Vispa aggulan/aggvitan skummig, langre nar det galler
biskvideg, lyft forsiktigt under smeten och baka genast nar
den ér Klar.

» Observera uppgifterna om bakpulverméngd.
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12 Tips och tricks

Resultat Atgard

= Bakverk uppvisar » Stall in temperaturen lagre nasta gang och anpassa tiden.
skillnad i graddning. » Om [@], [€ eller [&] har anvants kontrollerar du om de valda
nivaerna stammer éverens med "EasyCook”.
» Stall inte bakformar eller hdga bakverk direkt framfér
ugnens bakvagg.

= Bakverk blir ljusare  » Jamfor installningarna med instaliningarna i "EasyCook”.
péa den ena platen an
pa den andra.

N

:@: Skillnad i graddning ar normalt. Graddningen blir mera jamn om du stéller in en
"Y' lagre temperatur.

...vid regenererade matréatter

Resultat Atgard

= Regenererad ratt &r  » Stall in temperaturen lagre nasta gang och forkorta tiden.
uttorkad.

= For mycket » Ho6j temperaturen nésta gang och forlang tiden.
kondensat pa eller
kring den
regenererade ratten.

12.2  Allménna tips

= Flera matratter kan tillagas samtidigt for att spara energi, t.ex.ris eller baljfrukter
tilsammans med grénsaker med samma tillagningstid.

= Tillaga spannmal som ris eller hirs och baljfrukter, t.ex. linser, direkt med passande
vatskemangd i lampligt serveringsfat.

= Stall serveringsfatet direkt pa den perforerade langpannan eller gallret.

12.3 Spara energi

Funktionerna [€3 "Varmiuft, fuktig” och sarskilt (&5 "Varmluft eco” férbrukar mindre energi

an funktionen (@] "Varmluft”.

» Undvik att 6ppna luckan ofta.

» Tand belysningen endast vid behov.

» Utnyttja restvarmen: Fran en tid pa 30 minuter kan apparaten stangas av 5-10
minuter innan driften avslutas.

» Fdrvarm endast ugnen om tillagnings- eller bakresultatet ar beroende av det.

» Forvarm sa kort tid som majligt.

N Den lagsta stromférbrukningen uppnas om du véljer anvandarinstallningen ”Dolj
"B klocka”. Sakerhetsfunktionerna férblir aktiva i EcoStandby.
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13 Avfallshantering

13  Avfallshantering

13.1  Férpackning

Barn far aldrig leka med forpackningsmaterial, eftersom bade skaderisk och
kvavningsrisk féreligger. Férvara férpackningsmaterialet sékert eller lamna det till
atervinning.

13.2 Sakerhet

Se till att apparaten inte géar att anvéanda, for att undvika olyckor pa grund av felaktig

anvandning (t.ex. av barn som leker med apparaten):

» Koppla bort apparaten fran elnatet. Om apparaten ar fast installerad ska detta utféras
av en utbildad elektriker. Kapa sedan apparatens strdmkabel.

13.3  Avfallshantering

- == Symbolen med den "dverstrukna soptunnan” betyder att elekiriska och
elektroniska apparater som blir avfall maste lamnas in till ett godkant
insamlingssystem for sadant avfall (WEEE). Sadana apparater kan innehalla farliga
och miljéfarliga @mnen.

= Dessa apparater far inte kastas i de vanliga soporna utan méaste lamnas in for
atervinning till en atervinningscentral for elektriska och elektroniska apparater. Pa sa
vis bidrar du till att bevara bade naturresurserna och miljon.

= Vand dig till de lokala myndigheterna fér mer information.
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Adresser till importérerna

Adresser till importérerna

® 2 ® 2
AU/NZ V-ZUG Australia Pty. Ltd. LB Kitchen Avenue SAL
2/796 High Street Mirna El Chalouhi Highway
Kew East 3102, VIC Wakim Bldg, Jdeiheh
AUSTRALIA Beirut
LEBANON
CN V-ZUG (Shanghai) RU OO0 Hometek
Domestic Appliance Co. Ltd. Dubininskaya Street 57 building 1
Raffles City Changning Office 113054 Moscow
Tower 3 RUSSIA
No. 1193 Changning Road
200051 Shanghai
CHINA
AT/BE/ V-ZUG Europe BV SG V-ZUG Singapore Pte. Ltd.
DK/DE/ Evolis 102 ION Orchard
ES/FR/ 8530 Harelbeke 2 Orchard Turn #02-07B
NO/NL/ BELGIUM Singapore 238801
LU/SE SINGAPORE
GB/IE V-ZUG UK Ltd. TH V-ZUG (Thailand) Ltd.
27 Wigmore Street 989 Siam Piwat Tower, 12 A Floor,
London W1U 1PN TT25,
GREAT BRITAIN Ramai Road, Pathumwan
Pathumwan, Bangkok 10330
THAILAND
HK/MO V-ZUG Hong Kong Co. Ltd. TR GURELLER
12/F, 8 Russell Street Anchor Sit.3A/1-2 Cayyolu
Causeway Bay 06690 CANKAYA/ANKARA
HONG KONG TURKEY
IT Frigo 2000 S.p.A UA Private enterprise "Stirion" (MIRS
Viale Fulvio Testi 125 corp.)
20092 Cinisello Balsamo Osipova Street 37
(Milano) 65012 Odessa
ITALY UKRAINE
IL Digital Kitchen VN  V-ZUG VIETNAM COMPANY LTD.

Hataarucha 3
6350903 Tel Aviv
ISRAEL

21st Floor, Saigon Centre, 67 Le
Loi
Ben Nghe Ward, District 1
Ho Chi Minh City, 700000
VIETNAM
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16  Service & support

Ay

:@: | kapitlet "Atgérda stérningar” hittar du anvandbara tips om hur du kan atgarda
"Y' mindre driftstérningar sjalv. P4 s vis slipper du tillkalla en servicetekniker och
undviker de kostnader som det kan medféra.

Information om garantin fran V-ZUG hittar du pa www.vzug.com —Service
—Garantiupplysningar. Las igenom denna information ordentligt.

Registrera din apparat direkt online pa www.vzug.com —Service

—Garantiregistrering. Du kan da vid eventuella stérningar dra nytta av basta mojliga
support under apparatens garantitid. For registreringen behdver du serienumret (SN) och
apparatens beteckning. Dessa uppagifter hittar du pa apparatens typskylt.

Information om min apparat:

SN: Apparat:
Ha alltid denna information om apparaten till hands nar du kontaktar V-ZUG. Tack pa
férhand.
» Oppna luckan.

— Typskylten sitter till vanster pa sidovaggen.

Din reparationsbestéllning

Pa www.vzug.com —Service »Servicenummer hittar du telefonnumret till ditt narmaste
V-ZUG-servicecenter.

Tekniska fragor, tillbehor, garantiférlangning

V-ZUG hjélper dig gérna vid allménna administrativa och tekniska fragor, tar emot dina
bestallningar av tillbehdr och reservdelar eller [lAmnar information om de avancerade
serviceavtalen.
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Kort handledning

CircleSlider
Appar
Menybyte

AV-knapp
Sidoversikt

Utfallbart
funktionsfalt

N &

Hall och
Tryck fytta

Snabbinformation

Placera om app

Andringsbart virde
Favorit

Temperatur

Det barnstensfargade
véardet kan stéllas

in med CircleSlider.

V-ZUG Ltd, Industriestrasse 66, CH-6302 Zug
info@vzug.com, www.vzug.com

o)
Svep/
bladdra

Pa/Av

Sla pa ugnen genom att
trycka lange pa displayen.
Hall funktionsknappen
intryckt for att stanga
av ugnen.

%
Hall
intryckt

Anvindning

Ugnen styrs via displayen.
Satt fingret mot CircleSlider
och ror fingret i en cirkel.

Bladdra sida

1222411-03
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