lemon curd

Recept van V-ZUG N.V.

Bereiding 15 Mins

Rusttiid 3 Hrs

Gaartijd 20 Mins

Porties 4

Apparaat Combair-Steam SL vanaf 2017

Bereiding

35 g boter
2 eieren
75 g suiker

1 citroen, sap

Boter smelten. Eieren, suiker en citroensap met elkaar mengen, vervolgens de vloeibare
boter toevoegen en eronder roeren.

De massa in een vacuiimzak doen en op niveau 1 vaculmeren. De vacuuimzak op het
rooster in de koude gaarruimte plaatsen. Garen.

Vacuisine 85 °C gedurende 15 Mins

De vaculimzak uit de gaarruimte nemen, goed schudden en ca. 3 uur in de koelkast laten
afkoelen.

Accessoires
Vaculimzak

Rooster

Aanvullende informatie
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V-ZUG - Zwitserse perfectie voor thuis 1 H



