Spaghett

Opskrift af V-ZUG Ltd

med tomatsauce

Tomatsauce

800 g flaede, hakkede
dasetomater

800 ml grantsagsbouillon
1 hvidlegsfed, presset

1 spsk sambal oelek

1 spsk salt

1 kvist rosmarin, hakket

1 kvist timian, hakket

Spaghetti

400 g spaghetti (f.eks. Barilla
nr. 5)

Anretning
1 kvist basilikum, kun blade

en smule revet parmesan

Tomatsauce

Tilberedning
Tilberedningstid
Portioner
Apparat

Ror alle ingredienser sammen til en puré i et malebaeger.

V-ZUG - Schweizisk perfekiion derhjemme

10 Min.

27 Min.

4

CombiSteamer V6000
PowerSteam fra 2022



Spaghetti
Kom halvdelen af tomatsaucen i en porceleensform. Fordel spaghettien oven pa, og deek

det hele med den resterende tomatsauce. Ryst porceleensformen en smule, sa spaghettien
daekkes fuldsteendigt af saucen.

Stegning

Anbring porceleensformen pa et glasfad pa den midterste hylde. Tilberedes med power
varmluft med damp ved 230 °C i 27 minutter.

Anretning

Serveres med basilikum og parmesan.

Tilberedelsestrin

PowerVarmluft med damp 230°C i 27 Min.

Tips

Afhaengigt af den gnskede fasthed kan tilberedningstiden forleenges eller forkortes.

Tilbehar

Porceleensfad med ca. 2 | volumen

Ovnfast glasfad
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