
Картофель-фри
Рецепт от V-ZUG AO

Приготовление 20 Mins
Время 
приготовления

30 Mins

Порции 4
прибор Combair-Steam SE с 2015 года

Приготовление

800 г крупного картофеля, неразваривающийся, вес после очистки

3 ст. л. оливкового масла

Соль

Перец

Картофель помыть, очистить и нарезать длинной соломкой толщиной 1 см.
Нарезанный картофель положить в миску, смешать с оливковым маслом, приправить 
солью и перцем.

Разогреть рабочую камеру до 200 °C Hot air + steaming
Уложить нарезанный картофель рядом друг с другом на противень, выложенный 
бумагой для выпечки.

Противень поставить на подставку 2 в предварительно разогретую камеру. Запечь.

Put the pastry in

Hot air + steaming 200 °C в течение 30 Mins

Аксессуары

Противень

Дополнительная   информация
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