
Колбаски   в   тесте
Рецепт от V-ZUG AO

Приготовление 15 Mins
Время 
приготовления

25 Mins

Порции 16
прибор Combair-Steam SE с 2015 года

Приготовление

1 лист слоеного теста, круглый, диаметром прибл. 32 см

4 сосиски по-венски
Слоеное тесто разрезать на 16 треугольников одинакового размера. Каждую сосиску 
разрезать на 4 кусочка одинакового размера.
По одному кусочку сосиски уложить на самую короткую сторону треугольника из 
теста. Скатать треугольник с сосиской в булочку.
Уложить булочку на противень, выстланный бумагой для выпечки, и поставить 
противень в холодную камеру. Запечь.

Профессиональная выпечка слоенного теста 200 °C в течение 25 Mins

Аксессуары

Противень

Дополнительная   информация
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