Tereyagli tavuk

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

1 demet Kignis

2 cm Zencefil

3 Dis sarimsak

1 Sogan

80 g Badem, rendelenmis
180 g Yogurt, Yunan

Y2 Gay k. Gili biber, 6gutiimis
Y2 Gay k. Karanfil, 6gutilmus
Y2 Gay k. Targin, 6gutilmuas

1 Gay k. Garam Masala, Toz
1 Gay k. Tuz

2 Gay k. Toz biber

1 Gay k. Kurkuma, 6gatiimis
4 Kakule, tim

400 g Pelati, dogranmig

Hazirlama 30 Dak.

Pisirme 1 Saat

sUresi

Porsiyon 4

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

5 Gor. k. Ghee, veya berraklastiriimis tereyagi

500 g Tavuk, But, kemiksiz, derisiz

4 Cor. k. Gift yagh krema

Marinat icin kisnisin yapraklarini ayirin. Zencefil, sarimsak ve sogani soyun, kiip kiip
dograyin ve diger baharat ve tavuk disindaki diger malzemeleri birlikte mikserde koyun ve
homojen bir kiitleye oluncaya kadar purelestirin. Marinati porselen kaliba koyun, tavugu
ekleyin ve hepsini karigtirin. Tavugu en az 2 saat veya gece boyunca buzdolabinda marine
edin.

Ertesi glin veya 2 saatin sonunda porselen kalibi soguk pisirme alanindaki izgara telinin
Uzerine koyun. Pisirin.

Sicak hava nemli esnasinda 160 1 Saat°C

Pisirdikten sonra cift yagh kremayi ekleyin ve tim malzemeleri iyice karistirin.
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Ipuclari

Pilav veya lavas ekmegiyle servis yapin.

Aksesuar

Porselen kalip 72 GN, yikseklik 65 mm

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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