Vanilya kremali ekler

Tarif yazan V-ZUG A.S.

—— - WA - Hazirlama 50 Dak.
" M L Pisirme 25 Dak.
i ] sUresi

T '7/ i Porsiyon 20
3 Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Ekler

55 ml Su

55 ml Sut

45 g Tereyagi
Y2 Gay k. Tuz

1 Cay k. Seker
65g Un

2 Yumurta

Su, slt, tereyag, tuz ve seker karisimini kaynatin. Unu ekleyin ve hamur kabin zemininden
ayrilana kadar orta ateste karigtirarak pigirin. Karisimin her yeri egit ates almalidir. Kabin
zemininde beyaz bir tabaka olugmalidir. Hamuru bir karistirma kabina koyun. Karigsimin
hafifce sogumasini bekleyin ve yumurtalari birbiri ardina ekleyerek karistirmaya devam
edin. Glzel ve piiriizsiz bir kivam alincaya kadar hamuru karistirin. Hamuru yildiz uglu bir
sikma torbasina doldurun.

Pisirme bélgesini Ustten/alttan 1sitma ile 200°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

8 cm uzunlugundaki yakl. 20 gubugu pisirme kagdidi serdiginiz iki firin tepsisine paylastirin.
Finin tepsilerini isitilmig firnnin igine arka arkaya yerlestirin. Firinlayin.

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi

Ustten/alttan i1sitma esnasinda 200 10 Dak.°C

Vanilyali krema

250 ml Krema

Y2 Vanilya gubugu
2 Yumurta

25g Un

60 g Seker
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250 ml Krema

Aksesuar

2 finn tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

Vanilya cubugunu kaziyin. Kremayi, vanilya gubudunu ve ¢ekirdeklerini bir tencereye alarak
kaynatin. Sekeri ve unu bir kapta karistirin, daha sonra yumurtayi ekleyin. Kremanin ¥s
kadarini yumurtali karigsima ekleyerek karistirin. Yumurtal karisimi dikkatlice karistirarak
kremanin icine ekleyin. Karisimi bir puding kivamina gelinceye kadar orta ateste sirekli
karistirarak pisirin. Pudingi bir kaba alin, folyoyla temas edecek sekilde Gzerini 6rtiin ve
sogumaya birakin.

Puding sogudugunda yumurta c¢irpici ile kisa slire karistirin. Kremayi kdpiklenecek sekilde
¢irpin ve pudinge ekleyin. Bu karigsimi yildiz uglu bir sikma torbasina doldurun.

Uzunluguna gére ekleri ikiye béltn, vanilyali krema ile doldurun ve Gzerine kapagini
yerlestirin.
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