Lemon Curd

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

35 g Tereyagi
2 Yumurta
75 g Seker

1 Limon, suyu

Aksesuar

Vakumlama poseti

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma farihi

Hazirlama
Dinlenme
siresi
Pisirme
suresi
Porsiyon
Cihaz

15 Dak.
3 Saat

20 Dak.

4
Combair-Steam SL 2017 itibariyla

Tereyagini eritin. Yumurta, seker ve limon suyunu karistirin ve sivi tereyaginda karigtirin.
Harci vakumlama posetine doldurun ve 1. ayarda vakumlayin. Pogeti soguk firinin igindeki

1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Pisirin.

Vacuisine esnasinda 85 15 Dak.°C

Poseti firindan alin, iyice galkalayin ve yakl. 3 saat buzdolabinda sogumaya birakin.
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V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli



