Isvicre Pastirmali ve Siyah Cevizli Kestane Corbasi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 25 Dak.
Pisirme 15 Dak.
sUresi

Porsiyon 16

Hazirlanmasi

2 Arpacik sogani

40 g Tereyagi

10 g Seker

600 g Kestane, Kabuklari soyulmus, dondurulmus
1| Sebze suyu

200 ml Krema

Arpacik soganlarini ince ince kiyin ve tereyaginda bugulayin.

Kestane ve sekeri ekleyin ve hepsini birlikte bugulayin. Sebze suyunu ve kremayi ekleyin.
Kestaneler yumusayana kadar yaklasik 20 dakika dislk ateste kaynatin.

Kestaneleri el blenderi ile karistirin ve ince bir siizgecten gegirin.

150 g Isvigre pastirmasi

1 Ceviz, siyah
isvicre pastirmasini kiigik kiipler halinde dograyin ve gorbayi bununla siisleyin.
Siyah cevizi trif dilimleyicisi yardimiyla ince dilimler halinde rendeleyin ve gorba ile birlikte
servis edin.

Ipuclari

Siyah ceviz 6zel marketlerden veya online aligveris yoluyla satin alinabilir.

isvicre pastirmasi yerine herhangi bir kurutulmus et kullanilabilir. Vejetaryen bir yemek elde etmek igin kuru et kullanmayin.
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