Givecte yumurta

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 20 Dak.
Pisirme 5 Dak.
siresi
Porsiyon 4
Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

150 g Kaz cigeri, Glveg

50 ml Krema
Kaz cigerini ve kremayi iyice karistirin ve dort kase icerisine pay ederek Uzerlerini diizleyin.
Pisirme bodlgesini Sicak hava + Buharlama ile 150° C'ye kadar (6nceden) isitiniz

4 Yumurta, taze

Kaseleri delikli paslanmaz celik tepsiye yerlestirin. Her kase i¢in kaz cigerinin lzerine bir
yumurta kirin. Pisirin.

Pisirilecek yemegi koyun

Sicak hava + Buharlama esnasinda 150 5 Dak.°C

Fleur de Sel
Karabiber
Yumurta aki akiskanhigini kaybettiginde yumurta pismis demektir. Tepsiyi pisirme
bdlmesinden ¢ikartin. Yumurtayi Fleur de Sel ve karabiber ile ¢esnilendirin.
Ipuclari

Glvece gore yumurtanin pismesi 5 - 6 dakika surebilir.

Aksesuar

13 cm ¢apinda 4 kigik diiz kap (koket)

Paslanmaz celik tepsi, delikli

Ek bilgi
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