Pasteis de Nata
Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama
Dinlenme
siresi
Pisirme
suresi
Porsiyon
Cihaz

Hazirlanmasi

1 Vanilya gubugu

400 ml Sat

2 Cor. k. Misir nigastasi
115 g Seker

1 Yumurta

2 Yumurta sarisi

30 Dak.
2 Saat

25 Dak.

10
Combair SE 2015 itibariyla

Vanilya cubudu kaziyin, ardindan sit, misir nisastasi, seker, yumurtayla ve yumurta
sarilariyla bir tencereye koyup karistirin. Siviyi stirekli karistirarak kalinlasincaya kadar

kaynatin. Tavayi ocaktan alin ve karistirmaya devam edin.

Pudingi bir kaba koyun ve kabuk olusmamasi igin ylzeyini streg filmle temasa edecek

sekilde 6rtlin. Pudingi buzdolabinda yakl. 2 saat sogutun.

1 Milféy hamuru, dértgen, 32 x 44 mm

Pisirme bdlgesini Sicak hava ile 190°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Aliminyum kahbini firin tepsisine koyun ve ayirma spreyi puskdirtin. Yufkayi uzun
tarafindan baglayarak yuvarlayin ve 10 pargcaya kesin. Yufka rulolarini elle dizleyin ve kap
biciminde agin. Bunlari kaliplara yerlestirin ve sogutulmus pudingle doldurun. Firin tepsisini

isitilmig firina sartin. Finnlayin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 190 25 Dak.°C

Ipuclari

Tartlar hazir olarak da satin alinabilir.
Aksesuar

Firin tepsisi

10 aliminyum kahp
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