Pavlova

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Pisirme 50 Dak.
sUresi
Porsiyon 12
Cihaz Combair SE 2015 itibaryla

Hazirlanmasi

Pisirme bodlgesini Sicak hava ile 130°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
200 g Yumurta aki, yakl. 7 yumurtaya denk gelir

300 g Seker

Yumurtayi, karigsim beyaz ve kati oluncaya kadar ¢irpin. Karisim parlayincaya kadar yavas
yavas seker ekleyin ve ¢cirpmaya devam edin.

100 g Seker
1 Gor. k. Misir nigastasi

1 Cor. k. Beyaz iziim sirkesi

Seker ve misir ununu ekleyin ve yumurta karisimini girpin. Beyaz sarap sirkesini ekleyin ve
iyice karistirin. Karisimi, blyik diiz agizlikh bir sikkma posetine doldurun.

2 adet pisirme kagdidinin tzerine 825 cm’lik bir gember ¢izin. Taban igin, karisimin ¥5’Gni
spiral bigciminde ortadan baslayarak daire halinde sikin. Karigsimin kalan kismini ikinci
¢embere sikin ve spatulayla diizlestirin.

Firin tepsilerini dnceden 1sitilmig firnin 1. ve 3. rafina koyun. Firinlayin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 130 50 Dak.°C

Ipuclari

Pavlovayi lemon curd ile doldurun ve biraz ¢irpilmis ¢ift krema ve orman meyveleriyle sisleyin.

Aksesuar

2 finn tepsisi

Ek bilgi
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