Zug kirazi tatlisi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama
Pisirme
sUresi
Porsiyon
Cihaz

Hazirlanmasi

50 g Tereyagi

20 Dak.
25 Dak.

8
Combair SE 2015 itibariyla

60 g Seker
100 g Un
4 Yumurta
Tereyagini eritin. Sivi tereyagi, seker, un ve yumurtayi iyice karistirin. SGtd porsiyonlar
halinde ekleyin. Tim malzemeleri iyice karistirin.
Kdseli firin tepsisini 1sitmak i¢in firinin igine stran.
Pisirme bélgesini Ustten/alttan 1sitma ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
200 ml Sut

Tereyagi, Yaglamak icin
Un, serpmek igin

600 g Zug kirazlari, gekirdekleri ayiklanmig

Yuvarlak firin tepsisini tereyagiyla yaglayin ve biraz un ekleyin. Kirazlari kaliba yayin ve
Uzerine karigimi dokun. Yuvarlak firin tepsisini sicak firin tepsisi Gzerinde énceden isitiimig

firna sdrdn. Firlayin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Ustten/alttan i1sitma esnasinda 180 25 Dak.°C

15 g Pudra sekeri

Tatlyr sogumaya birakin ve tizerine pudra sekeri serpin.

Ipuclari

Bu tarif kayisi, seftali veya erik gibi diger cekirdekli meyvelerle de yapilabilir.
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Aksesuar

TopClean 6zellikli yuvarlak firin tepsisi 229 cm

Finn tepsisi

Ek bilgi
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