ANZAC biskivisi

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Pisirme 16 Dak.
suresi
Porsiyon 20
Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

100 g Yulaf ezmesi

160 g Un

90 g Rendelenmis hindistan
cevizi

130 g Seker kamisi

40 g Seker

2 Gor. k. Su

2 Gor. k. Seker kamigi surubu

130 g Tereyagdi

Y2 Cay k. Soda
Yulaf ezmesi, un, rendelenmig hindistan cevizi ve her iki sekeri karistirin.
Su, seker kamigi surubu ve tereyagini, tereyagi eriyinceye kadar isitin. Sodayi karistirin.
Siviyi yulaf ezmesi karisimina ekleyin ve timun( iyice kanstirin.

Pisirme bolgesini Sicak hava ile 160°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Bir cay kasidiyla karisimdan ceviz blyukliginde toplar olusturun. Bunlari 4 cm'lik araliklarla
pisirme kagidiyla kaph tepsilere yerlestirin ve 1 cm'e kadar bastirarak diizleyin.

Firin tepsilerini 1sitilmig pisirme alanina sarun. Firinlayin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 160 16 Dak.°C

Pisirdikten sonra, biskuvileri bir 1zgara teli izerinde sogumaya birakin.
Aksesuar

2 finn tepsisi

Izgara teli
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