Kayisili badem ezmeli muffin

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

100 g Tereyagdi

175 g Seker

1 Paket Vanilya sekeri
2 Yumurta

250 g Beyaz un

2 Cay k. Kabartma tozu
1 ¢imdik Tuz

30 g Toz cikolata

150 ml Stt

7 Kayisi

80 g Badem ezmesi

Ipuclari

Hazirlama
Pisirme
sUresi
Porsiyon
Cihaz

25 Dak.
35 Dak.

12
Combair SE 2015 itibariyla

Tereyagini yumusatin, seker ve vanilya sekerini kabarik, agik renkli bir krema haline
gelinceye kadar ¢irpin. Yumurtalari ekleyin ve kremsi bir kivama ulagana kadar ¢irpmaya
devam edin. Un, kabartma tozu, tuz ve toz ¢ikolatayi karistirin. Situ karigtirin.

Pisirme bodlgesini Sicak hava ile 160°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Kayisilari ikiye bélin ve ¢ekirdeklerini ¢cikarin. Badem ezmesini 12—14 kuguk toplar haline

getirin.

Hamuru muffin kaliplarina doldurun ve bunlari firin tepsisinin tGzerine yerlestirin. Kayisi
yarimlarini kabuklu yiz( agsagi bakacak sekilde hamurun ortasina bastirin ve girintiye bir
badem ezmesi topu yerlestirin. Firin tepsisini isitilmis firina strdn. Firinlayin.

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 160 35 Dak.°C

Daha saglam olmasi igin, muffin kaliplarini iki katmanh olarak kullanin.

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli



Aksesuar

Firin tepsisi

12—14 muffin kalibi 6 cm

Ek bilgi

Olusturulma tarihi
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