Patlican graten

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

400 g Pelati, dogranmis
1 Dis sarimsak

1 Cor. k. Zeytinyagi
Oregano

Kekik

Tuz

Karabiber

2 Patlican

100 g Rendelenmis peynir

Aksesuar

Izgara teli

Hazirlama 15 Dak.

Pisirme 35 Dak.

suresi

Porsiyon 4

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Pelatiyi bir kabin iginde ¢atalla ezin. Sarimsagi ezin ve ekleyin. Baharat ve zeytinyagdi ekleyip
karigtirin, tuz ve karabiber ekleyin.

Patlicanlarin sap ve cigeklerini ¢ikartin ve bunlari 1 cm'lik dilimler halinde kesin.

Yaglanmis porselen kalibin tabanina biraz domates sosu yayin. Uzerine patlican dilimlerinin
yarisini koyun ve domates sosuyla értlin. Kalan patlican dilimlerini Gzerine yerlestirin ve
Ustiine peynir serpistirin.

Pisirme bolgesini Sicak hava nemli ile 200°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
Porselen kalibi dnceden 1sitilmig pisirme alanina i1zgara teli Gzerine itin. Firinlayin.
Pisirilecek yemegi koyun

Sicak hava nemli esnasinda 200 35 Dak.°C

Porselen kalip ¥5 GN, yikseklik 65 mm
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