Miltay it kraker

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 15 Dak.

Pisirme 22 Dak.

sresi

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Yesillikli flut kraker

4 Cor. k. yesillik, or. adacay!1, kekik, maydanoz
1 Dis sarimsak
2 Gor. k. Zeytinyagi
4 Cor. k. Parmesan, rendelenmig
% Gay k. Tuz
Karabiber, 6gitilmuis
Otlari incecik kiyin, diger malzemeler ile karistirin.

1 rulo Milféy hamuru, dikdértgen

Milféy hamurunun uzun tarafindan baglayarak hamurun yarisina gelecek sekilde yesillik
karigimini sarln. Bos tarafi yesillik sirdginiz tarafin Gzerine kapatin ve hafif¢ce bastirin.

Milféy hamurunu keskin bir bigak veya bir pizza kesicisi ile yakl. 2 cm kalinhginda seritler
halinde kesin. Her bir seridin uclarini sikica tutun ve birbirlerinin tersine dogru iki kez
doéndurun.

Milféy flutlerini pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine yerlestirin.

Wasabili flit kraker

3 Cor. k. Wasabi ezmesi, yakl. 43 g
Y2 Cor. k. Aygicek yagi

% Cay k. Tuz

1%2 Nori (deniz yosunu)

yapragi

1 rulo Milféy hamuru, dikdértgen

Wasabi ezmesini, yagi ve tuzu karigtirin.

Milféy hamurunun uzun tarafindan baglayarak hamurun yarisina gelecek sekilde Wasabi
karigsimini sdrlin ve tzerine Nori (deniz yosunu) yapraklari serpin. Bos tarafi yesillik
strdigundz tarafin Gzerine kapatin ve hafifce bastirin.

1 Yumurta aki
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3 Cor. k. Susam

Korili flt kraker

2 Gor. k. Kéri
% Cay k. Tuz
1 Yumurta sarisi

1 rulo Milféy hamuru

az Kori

Baharatl flt kraker

22 Cor. k. Domates puresi
2 Dis sarimsak

% Gay k. Tuz

2 Gay k. Kimyon, tim

Hamurun bir tarafina yumurta aki sdrlin ve susam serpin.

Milféy hamurunu keskin bir bigak veya bir pizza kesicisi ile yakl. 2 cm kalinhginda seritler
halinde kesin. Her bir seridin uglarini sikica tutun ve birbirlerinin tersine dogru iki kez
déndurin.

Milfoy flitlerini pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine yerlestirin.

Koriyi, tuzu ve yumurta sarisini karistirin.

Milféy hamurunun uzun tarafindan baglayarak hamurun yarisina gelecek sekilde kori
karisimini sirtin. Bos tarafi yesillik sirdi§uniz tarafin Gzerine kapatin ve hafifce bastirin.

Hamurun bir tarafina toz kéri serpin ve bir oklavayla hafif¢e zerine bastirin.

Milféy hamurunu bir hamur kesici ile yakl. 2 cm kalinhginda seritler halinde kesin. Her bir
seridin uglarini sikica tutun ve birbirlerinin tersine dogru iki kez ddnddran.

Milféy flutlerini pisirme kagidi serdidiniz firin tepsisine yerlestirin.

2 Tutam Arnavut biberi, 6gitilmuis

1 Cor. k. Zeytinyagi

1 rulo Milféy hamuru

1 Yumurta aki

2 Gor. k. Makarnalik bugday
irmigi

Sarimsaklari ezin ve zeytinyagini da ekleyerek tim malzemeleri karistirin.

Milféy hamurunun uzun tarafindan baglayarak hamurun yarisina gelecek sekilde baharatli
karigimi strtin. Bos tarafi yesillik stirdigtiniz tarafin Gzerine kapatin ve hafif¢e bastirin.

Hamurun bir tarafina yumurta aki siriin ve makarnalik bugday irmigi serpin.

Milféy hamurunu bir hamur kesici ile yakl. 2 cm kalinhginda seritler halinde kesin. Her bir
seridin uglarini sikica tutun ve birbirlerinin tersine dogru iki kez ddnddran.

Milfoy flitlerini pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine yerlestirin.
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Firinlama

Her pisirme iglemi igin bir firin tepsisini isitilmamis firina yerlestirin. Firinlayin.

Profesyonel Pisirme milféy hamuru esnasinda 210 22 Dak.°C

Aksesuar

Finn tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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