Miltéy cubuklar

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 20 Dak.

Pisirme 23 Dak.

siresi

Porsiyon 24

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

2 rulo Milféy hamuru
2 Gor. k. Zeytinyagi
2 Dallar Mercankdsk
2 Dallar Kekik

Fleur de Sel

30 g Parmesan

Mercankdsk ve kekik yapraklarini dallarindan ayirin ve incecik kiyin. Bir milféy hamuruna
su slrdikten sonra ikinci milféy hamurunu da bunun Uzerine yerlestirin. Hamurun yizeyine
zeytinyagi strtin ve hamuru taze otlar, tuz ve parmesan ile ¢esnilendirin.

Milféy hamurunu 1 cm kalinliginda seritler halinde kesin ve bunlari pisirme kagidi serdiginiz
iki firin tepsisine burarak yerlestirin.

Finin tepsilerini isitiimamisg firinin igine saran. Firinlayin.

Profesyonel Pisirme milféy hamuru esnasinda 200 23 Dak.°C

Aksesuar

2 finn tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma farihi 11.12.2019
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