Findikh, kuru 0zomlG ve balli firinda elma

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Pisirme 20 Dak.
siresi
Porsiyon 4
Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

4 Elma, Orn. Jonagold veya Cox Orange

Elmalari yikayin, tstten yakl. 1,5 cm kalinlkta bir kapak kesin ve ardindan ¢ekirdek kismini
¢ikarin. Elmalari yakl. 2 cm kenara kadar oyun. Gikarilan etli kismi ince kiyin ve kenara
koyun.

35 g Findik, 6g0tilimis
35 g Kuru iiziim, istege gére roma yatirilabilir
55 g Badem ezmesi
25 g Galeta unu
35 ml Beyaz sarap, Alternatif olarak elma suyu
35 g Tereyagi
1 Cor. k. Bal
2 Limon, Surtme
Tam malzemeleri dolgu maddesi icin karistirin ve biraz bekletin.

100 ml Elma suyu

az Tereyag!
Elmalari porselen kaliba koyun ve dolgu karisimiyla doldurun. Kapagi, kesme ylzeyi yukari
bakacak sekilde kalibin i¢ine elmalarin yanina koyun ve elma suyunu porselen kalibina
dokiin. Biraz tereyagi topunu dolgu malzemesinin lzerine yayin. Porselen kalibi sojuk
pisirme bélmesindeki 1zgara telinin tzerine koyun ve pisirin.
Sicak hava + Buharlama esnasinda 230 20 Dak.°C

ipuclari

Yaninda biraz vanilya sosu giizel olur.
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Aksesuar

Porselen kalip ¥s GN, yikseklik 65 mm

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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