Bread 'n' Butter Pudding

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Dinlenme 30 Dak.
siresi
Pisirme 38 Dak.
suresi
Porsiyon 8
Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

2 Cor. k. Tereyagi

6 Yumurta

200 g Seker

250 ml Sut

500 ml Krema

250 ml Tam yagh krema

1 Vanilya gubugu

Kalibi tereyagdi ile iyice yaglayin. Vanilya gubugunu kaziyin. Yumurta, seker, sit, krema, tam
yagl krema ve vanilya 6zin0 bir el blenderi ile iyice karigtirin.

Pisirme bodlgesini Sicak hava nemli ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

1 Baget, yakl. 260-350 g

Bageti ¢ok egik sekilde yakl. 24 ince dilim halinde kesin ve yagdh porselen kaliba kiremit
gibi dizin. Yumurta karisimini hazir baget dilimlerinin Uzerine yavasga dékin. Ekmegin tam
sisene ve yumusayana kadar ekmegin pudingi tam ¢ekmesini bekleyin. Kalibi dnceden
isitilmig firindaki 1zgara teli Gzerine yerlestirin. Firinlama

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava nemli esnasinda 180 38 Dak.°C
Pudra sekeri

Pisirdikten sonra pudingin Gzerine pudra sekeri dokun. llik olarak servis edin.

Aksesuar

Porselen kalip 2 GN, yUkseklik 65 mm

Izgara teli

Ek bilgi
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