Kakaolu kurabiye
Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama
Dinlenme
siresi
Pisirme
suresi

Cihaz

Hazirlanmasi

500 g Seker

500 g Badem, ¢ok ince ¢ekilmis
2 Tutam Targin, 6gutalmuas

4 Cor. k. Un

4 Yumurta aki

200 g Cikolata, karanlik

45 Dak.
3 Saat

5 Dak.

Combair SE 2015 itibariyla

Yumurta akini sertge ¢irpin. Sekeri, bademleri, targini ve unu karistirin. Yumurta akini

hamura yedirin. Gikolatay eritin ve hamura ekleyin.

Seker, agmak igin

Yakl. 1,5 cm kalinligindaki hamuru toz seker Uzerinde agin ve girintili oklava ile (izerinden
gecin. Kakaolu kurabiyeleri keserek gikartin ve pisirme kagidi serilmis 2 firin tepsisine

yerlestirin.

Kakaolu kurabiyeleri 3 saat kurumaya birakin.

Pisirme bodlgesini Sicak hava ile 230°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Firin tepsilerini dnceden 1sitiimig firina sardn. Firinlayin.

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 230 5 Dak.°C

ipuclari

Kakaolu kurabiyeler firinda «sicak hava» ile 40 °C'de 1 saat slreyle de kurutulabilir.

Aksesuar

2 firin tepsisi
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