Tereyagli ekmekeikler

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 45 Dak.

siresi

— _
~—me? m B Pisirme 18 Dak.

Hazirlanmasi

500 g Un

100 g Seker

1 Gay k. Tuz

20 g Kabartma tozu

2 Tutam Vanilya 6zth
200 g Tereyagi

300 ml Krema

Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

Porsiyon 8
Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Pisirme bélgesini Ustten/alttan 1sitma ile 200°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Unu, sekeri, tuzu, kabartma tozunu ve vanilya 6z{itlind bir karistirma kabina alin ve
kanistirin. Tereyagini kiiclik pargalara keserek karisima ekleyin ve kirintili hale gelene kadar
hamuru karistirin. Yayik alti suyunu ekleyin ve karisimi kisa siire yogurarak yumusak bir
hamur elde edin.

Tezgahin Uzerine biraz un serpin. Hamuru agarak yakl. 2 cm kalinligina getirin ve yuvarlak
bir kalip (yakl. 6 cm) kullanarak daireler kesin. Ekmekgikleri pisirme kagidi serdiginiz tepsiye
yerlestirin ve tepsiyi énceden isitilmig firina strin. Firinlayin.

Pisirilecek yemegi koyun
Ustten/alttan 1sitma esnasinda 200 18 Dak.°C

Ekmekgikleri kaymak ve regelle birlikte servis edin.
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