Calvados krem karamel

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Krem karamel

2 Yumurta

2 Yumurta sarisi

3 Cor. k. Calvados

80 g Seker

250 ml Sit

200 ml Tam yagl krema

Crtir badem

1 Cor. k. File bademler
1 Cor. k. Seker

az Kremsanti

Hazirlama 15 Dak.

Dinlenme 2 Saat

sdresi

Pisirme 25 Dak.

siresi

Porsiyon 6

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Yumurtalar ve Calvados'u bir ¢irpma teliyle hafifge ¢irpin. Képlk olusmamasina dikkat edin.

Bir tavaya seker, st ve krema ekleyin. Seker ¢6ziilene dek karigtirarak hafifge isitin.

Yumurtayi surekli karigtirarak site ekleyin ve ardindan bir slizgegten gegirin. Yumurtal sGti
esit bir sekilde bardaklara dagitin.

Bardaklari paslanmaz celik tepsi Gzerine koyun. Paslanmaz celik tepsiyi isitilmamis firina
sUriin. Buharla pisirin.

Bugulama esnasinda 90 25 Dak.°C

Calvados krem karameli yakl. 2 saat Uistii kapali halde sogumaya birakin.

File bademleri ve sekeri bir tavaya alin ve seker kahverengilesinceye ve bademlerin Usti
kaplanana dek orta 1sida karistirarak kavurun. Seker hafifgce képlirmeye baslamalidir.
Karamelize file bademleri bir pisirme kagidi (zerine dagditin ve sogumaya birakin.

Calvados krem karameli servis etmeden hemen énce kremsanti ve karamelize file
bademlerle sisleyin.
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Aksesuar

Paslanmaz celik tepsi, delikli

6 bardak, her birinde 200 ml igerik
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