Mantarh kek

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

500 g Mantar
2 Havug
120 g Rokfor

1 Yumurta

100 ml Tam yagh krema
1 demet Kekik

Tuz

Karabiber, degirmenden

1 Pasta hamuru

Aksesuar

Hazirlama 3 Dak.

Pisirme 45 Dak.

siresi

Porsiyon 8

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Mantarlar dilimler halinde dograyin. Havuglari soyun ve résti rendesiyle rendeleyin. Rokforu
ufalayin.

Pisirme bolgesini PizzaPlus ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Kekik yapraklarini saplarindan ayirin. Sos igin yumurtay! ¢irpin, krema ve kekik ile karistirin,
tuz ve karabiber ekleyin.

Hamuru pisirme kagidiyla yuvarlak firin tepsisine yerlestirin ve ¢atal ile delikler agin. Mantar,
havug ve rokforu hamurun (izerine koyun ve lizerine sosu dagitin.

Yuvarlak firin tepsisini dnceden isitiimig pisirme alaninda 1zgara teli Gzerine yerlestirin.
Finnlayin.

Pisirilecek yemegi koyun
PizzaPlus esnasinda 180 45 Dak.°C

TopClean 6zellikli yuvarlak firin tepsisi 29 cm

Izgara teli

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli 1



