Chocolate Mud Cake

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 45 Dak.
Pisirme 45 Dak.
suresi
. Porsiyon 10
: Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

125 g Gikolata, karanhk
100 g Tereyagdi

2 Yumurta

80 g Seker

1 ¢imdik Tuz

1 Vanilya saplari

15g Un

Y2 Gor. k. Kabartma tozu

Cikolata ve tereyagini iyice eritin.

Vanilya cubuklarini uzunlamasina ikiye bdlin, iligini kaziyin ve karisim ag¢ik renkli oluncaya
kadar yumurta, seker ve tuzla iyice karistirin. Sivi gikolata tereyagi karisimini ekleyin ve
karigtirin.

Un ve kabartma tozunu karigtirin, yumurta karisimini ekleyin ve dikkatle karistirin. Hamuru
hazirlanmis olan kaliba doldurun. Kabi 1sitilmamis firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine
yerlestirin. Firinlayin.

Sicak hava esnasinda 180 25 Dak.°C
2 Yumurta aki
100 g Pudra sekeri
25 g Kakao tozu

60 g Ahududu regeli

Yumurta akini sertlesinceye kadar karistirin, pudra sekeri ve kakao tozunu eleyerek
dikkatlice karistirin.

Keke regeli siriin ve yumurta beyazini lizerine esit dagitin. Firinlamaya devam edin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 180 20 Dak.°C

Pastayi pisirme alanindan ¢ikartin ve kesmeden énce sogumasini bekleyin.
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Aksesuar

Izgara teli

Kek kalbi, uzunlugu 32 cm
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