Noel pudingi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 40 Dak.

Pisirme 5 Saat

siresi

Porsiyon 12

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

200 g Kuru Gzim

200 g Kus Gzim(

80 g incir, kurutulmus

80 g Kayisl, kurutulmus

80 g Hurma, kurutulmus, ¢ekirdeksiz
1 Portakal, Su ve kabuk

240 ml Portakal suyu

incir, kayisi ve hurmalari ince ince kesin. Portakal kabugunu rendeleyin ve suyu sikin. Tim
kuru meyveleri portakal suyu ve portakal kabugu ile karistirin ve sivi tamamen emilinceye
kadar isitin. 30 dakika sogumaya birakin.

90 ml Konyak

100 g Macadamia findigi

1 Gay k. Targin

1 Cay k. Zencefilli gbrek

1 GCay k. Rendelenmis muskat
220 g Seker kamisi

4 Yumurta
250 g Tereyagi
Konyagi kuruyemis karisimina ekleyin.
Macadamia findiklarini dograyin, baharat ve meyve karigimina ekleyin.
Yumurtalan ¢irpin, tereyagini eritin ve seker kamisiyla birlikte kitleyle ekleyin.
300 g Un

3 Cay k. Kabartma tozu

Un ve kabartma tozunu karistirin, eleyerek meyve kitlesine ekleyin. Her seyi iyice karistirin
ve yaglanmis yuvarlak kek kalibina yerlestirin. Yuvarlak kek kalibini isitilmamisg firinin
icindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Buharla pisirin.
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Bugulama esnasinda 100 5 Saat°C

Noel pudingini biraz sogumaya birakin ve kaliptan ¢ikartin.

Ipuclari

Vanilya sosuyla servis edin.
Aksesuar

Izgara teli
Yuvarlak kek kalibi
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