Mayali Fransiz ekmegi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

500 g Un

300 ml Su

7 g Kuru maya
50 ml Zeytinyagi
12 g Tuz

Zeytinyag!

Hazirlama 45 Dak.

Dinlenme 1 Saat 30 Dak.

siresi

Pisirme 25 Dak.

siresi

Porsiyon 4

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Unu, suyu ve mayay! bir karistirma kabina koyun ve 2 dakika boyunca mutfak robotuyla en
disik kademede karistirin. Zeytinyadi ekleyin ve 4 dakika daha karistirin. Tuz ekleyin ve
4 dakika daha kanigtirin. Daha sonra hamuru midmkin olan en yiksek kademede 5 dakika
boyunca yodurun. Karistirma kabindaki hamuru pisirme bdlmesine koyun ve iki kati hacme
ulasana kadar bekletin.

Profesyonel Pisirme Kabartma esnasinda 32 1 Saat°C

Bir firin tepsisi biraz zeytinyadi ile yaglayin. Hamuru tepsiye alin ve elinizle diz bir sekil
verin. Hamurun Gzerine bolca zeytinyag: striin. Hamur Gzerine yaprak seklinde kesikler ve
delikler agin.

15 Zeytin, yesil, cekirdegi ¢ikartiimis

Y2 Dal biberiye
Fleur de Sel

Zeytinyag!
Fleur de Sel

Zeytinleri ikiye bolin, biberiyeleri dallarindan ayirin ve ikisini de hamura ekleyin. Fleur de
Sel tuz ekleyin. Hamuru 30 dakika daha dinlendirin.

Cihaz 6n isitmalidir

Pisirme bodlgesini PizzaPlus ile 200° C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Zeytinleri hamurun icine iyice bastirin. Firin tepsisini isitilmig firina srdn. Firinlayin.
Pisirilecek yemegi koyun

PizzaPlus esnasinda 200 25 Dak.°C

Pisirdikten sonra ekmege zeytinyagi siiriin ve zerine Fleur de Sel tuz serpin.
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Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi
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