Kabak ve Taleggio'lu gateau invisible

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 40 Dak.

Pisirme 1 Saat

sUresi

Porsiyon 8

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

350 g Patates

500 g Kabak

2 Sogan, orta blyuklukte
200 g Taleggio

Muskat, taze rendelenmis
Tuz

Karabiber

Patatesleri soyun ve kabakla ince rendeleyin. Soganlari ince seritler seklinde dograyin.
Taleggio’yu dilimler halinde dograyin. Sebzeleri soganla karistirin ve muskat, tuz ve
karabiber ekleyin.

40 g Tereyagi

3 Yumurta

150 ml SGt

120 g Un

1 Cor. k. Kabartma tozu

2 Gor. k. Maydanoz

Tereya@ini eritin, yumurta ve siitle iyice karistirin. Unu kabartma tozuyla karistirin ve
maydanozla birlikte yumurta kitlesine yedirin.

Sebze karigiminin yarisini hazir kek kalibina doldurun ve iyice bastirin. Sosun yarisini
sebzenin lzerine dékln. Taleggio’yu kalibin ortasina yayin, kalani sebzeyle 6rtin ve
yeniden iyice bastirin. Kalan sosu Ustiine dokiin ve kalibi soguk pisirme alanindaki 1izgara
telinin Gzerine yerlestirin. Firinlayin.

Sicak hava nemli esnasinda 180 1 Saat°C

Gateau’yu, kesilebilmesi igin kalipta biraz sogumaya birakin.
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Aksesuar

Kek kalibi, uzunlugu 30 cm, yaglanmis

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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