Crtir hamurda dondurma

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Dinlenme 2 Saat
suresi
Pisirme 3 Dak.
sUresi
Porsiyon 4
Cihaz Combair-Steam SL 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

25 g Tereyagi
4 Yapraklar Strudel hamuru
50 g Gilek
4 Toplar Vanilyali dondurma
Pudra sekeri
Tereyagini kiiglk bir tavada eritin.

Gilekleri yikayin ve dilimler halinde kesin.

Strudel hamurlarini galisma tezgahina yerlestirin, kare bigciminde kesin ve ince tabaka
halinde sivi tereyagdi striin. Késeleri ortaya dogru katlayin ve cilekleri ortaya dagitin.

Gileklerin Ustline birer top vanilyali dondurma koyun, strudel hamuru kdselerini dondurmanin
Uzerine hafifce bastirin. Paketleri en az 2 saat boyunca derin dondurun.

Pisirme bolgesini Sicak hava + Buharlama ile 230°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
Dondurma paketlerini isitilmis firindaki 1zgara teli Gzerine koyun. Firinlayin.

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi

Sicak hava + Buharlama esnasinda 230 3 Dak.°C

Ustiine pudra sekeri serpin ve servis edin.

Ipuclari

Cesitli meyveler kullanilabilir.

Gece boyunca dondurulursa daha iyi olur.

Aksesuar

Firin tepsisi
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