Biberiyeli frambuazh pasta

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

3 g Biberiye

1 Limon

250 g Tereyag!, yumusak
250 g Seker

20 g Sekerli vanilin

4 Yumurta

100 ml Tam yagh krema
300 g Un

1 ¢imdik Tuz

7 g Kabartma tozu

200 g Ahududu

Pudra sekeri

Hazirlama 20 Dak.

Pisirme 30 Dak.

suresi

Porsiyon 12

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Pisirme bolgesini Sicak hava nemli ile 170°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
Biberiyeyi mikser ile karigtirin. Limonu yikayin, kabuklarini rendeleyin ve suyunu sikin.

Kek igin diger malzemelerle birlikte karigtirarak civik bir hamur elde edin.

Yuvarlak firin tepsisini tereyagiyla yaglayin. Hamuru tepsiye dokiin, Gzerine ahududulari
serpin ve hafifce bastirin. Yuvarlak firin tepsisini dnceden isitilmis firindaki 1zgara teli
Uzerine yerlestirin. Firinlayin.

Pisirilecek yemegi koyun

Sicak hava nemli esnasinda 170 30 Dak.°C

Keki sogumaya birakin ve Gizerine pudra sekeri serpin.
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Aksesuar

TopClean 6zellikli yuvarlak firin tepsisi, 29 cm ¢apinda

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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