Dari yemeqi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 20 Dak.

Pisirme 25 Dak.

siresi

Porsiyon 4

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

250 g Dani

250 ml Domates suyu
250 ml Su

1 Gay k. Tuz
Karabiber

300 g Ceri domates

Dari, domates suyu, su, tuz, karabiber, ikiye bdlinmis ¢eri domatesi porselen kaliba
yerlestirin. Kalibi soguk firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Buharla pisirin.

Bugulama esnasinda 100 25 Dak.°C
40 g Cam fistig
50 g Siyah zeytin

1 Gor. k. Oregano

1 demet DUz yaprakli
maydanoz

2 Gor. k. Zeytinyagi

Gam fistigini bir tavada yagsiz olarak kizartin. Zeytinlerin ¢ekirdegini ¢ikartin ve ikiye bélan.
Maydanoz ve oreganoyu ince ince kesin. Gam fistiklarini, buharla pisirme sonrasinda zeytin,
ot ve zeytinyagi ile dariyla karistirin.

Aksesuar

Porselen kalip 2 GN, yikseklik 65 mm

Izgara teli

Ek bilgi
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