Cerez

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 15 Dak.

Pisirme 25 Dak.

suresi

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

Y2 Portakal, islenmemis, kabuk
1 Gay k. Tuz

2 Gor. k. Zeytinyagi

3 Cay k. Kori

1 Gay k. Kurkuma

1 Tutam Arnavut biberi

100 g Badem, tim, soyulmus
100 g Kaju fistid, tim

100 g Findik, tim

Pisirme bolgesini Sicak hava ile 150°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Fistiklar hari¢ tim malzemeleri iyice karigtirin. Fistiklari ekleyin, tim fistiklarda bir baharat
katmani olusana kadar iyice karistirin.

Fistiklari pisirme kagidi kapli tepsiye esit sekilde dagitin.
Tepsiyi isitiimis firina sdrdn. Kavurun.

Pisirilecek yemegi koyun

Sicak hava esnasinda 150 25 Dak.°C

Findiklari sogumaya birakin.

Aksesuar

Firn tepsisi

Ek bilgi
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