Somon rulolan

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 20 Dak.

Pisirme 25 Dak.

siresi

Porsiyon 16

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

1 rulo Milféy hamuru

100 g taze peynir, 6r. Philadelphia
Y2 Limon, islenmemis, kabuk

1 ¢imdik Cili tozu

200 g Somon, fime, dilimler halinde
1 demet Dereotu

Taze peyniri, limon kabugunu ve kirmizi biberi karistirin. Dereotlarini dallarindan ayirin.

Taze peynir karigimini, uzun taraftaki kenardan 2 cm bos kalacak sekilde milféy hamurunun
Uzerine sriin. Somonu bunun (izerine yayin ve Uzerine de dereotlarini serpin. Hamurun bos
kalan kenarina ¢ok az su slrlin, hamuru diger uzunlamasina kenardan baglayarak sarin ve
ucunu bastirarak birlestirin. Ruloyu 2 cm dilimler halinde kesin.

Somon rulolarini pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine yerlestirin ve 1sitiimamis firina
surtn. Finnlayin.

Profesyonel Pisirme milféy hamuru esnasinda 200 25 Dak.°C

Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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