Kuzulu beyaz lahana yahnisi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

11 Et suyu

500 g Kuzu yahni, dogranmis
500 g Patates

1 Beyaz lahana, kiiguk

Y2 Gay k. Goreotu

1 Defne yapragi

Tuz

Karabiber

Y2 demet Maydanoz
Tuz

Karabiber

Aksesuar

Hazirlama
Pisirme
sUresi
Porsiyon
Cihaz

30 Dak.
2 Saat

4
Combair SE 2015 itibariyla

Patatesleri soyun ve 2 cm'lik kiipler halinde dograyin. Lahanay1 3 cm'lik kiipler halinde
dograyin. Tum malzemeleri porselen kaliba koyarak tuz ve karabiber ekleyin. Kalibi
1sitiimamis pisirme bdélmesindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Pisirin.

Sicak hava nemli esnasinda 160 2 Saat°C

Maydanozu incecik kiyin. Yahniyi pisirme bélmesinden gikartin. Uzerine maydanoz serpin

ve karistirnin, tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Porselen kalip 2 GN, yikseklik 65 mm

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

11.12.2019

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli



