Peynirli pirasa kisi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

250 g Pirasa
2 Sogan

2 Cor. k. Yag
100 g Jambon

2 Yumurta

250 ml Yarim yagh krema

2 Dig sarimsak

100 g Gruyere, rendelenmis
1 demet Kekik

Tuz

Karabiber, 6gtilmuis

Muskat, 6gataimus

1 Pasta hamuru

Hazirlama
Pisirme
sUresi
Porsiyon
Cihaz

30 Dak.
45 Dak.

8
Combair SE 2015 itibariyla

Pirasanin kaba lifli parcalarini ¢ikartin ve gubuklari 5 mm genigliginde seritler halinde kesin.
Soganlari da halkalar seklinde dograyin. Jambonu seritler halinde kesin.

Pirasa ve soganlari yagda bugulayin. Jambonu kisa sireyle bugulayin, baharatlayin ve

sogumaya birakin.

Pisirme bolgesini PizzaPlus ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Kekik yapraklari saplarindan ayirin ve sarimsagi ezin. Sos i¢in yumurtayi ¢irpin, krema,
sarimsak, Gruyere ve kekigi karistirin, tuz, karabiber ve muskat ekleyin.

Hamuru pisirme kagidiyla yuvarlak firin tepsisine yerlestirin ve ¢atal ile delikler agin. Pirasa
jambon karisimini hamurun zerine koyun ve Uizerine sosu dagitin.

Yuvarlak firin tepsisini 6nceden i1sitilmig pisirme alaninda 1zgara teli Gzerine yerlestirin.

Firinlayin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
PizzaPlus esnasinda 180 45 Dak.°C

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli



Aksesuar

TopClean 6zellikli yuvarlak firin tepsisi 229 cm

Izgara teli

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli



