Biberiyeli ve cam fistikli pirasali tart

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Pisirme 45 Dak.
suresi
Porsiyon 12
Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

400 g Pirasa
50 g Tereyagi
2 Dal biberiye
Tuz
Karabiber

Muskat

Pirasalari boydan ikiye bolun, yikayin ve ince yarim daireler halinde dograyin. Pirasalari
tereyaginda 6ldirin. Biberiye ignelerini dallarindan ayirin, kiyin ve pirasalara ekleyin.
Pirasayi tuz, karabiber ve muskat ile tatlandirin. Sogumaya birakin.

1 Cor. k. Tereyagi
2 Gor. k. Galeta unu
Kek kalibini tereyagi ile yaglayin ve galeta unu serpin.
Pisirme bolgesini Sicak hava nemli ile 160°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
80 g Tereyagi
Y2 Gay k. Kimyon, 6§utiimis
150 g Un
1 Cay k. Kabartma tozu
125 g Parmesan, rendelenmis
3 Yumurta

150 ml Sit
Kimyonu, unu, kabartma tozunu, yumurtayi, tereyagini, siiti ve parmesan peynirini
karistirarak yassi bir hamur haline getirin. Pirasalari ekleyin ve hamuru kaliba dékin.
50 g Gam fistig

Cam fistiklarini hamura ekleyin. Kek kalibini dnceden isitilmig firindaki 1zgara teli Gzerine
yerlestirin. Firinlayin.
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Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi

Sicak hava nemli esnasinda 160 45 Dak.°C

Ekmegi kaliptan ¢ikartin ve sogumaya birakin.

Aksesuar

Kek kalibi, uzunlugu 30 cm

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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