Zencefilli kek

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

az Tereyagi

300 ml Tam yagh krema
300 g Yogurt

200 g Seker

3 Cor. k. Zencefilli gorek
140 g Armut suyu

1%2 Gay k. Karbonat

1 ¢imdik Tuz

500 g Beyaz un

Ipuclari

Hazirlama 30 Dak.

Pisirme 1 Saat

sUresi

Porsiyon 12

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Pane kalibinin kenarlarini ve tabanini tereyagdi ile yaglayin.

Pisirme bodlgesini Sicak hava ile 160°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Tam yagh kremayi, yogurdu, sekeri, armut suyunu ve zencefilli ¢érek baharatlarini bir

karistirma kabina alarak karistirin. Unu, karbonati ve tuzu birbirine karigtirin, bunu yogurtlu
karisima kasik kasik ekleyin ve iyice karistirin. Hamuru hazirladiginiz pane kalibina dékin

ve Uzerini dlzleyin. Pane kalibini dnceden isitilmis firinin 1zgara teline strtin. Finnlayin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 160 1 Saat°C

Zencefilli géregi sogutun ve tereyagi veya kremsantiyle birlikte servis edin.

Parlak bir ylzey icin pisirme sonrasinda keke ince bir katman armut suyu siriin. Zencefilli ¢oregdi pisirdikten sonra
¢aprazlamasina kesebilir ve William aromali kremsanti ile doldurabilirsiniz.
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Aksesuar

Pane kalibi, 24 cm ¢apinda

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi
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