Armut ve kitir cikolatall bademli dondurma

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 40 Dak.

Dinlenme 10 Saat

sdresi

Pisirme 33 Dak.

siresi

Porsiyon 4

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Bademli dondurma

75 g Badem, soyulmus, bitiin
300 ml Sat

300 ml Tam yagli krema

6 Yumurta sarisi

120 g Seker

1 Gor. k. GUl suyu

Bademleri gece Uizeri suda yumusatin, slz(in, ince 6gitiin. Kalan malzemelerle iyice
karistirin ve bir posete doldurun. 1. seviyede vakumlayin.

Armut

4 Armut

100 ml Armut suyu veya elma
suyu

2 Cor. k. Williams armutlu
brandy

1 Limon, suyu

Y Vanilya cubuklari, Oz(i

2 Cor. k. Seker

Armutlar soyun, ikiye béliin ve gekirdeklerini gikartin. Su igin kalan malzemeleri kisa sireyle
kaynatin, sogumaya birakin ve yarim armutlarla birlikte bir posete doldurun. Vakumlama,
seviye 1.

Her iki torbayi (armutlar ve dondurma) delikli firin tepsisine koyun ve soguk pisirme alanina
itin. Buharla pisirin.
Bugulama esnasinda 84 25 Dak.°C

Hazirlayin

Posetleri cihazdan ¢ikarin. Dondurma karisimli poseti iyice ¢alkalayin ve sogumaya birakin.
Dondurma karigsimini bir kaba koyun ve derin dondurucuya yerlestirin. Karigsim sert olana
kadar arada bir karigtirin.
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Cikolata taneleri

Pisirme bodlgesini Sicak hava ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
50 g Badem, soyulmus, 6gutilmis
50 g Beyaz cikolata
2 Cor. k. Seker
1 Gor. k. Beyaz un

1 Yumurta aki, dévilmis

Cikolatayi rendeleyin ve yumurta akini ¢irpin. Diger malzemeleri karistirin ve pisirme
kagidi kapl firin tepsisinin Gzerine ufalanmig sekilde koyun. Isitilmig pisirme alanina surin.
Finnlayin.

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 180 8 Dak.°C

Armutlar bademli dondurma ve ¢ikolata taneleriyle hazirlayin.

Ipuclari

Bademli dondurma i¢in 6gutilmis badem ve sit yerine badem situ kullanilabilir.

Bademli dondurma ayni sekilde dondurma makinesi ile de hazirlanabilir.

Aksesuar

Delikli firin tepsisi
Firin tepsisi

Vakumlama poseti

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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