Feta peynirli ve feslegenli kavun

Tarif yazan V-ZUG A.S.
— ; . 2 \\\N Hazirlama 20 Dak.
Pisirme 10 Dak.
suresi
Porsiyon 4

Hazirlanmasi

1 kg Galya kavunu

1 kg Karpuz
1 demet Feslegen
2 Limon
Kavunlari soyun ve esit kiipler halinde dograyin. Kavun kuplerinin her birini ayri vakumlama
posetleri icine koyun. Feslegeni yikayin. Limonun kabugunu soyun ve suyunu sikin.
Her bir vakumlama posetine yarim demet feslegen ile birlikte bir limonun kabuguyla suyunu
koyun. Vakumlama posetini 3. kademede vakumlayin ve 4 saat slreyle buzdolabinda tutun.
Zeytinyag!
300 g Feta
Fleur de Sel
Kip kavunu vakumlama posetinden gikartin ve bir tabagda alin. Feta peyniri biraz ezin ve
Uzerine serpin, Fleur de Sel tuz ile gesnilendirin ve Uizerine biraz zeytinyadi gezdirin.
Aksesuar

2 vakumlama pogeti
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