Musakka

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 1 Saat
Pisirme 1 Saat
sUresi
Porsiyon 4
Cihaz Combair SE 2015 itibaryla

Kiymali sosu

2 Gor. k. Zeytinyagi

500 g Kuzu veya sigir kiymasi
2 Sogan

2 Dis sarimsak

3 Cor. k. Domates plresi

200 ml Beyaz sarap

400 g Pelati, dogranmis

Y2 Cay k. Kimyon

1 Gay k. Kekik yapraklari, taze
Y2 Targin gubugu

1 Defne yapragi

1 Gor. k. Biber, 6gutilmas

1 Tutam Arnavut biberi

Tuz

Karabiber

Y Limon, Kabuk

2 Gor. k. Oregano yapraklari, taze

Sogani ve dis sarimsagi soyun ve ince ince dograyin. Kiymayi sicak yagda kizartin. Sogan,
dis sarimsagi ve domates piresini ekleyin ve kendi buharinda pisirin. Beyaz sarap ekleyin
ve kaynayana kadar pisirin. Pelati ve tim malzemeleri Arnavut biberiyle karistirin ve yaklagik
10 dakika hafif ateste pisirin. Son olarak tar¢in cubugu ve defne yapragini alin ve tuz ile
karabiber ekleyin. Oregano ve limon kabuklarini ekleyip karigtirin.

Besamel sos

50 g Tereyagi
50 g Un
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400 ml Siit
200 g Taze krema
2 Yumurta
Muskat, 6gataimus

Karabiber, 6g0tilmis

Tuz
Sosu i¢in tereyagini eritin, un ekleyin ve kisaca sote edin. Sut ve taze krema ekleyin ve
sUrekli karigtirarak pisirin. Ocaktan indirin, yumurtalari ekleyip karigtirin. Muskat, tuz ve
karabiber ekleyin.

Sebze

Zeytinyagi

2 Patlican

450 g Patates, mumlu

Tuz

Patlicanlari yikayin ve 7 mm kalinliginda dilimler halinde kesin. Patatesleri yikayin,
kabuklarini soyun ve 3 mm kalinhiginda dilimler halinde kesin.

Patlican ve patates dilimlerini tuzlayin, Ustlerine yag siriin, Gzerine pisirme kagidi serilmis iki
ayri finn tepsisi iginde 1sitiimamisg firina verin. Firinlayin.

Sicak hava nemli esnhasinda 180 15 Dak.°C
Hazirlayin

150 g Parmesan, rendelenmis

Musakkanin dzerini kaplamak igin patlicanlari, patatesleri, kiymall sosu ve parmesan
peynirini gliveg kabina katlar halinde ekleyin. Uzerine besamel sosunu dbékerek dagitin.
Kabi isitiimamisg firinin icindeki 1zgara telinin Gzerine yerlegtirin. Pigirin.

Sicak hava nemli esnasinda 180 1 Saat°C

Ipuclari

Patlican yerine dolmalik kabak da kullanabilirsiniz.
Aksesuar

Porselen kalip 2 GN, yUkseklik 65 mm

Izgara teli
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